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สาขาเชชชยวชาญ/สนใจ เทคโนโลยฎการใหคความรคอนแบบโอหณมมฐค , เทคโนโลยฎการอบแหคงดควยเครนรองอบแหคงแบบฟลรอฐดไดซณเบดรรวมกตบปปปมความรคอน

โครงการววจบย

ปป 2563-2564     การประยนกตณใชคการใหคความรคอนตรชาตรอคนณภาพของผลฐตภตณฑณลรกชฐชน ( ผรครรวมโครงการ ) ไดครตบทนนจากJICA-KIRIN fellowship programme 2019

ปป 2564          ผลฐตภตณฑณคลคายเนนชอจากหตวปลฎ ( ผรครรวมโครงการ ) ไดครตบทนนจากโครงการ IFRPD รรวมสรคางสรรคณนวตตกรรม ประจชาปปงบประมาณ 2564”ของฝฝายกระบวนการผลฐต

และแปรรรป

ปป 2564-2565     การศศกษาความเปปนไปไดคและประสฐทธฐภาพในการประยนกตณใชคเทคโนโลยฎการใหคความรคอนแบบโอหณมมฐคกตบผลฐตภตณฑณขคาวกลคองหนงสนกผสมกตบธตญพนชเพนรอสนขภาพ ( 

หตวหนคาโครงการ ) ไดครตบทนนจากสถาบตนคคนควคาและพตฒนาผลฐตภตณฑณอาหาร

ปป 2564          การศศกษาความเปปนไปไดคและประสฐทธฐภาพในการประยนกตณใชคเทคโนโลยฎการใหคความรคอนแบบโอหณมมฐคกตบผลฐตภตณฑณขคาวกลคองหนงสนกผสมกตบธตญพนชเพนรอสนขภาพ ( หตว

หนคาโครงการ ) ไดครตบทนนจากทนนอนดหนนนวฐจตย มก.

ปป 2565          การพตฒนาคนณภาพและความปลอดภตยของผลฐตภตณฑณเนนชอสตตวณแปรรรปดควยวฐธฎการใหคความรคอนแบบโอหณมมฐก ( ผรครรวมโครงการ ) ไดครตบทนนจากทนนอนดหนนนวฐจตย มก.

ปป 2565          แนวทางใหมรในการลดความเสฎรยงจากการไดครตบสตมผตสสารไนไทรตณและสารกรอมะเรรงไนโตรซามฎนจากการบรฐโภคผลฐตภตณฑณเนนชอสตตวณแปรรรปของคนไทย ( ผรครรวม

โครงการ ) ไดครตบทนนจากทนนอนดหนนนวฐจตย มก.

ปป 2565-2567     การพตฒนากระบวนการผลฐตผลฐตภตณฑณครฎมเทฎยมคนนรรปเรรวจากนชชากะทฐโดยประยนกตณใชคเทคนฐคการรวมกลนรมของอนนภาคผงดควยเครนรองทชาแหคงแบบผสมทฎรมฎการดตด

แปลง ( หตวหนคาโครงการ ) ไดครตบทนนจากทนนอนดหนนนวฐจตย มก.

ปป 2565-2566     เสคนผตดไทยผสมขคาวกลคองกศรงสชาเรรจรรป ( ผรครรวมโครงการ ) ไดครตบทนนจากสชานตกงานพตฒนาการวฐจตยการเกษตร (องคณการมหาชน) รรวมทนนกตบบรฐษตท เวลฟายนณ จชากตด

ปป 2565-2568     การพตฒนากระบวนการผลฐตผลฐตภตณฑณครฎมเทฎยมคนนรรปเรรวจากนชชากะทฐโดยประยนกตณใชคเทคนฐคการรวมกลนรมของอนนภาคผงดควยเครนรองทชาแหคงแบบผสมทฎรมฎการดตด

แปลง (ทนนพตฒนาเสคนทางอาชฎพนตกวฐจตยรนรนใหมร เรฐรม 2565) ( หตวหนคาโครงการ ) ไดครตบทนนจากสชานตกงานการวฐจตยแหรงชาตฐ (วช.)

ปป 2565-2567     การผลฐตสรวนผสมอาหารพอลฐแซรกคาไรดณมรลคราเพฐรมระดตบนชารรองจากผลผลฐตรรวมจากอนตสาหกรรมแปรรรปถตรวเขฎยวกะเทาะเปลนอก ( ผรครรวมโครงการ ) ไดครตบทนนจาก

หนรวยบรฐหารและจตดการทนนดคานการเพฐรมความสามารถในการแขรงขตนของประเทศ (บพข)

ปป 2567-2569     การผลฐตไซโลกลรแคนจากเมลรดมะขามในเชฐงอนตสาหกรรม เพนรอศศกษาสมบตตฐและ การประยนกตณใชคในสรตรสรวนผสมเมรดยา สชาหรตบควบคนมการปลดปลรอยฤทธฐธของยา

ในกระเพาะอาหารและลชาไสค ( หตวหนคาโครงการ ) ไดครตบทนนจากหนรวยบรฐหารและจตดการทนนดคานการเพฐรมความสามารถในการแขรงขตนของประเทศ (บพข)

ปป 2568          การพตฒนากระบวนการผลฐตสารสกตดพอลฐแซรกคาไรดณจากแปปงเมลรดมะขาม และการศศกษาสมบตตฐเชฐงหนคาทฎรของสารสกตด เพนรอประยนกตณใชคในการทดลองสรคางอาหาร

สชาหรตบผรคปฝวยโรคเบาหวานและโรคไต ( หตวหนคาโครงการยรอย ) ไดครตบทนนจากทนนอนดหนนนวฐจตย มก.

ปป 2568          นวตตกรรมผลฐตภตณฑณอาหารทางการแพทยณและเครนรองดนรมสชาหรตบผรคปฝวยเฉพาะโรคเบาหวาน และโรคไต ( ผรครรวมโครงการ ) ไดครตบทนนจากทนนอนดหนนนวฐจตย มก.
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