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โครงการววจบย

ปป 2550          กชรปรศบปรองคอณภชพผลตตภศณฑยขคชวเกรนยบ ขคชวแตตนและขคชวเมมช ( ผผครมวมโครงกชร ) ไดครศบทอนจชกโครงกชรควชมรมวมมนอ มก.-ธ.ก.ส.

ปป 2550-2551     พนชผศกสมอนไพรและผลไมคไทยตมอกชรลดควชมเสนญยงในกชรเกตดโรคมะเรรง ( ผผครมวมโครงกชร ) ไดครศบทอนจชกสชชนศกงชนคณะกรรมกชรวตจศยแหมงชชตต

ปป 2551          ผลของกชรแชมเยนอกแขรงยตญงยวดตมอกชรเปลนญยนแปลงของแปปง และสตชรยชขคชว ( ผผครมวมโครงกชร ) ไดครศบทอนจชกทอนออดหนอนวตจศย มก.

ปป 2552          ผลของกชรแชมเยนอกแขรงยตญงยวดตมอกชรเปลนญยนแปลงสมบศตตของสตชรยชมศนสชชปะหลศง ( ผผครมวมโครงกชร ) ไดครศบทอนจชกทอนออดหนอนวตจศย มก.

ปป 2557          กชรผลตตผลตตภศณฑยขคชวกกญงสชเรรจรผปชนตดยมอยไดคชคชจชกเศษเสคนกตวยเตนตยว ( ผผครมวมโครงกชร ) ไดครศบทอนจชกทอนออดหนอนวตจศย มก.

ปป 2557          ศกกษชคอณสมบศตตเคมน-ฟฟสตกสย และคอณสมบศตตกชรเปปนอตมศลซตไฟเออรยของไซโลโอลตโกแซคคชไรดยทนญผมชนกชรดศดแปรดควยวตธนเอสเทอรยรตฟฟเคชศญนกศบกรดไขมศน ( หศวหนคช

โครงกชร ) ไดครศบทอนจชกสถชบศนคคนควคชและพศฒนชผลตตภศณฑยอชหชร

ปป 2558          Weight Watcher: อชหชรแชมแขรงสชชหรศบผผคทนญตคองกชรควบคอมนนชชหนศก ( ผผครมวมโครงกชร ) ไดครศบทอนจชกสชชนศกงชนนวศตกรรมแหมงชชตต และบรตษศท สปชชชแอนดยสลตม 

จชชกศด

ปป 2558-2559     ศกกษชกชรผลตต คอณสมบศตตเคมน-กชยภชพ และเสถนยรภชพของอตมศลชศญนชนตดไขมศนในนนชชทนญมนขนชดอนอภชคไขมศนสมญชชเสมอ (monodisperse emulsion) ทนมนไซโลโอลต

โกแซคคชไรดยเอสเทอรยรมวมกศบกรดไขมศนเปปนอตมศลซตฟชยเออรย โดยใชค microchannel emulsification" ( หศวหนคชโครงกชร ) ไดครศบทอนจชกUNU-Kirin Fellowship programme

ปป 2558          กชรผลตตนนชชตชลโอลตโกแซคคชไรดยทนญทนตมอกชรยมอยจชกสตชรยชขคชวเจคชและขคชวเหนนยวเพนญอออตสชหกรรมอชหชรสอขภชพ ( ผผครมวมโครงกชร ) ไดครศบทอนจชกทอนออดหนอน

วตจศย มก.

ปป 2559          กลไกของมอลโตเดกทรตนปชลยมตเตทรมวมกศบ Tween 80 ในกชรรศกษชควชมคงตศวของอตมศลชศญนชนตดไขมศนในนนชช และกชรนชชไปประยอกตยใชคในอชหชร ( หศวหนคชโครงกชร 

) ไดครศบทอนจชกทอนออดหนอนวตจศย มก.

ปป 2559-2561     กชรพศฒนชกระบวนกชรยมอยขคชว ( ผผครมวมโครงกชร ) ไดครศบทอนจชกThe Japan International Cooperation Agency (JICA)

ปป 2559-2561     ผลของโอลตโกแซคคชไรดยดศดแปรทนญมนหมผมชอบนนชชและไมมชอบนนชชในโมเลกอลและอตมศลซตไฟเออรยจชกธรรมชชตตเมนญอใชคเปปนอตมศลซตไฟเออรยในอตมศลชศญนชนตดไขมศนในนนชชตมอ

กชรยมอยไขมศนในสภชวะจชชลอง ( หศวหนคชโครงกชร ) ไดครศบทอนจชกUNU-Kirin follow up research

ปป 2560          พศฒนชตมอยอดผลตตภศณฑยแปรรผปขคชว โครงกชรสมงเสรตมและพศฒนชกชรผลตตขคชวตลชดเฉพชะ(Niche Market) ประจชชปป 2560 ( ผผครมวมโครงกชร ) ไดครศบทอน

จชกกรมกชรขคชว

ปป 2560-2561     กชรพศฒนชสมวนผสมขนมอบปรชศจชกกลผเตนพรคอมใชคจชกแปปงขคชวไทย ( หศวหนคชโครงกชรยมอย ) ไดครศบทอนจชกสชชนศกงชนพศฒนชกชรวตจศยกชรเกษตร (สวก.)

ปป 2560-2561     กชรสรคชงฐชนขคอมผลในกชรกชชหนดอศตลศกษณยของเแปปงขคชวทนญเหมชะสมสชชหรศบแปรรผปเปปนผลตตภศณฑยบชงชนตด ( ผผครมวมโครงกชร ) ไดครศบทอนจชกสชชนศกงชน

พศฒนชกชรวตจศยกชรเกษตร (สวก.)

ปป 2563          อตทธตพลของแมทรตกซยอชหชร (นม ขคชว หรนอนมถศญวเหลนอง) ตมอควชมสชมชรถในกชรถผกยมอยของงชดชชในหลอดทดลองและลตกแนนทนญถผกปลดปลมอยในระหวมชงกระบวน

กชรยมอย ( ผผครมวมโครงกชร ) ไดครศบทอนจชกทอนออดหนอนวตจศย มก.

ปป 2564          กชรพศฒนชผลตตภศณฑยขคชวดอกกะหลญชชกกญงสชชเรรจรผปทนญมนปรตมชณโพแทสเซนยมตญชช ( ผผครมวมโครงกชร ) ไดครศบทอนจชกIFRPD รมวมสรคชงสรรคยนวศตกรรม

ปป 2564          ผลตตภศณฑยโปรตนนอกไกมสชชเรรจรผป ( ผผครมวมโครงกชร ) ไดครศบทอนจชกสถชบศนคคนควคชและพศฒนชผลตตภศณฑยอชหชร

ปป 2564-2565     กชรพศฒนชนนชชมศนถศญวดชวอตนคชผงดควยระบบอตมศลชศนรมวมกศบกชรทชชแหคงแบบแชมเยนอกแขรง ( ผผครมวมโครงกชร ) ไดครศบทอนจชกสชชนศกงชนกชรวตจศยแหมงชชตต (วช.)

พตมพยครศนงลมชสอดเมนญอ 19/3/67 หนคช 1 จชก 5



สถาบบนววจบยและพบฒนาแหหงมหาววทยาลบยเกษตรศ าสตร ร

รายการผลงานววจบย

ชชชอ

ตตาแหน หง สบงกบด

ดร.ศศนสนนยย ออดมระตต

นศกวตจศยชชชนชญกชรพตเศษ ฝฝชยเคมนและกชยภชพอชหชร สถชบศนคคนควคชและพศฒนชผลตตภศณฑยอชหชร

ปป 2564-2565     กชรพศฒนชผลตตภศณฑยเมรดปปอปโปรตนนสผง ( ผผครมวมโครงกชร ) ไดครศบทอนจชกบรตษศท เอรม เฮลทย พน เอส วน 2021 จชชกศด และ ITAP

ปป 2565-2566     เสคนผศดไทยผสมขคชวกลคองกกญงสชชเรรจรผป ( หศวหนคชโครงกชร ) ไดครศบทอนจชกสชชนศกงชนพศฒนชกชรวตจศยกชรเกษตร (สวก.)

ปป 2566          กชรศกกษชผลของออณหภผมตตมอกชรเปลนญยนแปลงลศกษณะทชงกชยภชพและกชรยมอยไดคของโปรตนนในไขมผชช ( ผผครมวมโครงกชร ) ไดครศบทอนจชกสถชบศนคคนควคชและพศฒนช

ผลตตภศณฑยอชหชร (โครงกชรนศกวตจศยมนออชชนพ)

ปป 2566          กชรใชคฟลชวมศนสชชปะหลศงดศดแปรทชงกชยภชพดควยวตธนกชรลดขนชดอนอภชครมวมกศบควชมรคอนแหคงเพนญอใชคในกชรกศกเกรบ และรศกษชเสถนยรภชพสชรออกฤทธตธทชงชนวภชพ

ในระบบอตมศลชศญนสองชศนน (double emulsion) ทศนงชนตดนนชชมศนในนนชชนนชชมศน (O/W/O) และนนชชในนนชชมศนในนนชช (W/O/W): กลไกกชรรศกษชควชมคงตศว ควชมทนทชนตมอกชรยมอยไดคใน

สภชวะกชรยมอยจชชลอง (in vitro digestion resistivity) และควชมสชมชรถในกชรซกม ผมชน (permeability properties) ของสชรออกฤทธตธทชงชนวภชพใน Caco-2 cells ( ผผครมวม

โครงกชร ) ไดครศบทอนจชกทอนออดหนอนวตจศย มก.

ปป 2566          กชรดศดแปรฟลชวมศนสชชปะหลศงดควยวตธนทชงกชยภชพโดยใชคกชรลดขนชดอนอภชครมวมกศบควชมรคอนแหคงเพนญอใชคเปปนอนอภชคเพตญมควชมคงตศว (particle stabilizer) ทนญมน

ขนชดนชโน-ไมโครเมตรและมนสมบศตตไมมชอบนนชชบชงสมวนใน Pickering emulsion และกชรประยอกตยใชคในกชรกศกเกรบสชรออกฤทธตธทชงชนวภชพ ( หศวหนคชโครงกชร ) ไดครศบทอนจชกทอน

ออดหนอนวตจศย มก.

ปป 2566          กชรดศดแปรฟลชวมศนสชชปะหลศงดควยวตธนทชงกชยภชพโดยใชคกชรลดขนชดอนอภชครมวมกศบควชมรคอนแหคงเพนญอใชคเปปนอนอภชคเพตญมควชมคงตศว ทนญมนขนชดนชโน-ไมโครเมตร

และมนสมบศตตไมมชอบนนชชบชงสมวนใน (amphiphilic nano-microparticle stabilizer) และกชรนชชไปใชคในอตมศลชศญนชนตดไขมศนในนนชช (O/W Pickering emulsion): กลไกกชรรศกษช

ควชมคงตศว เสถนยรภชพของอตมศลชศญน และกชรยมอยไดคของไขมศน (lipid digestibility) ในสภชวะกชรยมอยจชชลอง (in vitro gastrointestinal digestion) ( หศวหนคชโครงกชรยมอย ) ไดค

รศบทอนจชกทอนออดหนอนวตจศย มก.

ปป 2566          กชรศกกษชกชรเปลนญยนแปลงลศกษณะทชงกชยภชพ กชรยมอยไดคของโปรตนน และคอณสมบศตตอนญนๆทชงเคมนจชกไขมผชชหลศงผมชนควชมรคอน ( ผผครมวมโครงกชร ) ไดครศบทอนจชก

ทอนออดหนอนวตจศย มก.

ปป 2566          กชรศกกษชผลของใยอชหชรทนญสกศดจชกกระเจนจยบเขนยวตมอกชรเปลนญยนแปลงลศกษณะทชงเคมนกชยภชพของขคชวและผลตตภศณฑยจชกขคชวสชชหรศบผผคสผงอชยอ ( ผผครมวมโครงกชร ) 

ไดครศบทอนจชกทอนออดหนอนวตจศย มก.

ปป 2567          กศกเกรบสชรเคอรยคผมตนอยดยดควยอตมศลชศนฟฟลเจล: ควชมคงตศว รนโอโลยน ควชมเปปนพตษ กตจกรรมกชรออกฤทธตธทชงชนวภชพ และกชรนชชไปใชคทชงชนวภชพ ( หศวหนคชโครงกชร

ยมอย ) ไดครศบทอนจชกทอนออดหนอนวตจศย มก.

ปป 2567          คอณสมบศตตกชยภชพเคมน ฤทธตธและกชรนชชไปใชคทชงชนวภชพของสชรเคอรยคผมตนอยดยในผลตตภศณฑยเนนนอสศตวยอตมศลชศน ( ผผครมวมโครงกชร ) ไดครศบทอนจชกทอนออดหนอนวตจศย มก.

ปป 2567          ฤทธตธทชงชนวภชพ ควชมสชมชรถในกชรยมอย ดผดซกม และศศกยภชพกชรนชชเคอรยคผมตนอยดยไปใชค ในอตมศลชศนฟฟลเจล เมทรตกซยโปรตนน และผลตตภศณฑยเนนนอสศตวยอตมศลชศน ( ผผค

รมวมโครงกชร ) ไดครศบทอนจชกทอนออดหนอนวตจศย มก.

ปป 2567          อตทธตพลของโปรตนนอชหชร (โปรตนนถศญวเหลนอง นม และไขมขชว) ตมอกชรยมอย ดผดซกม และฤทธตธทชงชนวภชพทนญถผกปลดปลมอยของเคอรยคผมตนอยดย ( ผผครมวมโครงกชร ) ไดครศบ

ทอนจชกทอนออดหนอนวตจศย มก.
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