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โครงการววจบย

ปป 2548-2549     การพภฒนาผลจตภภณฑยทอดปรรงรส และผลจตภภณฑยชรบแปปงและขนมปปงปปนแชรเยยอกแขขงจากปรนจนม ( หภวหนนาโครงการ ) ไดนรภบทรนจากสนานภกงานกองทรนสนภบสนรน

การวจจภย

ปป 2547-2551     โครงการพภฒนาศภกยภาพการเพาะเลรนยงสภตวยนนนาชายฝปฝงเศรษฐกจจแบบครบวงจรและการทรองเทรนยวทางทะเลเชจงนจเวศวจทยา ( ผรนรรวมโครงการ ) ไดนรภบทรนจากทรนอรด

หนรนวจจภย มก.

ปป 2552          การใชนวจทยาศาสตรยและเทคโนโลยรเพยนอเสรจมความเขนมแขขงของการเกษตรแบบพอเพรยง เนนนพยนนทรนดจนเคขม (กรณรศศกษาเพยนอโครงการลรกพระดาบสเกษตร จ.

สมรทรปราการ) ( ผรนรรวมโครงการ ) ไดนรภบทรนจากทรนอรดหนรนวจจภย มก.

ปป 2552          การใชนสารสกภดจากสาหรรายในการปรภบปรรงครณภาพลรกชจนนปลา ( หภวหนนาโครงการ ) ไดนรภบทรนจากทรนอรดหนรนวจจภย มก.

ปป 2552          การพภฒนาผลจตภภณฑยกรนงเหยรยดและการบรรจร ( หภวหนนาโครงการยรอย ) ไดนรภบทรนจากทรนอรดหนรนวจจภย มก.

ปป 2552          การพภฒนาผลจตภภณฑยซอสสาหรรายปรรงรส ( หภวหนนาโครงการ ) ไดนรภบทรนจากทรนอรดหนรนวจจภย มก.

ปป 2553          ผลของสรจากธรรมชาตจตรอเจลของโปรตรนปลา ( หภวหนนาโครงการ ) ไดนรภบทรนจากทรนอรดหนรนวจจภย มก.

ปป 2554          ผลของไฮโดรคอลลอยดยและสภาวะการทอดทรนมรตรอการดรดซภบนนนามภน

ของซรรจมจเพลส ( ผรนรรวมโครงการ ) ไดนรภบทรนจากทรนอรดหนรนวจจภย มก.

ปป 2555          การพภฒนาผลจตภภณฑยขศนนรรปจากเศษเหลยอของการแลรปลานจลโดยใชนสารเชยนอมประสานภายใตนอรณหภรมจตนนา ( หภวหนนาโครงการ ) ไดนรภบทรนจากทรนอรดหนรนวจจภย มก.

ปป 2555          การพภฒนาสมบภตจเชจงหนนาทรนของโปรตรนในลรกชจนนจากปลานนนาจยด ( หภวหนนาโครงการ ) ไดนรภบทรนจากทรนอรดหนรนวจจภย มก.

ปป 2555-2556     การพภฒนาผลจตภภณฑยแปรรรปจากสรวนเหลยอปลาแซลมอนจากโรงงานอรตสาหกรรม ( หภวหนนาโครงการยรอย ) ไดนรภบทรนจากสนานภกงานคณะกรรมการวจจภยแหรงชาตจ

ปป 2555-2556     การวจจภยเชจงสภงเคราะหยเกรนยวกภบมาตรฐานการผลจตสจนคนาปลานจลตลอดหรวงโซรเพยนอสนภบสนรนการขภบเคลยนอนยรทธศาสตรยความปลอดภภยอาหาร ( ผรนรรวมโครงการ ) ไดน

รภบทรนจากสนานภกงานกองทรนสนภบสนรนการวจจภย

ปป 2557-2558     การพภฒนาลรกชจนนปลาอจมภลซภนจากชจนนเนยนอสรวนทนองของปลาแซลลมอนจากอรตสาหกรรมแปรรรปปลาแซลมอน ( หภวหนนาโครงการยรอย ) ไดนรภบทรนจากสนานภกงาน

คณะกรรมการวจจภยแหรงชาตจ (วช.)

ปป 2557-2558     การวจจภยและพภฒนาเพยนอใชนประโยชนยและเพจนมมรลคราสรวนเหลยอจากอรตสาหกรรมแปรรรปปลาแซลมอน ( ผรนรรวมโครงการ ) ไดนรภบทรนจากสนานภกงานคณะกรรมการ

วจจภยแหรงชาตจ (วช.)

ปป 2558          ผลของอจนรลจนทรนมรตรอความคงตภวของอจมภลชภนน ครณภาพทางเคมรและกายภาพในแบตเตอรยจากเนยนอปลาบด ( ผรนรรวมโครงการ ) ไดนรภบทรนจากทรนอรดหนรนวจจภย มก.

ปป 2559          ผลของการใชนไฮโดรคอลลอยดยทรนมรตรอคราความคงตภวอจมภลชภน สมบภตจทางเคมร และกายภาพในผลจตภภณฑยไสนกรอกปลา ( ผรนรรวมโครงการ ) ไดนรภบทรนจากทรนอรดหนรนวจจภย 

มก.

ปป 2559-2560     การเพจนมศภกยภาพการเพาะเลรนยง และการพภฒนาครณภาพมาตรฐานความปลอดภภยของผลจตภภณฑยปลาสลจด ( ผรนรรวมโครงการ ) ไดนรภบทรนจากสนานภกงานพภฒนาการ

วจจภยการเกษตร (สวก.)

ปป 2560          การพภฒนาผลจตภภณฑยเจอรยกรนปลา ( หภวหนนาโครงการ ) ไดนรภบทรนจากทรนสรวนตภว

ปป 2560          ผลของสารคงความชยนนตรอครณภาพของเจอรยกรนปลานวลจภนทรยทะเล ( หภวหนนาโครงการ ) ไดนรภบทรนจากทรนสรวนตภว
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ปป 2560-2561     การปนเปปปอนคลอสตรจเดรยม บอทรไลนภม จากแหลรงนนนาการจภบปลากะตภก และผลของเกลยอตรอปรจาณฮรสตามรน ในกระบวนการหมภกนนนาปลาตามธรรมชาตจ ( ผรนรรวม

โครงการ ) ไดนรภบทรนจากสนานภกงานพภฒนาการวจจภยการเกษตร (สวก.)

ปป 2560-2561     การประเมจนและการลดความเสรนยงการตกคนางของสารเคมร และการปนเปปปอนจรลจนทรรยยกรอโรคในหรวงโซรอรปทานสจนคนาสภตวยนนนาเศรษฐกจจ ( หภวหนนาโครงการ ) ไดนรภบ

ทรนจากสนานภกงานพภฒนาการวจจภยการเกษตร (สวก.)

ปป 2561-2562     สมบภตจของเจลซรรจมจผสมเนยนอไกร ( หภวหนนาโครงการ ) ไดนรภบทรนจากทรนสรวนตภว

ปป 2562-2563     การพภฒนาผลจตภภณฑยอาหารกศนงแหนงจากปลาหางแขขง (Megalaspis cordyla) ( หภวหนนาโครงการ ) ไดนรภบทรนจากทรนสรวนตภว

บทความววจบยในวารสารววชาการ

ระดภบชาตจ

-  Jiraporn Runglerdkriangkrai, เกรรยงศภกดจด บรรลยอ, Nongnuch Raksakulthai, "Quality of Fish Ball from Surimi as Affected by Starch and Sterilizing conditions.", 

Kasetsart University Fisheries Research Bulletin 32 (1) (2008) 39-47

-  ปฏจยรทธย ขวภญอรอน , พรรณทจพยย สรวรรณสาครกรล, นงนรช รภกสกรลไทย, Jiraporn Runglerdkriangkrai, "Effect of freshness on physicochemical properties of flesh and 

protein gel from spanish mackerel (Scomberomorus commerson)during iced storage", วารสารวจจภย มหาวจทยาลภยเทคโนโลยรราชมงคลตะวภนออก 8 (2) (2015) 

35-44

-  Jiraporn Runglerdkriangkrai, Daungdoen Vareevanich, "Effect of Oil Types on Protein Gel Properties in Emulsion Fish Ball", วารสารวจจภยมหาวจทยาลภย

เทคโนโลยรราชมงคลตะวภนออก.  9 (1) (2016) 1-9

-  จภกรจนทรย ตรรอจนทอง, นงนรช รภกสกรลไทย, Jiraporn Runglerdkriangkrai, "Influence of carrageenan extracted from Solieria robusta on gel properties of 

freshwater fish gel", วารสารวจจภยมหาวจทยาลภยเทคโนโลยรราชมงคลตะวภนออก 9 (2) (2016) 1-12

-  Nantipa Pansawat, สรพจชญา  วาสะศจรจ , Jiraporn Runglerdkriangkrai, "Effect of Tapioca Starch/Wheat Flour Ratio and Pre-drying Time on Physical and 

Sensory Properties of Snake Skin Gourami Fish Chips Prepared by Using Microwave Oven", วารสารวจจภยมหาวจทยาลภยเทคโนโลยรราชมงคลตะวภนออก 11 (2) (2018) 

1-9

-  นาย จภกรจนทรย ตรรอจนทอง, Jiraporn Runglerdkriangkrai, "Effects of Washing and Heating Conditions on Gel Properties of Hybrid Catfish (Clarias 

macrocephalus x C. gariepinus)", วารสารวจจภยมหาวจทยาลภยเทคโนโลยรราชมงคลตะวภนออก 13 (1) (2020) 82-91

ระดภบนานาชาตจ

-  Jiraporn Runglerdkriangkrai, K. Banlue, N. Raksakulthai, "High Temperature Tolerant Fish Protein Gel Using Transglutaminase and Sodium Ascorbate", 

Kasetsart Journal (Natural Science)(วารสารวจทยาสารเกษตรศาสตรย สาขาวจทยาศาสตรย) 40 (พจเศษ) (2006) 0-0

-  Jirapa Hinsui, Wanchai Worawattanamateekul, Nongnuch Raksakulthai, Jiraporn Runglerdkriangkrai, "Characterization of Partial Purified Trypsin and 

Chymotrypsin from Viscera of Nile Tilapia (Oreochromis niloticus Linneaus)", Kasetsart Journal (Natural Science)(วารสารวจทยาสารเกษตรศาสตรย สาขาวจทยา

ศาสตรย) 40 (5) (2006) 242-248

-  Hamaguchi, PY, Weng, W, Kobayashi, T, Jiraporn Runglerdkriangkrai, Tanaka, M, "Effect of fish meat quality on the properties of biodegradable protein 

films", FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY RESEARCH 13 (3) (2007) 200-204

-  Mathana Sangjindavong, Pranisa Chuapoehuk, Jiraporn Runglerdkriangkrai, Wanwimol Klaypradit, Daungdoen Vareevanich, "Fermented Fish Product 

(Pla-ra) from Marine Fish and Preservation", Kasetsart Journal (Natural Science)(วารสารวจทยาสารเกษตรศาสตรย สาขาวจทยาศาสตรย) 42 (1) (2008) 129-136

-  Treesin Potaros, Nongnuch Raksakulthai, Jiraporn Runglerdkriangkrai, Wanchai Worawattanamateekul, "Characteristics of Collagen from Nile Tilapia 

(Oreochromis niloticus) Skin Isolated by Two Different Methods", Kasetsart Journal (Natural Science)(วารสารวจทยาสารเกษตรศาสตรย สาขาวจทยาศาสตรย) 43 (3) 

(2009) 584-593
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-  นางสาวนฤมล จอมมาก, Jiraporn Runglerdkriangkrai, Kunihiko Konno, Pattama Ratana-arporn, "Effect of Cryoprotectants on Suppression of Protein 

StructureDeterioration induced by Freeze-thaw Cycle in Pacific WhiteShrimp", JOURNAL OF AQUATIC FOOD PRODUCT TECHNOLOGY

 27 (1) (2018) 91-106

-  นางสาววลภย คลรนฉายา, รศ.นงนรช รภกสกรลไทย, Jiraporn Runglerdkriangkrai, "Preliminary study of some aroma compounds of salted shrimp paste (Kapi): Using 

chemometrics to categorize characteristics of different manufacturers", Journal of Fisheries and Environment 45 (2) (2021) 1-17

-  นายโรจนยโยธจน เทรยมไสยย, Yaowapha Waiprib, Jiraporn Runglerdkriangkrai, นางกจนงเดยอน สมจจตตย, "Optimal level of added salt to minimize the risk of 

associated chemical hazards of small-sized anchovy (Stolephorus indicus) stored at ambient and refrigerated temperatures", Agriculture and Natural 

Resources 56 (1) (2022) 9-22

-  Nawaporn Wannawisan, น.ส.กนกพร พภฒนศรรวงศย, Jiraporn Runglerdkriangkrai, Pongtep Wilaipun, Amporn Sane, PANUWAT SUPPAKUL, "Microbiological, 

chemical and physical attributes and mathematical models for total volatile basic nitrogen formation of Asian seabass (Lates calcarifer) fillets stored 

under refrigerated and temperature-abuse conditions", Agricultural and Natural Resources 57 (3) (2023) 511-522

บทความววจบยในการประชชมววชาการ

ระดภบชาตจ

-  จรรภา หจนซรย, Wanchai Worawattanamateekul, Nongnuch Raksakulthai, Jiraporn Runglerdkriangkrai, "Characterization of partial purified trypsin and 

chymotrypsin from viscera of nile tilapia (Oreochromis niloticus Linneaus)", การประชรมวจชาการ ครภนงทรน44 มหาวจทยาลภยเกษตรศาสตรย (2006)

-  สรญาณรพร ตรลยพงศยรภกษย, Pattama Ratana-arporn, Jiraporn Runglerdkriangkrai, "Physical, chemical and microbiological changes of Thai panga fish during 

ice storage", การประชรมทางวจชาการของมหาวจทยาลภยเกษตรศาสตรย ครภนงทรน 46 (2008)

-  นายปวเรศวรย อจนทรเศรษฐ, Jiraporn Runglerdkriangkrai, นงนรช รภกสกรลไทย, "Influence of Fish Species on Functional Properties of Edible Films Made from 

Freshwater Fish Protein", การประชรมเสนอผลงานวจจภยระดภบบภณฑจตศศกษาแหรงชาตจ ครภนงทรน 10 (2008)

-  Thatsanee Anukoolprasert, Jiraporn Runglerdkriangkrai, "Autolytic activity of sergestid shrimp (Acetes sp.)", การประชรมทางวจชาการของมหาวจทยาลภย

เกษตรศาสตรย ครภนงทรน 47 (2009)

-  Jiraporn Runglerdkriangkrai, อภงคณาวรรณ สยบประดจษฐย, ปปทมา ระตะนะอาพร, "Suitability of seaweed and sauce flavours for seaweed sauce production.", การ

ประชรมทางวจชาการของมหาวจทยาลภยเกษตรศาสตรย ครภนงทรน 48 (2010)

-  ปวเรศวรย อจนทรเศรษฐ, Jiraporn Runglerdkriangkrai, นงนรช รภกสกรลไทย, "Effect of Glycerol Concentrations and pH on Functional Properties of Edible Films 

Made from Striped Catfish (Pangaisus sutchi) Protein", การประชรมวจชาการประมง ประจนาปป 2553 (2010)

-  ปพนพภทธย อธจษฐยดจษฐย, Jiraporn Runglerdkriangkrai, พจชามญชรย เลจศธนาไพจจตร, "Effect of drying methods on quality of instant chicken rice porridge for infant and 

children", การประชรมวจชาการโภชนาการแหรงชาตจครภนงทรน 4 : การขภบเคลยนอนงานโภชนาการเพยนอครณภาพชรวจต (2010)

-  ปพนพภทธย อธจษฐยดจษฐย, Jiraporn Runglerdkriangkrai, พจชามญชรย เลจศธนาไพจจตร, สรนทรร รภตนชรเอก, อรรวรรณ เอรนยมโอภาส, "Development of instant chicken rice 

porridge for infant and children", การประชรมวจชาการโภชนาการแหรงชาตจ ครภนงทรน 4 : การขภบเคลยนอนงานโภชนาการเพยนอครณภาพชรวจต (2010)

-  พฤกษย ประเสรจฐกรล, Jiraporn Runglerdkriangkrai, "Effect of Natural Color Extracts on Quality of Fish Jelly Products", รายงานการประชรมทางวจชาการครภนงทรน 49 

สาขาประมง มหาวจทยาลภยเกษตรศาสตรย 1-4 กรมภาพภนธย 2554 หนนา 220-227  (2011)

-  จภกรจนทรย ตรรอจนทอง , Jiraporn Runglerdkriangkrai, "Effect of Soaking in Acetone and Heating Conditions on Yield and Properties of Hydrocolloids Extracted 

from Gracilaria sp. and Solieria robusta.", รายงานการประชรมทางวจชาการครภนงทรน 49 สาขาประมง มหาวจทยาลภยเกษตรศาสตรย 1-4 กรมภาพภนธย 2554 หนนา 228-235  (2011)

-  นางสาวสรพจชญา วาสะศจรจ, Jiraporn Runglerdkriangkrai, Nantipa Pansawat, "Screening of Factors Affecting Snakeskin Gourami (Tricogaster pectoralis) Fish 

Chips Prepared by Using Conveyor oven and Microwave Oven", 53rd Kasetsart University Annual Conference (2015)

พจมพยครภนงลราสรดเมยนอ 26/4/67 หนนา 3 จาก 5
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ตตาแหน หง สบงกบด

ดร.จจราพร รรรงเลจศเกรรยงไกร

รองศาสตราจารยย ภาควจชาผลจตภภณฑยประมง คณะประมง

-  สมฤทภย สรจรจตธรรม, Aunchalee Aussanasuwannakul, Jiraporn Runglerdkriangkrai, Jirawan Maneerote, "Effect of pre-emulsified oil on physico-chemical 

properties in fish emulsion sausage", การประชรมทางวจชาการ ครภนงทรน 55 มหาวจทยาลภยเกษตรศาสตรย (2017)

-  กนกรภตนย ศจรจเจรจญ, Jiraporn Runglerdkriangkrai, Jirawan Maneerote, "Effect of Methycellulose and Carboxymethylcellulose on Physico-Chemical 

Properties in Deep Fried Fish Nuggets", การประชรมทางวจชาการ ครภนงทรน 55 มหาวจทยาลภยเกษตรศาสตรย (2017)

-  Jirawan Maneerote, Jiraporn Runglerdkriangkrai, "Effect of Inulin on Physico-Chemical Properties and Sensory Evaluation of Fish Sausage", การประชรม

ทางวจชาการ ครภนงทรน 56 มหาวจทยาลภยเกษตรศาสตรย (2018)

ระดภบนานาชาตจ

-  Jiraporn Runglerdkriangkrai, พภชรกมล วงษยประกอบ, Nongnuch Raksakulthai, Munehiko Tanaka, "Effect of Hydrocolloids and Transglutaminase on The 

Quality of Canned Fish Ball", 5th World Fisheries Congress (2008)

-  Jiraporn Runglerdkriangkrai, P. Inthuserdha, N. Raksakulthai, K. Osako, M.Tanaka, "Edible film from freshwater fish meat", JSPS-NRCT International 

symposium: Strengthening the Advancement in Fishery Research: Towards the Sustainable Cooperation

 (2009)

-  Pattama Ratana-arporn, Jiraporn Runglerdkriangkrai, "Physicochemical changes in hybrid striped catfish (Pangasius sp.) as influenced by different 

freeze-thaw cycles", The IFT Annual Meeting 2010 (2009)

-  Nantipa Pansawat, Pattama Ratana-arporn, Jiraporn Runglerdkriangkrai, "Development of a Snack Bar from Jasmine Rice, Anchovy and Peanut for Thai 

Consumer", The IFT Annual Meeting 2010 (2010)

-  นายปฏจยรทธย ขวภญอรอน, Jiraporn Runglerdkriangkrai, "Effects of washing and heating conditions on textural properties of fish gels from spotted featherback 

(Chitala ornata)", The First International Conference for East Asia Fisheries Technologists Association (EAFTA) (2013)

-  Pattama Ratana-arporn, Jiraporn Runglerdkriangkrai, "Value Added Canned products from salmon belly as by-products from industry", Proceeding in 

the 3rd International Fisheries Symposium (IFS 2013) (2013)

-  Kanokrat Siricharoen, Jiraporn Runglerdkriangkrai, Jirawan Maneerote, "EFFECT OF METHYLCELLULOSE AND CARBOXYMETHYLCELLULOSE  TO 

REDUCE OIL UPTAKE IN FRIED FISH NUGGETS", 3rd International Fisheries Symposium (2013)

-  Nantipa Pansawat, Jiraporn Runglerdkriangkrai, "RESTRUCTURED TILAPIA MEAT USING COLD-SET BINDERS", The 14th Food Innovation Asia Conference 

2014 (2014)

-  Artitdit, P., Ratanachu-ake, S, Ratanapumpapin, S., Lerdtanapijit, P, Jiraporn Runglerdkriangkrai, "Adoption of good manufacturing practice in caterings 

at Queen Sirikit national institute of child health.", The 6th Asian Congress of Dietetics: Advancing Health through Innovating Dietetic Practice across 

Asia (2014)

-  Patiyut Kwun-on, Pantip Suwansakornkul, Nongnuch Raksakulthai3 , Jiraporn Runglerdkriangkrai, "Effect of freshness on chemical properties of fish 

meat and textural properties of fish gels from spotted featherback (Chitala ornata).", the 2nd  EAFTA (East Asian Fish Technologist Association) 

Conference (2014)

-  Jukkarin Treeinthong, Nongnuch Raksakulthai  , Jiraporn Runglerdkriangkrai, "Quality improvement of freshwater fish gel by using mixed fish species 

technique.", The 2nd  EAFTA (East Asian Fish Technologist Association) Conference (2014)

-  นางสาวสรพจชญา วาสะศจรจ, Nantipa Pansawat, Jiraporn Runglerdkriangkrai, "FACTORS AFFECTING SNAKE SKIN GOURAMI (TRICHOGASTER PECTORALIS) FISH 

CHIPS PROPERTIES: A SCREENING EXPERIMENT", IFS2014 International Fisheries Symposium (2014)

-  พฤกษย ประเสรจฐกรล , รศ.นงนรช รภกสกรลไทย  , Jiraporn Runglerdkriangkrai, "Effect of natural colorants on quality of fish protein gel.", The 3rd  East Asian Fish 

Technologist Association (EAFTA) Conference, (2015)

พจมพยครภนงลราสรดเมยนอ 26/4/67 หนนา 4 จาก 5
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ตตาแหน หง สบงกบด

ดร.จจราพร รรรงเลจศเกรรยงไกร

รองศาสตราจารยย ภาควจชาผลจตภภณฑยประมง คณะประมง

-  Somruethai Sutcharittham, Jiraporn Runglerdkriangkrai, Jirawan Maneerote, "Incorporation of emulsified soybean oil and inulin powder on qualities of 

fish emulsion sausage", 5th International Fisheries Symposium 2015 (2015)

-  Jiraporn Runglerdkriangkrai, จภกรจนทรย ตรรอจนทอง, รศ.นงนรช รภกสกรลไทย, "Incorporation of soy protein isolate on textural properties of freshwater fish gels", 

The 7th World Fisheries Congress  (2016)

-  Somruethai Sutcharittham, Aunchalee Aussanasuwannakul, Jiraporn Runglerdkriangkrai, Jirawan Maneerote, "Rheological characterization of 

pre-emulsified oil and fish sausage batter as affect by soy protein isolate and sodium caseinate", The 18th Food Innovation Asia Conference 2016 (FIAC 

2016) (2016)

-  นางสาวสรพจชญา วาสะศจรจ, Nantipa Pansawat, Jiraporn Runglerdkriangkrai, "Effect of Tapioca Starch/Wheat Flour Ratio and Pre-drying Time on Properties of 

Snake Skin Gourami Fish Chips Prepared by Using Conveyor Oven and Microwave Oven", IFS 2016 - International Fisheries Symposium (2016)

-  ดร ปฏจยรทธย ขวภญอรอน, ดร.พรรณทจพยย สรวรรณสาครกรล, รศ.นงนรช รภกสกรลไทย, Jiraporn Runglerdkriangkrai, "Chemical composition and physical properties of 

meat from spotted featherback  (Chitala  ornata)  and  Spanish  mackerel  (Scomberomorus  commerson) upon Washing Process.", The 6th 

International symposium of East Asia Fisheries Technologists Association (EAFTA), (2018)

-  นางสาววลภย คลรนฉายา, รศ.นงนรช รภกสกรลไทย, Jiraporn Runglerdkriangkrai, "Quality Indication of Salted Shrimp Paste (Kapi) by Aroma Active-compounds and 

Flavour Profile Analysis", The 6th International symposium of East Asia Fisheries Technologists Association (EAFTA) (2018)

รางวบลผลงานน ตาเสนอในการประชชมววชาการ

-  รางวภลประกวดผลงานวจชาการดรเดรน อรตสาหกรรมสภตวยนนนา ประจนาปป 2553 เรยนอง "ผลของปรจมาณกลรเซอรอลและพรเอชตรอครณสมบภตจเชจงหนนาทรนของฟฟลยมบรจโภคไดนทรนผลจตจากโปรตรน

ปลาสวาย" จาก กรมประมง กระทรวงเกษตรและสหกรณย

-  รางวภนชมเชย การประชรมทางวจชาการ ครภนงทรน 49 มหาวจทยาลภยเกษตรศาสตรย ประมง ประจนาปป 2555 เรยนอง "ผลของการแชรอะซจโตนและสภาวะการใหนความรนอนตรอปรจมาณผล

ผลจต และ สมบภตจของสารไฮโดรคอลลอยดยทรนสกภดจากสาหรรายผมนาง (Gracilaria sp.) และสาหรรายโพรง (Solieria robusta)" จาก มหาวจทยาลภยเกษตรศาสตรย

ผลงานวจจภยนรนเปปนรายการรวบรวมระหวรางปป 1 มกราคม 2548 - 26 เมษายน 2567

พจมพยครภนงลราสรดเมยนอ 26/4/67 หนนา 5 จาก 5


