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นลกววจลย เชชชยวชาญ ฝฝายกระบวนการผลวตและแปรรรป สถาบลนคคนควคาและพลฒนาผลวตภลณฑณอาหาร

การศศกษา วท.บ.(เคมช), มหาววทยาลลยเชชยงใหมม , ไทย, 2522

วท.ม.(เทคโนโลยชทางอาหาร), จจฬาลงกรณณมหาววทยาลลย , ไทย, 2527

สาขาเชชชยวชาญ/สนใจ การพลฒนาผลวตภลณฑณอาหารดควยกระบวนการเอกซณทรรชลน

โครงการววจบย

ปป 2535          ผลของขนาดอนจภาคและความชชชนของขคาวโพดบดทชชมชตมอคจณลลกษณะผลวตภลณฑณอาหารเขคาซซชงผลวตดควยเครชชองเออกซณทรรดเดอรณแบบสกรรครม ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครลบทจน

จากIRCT/CIRAD

ปป 2536          ผลของปปจจลยในการผลวตตมอคจณภาพของผลวตภลณฑณจากแปปงเมลอดฝปายไรคตมอมพวษ ซซชงผลวตโดยเครชชอง เออกซณทรรดเดอรณ ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครลบทจนจากIRCT/CIRAD

ปป 2540          การพลฒนาขนมอบกรอบจากธลญชาตวทชชมชขคาวเจคาและขคาวโพดเปปนองคณประกอบหลลกดควยกระบวนการอลดพอง ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครลบทจนจากสถาบลนคคนควคาและ

พลฒนาผลวตภลณฑณอาหาร

ปป 2540          การพลฒนาอาหารเชคาจากธลญชาตวพรคอมรลบประทานทชชมชขคาวเจคาเปปนองคณประกอบหลลกโดยกระบวนการอลดพอง ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครลบทจนจากสถาบลนคคนควคาและ

พลฒนาผลวตภลณฑณอาหาร

ปป 2541          การพลฒนาอาหารเชคาจากธลญชาตวพรคอมรลบประทานทชชมชขคาวเจคาเปปนองคณประกอบหลลกโดยกระบวนการอลดพอง ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครลบทจนจากสถาบลนคคนควคาและ

พลฒนาผลวตภลณฑณอาหาร

ปป 2546-2547     การพลฒนาผลวตภลณฑณจากแปปงถลชวเหลชองชนวดไขมลนเตอม เพชชอใชคในการททาผลวตภลณฑณโปรตชนและอาหารวมางสจขภาพ เพชชออจตสาหกรรมขนาดเลอก  ( หลวหนคาโครงการ ) 

ไดครลบทจนจากAmerican Soybean Association

ปป 2547-2548     โครงการเครชชองดชชมสทาเรอจรรปธลญชาตวเสรวมสจขภาพดควยสมจนไพรไทย ( หลวหนคาโครงการ ) ไดครลบทจนจากโครงการววจลยพลฒนารมวมภาครลฐและเอกชน

ปป 2548          การพลฒนาผลวตภลณฑณอาหารขบเคชชยวระบบเอกซณทรรชลนจากขคาวไทยเสรวมธาตจเหลอก ( หลวหนคาโครงการ ) ไดครลบทจนจากสวทช.

ปป 2548          การพลฒนาอาหารขบเคชชยวระบบเออกซณทรรชลชนจากขคาวไทยเสรวมฤทธวธตคานอนจมรลอวสระดควยใบหมมอนสรมครลวโลก ( หลวหนคาโครงการ ) ไดครลบทจนจากสทานลกงานคณะ

กรรมการการอจดมศซกษา

ปป 2548-2549     2.  การพลฒนาผลวตภลณฑณอาหารขบเคชชยวระบบเออกซณทรรชลชนจากขคาวไทยเสรวมธาตจเหลอก ( หลวหนคาโครงการยมอย ) ไดครลบทจนจากศรนยณพลนธจววศวกรรมและเทคโนโลยช

ชชวภาพแหมงชาตว

ปป 2549          โครงการการววจลยและพลฒนาเพชชอเพวชมศลกยภาพสมจนไพรไทย โครงการยมอยทชช 3 เรชชอง การเสรวมคจณคมาอาหารจากสมจนไพรไทยในอาหารขบเคชชยวจากขคาวกลคอง ( ผรครมวม

โครงการ ) ไดครลบทจนจากสทานลกงานคณะกรรมการววจลยแหมงชาตว

ปป 2549          การประยจกตณใชคใบหมมอนในผลวตภลณฑณเครชชองดชชมสทาเรอจรรปธลญชาตวระบบเออกซณทรรชลชน ( หลวหนคาโครงการ ) ไดครลบทจนจากทจนอจดหนจนววจลย มก.

ปป 2551          การศซกษาคจณสมบลตวทางกายภาพและเคมช ของแปปงขคาวโพดบดหยาบดลดแปรดควยกระบวนการเอกซณทรรชลน ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครลบทจนจากทจนอจดหนจนววจลย มก.

ปป 2551          ศซกษาการใชคประโยชนณของโปรตชน และคมา  PDCAAS ของผลวตภลณฑณอาหารเชคาธลญชาตว ทชชมชขคาวโพดเปปนองคณประกอบหลลก และเครชชองดชชมธลญชาตวทชชผลวตเอง เปรชยบ

เทชยบกลบผลวตภลณฑณทชชวางจทาหนมายในทคองตลาด ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครลบทจนจากทจนอจดหนจนววจลย มก.

ปป 2551          เสรวมสจขภาพดควยเปลชอกมลงคจดในผลวตภลณฑณอาหารเชคาธลญชาตวจากกระบวนการเอกซณทรรชลน ( หลวหนคาโครงการ ) ไดครลบทจนจากทจนอจดหนจนววจลย มก.

ปป 2550-2551     การพลฒนาเทคโนโลยชการผลวตผลวตภลณฑณ สแนคขคาวโพดในระดลบโรงงานและการใหคคทาปรซกษาแกมผรคประกอบการ" ( หลวหนคาโครงการ ) ไดครลบทจนจากสทานลกงาน

กองทจนสนลบสนจนการสรคางเสรวมสจขภาพ

ปป 2551          โครงการ “ผลวตอาหารเสรวมสทาหรลบเดอกและทารกทชชไดคมาตรฐานในระดลบอจตสาหกรรม : ระยะทชช 1 (ปป 2551) การประยจกตณใชค Linear programming ในการพลฒนา

สรตรอาหารเสรวมสทาหรลบเดอกและทารกใหคไดคมาตรฐานทางโภชนาการ”  ( หลวหนคาโครงการ ) ไดครลบทจนจากสทานลกงานกองทจนสนลบสนจนการสรคางเสรวมสจขภาพ (สสส.)

ปป 2551-2552     การววจลยและพลฒนาผลวตภลณฑณอาหารสจขภาพคาว - หวาน  ทชชมชคจณคมาทางโภชนาการสรงสทาหรลบเดอกวลยเรชยน  จากขคาวกลคองงอก  ธลญพชช และผลผลวตทางการ

เกษตร ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครลบทจนจากสทานลกงานคณะกรรมการววจลยแหมงชาตว
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ปป 2551-2552     การววจลยและพลฒนาผลวตภลณฑณอาหารสจขภาพคาว-หวาน ทชชมชคจณคมาทางโภชนาการสรงสทาหรลบเดอกวลยเรชยนจากขคาวกลคองงอก ธลญพชช และผลผลวตทางการเกษตร ( 

ผรครมวมโครงการ ) ไดครลบทจนจากสทานลกงานคณะกรรมการววจลยแหมงชาตว

ปป 2551-2552     อาหารเชคาธลญชาตวพรคอมบรวโภคเพชชอสจขภาพโดยเทคโนโลยชเอกซณทรรชลน  ( หลวหนคาโครงการ ) ไดครลบทจนจากโครงการศรนยณความเปปนเลวศทางววชาการ มหาววทยาลลย

เกษตรศาสตรณ

ปป 2551-2553     การกลกเกอบสารสทาคลญในเครชชองเทศและสมจนไพรไทยดควยกระบวนการเอกซณทรรชลน ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครลบทจนจากUnited Nations University

ปป 2552          การใชคประโยชนณของแคลเซชยมจากผลวตภลณฑณเนชชอเทชยมเสรวมแคลเซชยม ในหนรทดลอง ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครลบทจนจากทจนอจดหนจนววจลย มก.

ปป 2552          คจณสมบลตวในการเสรวมสรคางสจขภาพจากขคาวและถลชวของไทย: คจณสมบลตวในการเปปนสารตคานอนจมรลอวสระ และสมงเสรวมการเจรวญเตวบโตของจจลวนทรชยณสจขภาพ ( ผรครมวม

โครงการ ) ไดครลบทจนจากทจนอจดหนจนววจลย มก.

ปป 2552          อวทธวพลของแปปงขคาวโพดบดหยาบดลดแปรดควยกระบวนการเอกซณทรรชลน ตมอคจณสมบลตวทางกายภาพและเคมชในผลวตภลณฑณอลดพอง ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครลบทจนจากทจน

อจดหนจนววจลย มก.

ปป 2552          อวทธวพลของสภาวะการผลวตแบบเอกซณทรรชลนตมอ ปรวมาณสตารณชเพชชอสจขภาพและคจณลลกษณะของผลวตภลณฑณอาหารขบเคชชยวชนวดกรอบพองทชชมชขคาวหลกและถลชวลลนเตาสช

ทองเปปนองคณประกอบหลลก ( หลวหนคาโครงการ ) ไดครลบทจนจากทจนอจดหนจนววจลย มก.

ปป 2553          นวลตกรรมสแนคขคาวโพดสชมมวงสจขภาพดควยกระบวนการเอกซณทรรชลน ( หลวหนคาโครงการ ) ไดครลบทจนจากทจนอจดหนจนววจลย มก.

ปป 2553          อวทธวพลของกระบวนการเอกซณทรรชลนตมอคจณสมบลตวทางกายภาพ เคมช และเชวงสจขภาพจากขคาวและถลชวของไทย ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครลบทจนจากทจนอจดหนจนววจลย มก.

ปป 2553          สภาวะการผลวตอาหารเชคาธลญชาตวพรคอมบรวโภคทชชเหมาะสมจากกระบวนการเอกซณทรรชลนเสรวมคจณประโยชนณดคานสจขภาพดควยรทาขคาวสกลดไขมลน ( หลวหนคาโครงการ ) ไดค

รลบทจนจากโครงการศรนยณความเปปนเลวศทางววชาการ มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรณ (ศรนยณความเปปนเลวศแหมงนวลตกรรมขคาว)

ปป 2554-2555     การใชคเทคโนโลยชพลฒนานวลตกรรมอาหารสจขภาพ ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครลบทจนจากสทานลกงานคณะกรรมการววจลยแหมงชาตว

ปป 2554-2555     การพรชเจลขคาวกลคองงอกเพชชอประยจกตณใชคในการปรลบปรจงคจณลลกษณะเนชชอสลมผลสของเครชชองดชชมสทาเรอจรรปทชชผลวตจากกระบวนการเอกซณทรรชลน ( หลวหนคาโครงการยมอย 

) ไดครลบทจนจากสทานลกงานคณะกรรมการววจลยแหมงชาตว

ปป 2554          สมบลตวเชวงความหนชดและระดลบการเกวดเจลาทวไนเซชลนทชชมชผลกระทบตมอคจณสมบลตวทางเคมชกายภาพของเครชชองดชชมสทาเรอจรรปถลชวเขชยวทชชผลวตจากกระบวนการเอกซณทรรชลน 

( หลวหนคาโครงการ ) ไดครลบทจนจากทจนอจดหนจนววจลย มก.

ปป 2554          อวทธวพลของการเกวดรชโทรเกรเดชลนตมอคจณสมบลตวทางกายภาพ เคมช และเชวงสจขภาพ ในผลวตภลณฑณขนมขบเคชชยวจากกระบวนการเอกซณทรรชลน ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครลบ

ทจนจากทจนอจดหนจนววจลย มก.

ปป 2555          การดลดแปลงโครงสรคางของเครชชองเอกซณทรรเดอรณชนวดสกรรครมเพชชอพลฒนาผลวตภลณฑณใหมมโปรตชนคลคายเนชชอเสคนใยสรงขซชนรรปดควยกระบวนการเอกซณทรรชลนทชชความชชชนสรง ( หลว

หนคาโครงการ ) ไดครลบทจนจากทจนอจดหนจนววจลย มก.

ปป 2555          ซจปสจขภาพกซชงสทาเรอจรรปจากขคาวโพดสชมมวงโดยกระบวนการเอกซณทรรชลน ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครลบทจนจากทจนอจดหนจนววจลย มก.

ปป 2555          การทดลองผลวตอาหารสลตวณเลชชยงโดยใชคกระบวนการเอกซณทรรชลชน ( หลวหนคาโครงการ ) ไดครลบทจนจากบรวษลท เพอรณเฟค คอมพาเนชยนกรจรป จทากลด

ปป 2555-2556     การพลฒนาผลวตภลณฑณเครชชองดชชมขคาวกลคองงอกกซชงสทาเรอจรรป ชนวดผง โดยใชค Twin Screw Extruder ( หลวหนคาโครงการ ) ไดครลบทจนจากบรวษลท ปทจมไรซมวล แอนดณ 

แกรนารช จทากลด (มหาชน)

ปป 2555-2556     การพลฒนาผลวตภลณฑณเครชชองดชชมขคาวกลคองงอกกซชงสทาเรอจรรปชนวดผง โดยใชค Twin Screw Extruder ( หลวหนคาโครงการ ) ไดครลบทจนจากบรวษลท อวนโนฟรดสณ (ไทย

แลนดณ) จทากลด รมวมกลบบรวษลท ปทจมไรซมวล แอนดณ แกนารช จทากลด

ปป 2556          การแปรรรปขคาวสทาหรลบผลวตโจรกกซชงสทาเรอจรรปโดยใชค twin screw extruder ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครลบทจนจากบรวษลท อายวโนระโมะโตระ (ประเทศไทย) จทากลด

ปป 2556          นวลตกรรมหมรแผมนกรอบเจเพชชอสจขภาพดควยเทคโนโลยชเอกซณทรรชลน ( หลวหนคาโครงการ ) ไดครลบทจนจากสถาบลนคคนควคาและพลฒนาผลวตภลณฑณอาหาร

ปป 2556-2557     การศซกษาสมบลตวและใชคประโยชนณจากขคาวโพดลรกผสมแอนโธไซยานวนสรง ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครลบทจนจากสทานลกงานคณะกรรมการววจลยแหมงชาตว
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นลกววจลย เชชชยวชาญ ฝฝายกระบวนการผลวตและแปรรรป สถาบลนคคนควคาและพลฒนาผลวตภลณฑณอาหาร

ปป 2556-2557     การสรคางมรลคมาและการใชคประโยชนณอยมางครบวงจรจากขคาวโพดลรกผสมแอนโธไซยานวนสรง ( หลวหนคาโครงการ ) ไดครลบทจนจากสทานลกงานคณะกรรมการววจลยแหมง

ชาตว

ปป 2556          การปรลบเปลชชยนลลกษณะโครงสรคางของเครชชองเอกซณทรรเดอรณชนวดสกรรครมเพชชอเพวชมความหลากหลายของผลวตภลณฑณเอกซณทรรชลน ( หลวหนคาโครงการ ) ไดครลบทจนจากทจนอจด

หนจนววจลย มก.

ปป 2556          การศซกษากระบวนการผลวตคอรณนเฟลคโดยกระบวนการเอกซณทรรชลน ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครลบทจนจากทจนอจดหนจนววจลย มก.

ปป 2556          การศซกษาผลของววธชการแปรรรปเพชชอยชดอายจการเกอบรลกษาตมอคจณภาพของผลวตภลณฑณโปรตชนเนชชอเทชยมความชชชนสรง ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครลบทจนจากทจนอจดหนจนววจลย มก.

ปป 2556          พาสตคาสจขภาพจากถลชวโดยกระบวนการเอกซณทรรชลน ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครลบทจนจากทจนอจดหนจนววจลย มก.

ปป 2556          สภาวะการผลวตทชชเหมาะสมของผลวตภลณฑณขนมขบเคชชยวรจมนทชชสาม (สแนคเพลเลท) ในการใชคประโยชนณจากปลายขคาวดควยกระบวนการเอกซณทรรชลน ( หลวหนคาโครงการ

ยมอย ) ไดครลบทจนจากทจนอจดหนจนววจลย มก.

ปป 2557          การศซกษาคจณสมบลตวทางกายภาพและเคมชกายภาพของโจรกตคนแบบและโจรกทชชผลวตจากขคาวทชชแตกตมางจากผรคจลดหาวลตถจดวบและคจณลลกษณะโดยกระบวนการเอกซณทรร

ชลน ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครลบทจนจากบรวษลท อายวโนะโมะโตระ (ประเทศไทย) จทากลด

ปป 2557          ขนมขบเคชชยวโปรตชนสรงดควยเนชชอไกมชนวดพองกรอบจากกระบวนการเอกซณทรรชลน ( หลวหนคาโครงการ ) ไดครลบทจนจากบรวษลท ซชพชเอฟ (ประเทศไทย) จทากลด มหาชน

ปป 2558          การพลฒนาผลวตภลณฑณขนมขบเคชชยวจากแกมนตะวลนผงดควยกระบวนการเอกซณทรรชลชน ( หลวหนคาโครงการ ) ไดครลบทจนจากบรวษลท ทช.แมนฟารณมา จทากลด

ปป 2558          การศซกษาสภาวะการผลวตทชชเหมาะสมของผลวตภลณฑณขนมขบเคชชยวและอาหารเชคาธลญชาตวพรคอมบรวโภคเสรวมแปปงรทาขคาวสกลดไขมลนจากเทคโนโลยชเอกซณทรรซลนดควยววธช

ฟฟฟนผววตอบสนอง ( หลวหนคาโครงการ ) ไดครลบทจนจากบรวษลท บจญรอดเทรดดวชง จทากลด

ปป 2558          อวทธวพลของตลวแปรในกระบวนการผลวตทชชมชตมอคมาพลลงงานกลจทาเพาะของการผลวตขนมอบกรอบจากเหอดดควยกระบวนการเอกซณทรรชลชน ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครลบทจน

จากทจนอจดหนจนววจลย มก.

ปป 2559-2561     ขนมขบเคชชยวเชวงสรคางสรรคณจากผลไมคไทยดควยเทคโนโลยชเอกซณ ทรรชลนสรสกลมลมผคลบรวโภคยจคใหมมและผคลรลกสจขภาพ ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครลบทจนจากสทานลกงานคณะ

กรรมการววจลยแหมงชาตว (วช.)

ปป 2558-2559     ขนมขบเคชชยวเสรวมสมจนไพรไทย ( หลวหนคาโครงการ ) ไดครลบทจนจากผรคประกอบการ (นายชาญเดช เดชอนลนตชาตว)

ปป 2558-2560     การพลฒนาผลวตภลณฑณอาหารจากเทคโนโลยชเอกซณทรรซลนเสรวมแปปงขวงซซชงเปปนผลพลอยไดคจาการผลวตนชทาขวง ( หลวหนคาโครงการ ) ไดครลบทจนจากสทานลกงานกองทจนสนลบ

สนจนการววจลย (สกว.)

ปป 2559          ขคาวพองอวนทรชยณชนวดละลายในปาก ( หลวหนคาโครงการ ) ไดครลบทจนจากบรวษลท ซองเดอรณ ไทยออรณกานวคฟรด จทากลด รมวมกลบ สทานลกงานนวลตกรรมแหมงชาตว

ปป 2559-2560     การพลฒนาศลกยภาพของผคลประกอบการขนาดเลอกและขนาดกลางในกลมลมอจตสาหกรรมอาหารและอจตสาหกรรมอชชนทชชเกชชยวขคอง: ผลวตภลณฑณขนมขบเคชชยวเสรวม

สจขภาพดควยกระเจชจยบเขชยว (กลจมม 15) ( หลวหนคาโครงการ ) ไดครลบทจนจากสทานลกงานกองทจนสนลบสนจนการววจลย (สกว.)

ปป 2559-2561     การพลฒนาผลวตภลณฑณขนมขบเคชชยวออรณแกนวคสทาหรลบเดอกเลอก ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครลบทจนจากสทานลกงานกองทจนสนลบสนจนการววจลย (สกว.)

ปป 2560          การพลฒนาผลวตภลณฑณตคนแบบขคาวพองจากเครชชองเอกซณทรรเดอรณ ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครลบทจนจากผรคประกอบการ(คจณวววลฒนณ ซทาประชา ววสาหกวจชจมชนถลวเทพ)

ปป 2560          การพลฒนาผลวตภลณฑณตคนแบบขคาวพองจากเครชชองเอกซณทรรเดอรณ ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครลบทจนจากววสาหกวจชจมชนถลชวเทพ

ปป 2560-2561     การพลฒนาผลวตภลณฑณตคนแบบและถมายทอดเทคโนโลยชการผลวตสแนคจากขคาวไรซณเบอรชชโดยใชคเทคโนโลยชเอกซณทรรชลน ( หลวหนคาโครงการ ) ไดครลบทจน

จากInnovation Hubs เพชชอสรคางเศรษฐกวจฐานนวลตกรรมของประเทศตามนโยบายประเทศไทย 4.0

ปป 2560-2561     การพลฒนาศลกยภาพของผคลประกอบการขนาดเลอกและขนาดกลางในกลจมมอจตสาหกรรมอาหารและอจตสาหกรรมอชชนทชชเกชชยวขคอง :ผลวตภลณฑณสแนคจากขคาวชนวดแทมง (

กลมลมทชช 21) ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครลบทจนจากสทานลกงานกองทจนสนลบสนจนการววจลย (สกว.)

ปป 2560-2561     การพลฒนาอาหารขบเคชชยวสทาหรลบเสรวมพลฒนาการดคานการหยวบจลบของเดอกเลอกโดยกระบวนการเอกซณทรรซลน ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครลบทจนจากสทานลกงานกองทจน

สนลบสนจนการววจลย (สกว.)
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ปป 2560-2561     การศซกษาและปรลบปรจงกระบวนการผลวตเพชชอลดปปญหากลวชนถลชวในผลวตภลณฑณคลคายเนชชอ ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครลบทจนจากสถาบลนคคนควคาและพลฒนาผลวตภลณฑณ

อาหาร

ปป 2561-2562     ผลวตภลณฑณโปรตชนสตวจกรสชาตวไทยแทคพรคอมบรวโภคสทาหรลบกลมลมผคลรลกสจขภาพและผคลสรงวลย ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครลบทจนจากมหาววทยาลลยกรจงเทพ

ปป 2560-2561     การพลฒนาผลวตภลณพณแผมนเวเฟอรณจากแปปงขคาวไทย ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครลบทจนจากสทานลกงานพลฒนาการววจลยการเกษตร (สวก.)

ปป 2562-2563     การพลฒนาศลกยภาพของผรคประกอบการ SMEs ในกลจมมอจตสาหกรรมอาหารและอชชนๆ ทชชเกชชยวขคอง ระยะทชช 3 : การขยายกทาลลงการผลวตของผลวตภลณฑณขนมขบเคชชยว

ออแกนวคสทาหรลบเดอกเลอกสรมโรงงานผลวต (กลมลม 11) ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครลบทจนจากสทานลกงานคณะกรรมการสมงเสรวมววทยาศาสตรณ ววจลยและนวลตกรรม (สกสว.)

บทความววจบยในวารสารววชาการ

ระดลบชาตว

-  ภลทรสจดา นชทาทองไทย, Wannasawat Ratphitagsanti, Chulaluck Charunuch, Pitiya Kamonpatana, "Development of Rice Spaghetti Using Propylene Glycol 

Alginate and Soy Flour by  Twin-Screw Extrusion", International Journal of Applied Science and Technology 2018 (0) (2018)

-  Nipat Limsangouan, Chulaluck Charunuch, Pisut Butsuwan, Phisamai Srichayet, Kassamaporn Puntaburt, "Effect of modified corn grit flour by 

extrusion process on physical properties and its sensory characteristics in extruded snack", วารสารววทยาศาสตรณและเทคโนโลยช มหาววทยาลลยอจบลราชธานช 20 (2) 

(2018)

-  Nipat Limsangouan, Waraporn Prasert, Chulaluck Charunuch, Pisut Butsuwan, Phisamai Srichayet, "Effect of Storage Conditions on Retrogradation, 

Physical and Chemical Properties Changing of Extruded Rice and Soy Snack", วารสารววทยาศาสตรณและเทคโนโลยช 26 (4) (2018)

-  Nipat Limsangouan, Chulaluck Charunuch, Vayooha Sontes, Phisamai Srichayet, Kassamaporn Puntaburt, "Physicochemical Properties of Modified 

Corn Grit Flour by Extrusion Process", วารสารววทยาศาสตรณและเทคโนโลยช 26 (4) (2018)

-  Nipat Limsangouan, Chulaluck Charunuch, Masubon Thongngam, Weerachet Jittanit, "Effect of tamarind kernel powder on physical and antioxidant 

properties of extruded riceberry snack", วารสารววทยาศาสตรณและเทคโนโลยช 28 (12) (2020) 2236-2248

ระดลบนานาชาตว

-  Chulaluck Charunuch, Pracha Boonyasirikul, Chowladda Teangpook, "Physical Properties of Direct Expansion Extruded Snack in Utilization from Thai 

Brown Rice

", Kasetsart Journal (Natural Science)(วารสารววทยาสารเกษตรศาสตรณ สาขาววทยาศาสตรณ) 37 (3) (2003) 368-378

-  Chulaluck Charunuch, Pracha Boonyasirikul, Chowladda Teangpook, "Using of Extrusion Process for Preparation of Instant Cereal Beverage Powders 

based on Corn and Soybean", Kasetsart Journal (Natural Science)(วารสารววทยาสารเกษตรศาสตรณ สาขาววทยาศาสตรณ) 037 (1) (2003) 72-83

-  Chulaluck Charunuch, Kritsana Temtrakool, Saovaluk Runggaeng, Urai Paosungthong, Warunee Varanyanond, "Production of Healthy Protein and 

Snack Foods for Small-scale

Industry from Full Fat Soy Flour", Kasetsart Journal (Natural Science)(วารสารววทยาสารเกษตรศาสตรณ สาขาววทยาศาสตรณ) 40 (พวเศษ) (2006) 101-107

-  Chulaluck Charunuch, Plernchai Tangkanakul, Saowaluk Rungchang, Vayooh Sonted, "Application of Mulberry (Morus alba L.) for Supplementing 

Antioxidant Activity in Extruded Thai Rice Snack", Kasetsart Journal (Natural Science)(วารสารววทยาสารเกษตรศาสตรณ สาขาววทยาศาสตรณ) 42 (1) (2008) 79-87

-  Chulaluck Charunuch, SAOWALUK RUNGCHANG, Chowladda Teangpook, Vayooha Sontes, "Iron Fortification in Developing of Extruded Thai Rice 

Snack", Kasetsart Journal (Natural Science)(วารสารววทยาสารเกษตรศาสตรณ สาขาววทยาศาสตรณ) 42 (2) (2008) 360-366

-  Chulaluck Charunuch, Plernchai Tangkanakul, Nipat Limsangouan, Vayooha Sontes, "Effects of extrusion conditions on the physical and functional 

properties of instant cereal beverage powders admixed with mulberry (Morus alba L.) leaves", Food Science and Technology Research 14 (5) (2008)
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-  wandee sutthinarakorn, Pongsri Jittanoonta, Phisamai Srichayet, Nipat Limsangouan, Chulaluck Charunuch, "Developing Good Management System 

to Enhance Efficiency Production of Institute of Food Research and Product Development, Kasetsart University", Kasetsart Journal (Social Sciences)(

วารสารววทยาสารเกษตรศาสตรณ สาขาสลงคมศาสตรณ) 30 (1) (2009) 90-97

-  Nipat Limsangouan, Makiko Takenaka, Itaru Sotome, Kazuko Nanayama, Chulaluck Charunuch, Seiichiro Isobe, "Functional Properties of Cereal and 

Legume Based Extruded Snack Foods Fortified with By-Product from Herbs and Vegetable", Kasetsart Journal (Natural Science)(วารสารววทยาสาร

เกษตรศาสตรณ สาขาววทยาศาสตรณ) 44 (2) (2010) 271-279

-  นวรลนดร จลนทรณลาด, Sirichai Songsermpong, Chulaluck Charunuch, Onanong Naivikul, "Twin-screw extrusion of pre-germinated brown rice: 

Physicochemical properties and gamma-aminobutyric acid content (GABA) of extruded snacks", International journal of food engineering 7 (4) (2011) 

1-15

-  Chulaluck Charunuch, Nipat Limsangouan, Waraporn Prasert, Pisut Butsuwan, "Optimization of Extrusion Conditions for Functional Ready-to-Eat 

Breakfast Cereal", Food Science and Technolgy Research 17 (5) (2011) 437-445

-  Yaovadee Cuptapun, Duangchan Hengsawadi, Wanpen Mesomya, Chulaluck Charunuch, "Calcium Bioavailability of Textured Vegetable Protein 

Fortified with Calcium", Kasetsart Journal (Natural Science) 47 (5) (2013) 760-767

-  Chulaluck Charunuch, Nipat Limsangouan, Waraporn Prasert, Karuna Wongkrajang, "Optimization of extrusion conditions for ready-to-eat breakfast 

cereal      enhanced with defatted rice bran", International Food Research Journal 21 (2) (2014)  713-722
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สถาบบนววจบยและพบฒนาแหหงมหาววทยาลบยเกษตรศ าสตร ร

รายการผลงานววจบย

ชชชอ

ตตาแหน หง สบงกบด

นางจจฬาลลกษณณ จารจนจช

นลกววจลย เชชชยวชาญ ฝฝายกระบวนการผลวตและแปรรรป สถาบลนคคนควคาและพลฒนาผลวตภลณฑณอาหาร

-  ลวขสวทธวธงานววจลย ปป 2554 เรชชอง "Collet Extruder กลบการผลวตโจรกกซชงสทาเรอจรรปในเชวงพาณวชยณ" จาก สถาบลนคคนควคาและพลฒนาผลวตภลณฑณอาหาร

-  ลวขสวทธวธงานววจลย ปป 2554 เรชชอง "Germinated Brown Rice Extruded Products" จาก สถาบลนคคนควคาและพลฒนาผลวตภลณฑณอาหาร

-  ลวขสวทธวธงานววจลย ปป 2554 เรชชอง "HEALTHY EXTRUDED SNACK" จาก สถาบลนคคนควคาและพลฒนาผลวตภลณฑณอาหาร

-  ลวขสวทธวธงานววจลย ปป 2554 เรชชอง "ผลวตภลณฑณอาหารขบเคชชยวชนวดกรอบพองทชชมชขคาวหลกและถลชวลลนเตาสชทองเปปนองคณประกอบหลลก" จาก สถาบลนคคนควคาและพลฒนาผลวตภลณฑณอาหาร

-  ลวขสวทธวธงานววจลย ปป 2554 เรชชอง "อาหารเชคาธลญชาตวพรคอมบรวโภคผสมผงเปลชอกมลงคจด" จาก สถาบลนคคนควคาและพลฒนาผลวตภลณฑณอาหาร

-  ลวขสวทธวธงานววจลย ปป 2554 เรชชอง "อาหารเชคาธลญชาตวพรคอมบรวโภคผสมผงผลกสชมมวง" จาก สถาบลนคคนควคาและพลฒนาผลวตภลณฑณอาหาร

รางวบลประกาศเกชยรตวคชณ/เชวดชชเกชยรตวการววจบย

-  รางวลลผลงานววจลยตชพวมพณระดลบนานาชาตว ปป 2551 ประเภทบจคคล-ผรคสรคางสรรคณผลงานววจลยตชพวมพณ กลจมม 1 จทานวน 1 ผลงาน  ประจทาปป 2552 จาก มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรณ

-  รางวลลผลงานววจลยตชพวมพณระดลบนานาชาตว ปป 2551 ประเภทบจคคล-ผรคสรคางสรรคณผลงานววจลยตชพวมพณ กลจมม 2 จทานวน 2 ผลงาน  ประจทาปป 2552 จาก มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรณ

-  รางวลลประเภทบจคคล-นลกววจลยผรคสรคางสรรคณผลงานววจลยตชพวมพณระดลบนานาชาตว ปป 2557

  ประจทาปป 2559 จาก มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรณ

รางวบลผลงานววจบย/สวชงประดวษฐ ร

-  รางวลลผลงานววจลยตชพวมพณในฐานขคอมรลมาตรฐานสากล ปป 2553  ประจทาปป 2554 เรชชอง "Functional Properties of Cereal and Legume Based Extruded Snack Food 

Fortified with By-Products from Herbs and Vegetables" จาก มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรณ

-  ประกาศเกชยรตวคจณโครงการววทยาศาสตรณสรมความเปปนเลวศ พ.ศ.2556  ประจทาปป 2556 เรชชอง "การผลวตอาหารเชคาธลญชาตวพรคอมบรวโภคเสรวมสจขภาพดควยรทาขคาวสกลดไขมลน" จาก คณะ

กรรมาธวการการววทยาศาสตรณ เทคโนโลยช การสชชอสาร และโทรคมนาคม วจฒวสภา

รางวบลผลงานน ตาเสนอในการประชชมววชาการ

-  การนทาเสนอผลงานทางววชาการ ภาคโปสเตอรณดชเดมน อลนดลบ 2 อจตสาหกรรมเกษตร ประจทาปป 2553 เรชชอง "การศซกษาคจณสมบลตวทางกายภาพและเคมชของแปปงขคาวโพดบดหยาบดลด

แปรดควยกระบวนการเอกซณทรรชลน" จาก มหาววทยาลลยนเรศวร

-  SLIM Poster Award  ประจทาปป 2555 เรชชอง "Effect of storage conditions on physical, chemical and functional properties of extruded snack" จาก The Italian 

Scientific Group of Food Packaging & The Korean Society of Food Science and Nutrition

-  2nd Prize Poster Presentation of Science and Technology  ประจทาปป 2556 เรชชอง "Effect of Extrusion Conditions on Physical and Functional Properties of 

Black Gram Bean" จาก Khon Kaen University Nong Khai Campus

ผลงานววจลยนชชเปปนรายการรวบรวมระหวมางปป 1 มกราคม 2535 - 27 เมษายน 2567
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