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ปป 2549-2553     โครงการจชดตชตงหนนวยปฏสบชตสการวสจชยเชรชยวชาญเฉพาะดดานนวชตกรรมวชสดอชรวฐานเพพชอออตสาหกรรมอาหาร ( ผผดรนวมโครงการ ) ไดดรชบทอนจากทอนออดหนอนวสจชย มก.

ปป 2550          บทบาทของกะทสทรชมรตนอกลสชนอาหารไทยจากขดาว ( หชวหนดาโครงการ ) ไดดรชบทอนจากทอนออดหนอนวสจชย มก.

ปป 2551          การปปองกชนการสผญเสรยกลสชนนตนาพรสกเผาผงดดวยวสธรเอนแคปซผเลชชนและอสนคลผชชนคอมเพลกสย ( หชวหนดาโครงการ ) ไดดรชบทอนจากทอนออดหนอนวสจชย มก.

ปป 2551          การจชดตชตงศผนยยวสจชย ธ.ก.ส. (BAAC Research Center)  ( ผผดรนวมโครงการ ) ไดดรชบทอนจากธนาคารเพพชอการเกษตรและสหกรณยการเกษตร

ปป 2552          บทบาทของโปรตรนตนอโครงสรดางของผลสตภชณฑยโกโกดทนความรดอน ( หชวหนดาโครงการ ) ไดดรชบทอนจากทอนออดหนอนวสจชย มก.

ปป 2549-2553     โครงการหนนวยปฏสบชตสการวสจชยเชรชยวชาญเฉพาะดดานนวชตกรรมวชสดอชรวฐานเพพชอออตสาหกรรมเกษตร ( ผผดรนวมโครงการ ) ไดดรชบทอนจากทอนออดหนอนวสจชย มก.

ปป 2556          ลชกษณะเฉพาะของสารใหดกลสชนในนตนาตาลมะพรดาวทรชเปลรชยนแปลงระหวนางการเกกบรชกษา ( ผผดรนวมโครงการ ) ไดดรชบทอนจากทอนออดหนอนวสจชย มก.

ปป 2557          การยชบยชตงการเกสดสารใหดกลสชนไมนพพงประสงคยในกะทสบรรจอกระปปองระหวนางการเกกบรชกษา ( ผผดรนวมโครงการ ) ไดดรชบทอนจากทอนออดหนอนวสจชย มก.

ปป 2557-2558     ฐานขดอมผลดดานเคมรเชสงวสเคราะหยขชตนสผงของมะพรดาวและผลสตภชณฑยในประเทศไทย ( ผผดรนวมโครงการ ) ไดดรชบทอนจากเงสนรายไดดสนวนกลาง มก.

ปป 2558-2559     พชฒนาเทคโนโลยรเพพชอการรชกษาคอณภาพความหอมของขดาวหอมมะลสมผลคนาเพสชมตลอดหนวงโซนออปทานสผนตลาดแบบยชชงยพน ( ผผดรนวมโครงการ ) ไดดรชบทอนจากกรมสนง

เสรสมสหกรณย

ปป 2559          การศพกษาสารกลอนมทรชไมนระเหยในสารสกชดจาก Limnophila aromatica (Lam.) Merr. ทรชเกรชยวขดองกชบรสอผมามสและการเปปนสารเพสชมกลสชนรสในอาหาร ( ผผดรนวม

โครงการ ) ไดดรชบทอนจากทอนออดหนอนวสจชย มก.

ปป 2559          ลชกษณะเฉพาะของสารเพสชมรสเคกมในพรสกหอม ( ผผดรนวมโครงการ ) ไดดรชบทอนจากทอนออดหนอนวสจชย มก.

ปป 2560          การคชดกรองความพรดอมผลงานวสจชยจากฐานขดอมผลการวสจชยทรชมรการเชพชอมโยงกชบสารสนเทศของประเทศ ( ผผดรนวมโครงการ ) ไดดรชบทอนจากสนานชกงานคณะกรรมการวสจชย
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-  Rotsatchakul, P, Siree Chaiseri, Cadwallader KR, "Identification of characteristic aroma components of thai fried chili paste", JOURNAL OF 

AGRICULTURAL AND FOOD CHEMISTRY 56 (2) (2008) 528-536
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