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รองศาสตราจารยย ภาคววชาพวฒนาผลวตภวณฑย คณะออตสาหกรรมเกษตร

การศศกษา Ph.D.(Fd.Sci./Nutrition), University of Missouri-Colombia, สหรวฐอเมรวกา, 2525

M.S.(Fd. Sci./Nutrition), University of Missouri-Colombia, สหรวฐอเมรวกา,     

วท.บ.(ชรวววทยา),  มหาววทยาลวยมหวดล, ไทย,

สาขาเชชชยวชาญ/สนใจ การพวฒนาผลวตภวณฑยทางโภชนาการ, ผลวตภวณฑยถวถวลวสงและขขาว, การประเมวนคอณภาพทางประสาทสวมผวสและการทดสอบผผขบรวโภค

โครงการววจบย

ปป 2536          การใชขประโยชนยจากถวถวลวสง ( หววหนขาโครงการ ) ไดขรวบทอนจากUSAID

ปป 2544-2545     โครงการเสรวมรายไดขแกกบวณฑวตยอคใหมกในการผลวตปาทกองโกกจากแปปงขขาวเจขาทดแทนแปปงสสาลรและการผลวตนนนานมถวถวเหลลองในภาวะเศรษฐกวจทรถยวงมรปปญหา ( ผผข

รกวมโครงการ ) ไดขรวบทอนจากทบวงมหาววทยาลวย

ปป 2546          โครงการถกายทอดเทคโนโลยรการใชขแปปงขขาวหอมมะลวทดแทนแปปงสาลรในผลวตภวณฑยขนมอบและนนถง ( หววหนขาโครงการ ) ไดขรวบทอนจากสนานวกงานคณะกรรมการการ

ออดมศนกษา

ปป 2548          การพวฒนาผลวตภวณฑยถวถวลวสงปลอดแอลฟลาททอกซวน ( หววหนขาโครงการ ) ไดขรวบทอนจากUSAID - Peanut CRSP

ปป 2549          การพวฒนาหลวกและแนวทางการปฏวบวตวทรถดรในการประเมวนคอณภาพทางประสาทสวมผวสของผลวตภวณฑยออตสาหกรรมเกษตร ( ผผขรกวมโครงการ ) ไดขรวบทอนจากสนานวกงาน

มาตรฐานสวนคขาเกษตรและอาหารแหกงชาตว

ปป 2550          การพวฒนาคนาศวพทยมาตรฐานผลวตภวณฑยอาหารเพลถอใชขในการประเมวนคอณภาพทางประสาทสวมผวสแบบววธรววเคราะหยเชวงพรรณนา ( ผผขรกวมโครงการ ) ไดขรวบทอนจากทอน

ออดหนอนววจวย มก.

ปป 2550          การพวฒนาแปปงเคขกเนยและมวฟฟฟนลดพลวงงาน/โคเลสเตอรอล จากแปปงขขาวกลของหอมมะลว ( หววหนขาโครงการ ) ไดขรวบทอนจากทอนออดหนอนววจวย มก.

ปป 2550          การศนกษาอวทธวพลของชนวดนนนาตาลทรถมรผลตกอความเผพดในนนนาจวนมไกก ( ผผขรกวมโครงการ ) ไดขรวบทอนจากทอนออดหนอนววจวย มก.

ปป 2551          การถกายทอดเทคโนโลยรการผลวตเคขกเนยและมวฟฟฟนจากแปปงขขาวกลของหอมมะลวผสมสนาเรพจรผป ( หววหนขาโครงการ ) ไดขรวบทอนจากทอนออดหนอนววจวย มก.

ปป 2551          การผลวตสรธรรมชาตวจากใบอกอนของขขาวงอกและการใชขประโยชนย ( ผผขรกวมโครงการ ) ไดขรวบทอนจากทอนออดหนอนววจวย มก.

ปป 2551          การพวฒนาผลวตภวณฑยขนมนนถงจากแปปงขขาวหอมมะลวสผตรลดพลวงงานและนนนาตาล ( ผผขรกวมโครงการ ) ไดขรวบทอนจากทอนออดหนอนววจวย มก.

ปป 2551-2553     การใชขประโยชนยจากเมลพดถวถวลวสงทรถปนเปปปอนสารพวษอะฟลาทอกซวนไปใชข ปลผกทนาพวนธอย ( ผผขรกวมโครงการ ) ไดขรวบทอนจากทอนออดหนอนววจวย มก.

ปป 2551-2554     การใชขประโยชนยจากถวถวแดงญรถปอปนในพลนนทรถโครงการภผฟปาพวฒนาฯ ( หววหนขาโครงการยกอย ) ไดขรวบทอนจากทอนออดหนอนววจวย มก.

ปป 2551-2554     การพวฒนาพลนนทรถชนบทโครงการภผฟปาพวฒนาฯ โดยสรขางมผลคกาเพวถมใหขแกกผลผลวตทางการเกษตรและยกระดวบคอณภาพชรววตของชาวชนบท ( หววหนขาโครงการ ) ไดข

รวบทอนจากทอนออดหนอนววจวย มก.

ปป 2552          การศนกษาลวกษณะทางประสาทสวมผวสและการยอมรวบของผผขบรวโภคของผลวตภวณฑยจากขขาว ( หววหนขาโครงการยกอย ) ไดขรวบทอนจากทอนออดหนอนววจวย มก.

ปป 2552          ลวกษณะทางประสาทสวมผวส และการจวดกลอกมผลวตภวณฑยซอสเยพนตาโฟ ( ผผขรกวมโครงการ ) ไดขรวบทอนจากทอนออดหนอนววจวย มก.

ปป 2551-2554     การใชขประโยชนยจากชาและการพวฒนาผลวตภวณฑยจากใบชา ( หววหนขาโครงการยกอย ) ไดขรวบทอนจากทอนออดหนอนววจวย มก.

ปป 2552-2553     การศนกษาววเคราะหยการกนาหนดเรลถองพรวกแหขงเปปนมาตรฐานฯบวงควบ ( หววหนขาโครงการ ) ไดขรวบทอนจากสนานวกงานมาตรฐานสวนคขาเกษตรและอาหารแหกงชาตว 

กระทรวงเกษตรและสหกรณย

ปป 2553          การพวฒนาสผตรอาหารสวตวยเลรนยงบรรจอกระปปอง ( หววหนขาโครงการ ) ไดขรวบทอนจากบรวษวท Normerica (Thailand)

ปป 2554-2555     การผลวตแปปงขขาวหอมมะลวเพลถอผลวตขนมปปงและขนมอบเชวงพาณวชยย ( หววหนขาโครงการ ) ไดขรวบทอนจากสนานวกงานคณะกรรมการววจวยแหกงชาตว

ปป 2554-2555     การพวฒนากระบวนการผลวตแปปงขขาวหอมมะลวของโรงงานโมกแปปง จวงหววดรขอยเอพดและการถกายทอดเทคโนโลยรการใชขแปปงขขาวหอมมะลวในการผลวตขนมปปงและ

ขนมอบในเชวงพาณวชยย ( หววหนขาโครงการ ) ไดขรวบทอนจากสนานวกงานคณะกรรมการววจวยแหกงชาตว
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ปป 2554          การพวฒนาผลวตภวณฑยซอสเยพนตาโฟผง ( ผผขรกวมโครงการ ) ไดขรวบทอนจากทอนออดหนอนววจวย มก.

ปป 2554          การพวฒนาผลวตภวณฑยทรถไดขจากการหมวกถวถวเหลลองงอกและขขาวกลของงอกดขวย Rhizopus oligosporus เพลถอใชขเปปนสารอาหารเสรวม ( ผผขรกวมโครงการ ) ไดขรวบทอนจาก

ทอนออดหนอนววจวย มก.

ปป 2554-2556     การพวฒนาผลวตภวณฑยแปปงเจวรยมถวถวเหลลองทรถมรไอโซฟลาโวนชนวดอะไกลโคนสผงและการใชขประโยชนยในผลวตภวณฑยเสรวมอาหาร ( หววหนขาโครงการยกอย ) ไดขรวบทอน

จากทอนออดหนอนววจวย มก.

ปป 2554-2556     การสรขางมผลคกาจากววตถอดวบทางการเกษตรเพลถอสอขภาพและเครลถองสนาอาง ( หววหนขาโครงการ ) ไดขรวบทอนจากทอนออดหนอนววจวย มก.

ปป 2555          การพวฒนาคณะผผขทดสอบและสรขางมาตราฐานการประเมวนคอณภาพทางประสาทสวมผวสในผลวตภวณฑยซอสและเครลถองปรองรสเพลถอเพวถมศวกยภาพการแขกงขวนใน

ประชาคมเศรษฐกวจอาเซรยนและสนวบสนอนนโยบาย Thailand Food Valley ( ผผขรกวมโครงการ ) ไดขรวบทอนจากทอนออดหนอนววจวย มก.

ปป 2555          การพวฒนาสผตรนนนาแปปงปอเปปปยะเพลถอการผลวตดขวยเครลถองจวกร ( หววหนขาโครงการ ) ไดขรวบทอนจากบรวษวทซร.พร. คขาปลรกและการตลาด จนากวด

ปป 2555-2556     การพวฒนาผลวตภวณฑยสะเตทะสเปรดเพวถมพลวงงาน-โปรตรน ( หววหนขาโครงการ ) ไดขรวบทอนจากทอนสกวนตวว

ปป 2556          การทดสอบทางประสาทสวมผวสของผลวตภวณฑยนนนาตาลทราย ( หววหนขาโครงการ ) ไดขรวบทอนจากบรวษวท แปซวฟฟก ชผการย คอรยปอเรชวถน จนากวด

ปป 2556          การศนกษาการใชข CDG และ MSG เพลถอลดปรวมาณเกลลอ ( หววหนขาโครงการ ) ไดขรวบทอนจากThai Dietetic Association

ปป 2556-2557     การพวฒนาการแปรรผปกากถวถวเหลลองผงและการใชขประโยชนย ( หววหนขาโครงการ ) ไดขรวบทอนจากทอนสกวนตวว

ปป 2556-2557     การพวฒนาแปปงขขาวสวงขยหยดเพลถอใชขในการผลวตเคขกเนย ( หววหนขาโครงการ ) ไดขรวบทอนจากทอนสกวนตวว

ปป 2560-2561     การพวฒนาแปปงเบเกอรรถจากขขาวหอมมะลว/ขขาวไรซยเบอรรถและผลวตภวณฑยเบเกอรรถจากแปปงทรถไดข ( ผผขรกวมโครงการ ) ไดขรวบทอนจากInnovation Hubs เพลถอสรขางเศรษฐ

กวจฐานนววตกรรมของประเทศตามนโยบายประเทศไทย 4.0

ปป 2562          การพวฒนาแปปงขขาวผสมสนาเรพจรผปทรถมรคกาดวชนรนนนาตาลตถนาและปราศจากกลผเตพนสนาหรวบทนาโดนวท แพนเคขก ววฟเฟฟล และเคขกนนถง ( ผผขรกวมโครงการ ) ไดขรวบทอนจากทอนออด

หนอนววจวย มก.

บทความววจบยในวารสารววชาการ

ระดวบชาตว

-  Penkwan Chompreeda, "Identification of Major Saponins from Jiaogulan Extract", วารสารเกษตรศาสตรย 40 (พวเศษ) (2006) 0-0

-  นวรมล  ออตมอกาง, Penkwan Chompreeda, Vichai Haruthaithanasan, Thongchai Suwonsichon, นอชสวรว เลวศวอฒวโสภณ, Bruce Watkins, "Optimization of Chemical 

properties Sensory Descriptive and Consumer Acceptance of Jiaogulan tea Using RSM", Chiang Mai University Journal of Natural Sciences 6 (1) (2007) 

101-119

ระดวบนานาชาตว

-  Sunee Chotineeranat, Thongchai Suwonsichon, Penkwan Chompreeda, Kuakoon Piyachomkwan, Vichan Vichukit, Klanarong Sriroth, Vichai 

Haruthaithanasan, "Effect of Root Ages on the Quality of Low Cyanide Cassava Flour from Kasetsart 50", Kasetsart Journal (Natural Science)(วารสาร

ววทยาสารเกษตรศาสตรย สาขาววทยาศาสตรย) 40 (3) (2006) 694-701

-  Niramon Utama-ang, Penkwan Chompreeda, Vichai Haruthaithanasan, Karl Wood, Bruce A. Watkins, "Identification of Major Saponins from Jiaogulan 

Extract(Gynostemma pentaphyllum)", Kasetsart Journal (Natural Science)(วารสารววทยาสารเกษตรศาสตรย สาขาววทยาศาสตรย) 40 (Supplement) (2006) 59-66

-  Matan, N, Hathairat Rimkeeree, Mawson, AJ, Penkwan Chompreeda, Vichai Haruthaithanasan, Parker, M, "Antimicrobial activity of cinnamon and 

clove oils under modified atmosphere conditions", INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD MICROBIOLOGY 107 (2) (2006) 180-185

พวมพยครวนงลกาสอดเมลถอ 25/4/67 หนขา 2 จาก 7



สถาบบนววจบยและพบฒนาแหหงมหาววทยาลบยเกษตรศ าสตร ร

รายการผลงานววจบย

ชชชอ

ตตาแหน หง สบงกบด

ดร.เพพญขววญ ชมปรรดา

รองศาสตราจารยย ภาคววชาพวฒนาผลวตภวณฑย คณะออตสาหกรรมเกษตร

-  Sukuntaros Tadakittisarn, Vichai Haruthaithanasan, Penkwan Chompreeda, Thongchai Suwonsichon, "Optimization of Pectinase enzyme Liquefaction 

of Banana "Gros Michel" for banana Syrup Production", Kasetsart Journal (Natural Science)(วารสารววทยาสารเกษตรศาสตรย สาขาววทยาศาสตรย) 41 (4) (2007) 

740-750

-  มยอรฉวตร  นารถวรทวตร, Penkwan Chompreeda, Vichai Haruthaithanasan, Hathairat Rimkeeree, "Optimization of Supplementary Protein Milk Tablet 

Formulation for Rural School Children under the Royal Highness Princess MahaChakri Sirindhirn’s Project.", Kasetsart Journal (Natural Science)(วารสาร

ววทยาสารเกษตรศาสตรย สาขาววทยาศาสตรย) 41 (4) (2007) 733-739

-  Sae-Eaw, A, Penkwan Chompreeda, Prinyawiwatkul, W, Vichai Haruthaithanasan, Thongchai Suwonsichon, Saidu, JE, Xu, Z, "Acceptance and 

purchase intent of US consumers for nonwheat rice butter cakes", JOURNAL OF FOOD SCIENCE 72 (2) (2007) S92-S97

-  Amporn Sae-Eaw, Penkwan Chompreeda, Thongchai Suwonsichon, Vichai Haruthaithanasan, Witoon Prinyawiwatkul, "Consumer Acceptance and 

Purchase Decisions of Butter

Cake from Jasmine Rice Flour", Kasetsart Journal (Social Sciences)(วารสารววทยาสารเกษตรศาสตรย สาขาสวงคมศาสตรย) 28 (3) (2007) 377-384

-  ดวงจงกล สอทธวเนรยม, Vichai Haruthaithanasan, Penkwan Chompreeda, "Development of Instant Nutritious Beverage from Germinated Jasmine 

BrownRice for Elderly Consumers", Kasetsart Journal (Natural Science)(วารสารววทยาสารเกษตรศาสตรย สาขาววทยาศาสตรย) 42 (1) (2008)

-  ชมพผนอช สรหโสภณ, Penkwan Chompreeda, Vichai Haruthaithanasan, Thongchai Suwonsichon, Anna Resurreccion, "American Consumer Acceptance of 

Satay Sauce as Affecte by Different Peanut Grinding Methods, the Multi-step and One-step Processes, and Processing Times", Kasetsart Journal 

(Natural Science)(วารสารววทยาสารเกษตรศาสตรย สาขาววทยาศาสตรย) 42 (1) (2008) 117-128

-  อรววลภย ออปถวมภานนทย, Walairut Chantarapanont, Thongchai Suwonsichon, Vichai Haruthaithanasan, Penkwan Chompreeda, "Screening Lactic Acid 

Bacteria for Improving the Kanom-jeen Process", Kasetsart Journal (Natural Science)(วารสารววทยาสารเกษตรศาสตรย สาขาววทยาศาสตรย) 43 (3) (2009) 557-565

-  Porndarun Junlakun, Vichai Haruthaithanasan, Penkwan Chompreeda, Walairut Chantarapanont, "Study of Physico-Chemical Properties of Hom Mali 

Brown Rice Flour Extract Powder and Optimum Concentration in Aspergillus niger Culture Media", Kasetsart Journal (Natural Science)(วารสารววทยาสาร

เกษตรศาสตรย สาขาววทยาศาสตรย) 44 (2) (2010) 262-270
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