
สถาบบนววจบยและพบฒนาแหหงมหาววทยาลบยเกษตรศ าสตร ร

รายการผลงานววจบย

ชชชอ

ตตาแหน หง สบงกบด

นายววชชย หฤทชยธนาสชนตวต

รองศาสตราจารยย สสานชกงานเลขานนการ สถาบชนคคนควคาและพชฒนาผลวตผลทางการเกษตรและอนตสาหกรรม

เกษตร

การศศกษา กส.บ.(ววทยาศาสตรยการอาหาร), , ไทย,     

M.Sc.(Food Tech. ), Mysore University, อวนเดดย,

สาขาเชชชยวชาญ/สนใจ การพชฒนาขคาวและธชญพพช/พพชหชว ผชก, งานพชฒนาผลวตภชณฑย, งานแปรรรปอาหารและไมมใชมอาหาร, การประกชนคนณภาพผลวตภชณฑยอนตสาหกรรม

เกษตร

โครงการววจบย

ปป 2536          การใชคประโยชนยจากถชถวลวสง ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครชบทนนจากUSAID

ปป 2542          การผลวตแปปงขคาวเจคาโปรตดนตถสาโดยววธดการทางเคมดและชดวภาพและการใชคประโยชนย ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครชบทนนจากศรนยยพชนธนววศวกรรมและเทคโนโลยดชดวภาพแหมง

ชาตว

ปป 2543          โครงการการศศกษาการใชคประโยชนยจากใบสาแหคงทดแทนใบกระถวนแหคงเพพถอเปปนอาหารสชตวย ( หชวหนคาโครงการ ) ไดครชบทนนจากทบวงมหาววทยาลชย

ปป 2544          การพชฒนาการผลวตและการใชคประโยชนยจากเสมมดขาว (Melaleuca leucadendra Linn.) แบบครบวงจร ( หชวหนคาโครงการ ) ไดครชบทนนจากสสานชกงานคณะ

กรรมการการอนดมศศกษา

ปป 2544          การศศกษาการใชคประโยชนยจากใบสาแหคงทดแทนใบกระถวนแหคงเพพถอเปปนอาหารสชตวย ( หชวหนคาโครงการ ) ไดครชบทนนจากสสานชกงานคณะกรรมการการอนดมศศกษา

ปป 2544-2545     การพชฒนากรรมววธดการผลวตและการใชคจากใบเสมมดขาว (Melaleuca Leucadendra, Linn) ทดถปลอดภชยตมอสวถงแวดลคอมและทดแทนการรนสาเขคาสารเคมดเกษตรทดถ

มดฤทธวตไลมแมลงและควบคนมจนลวนทรดยย สสาหรชบการเกษตรของกลนมมเกษตรกรภาคตะวชนออก ( หชวหนคาโครงการ ) ไดครชบทนนจากทบวงมหาววทยาลชย

ปป 2544-2545     โครงการเสรวมรายไดคแกมบชณฑวตยนคใหมมในการผลวตปาทมองโกกจากแปปงขคาวเจคาทดแทนแปปงสสาลดและการผลวตนนสานมถชถวเหลพองในภาวะเศรษฐกวจทดถยชงมดปปญหา ( หชว

หนคาโครงการ ) ไดครชบทนนจากทบวงมหาววทยาลชย

ปป 2546          ชนดโครงการตคนแบบการใชคประโยชนยจากเสคนใยของใยสชบปะรดเพพถออนตสาหกรรมสวถงทอ ( หชวหนคาโครงการ ) ไดครชบทนนจากสสานชกงานกองทนนสนชบสนนนการววจชย

ปป 2546-2549     ชนดโครงการ : ไผมบนพพนนทดถสรง ; โครงการยมอยทดถ 9 : การใชคประโยชนยใบ กาบใบหนคม ลสาตคนและหนมอไผม ( หชวหนคาโครงการ ) ไดครชบทนนจากมรลนวธวโครงการหลวง

ปป 2548          7.  การใชคประโยชนยใบ กาบใบหนคมลสาตคนและหนมอไผม ( หชวหนคาโครงการยมอย ) ไดครชบทนนจากมรลนวธวโครงการหลวง

ปป 2549          ชนดโครงการ : ไผมบนทดถสรง

โครงการยมอยทดถ 9 การถมายทอดเทคโนโลยดการใชคประโยชนยจากใบ กาบ เปลพอกหนมอและกวถงไมคไผมพชนธนยหวานอมางขาง และพชนธนยหยก ( หชวหนคาโครงการ ) ไดครชบทนนจากมรลนวธวโครงการ

หลวง

ปป 2549          การถมายทอดเทคโนโลยดการทอผคายกดอก ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครชบทนนจากทนนอนดหนนนววจชย มก.

ปป 2549          การผลวตเยพถอกระดาษและกระดาษดควยมพอแบบไทยจากใบอคอยเพพถองานหชตถนกรรมและบรรจนภชณฑย ( หชวหนคาโครงการยมอย ) ไดครชบทนนจากทนนอนดหนนนววจชย มก.

ปป 2549          การผลวตและใชคเทคโนโลยดเอนไซมยเพพถอจชดการและเพวถมมรลคมาของเหลพอใชคจากอนตสาหกรรมเกษตร ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครชบทนนจากทนนอนดหนนนววจชย มก.

ปป 2549-2551     การใชคภรมวสารสนเทศเพพถอการสสารวจเสคนทางกลควยไมคเพพถอสนชบสนนนการผลวต การตลาด และการสมงออกแบบครบวงจร : กรณดพพนนทดถศศกษาภาคกลางและพพนนทดถใกลค

เคดยง ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครชบทนนจากทนนอนดหนนนววจชย มก.

ปป 2547-2550     การศศกษาสถานภาพและแนวทางการดสาเนวนงานของสถาบชนคคนควคาและพชฒนาผลวตผลทางการเกษตรและอนตสาหกรรมเกษตร ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครชบทนนจาก

ทนนอนดหนนนววจชย มก.

ปป 2547-2550     โครงการววจชยและพชฒนาการแปรรรปมชนสสาปะหลชงและแปปงมชนสสาปะหลชง ( หชวหนคาโครงการ ) ไดครชบทนนจากทนนอนดหนนนววจชย มก.

ปป 2535-2555     โครงการววจชยและพชฒนาอคอยและนนสาตาล ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครชบทนนจากทนนอนดหนนนววจชย มก.

ปป 2550          การผลวตเอนไซมยเพคตวเนสจากพพชและแบคทดเรดยเพพถออนตสาหกรรม ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครชบทนนจากทนนอนดหนนนววจชย มก.

ปป 2550          การพชฒนาแปปงเคคกเนยและมชฟฟฟนลดพลชงงาน/โคเลสเตอรอล จากแปปงขคาวกลคองหอมมะลว ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครชบทนนจากทนนอนดหนนนววจชย มก.
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ปป 2550          การพชฒนาแผมนปปองกชนเชพนอจนลวนทรดยยเพพถอยพดอายนการเกมบผลองนมนสด ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครชบทนนจากทนนอนดหนนนววจชย มก.

ปป 2550          การพชฒนาอาหารเลดนยงเชพนอสสาหรชบฟปงไจจากปลายขคาวกลคองหอมมะลว ( หชวหนคาโครงการ ) ไดครชบทนนจากทนนอนดหนนนววจชย มก.

ปป 2550          การศศกษาโมเดลทดถเหมาะสมในการเพวถมกสาลชงการผลวตเอนไซมยเพคตวเนสจากแบคทดเรดย Paenibacillus polymyxa N10 เพพถออนตสาหกรรมนนสาผลไมค ( ผรครมวมโครงการ ) 

ไดครชบทนนจากทนนอนดหนนนววจชย มก.

ปป 2550          การศศกษาสภาวะทดถเหมาะสมในการสกชดเอนไซมยเพคตวเนสจากผลกลควยหอมทอง ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครชบทนนจากทนนอนดหนนนววจชย มก.

ปป 2550          ถมายทอดเทคโนโลยดการใชคประโยชนยจากชดวมวลของ กก ใบสชบปะรด กลควย มาผลวตกระดาษดควยมพอเพพถอใชคในงานหชตถกรรมและบรรจนภชณฑย ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครชบ

ทนนจากทนนอนดหนนนววจชย มก.

ปป 2550-2552     การผลวตผพนผคาไมมถชกทอจากเสคนใยสชบปะรด ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครชบทนนจากทนนอนดหนนนววจชย มก.

ปป 2551          การถมายทอดเทคโนโลยดการทอผคาดควยกดถทอมพอแจจกการยด ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครชบทนนจากทนนอนดหนนนววจชย มก.

ปป 2551          การถมายทอดเทคโนโลยดการผลวตเคคกเนยและมชฟฟฟนจากแปปงขคาวกลคองหอมมะลวผสมสสาเรมจรรป ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครชบทนนจากทนนอนดหนนนววจชย มก.

ปป 2551          การผลวตสดธรรมชาตวจากใบอมอนของขคาวงอกและการใชคประโยชนย ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครชบทนนจากทนนอนดหนนนววจชย มก.

ปป 2551          การพชฒนาเจลแตคมสววจากสารสกชดเปลพอกมชงคนดเพพถอขรชบรองมาตรฐาน GHP และ GMP จากองคยการอาหารและยา ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครชบทนนจากทนนอนดหนนนววจชย 

มก.

ปป 2551-2553     การพชฒนาการผลวตผลวตภชณฑยบดทดชนวดนนสาเขคมขคนระดชบกศถงอนตสาหกรรม ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครชบทนนจากทนนอนดหนนนววจชย มก.

ปป 2551-2554     การใชคประโยชนยจากถชถวแดงญดถปนปนในพพนนทดถโครงการภรฟปาพชฒนาฯ ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครชบทนนจากทนนอนดหนนนววจชย มก.

ปป 2551-2554     การผลวตพลชงงานจากชดวมวลไมคโตเรมวในพพนนทดถโครงการภรฟปาพชฒนาฯ ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครชบทนนจากทนนอนดหนนนววจชย มก.

ปป 2548-2552     การพชฒนาผลวตภชณฑยนนสามชนนวดสนคนธบสาบชดจากนนสามชนหอมระเหยกฤษณา ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครชบทนนจากทนนอนดหนนนววจชย มก.

ปป 2552          การศศกษาลชกษณะทางประสาทสชมผชสและการยอมรชบของผรคบรวโภคของผลวตภชณฑยจากขคาว ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครชบทนนจากทนนอนดหนนนววจชย มก.

ปป 2552          ลชกษณะทางประสาทสชมผชส และการจชดกลนมมผลวตภชณฑยซอสเยมนตาโฟ ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครชบทนนจากทนนอนดหนนนววจชย มก.

ปป 2551-2556     โครงการววจชยดคานเทคโนโลยดเสคนใยธรรมชาตวและพลชงงานทดแทน ( หชวหนคาโครงการ ) ไดครชบทนนจากโครงการศรนยยความเปปนเลวศทางววชาการ มหาววทยาลชย

เกษตรศาสตรย

ปป 2553          การพชฒนาสรตรอาหารสชตวยเลดนยงบรรจนกระปปอง ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครชบทนนจากบรวษชท Normerica (Thailand)

ปป 2552-2554     การพชฒนาผลวตภชณฑยแผมนฟฟลยมตคานเชพนอแบคทดเรดยจากเปลพอกผลไมค ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครชบทนนจากทนนอนดหนนนววจชย มก.

ปป 2553          การพชฒนาผลวตภชณฑยลดรวนวรอยทดถมดสมวนผสมของโปรตดนรสาขคาว ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครชบทนนจากทนนอนดหนนนววจชย มก.

ปป 2554          การพชฒนาผลวตภชณฑยซอสเยมนตาโฟผง ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครชบทนนจากทนนอนดหนนนววจชย มก.

ปป 2554          การพชฒนาผลวตภชณฑยลวปกลอสทดถมดสมวนผสมของไขรสาขคาวและโปรตดนรสาขคาว ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครชบทนนจากทนนอนดหนนนววจชย มก.

ปป 2554-2556     การพชฒนาผลวตภชณฑยแปปงเจวรยมถชถวเหลพองทดถมดไอโซฟลาโวนชนวดอะไกลโคนสรงและการใชคประโยชนยในผลวตภชณฑยเสรวมอาหาร ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครชบทนนจากทนน

อนดหนนนววจชย มก.

ปป 2554-2555     การผลวตแปปงขคาวหอมมะลวเพพถอผลวตขนมปปงและขนมอบเชวงพาณวชยย ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครชบทนนจากสสานชกงานคณะกรรมการววจชยแหมงชาตว

ปป 2554-2555     การพชฒนากระบวนการผลวตแปปงขคาวหอมมะลวของโรงงานโมมแปปง จชงหวชดรคอยเอมดและการถมายทอดเทคโนโลยดการใชคแปปงขคาวหอมมะลวในการผลวตขนมปปงและ

ขนมอบในเชวงพาณวชยย ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครชบทนนจากสสานชกงานคณะกรรมการววจชยแหมงชาตว
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ปป 2554-2555     ผลของการเตรดยมตชวอยมางและสภาวะในการทอดตมอปรวมาณความชวนนและการอมนนสามชนของเผวอกแผมนทอด ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครชบทนนจากทนนววจชยระดชบบชณฑวต

ศศกษา เพพถอการตดพวมพยผลงานในวารสารววชาการระดชบนานาชาตว ประจสาปป 2554

ปป 2555-2556     การประยนกตยใชคสเปกโตรสโคปปยมานใกลคอวนฟราเรดคลพถนสชนนวชดปรวมาณนนสาในนนสาผศนงดอกลสาไย ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครชบทนนจากทนนววจชยระดชบบชณฑวตศศกษา เพพถอการตด

พวมพยผลงานในวารสารววชาการระดชบนานาชาตว ประจสาปป 2555

ปป 2555-2556     การศศกษาความเปปนไปไดคในการใชคสเปกโตรสโคปปยมานใกลคอวนฟราเรดสสาหรชบการววเคราะหยปรวมาณนนสา โปรตดน และไขมชนแบบไมมทสาลายตชวอยมางในโดนชทเคคกจาก

แปปงขคาว ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครชบทนนจากทนนววจชยระดชบบชณฑวตศศกษา เพพถอการตดพวมพยผลงานในวารสารววชาการระดชบนานาชาตว ประจสาปป 2555

ปป 2555-2556     จลพลศาสตรยการสรญเสดยนนสาและการอมนนสามชนในระหวมางการทอดเผพอกแบบนนสามชนทมวม ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครชบทนนจากทนนววจชยระดชบบชณฑวตศศกษา เพพถอการตด

พวมพยผลงานในวารสารววชาการระดชบนานาชาตว ประจสาปป 2555

ปป 2554-2556     การสรคางมรลคมาจากวชตถนดวบทางการเกษตรเพพถอสนขภาพและเครพถองสสาอาง ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครชบทนนจากทนนอนดหนนนววจชย มก.

ปป 2556-2557     การววเคราะหยคนณภาพทางเคมดของเตคาหรคยดนสดแดงโดยใชคเทคนวคสเปกโตรสโคปปยมานใกลคอวนฟราเรด ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครชบทนนจากทนนววจชยระดชบบชณฑวตศศกษา เพพถอ

การตดพวมพยผลงานในวารสารววชาการระดชบนานาชาตว

ปป 2557-2559     ผลของไอนนสารคอนยวดยวถงทดถมดตมอคนณภาพ สารตคานอนนมรลอวสระ และการนสาไปใชคประโยชนยในรสาขคาวไรซยเบอรยรดถ ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครชบทนนจากทนนววจชยระดชบ

บชณฑวตศศกษาเพพถอการตดพวมพยผลงานในวารสารววชาการระดชบนานาชาตว “ทนน 72 ปป มก.” ประจสาปปงบประมาณ 2557 และ 2558

ปป 2560          การพชฒนากระบวนการผลวตกลควยนนสาวคาบดและการใชคประโยชนยในผลวตภชณฑยอาหารเชวงอนตสาหกรรม ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครชบทนนจากInnovation Hubs เพพถอสรคาง

เศรษฐกวจฐานนวชตกรรมของประเทศตามนโยบายประเทศไทย 4.0

ปป 2560          การพชฒนาผลวตภชณฑยไสคกรอกและไสคอชถวโดยใชควนคนเสคนตกเกรดทดถเปปนของเหลพอจากโรงงานอนตสาหกรรมผลวตวนคนเสคน ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครชบทนนจากInnovation 

Hubs เพพถอสรคางเศรษฐกวจฐานนวชตกรรมของประเทศตามนโยบายประเทศไทย 4.0

ปป 2560-2561     การพชฒนาแปปงเบเกอรดถจากขคาวหอมมะลว/ขคาวไรซยเบอรดถและผลวตภชณฑยเบเกอรดถจากแปปงทดถไดค ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครชบทนนจากInnovation Hubs เพพถอสรคางเศรษฐ

กวจฐานนวชตกรรมของประเทศตามนโยบายประเทศไทย 4.0

ปป 2562          การพชฒนาแปปงขคาวผสมสสาเรมจรรปทดถมดคมาดชชนดนนสาตาลตถสาและปราศจากกลรเตมนสสาหรชบทสาโดนชท แพนเคคก วชฟเฟฟล และเคคกนศถง ( ผรครมวมโครงการ ) ไดครชบทนนจากทนนอนด

หนนนววจชย มก.

บทความววจบยในวารสารววชาการ

ระดชบชาตว

-  Wuttinant Kongtud, Vichai Haruthaithanasan, WARUNEE THANAPASE, Chaiyaporn Sampoompuang, Sarima Sundhrarajun, "การใชคประโยชนยใบ กาบ เปลพอก

หนมอไผม และกวถงไผมหวานอมางขมาง", วารสารวนศาสตรย (Thai Journal of Forestry) 26 (2550) (2006) 93-104

-  นวรมล  อนตมอมาง, Penkwan Chompreeda, Vichai Haruthaithanasan, Thongchai Suwonsichon, นนชสวรว เลวศวนฒวโสภณ, Bruce Watkins, "Optimization of Chemical 

properties Sensory Descriptive and Consumer Acceptance of Jiaogulan tea Using RSM", Chiang Mai University Journal of Natural Sciences 6 (1) (2007) 

101-119

ระดชบนานาชาตว

-  ปฟตวพร ฤทธวเรพองเดช, Sumaporn Kasemsumran, Thongchai Suwonsichon, Vichai Haruthaithanasan, WARUNEE THANAPASE, Yukihiro Ozaki, "Determination 

of total nitrogen content, pH, density, refractive index, and brix in Thai fish sauces and their classification by near infrared spectroscopy with searching 

combination moving window partial least squares.", The Analyst  130 (10) (2005) 1439-1445

-  Pitiporn Ritthiruangdej, Thongchai Suwonsichon, Vichai Haruthaithanasan, WARUNEE THANAPASE, Yukihiro Ozaki, "Classification of Thai Commercial 

Fish Sauces by Near-Infrared Spectroscopy with Chemometrics", Kasetsart Journal (Natural Science)(วารสารววทยาสารเกษตรศาสตรย สาขาววทยาศาสตรย) 40 (5) 

(2006) 189-196

พวมพยครชนงลมาสนดเมพถอ 2/1/68 หนคา 3 จาก 13



สถาบบนววจบยและพบฒนาแหหงมหาววทยาลบยเกษตรศ าสตร ร

รายการผลงานววจบย

ชชชอ

ตตาแหน หง สบงกบด

นายววชชย หฤทชยธนาสชนตวต

รองศาสตราจารยย สสานชกงานเลขานนการ สถาบชนคคนควคาและพชฒนาผลวตผลทางการเกษตรและอนตสาหกรรม

เกษตร

-  Sunee Chotineeranat, Thongchai Suwonsichon, Penkwan Chompreeda, Kuakoon Piyachomkwan, Vichan Vichukit, Klanarong Sriroth, Vichai 

Haruthaithanasan, "Effect of Root Ages on the Quality of Low Cyanide Cassava Flour from Kasetsart 50", Kasetsart Journal (Natural Science)(วารสาร

ววทยาสารเกษตรศาสตรย สาขาววทยาศาสตรย) 40 (3) (2006) 694-701

-  Niramon Utama-ang, Penkwan Chompreeda, Vichai Haruthaithanasan, Karl Wood, Bruce A. Watkins, "Identification of Major Saponins from Jiaogulan 

Extract(Gynostemma pentaphyllum)", Kasetsart Journal (Natural Science)(วารสารววทยาสารเกษตรศาสตรย สาขาววทยาศาสตรย) 40 (Supplement) (2006) 59-66

-  Matan, N, Hathairat Rimkeeree, Mawson, AJ, Penkwan Chompreeda, Vichai Haruthaithanasan, Parker, M, "Antimicrobial activity of cinnamon and 

clove oils under modified atmosphere conditions", INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD MICROBIOLOGY 107 (2) (2006) 180-185
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-  สวทธวบชตรงานววจชย ปป 2547 เรพถอง "การทสาปาทมองโกกสสาเรมจรรปแบบทอดครศถงทางแชมแขมง" จาก ศรนยยพชฒนาเทคโนโลยดรชฐรมวมเอกชน
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