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โครงการว วจ ลย

ปป 2568          การพลฒนาโมเดลอาหารเจลขขาวเสรวมอนกภาคไมโครบรรจกแอนโธไซยานวนโดยเทคโนโลยยการพวมพยอาหารแบบสามมวตว ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทกนจาก

ทกนอกดหนกนววจลย มก.

ปป 2568          การศศกษาผลของปรวมาณอะมวโลสและการปรลบสภาพแปปงขขาวดขวยเทคนวคคลชชนเสยยงความถยชส มงรนวมกลบความรขอนตนอโครงสรขางจกลภาคและเนชนอสลมผลสของ

โมเดลอาหารเจลขขาวเสรวมอนกภาคไมโครบรรจกแอนโธไซยานวนผลวตโดยเทคโนโลยยการพวมพยอาหารแบบสามมวตว ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทกนจากทกนอกดหนกนววจลย 

มก.

ปป 2568          สมบลตวทางเคมยและการปลดปลนอยแอนโธไซยานวนของโมเดลอาหารเจลขขาวเสรวมอนกภาคไมโครบรรจกแอนโธไซยานวนทยชพลฒนาโดยเทคโนโลยยการพวมพย

อาหารแบบสามมวตว ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทกนจากทกนอกดหนกนววจลย มก.

บทความว วจ ลยในวารส ารว วชาการ

ระดลบนานาชาตว

-  Chawakwan Nitikornwarakul, Wangpradid, R., Rakkapao, N., "Impact of Molar Composition on the Functional Properties of Glutinous Rice 

Starch–Chitosan Blend: Natural-Based Active Coating for Extending Mango Shelf Life", Polymers 16 (10) (2024)
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