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ส าขาเชวชยวชาญ/ส นใจ Extraction and HPLC analysis of phenolic compounds, Bioactive compounds and antioxidant activity of plant extracts,  

Encapsulation technology

Agro-Industrial Non-Thermal Processing Technology

Ingredients and Additives in Food Processing

Laboratory of Agro-Industrial Processing Technology

Research techniques 1

Research Techniques II

สลมมนา

งานส อน

โครงการว วจ ลย

ปป 2564-2566     การววจลยขลขนแนวหนขาดขานอาหารเพชชออนาคต ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2566          การประดวษฐยเมทรวกซยอาหารจากพชชทวชมวววทวซวนหนอหอขมดขวยววธวเอนแคปซมเลชลน ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2566          ผลกระทบของกระบวนการผลวตอาหาร ทวชมวตนอความคงตลว การออกฤทธวธทางชววภาพ และเมแทบอไลตยของอนอภาคไมโครและอนอภาคนาโนไฟโตโซมทวช

บรรจอววทวซวน ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2566          หนนวยววจลยเฉพาะทางเทคโนโลยวนวลตกรรมการผลวตและการนตาสนงสารชววโมเลกอลเชวงหนขาทวช ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2565-2567     การผลวตสนวนผสมอาหารพอลวแซซกคาไรดยมมลคนาเพวชมระดลบนตารนองจากผลผลวตรนวมจากออตสาหกรรมแปรรมปถลชวเขวยวกะเทาะเปลชอก ( ผมขรนวมโครงการ ) 

ไดขรลบทอนจากหนนวยบรวหารและจลดการทอนดขานการเพวชมความสามารถในการแขนงขลนของประเทศ (บพข)

ปป 2567-2570     หนนวยววจลยเฉพาะทางเทคโนโลยวนวลตกรรมการผลวตและการนตาสนงสารชววโมเลกอลเชวงหนขาทวช ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.
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