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การด ตารงต ตาแหนนงบร วหาร

การศ ศกษา Ph.D. (Colloid Science), Ehime University, Japan, 2554

M.Sc. (Food Science), Kagawa University, Japan, 2551

วทบ. (เกกยรตวนวยมอลนดลบ 1) ววทยาศาสตรยและเทคโนโลยกอาหาร, มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย, ไทย, 2548

ส าขาเชกชยวชาญ/ส นใจ Food Chemistry, Chemistry of Fats&Oils, Emulsion

Agro-Industrial Product Innovation Process

Biological Quality Measurement

Development of Agro-Industrial Product

Development of Agro-Industrial Product from Lipids

Development of Agro-Industrial Products

Food for Health and Beauty

Innovative Thinking for agro-industry

Introduction to Agro-Industry

Knowledge of the Land

Laboratory in Biological Quality Measurement

Laboratory in Principles of Agro-Industrial Product De

Laboratory in Principles of Agro-Industrial Product Development

Laboratory in Processing of Agro-Industrial Products I

Lipids for Product Development

Principles of Agro-Industrial Product Development

Product Concept Development for Beverage Products

Product Development and Innovation Technology

Selected Topics in Agro-Ind. Prod. Devel.

Skills and Ethics for Research and Product Development

งานส อน

โครงการว วจ ลย

ปป 2563-2566     เซลลมโลสนาโนครวสตลลจากกากถลชวเหลชอง: การเตรกยมและการดลดแปลงเพชชอผลวตวลตถอเจชอปนอาหารทกชมกสมบลตวเชวงหนขาทกชเชวงคมนเพชชอใชขในผลวตภลณฑย

อวมลลชลนลดพลลงงาน ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2563-2566     เซลลมโลสนาโนครวสตลลจากกากถลชวเหลชอง: การเตรกยมและการดลดแปลงเพชชอผลวตวลตถอเจชอปนอาหารทกชมกสมบลตวเชวงหนขาทกชเชวงคมนเพชชอใชขในผลวตภลณฑย

อวมลลชลนลดพลลงงาน (ทอนพลฒนานลกววจลยรอนนกลาง เรวชมปป 2563)  ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานการววจลยแหนงชาตว (วช.)

ปป 2565          การศศกษาผลของววธกการเตรกยมตนอรสอมมามวและฤทธวธตขานออกซวเดชลนของเหหดแครง ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2566          การศศกษาสมบลตวของเพคตวนจากกลญชาและการใชขประโยชนยในผลวตภลณฑยอาหารลดไขมลน ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2566          คอณลลกษณะและสารออกฤทธวธทางชกวภาพของกลญชาเพชชอการใชขประโยชนยในผลวตภลณฑยนวลตกรรมอาหาร ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอน

ววจลย มก.

ปป 2566          หนนวยววจลยเฉพาะทางเทคโนโลยกนวลตกรรมการผลวตและการนตาสนงสารชกวโมเลกอลเชวงหนขาทกช ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2567-2570     หนนวยววจลยเฉพาะทางเทคโนโลยกนวลตกรรมการผลวตและการนตาสนงสารชกวโมเลกอลเชวงหนขาทกช ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

บทความว วจ ลยในวารส ารว วชาการ

ระดลบชาตว

-  Sunsanee Udomrati, Vipa Surojanametakul, Supakchon Klongdee, Nopparat Prabsangob, "Effect of amphiphilic esterified maltodextrin on 

rheological properties and stability of salad dressing", วารสารววทยาศาสตรย มข. 48 (1) (2020) 108-116

-  Sunsanee Udomrati, Vipa Surojanametakul, Supakchon Klongdee, Nopparat Prabsangob, "Effect of Combination of Esterified Maltodextrin and 

Tween 80 on Rheological Properties and Stability of Emulsion Drink", วารสารววทยาศาสตรยและเทคโนโลยก 28 (10) (2020) 1780-1794

ระดลบนานาชาตว

-  Nopparat Prabsangob, Porf.Dr.Soottawat Benjakul, "Enhancement of thermal stability of soybean oil by blending with tea seed oil", Emirates Journal 

of Food and Agriculture 30 (11) (2018) 968-977

-  Sunsanee Udomrati, Nopparat Prabsangob, Prof. Gohtani Shoichi, Vipa Surojanametakul, Supakchon Klongdee, "Emulsion stabilization mechanism 

of combination of esterified maltodextrin and Tween 80 in oil-in-water emulsions", Food Science and Biotechnology 29 (3) (2020) 387-392

-  Nopparat Prabsangob, "Characteristic of sausages affected by reduction and partial substitution of pork backfat with pre-emulsified soybean oil", 

Acta Alimentaria 50 (1) (2021) 83-92
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-  Nopparat Prabsangob, "Preparation and characterization of okara cellulose crystals as the emulsifier in a pickering emulsion", Journal of Food 

Measurement and Characterization - (-) (2022)

-  Nopparat Prabsangob, "Plant-based cellulose nanomaterials for food products with lowered energy uptake and improved nutritional value-a 

review", NFS Journal 31 (2023) 39-49

-  Nuchchareonpaiboon, P., Nopparat Prabsangob, "Alginate and malva nut gum-based hydrogels incorporated with brewer’s spent grain as a 

source of fibre and antioxidants", International Food Research Journal 30 (2) (2023) 536-547

-  Nopparat Prabsangob, Sittiketgorn, S., "Profile of taste-related compounds and bioactivity of split gill mushroom (Schizophyllum commune) as 

affected by blanching and drying", International Journal of Food Properties 26 (1) (2023) 2078-2090

-  Nopparat Prabsangob, Hangsalad, S., Sunsanee Udomrati, "Surface Modification of Okara Cellulose Crystals with Phenolic Acids to Prepare 

Multifunction Emulsifier with Antioxidant Capacity and Lipolysis Retardation Effect", Foods 13 (2) (2024)

บทความว วจ ลยในการประชอมว วชาการ

ระดลบนานาชาตว

-  Sunsanee Udomrati, Vipa Surojanametakul, Supakchon Klongdee, Nopparat Prabsangob, Prof. Gohtani Shoichi, "Oil-in-water emulsion stabilization 

mechanism of combination of Tween 80 and maltodextrin palmitate", International Conference on Food and Applied Bioscience 2018 “Trends and 

Innovation in Food and Biotechnology”  (2018)

ผลงานววจลยนกรเปปนรายการรวบรวมระหวนางปป 1 มกราคม 2561 - 19 มกนาคม 2567
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