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  -   

การด ตารงต ตาแหนนงบร วหาร

การศ ศกษา ปรลชญาดสษฎฎบลณฑวต (พลฒนาผลวตภลณฑยอสตสาหกรรมเกษตร)., มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย, ไทย, 2556

ววทยาศาสตรมหาบลณฑวต (พลฒนาผลวตภลณฑยอสตสาหกรรมเกษตร), มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย, ไทย, 2550

ววทยาศาสตรบลณฑวต (สาธารณสสขศาสตรย) , มหาววทยาลลยมหวดล, ไทย, 2547

ส าขาเชฎชยวชาญ/ส นใจ การพลฒนาผลวตภลณฑยจากขขาว (Product development from rice), อาหารขบเคฎคยวเพชชอสสขภาพ (Healthy snacks), เออกซยทรมชลชน 

(Extrusion), กระบวนการทตาแหขง (Drying Process), การพลฒนาผลวตภลณฑยจากแมลง (Product development from insect)

Advanced Research Methods in Home Economics

Agricultural System Technology for Industry

Agricultural Systems Technology for Industry

Food & Nutri.from Cereals.Tubers & Legumes

Food and Nutrition from Rice and Rice Products

Food from Cereals & Tubers

Food from Meats

Food Product Design & Development

Food Product Design and Development

Food Product Development for Nutrition

Food Safety

Food Sanitation

Food Sanitation and Food Safety

fundamentals of Tropical Agriculture

Introduction to Tropical Agriculture

Knowledge of the Land

Presentation Techniques in Food & Nutrition

Presentation Techniques in Food and Nutrition

Quality Assurance in Food Bus.& Service Tech.

Quality Assurance in Food Business and Service

Research method in Home Economics

Research Methods in Home Economics

Research Trends in Food & Nutrition

Research Trends in Food and Nutrition

Science and Technology of Rice Production

Seminar

Seminar 1

Seminar 2

Seminar(Seminar2)

Seminar2

Software Pack.Appli. Research  Food Nutrition

Software Package Application for Research in Food and Nutrition

Software Packages Application for Research in Food and Nutrition

Software Packages Application Research in Food Nutriti

Special Problem

Special Problems

Specific Practicum

Specific Practicum in Food & Nutrition

Value-Added Agricultural Products

เทคโนโลยฎระบบเกษตรเพชชออสตสาหกรรม

แนวโนขมงานววจลยดขานอาหารและโภชนาการ

พชคนฐานเกษตรเขตรขอน

สลมมนา

สลมมนา (สลมมนา 1)

สลมมนา (สลมมนา 2)

สลมมนา 2

งานส อน

โครงการว วจ ลย
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ปป 2557          แผนภาพความชอบของผลวตภลณฑยขขาวแตนทฎชมฎจตาหนนายในทางการคขา ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทสนจากโครงการววจลยทสนอสดหนสนววจลย ภาคววชาคหกรรม

ศาสตรย  คณะเกษตร  ประจตาปป ๒๕๕๗

ปป 2557-2558     การประเมวนศลกยภาพและความเปปนไปไดขสตาหรลบการถนายทอดองคยความรมขเพชชอความยลชงยชนทางดขานอาหารและโภชนาการ: กรณฎศศกษาสถานฎววจลยดอย

ปสยและสถานฎววจลยปากชนอง ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากทสนววจลยจากงบประมาณเงวนรายไดข มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย ประเภทกลสนมววจลยและววชาการ ประจตาปปงบ

ประมาณ 2558 ภายใตขกรอบของโครงสรขางการเสรวมสรขางความโดดเดนนและความยลชงยชนของกลสนมววจลยและววชาการ คณะเกษตร ประจตาปปงบประมาณ ๒๕๕๘

ปป 2557-2558     ปรวมาณสารประกอบฟปนอลวครวมและฤทธวธการตขานอนสมมลอวสระของขนมปปงจากแปปงขขาวไรซยเบอรยรฎช ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนงาน

ววจลยภาคววชาคหกรรมศาสาตรย

ปป 2558-2559     การพลฒนาขนมขบเคฎคยวชนวดแทนงโปรตฎนสมง ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทสนจากบรวษลทศมนยยววทยาศาสตรยเบทาโกร จตากลด

ปป 2558          การพลฒนาอาหารขบเคฎคยวชนวดแทนงใยอาหารสมงจากขขาวเหนฎยวลชมผลวและแกนนตะวลน ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.

ปป 2559          การพลฒนาผลวตภลณฑยขนมขบเคฎคยวจากกลขวยนคตาวขา ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากโครงการสนลบสนสนจากหนนวยงานภาครลฐและเอกชนเพชชอการเรฎยน

การสอนและการววจลย

ปป 2559-2560     การพลฒนาขนมขบเคฎคยวชนวดกรอบพองจากมลนสตาปะหลลงเพชชอผมขบรวโภคภาวะเสฎชยง metabolic syndrome ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากสตานลกงาน

คณะกรรมการววจลยแหนงชาตว

ปป 2559-2560     โครงการพลฒนารมปแบบรขานอาหารสสขภาพ (ลดหวานมลนเคอม เพวชมผลกผลไมข) ในมหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากสตานลก

งานกองทสนสนลบสนสนการสรขางเสรวมสสขภาพ (สสส.)

ปป 2559-2561     การผลวตสฎธรรมชาตวสตาเรอจรมปจากพชชใหขสฎของไทย และการประยสกตยใชขในผลวตภลณฑยขนมไทยกศชงสตาเรอจรมป ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทสนจากสตานลก

งานคณะกรรมการววจลยแหนงชาตว (วช.)

ปป 2559-2561     การพลฒนาตตารลบอาหารไทยมชคอกลางวลนเพชชอเพวชมคสณคนาทางโภชนาการสตาหรลบเดอกวลยเรฎยน : กรณฎศศกษาโรงเรฎยนสลงกลดสตานลกงานเขตพชคนทฎชการศศกษา

ประถมศศกษานครนายก ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากสตานลกงานคณะกรรมการววจลยแหนงชาตว (วช.)

ปป 2561-2562     การศศกษาคสณลลกษณะเฉพาะเชวงกลวชน รสชาตวและผลเชวงสสขภาพของผลกและ สมสนไพรไทยเพชชอรลกษารสชาตวแทขของอาหารไทย ( ผมขรนวมโครงการ ) 

ไดขรลบทสนจากสตานลกงานคณะกรรมการววจลยแหนงชาตว

ปป 2561-2562     โครงการววจลยความหลากหลายทางชฎวภาพของพชชผลกและสมสนไพรเพชชอรลกษาคสณคนาเชวงรสชาตวแทข (Authentic Thai Taste)แกนธสรกวจอาหารไทยทลชว

โลก ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากสตานลกงานคณะกรรมการววจลยแหนงชาตว

ปป 2561          การพลฒนาสมตรนคตาซอสสตาหรลบสรขางสรรคยอาหารจานใหมนจากลมกชวคนปลา ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทสนจากบรวษลท เออมทฎเอ ฟมปดสย จตากลด

ปป 2561-2562     การพลฒนาซอสเขขมขขนเพชชอสสขภาพสตาหรลบการผลวตอาหารไทยมชคอกลางวลน ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากสตานลกงานคณะกรรมการววจลยแหนงชาตว (

วช.)

ปป 2561-2562     การพลฒนามาตรฐานการผลวตจวคงหรฎดเพชชอการสนงออก ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากแผนงานบมรณาการการพลฒนาศลกยภาพการผลวตภาคการ

เกษตร โครงการ"การพลฒนาศลกยภาพดขานการเกษตรเชวงบมรณาการเพชชอความลชนคงทางอาหารของปวงชน"

ปป 2564-2565     นวลตกรรมการใชขประโยชนยจากเจลาตวนเหลชอทวคงในอสตสาหกรรมยา ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากสตานลกงานการววจลยแหนงชาตว (วช.)

ปป 2565          โครงการพลฒนาผลวตภลณฑยตขนแบบคสกกฎคส สนลข Crispy Dog Treat ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทสนจากบรวษลท ไทยฟมปดสย กรสรป จตากลด (มหาชน)

ปป 2565-2566     นวลตกรรมกระบวนการผลวตมะพรขาวนคตาหอมเจฎยดขวยเทคโนโลยฎการอบแหขง (ขอยสตวส ลญญาฯ) ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากหนนวยบรวหารและ

จลดการทสนดขานการเพวชมความสามารถในการแขนงขลนของประเทศ (บพข)

ปป 2566-2567     การผลวตผลวตภลณฑยอาหารเมอดสสนลขทฎชมฎเจลาตวนเปปนสนวนประกอบสมนเชวงพาณวชยย ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากหนนวยบรวหารและจลดการทสนดขานการ

เพวชมความสามารถในการแขนงขลนของประเทศ (บพข)

ปป 2567-2568     การประยสกตยใชขโพรไบโอตวกสยและพรฎไบโอตวกสยเพชชอเพวชมมมลคนาในอสตสาหกรรมอาหารแมว ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากสตานลกงานการววจลยแหนง

ชาตว (วช.)

ปป 2567-2568     การยกระดลบขฎดความสามารถเชวงการแขนงขลนของชสมชนจวคงหรฎดเพชชอความยลชงยชน: หรฎด…พรขอม!!!  ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากหนนวยบรวหารและ

จลดการทสนดขานการพลฒนาระดลบพชคนทฎช (บพท)

บทความว วจ ลยในวารส ารว วชาการ

ระดลบชาตว

-  Nattira On-nom, Sawaminee Nualkaekul, Pornrat Sinchaipanit, Mian Anjum Murtaza, Parisut Chalermchaiwat, "Effect of Packaging Films on the 

Quality and Shelf Stability of Cheese Shake Biscuits made from Germinated Hom Nin Brown Rice Flour with Sugar Reduced Pineapple Paste", 

Journal of Science & Technology, Ubon Ratchatani University 17 (1) (2015) 89-94

-  พราวตา จลนทโร, สสพรรณวการย ศรฎบลวทอง, รลชนฎ เจรวญ, Parisut Chalermchaiwat, "Effect of sucrose concentration and osmotic dehydrated temperature 

affected on quality of dried osmotic dehydrated coconut", วารสารววทยาศาสตรยลาดกระบลง 25 (1) (2016) 75-87

-  พราวตา จลนทโร, Thepkunya Harnsilawat, Parisut Chalermchaiwat, "Effect of Frying Temperature and Time on the Quality of Paprika Flavored 

Cassava Chips", วารสาร มทร.อฎสาน 11 (1) (2018) 106-117

-  สสธาสวนฎ ศรฎววไล, Parisut Chalermchaiwat, Nongnuch Siriwong, ณลฐวรา อนอนนขอม, "Effect of Chicken Protein Powder Content and Rice Varieties on 

Quality of Extrudates made from Sungyod Phatthalung and Khao Dawk Mali 105 Brown Rice Flour", วารสารววทยาศาสตรย มศว (Srinakharinwirot 

Science Journal) 34 (1) (2018) 109-124
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-  สสธาสวนฎ ศรฎววไล, Parisut Chalermchaiwat, Nongnuch Siriwong, พราวตา จลนทโร, "The Influence of Barrel Temperature and Feed Moisture on 

Chemical, Physical and Sensory Quality of High Protein Extrudates from Khao Dawk Mali 105 Brown Rice Flour", วารสารเกษตรพระจอมเกลขา 36 (3) 

(2018) 158-167

-  สาธวต เมชองสมบมรณย, TAWEESAK TECHAKRIENGKRAI, Porntip Pasukamonset, Amporn Jamphon, Parisut Chalermchaiwat, Rutai Ruangthamsing, 

Anchanee Uthaipatanacheep, Tipakorn Muangtuek, Wanlapa Potasin, "Effects of Thai School Lunch Recipes on Nutritional Status of School 

Children: A Case Study of Schools in Nakhon Nayok Primary EducationalService Area Office", วารสารววทยาลลยดสสวตธานฎ 13 (1) (2019) 284-301

-  ชมนาถ ชชชนฉชตา, TAWEESAK TECHAKRIENGKRAI, Amporn Jamphon, Porntip Pasukamonset, Parisut Chalermchaiwat, Rutai Ruangthamsing, 

Anchanee Uthaipatanacheep, Tipakorn Muangtuek, Wanlapa Potasin, วฎรวรรณ เตชะเกรฎยงไกร, "Development Thai Healthy Recipes for Adolescent", 

วารารววทยาลลยดสสวตธานฎ 13 (2) (2019) 200-213

-  ดวงกมล แสงธฎรกวจ, Parisut Chalermchaiwat, ณลฐวรา อนอนนขอม, สรววศ แจนมจตารมญ, "Effect of Blanching Time and Sulphur Dioxide Fumigation on Physical 

Chemical and Sensory Quality of Dried Green Peppercorns (Piper nigrum Linn.)", วารสารววทยาศาสตรย มข. 47 (4) (2019) 623-631

-  Prawta Chantaro, Parisut Chalermchaiwat, Thepkunya Harnsilawat, "Effect of Pre-treatment on Quality of Cassava Chips", วารสารววชาการและววจลย 

มทร.พระนคร 14 (1) (2020) 154-164

-  จารสวรรณ สสพรรณพยลคฆย, Parisut Chalermchaiwat, Tasanee Limsuwan, "Effect of Drying Condition on the Quality of Sea Lettuce (Ulva rigida)and Its 

Application in Crispy Snack", วารสารววทยาศาสตรย มข. 48 (2) (2020) 227-235

-  นวภาพร กสลณา, Parisut Chalermchaiwat, Nongnuch Siriwong, Wasaporn Preteseille Chanput, "Nutritional, Physical Properties and Sensory 

Acceptance of Snack Affected by Different Ratios of Sinlek Rice Flour toBlack Sorghum Flour", วารสารววทยาศาสตรยและเทคโนโลยฎ 28 (3) (2020) 

419-428

-  ศสภธวดา พวมพวสณฑย, Parisut Chalermchaiwat, Tasanee Limsuwan, "Assessment of Color, Pigment and Antioxidant Activity ofRed-Pink Thai Edible 

Flowers and Its Application inCoconut Juice Sorbet", วารสารววทยาศาสตรยและเทคโนโลยฎ 28 (3) (2020) 429-442

-  นวภาพร กสลณา, Parisut Chalermchaiwat, Nongnuch Siriwong, Wasaporn Preteseille Chanput, "Formula Optimization for Producing High Fiber Puffed 

Snack Made from Sinlek Rice Flour, Black Sorghum Flour and Inulin", วารสารววทยาศาสตรยและเทคโนโลยฎ 29 (2) (2021) 327-340

-  จวนตนา เชชคอนพรลตนย, วรายศ เจรวญยวชง, ดวงกมล แสงธฎรกวจ, Parisut Chalermchaiwat, พราวตา จลนทโร, "Development of Pad Thai Crispy Bar", วารสาร

ววชาการและววจลย มทร.พระนคร 15 (1) (2021) 156-166

-  สวปนนทย ชายแกขว, Parisut Chalermchaiwat, ศรชลย สวนสสวรรณ, "Effects of Thermal, Acidic, and Enzymatic Extraction Methods on the Physicochemical, 

Microbiological, and Sensory Properties of Longkong Syrup", วารสารววทยาศาสตรยและเทคโนโลยฎ 30 (5) (2022) 63-79

-  รตนพร  บรรทลด, เพอญนภา  ลวชมวลน, Parisut Chalermchaiwat, ดวงกมล แสงธฎรกวจ, "Product Development of Healthy Miang Kham Bar", วารสารววจลย 

มหาววทยาลลยเทคโนโลยฎราชมงคลศรฎววชลย 15 (1) (2023) 74-90

-  มนลสนลนทย ธฎระเกฎยรตวกตาจร, จวรววทยย กาญจนลลกษณย, Parisut Chalermchaiwat, พราวตา จลนทโร, "Effects of Germinated Brown Rice Flour and Inulin on the 

Quality of Tteokbokki Flour", วารสารววชาการและววจลย มทร.พระนคร 17 (1) (2023) 67-76
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