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งานส อน

โครงการว วจ ลย

ปป 2554-2557     การผลวตอาหารเพชชอความมลชนคงดขานโภชนาการ: นวลตกรรมระบบนตาสนงสารออกฤทธวธทางชยวภาพและสารผสมอาหาร ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจาก

รางวลลนลกววจลยซวว-เสงยชยม กาญจนจารย

ปป 2555          การปลดปลนอยสารตขานอนอมมลอวสระและคอณสมบลตวของฟปล ยมเจลาตวนทยชใสนสารตขานอนอมมลอวสระ ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2558-2559     การสลายตลวของกลขามเนชนอหลลงการเชชอดทยชส นงผลตนอคอณภาพของเนชนอไกนไขนปลดระวาง ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากศมนยยพลนธอววศวกรรมและ

เทคโนโลยยชยวภาพหนงชาตว สตานลกงานพลฒนาววทยาศาสตรยและเทคโนโลยยแหนงชาตว

ปป 2558-2560     ผลของกระบวนการปรลบสภาพและการทตาแหขงตนอลลกษณะของผลวตภลณฑยอบแหขงทยชทตาจากกระดมกปลาแซลมอน ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอน

ววจลยระดลบบลณฑวตศศกษา จากบลณฑวตววทยาลลย มหาววทยาลลยเกษตศาสตรย

ปป 2559-2562     โครงการเครชอขนายววจลยนานาชาตว"เครชอขนายนวลตกรรมอาหารและชยววลสดอ" ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานกองทอนสนลบสนอนการววจลย (สก

ว.)

ปป 2560          การปรลบปรองคอณสมบลตวเชวงหนขาทยชของโปรตยนมะพรขาวทยชไดขจากกระบวนการผลวตนนตามลนมะพรขาว ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากศมนยยววทยาการขลนนสมง

เพชชอเกษตรและอาหาร

ปป 2560-2562     การปรลบปรองคอณภาพของเนชนอไกนไขนปลดระวางโดยใชขสารละลายกรดและดนาง ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากศมนยยความเปปนเลวศดขานเทคโนโลยย

ชยวภาพเกษตร (AG-BIO) ภายใตขการสนลบสนอนของสตานลกงานคณะกรรมการการออดมศศกษา (สกอ.)

ปป 2561-2562     ผลวตภลณฑยโอโวฟปชโปรตยนสมงจากแหลนงไขนขาวและเนชนอปลา ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานสภานโยบายการออดมศศกษา ววทยาศาสตรย 

ววจลยและนวลตกรรมแหนงชาตว (สอวช.)

ปป 2561          ผลของระยะเวลาการเกกบรลกษาขขาวและกระบวนการโมนตนอคอณภาพของเสขนกกวยเตยตยวอบแหขง ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2560-2561     การพลฒนาสมตรและกระบวนการทตาขนมอบกรอบโปรตยนสมงจากเนชนออกไกน ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานพลฒนาววทยาศาสตรยและ

เทคโนโลยยแหนงชาตว

ปป 2560-2561     ชอดโครงการ: ชอมชนตขนแบบผมขผลวตโปรตยนนวลตกรรมสมนออตสาหกรรมอาหารสลตวย ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานคณะกรรมการววจลยแหนง

ชาตว

ปป 2560-2561     นวลตกรรมการผลวตโปรตยนไฮโดรไลเซทเพชชอเปปนอาหารสลตวยนนตา ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานคณะกรรมการการออดมศศกษา

ปป 2562-2563     นวลตกรรมโปรตยนไฮโดรไลเซทจากของเหลชอใชขจากปลาเพชชอเปปนอาหารสลตวยนนตา ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานคณะกรรมการการออดม

ศศกษา

ปป 2562-2563     ผลวตภลณฑยอาหารจากเศษเหลชอของกระบวนการแปรรมปเนชนอปลา ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานพลฒนาการววจลยการเกษตร (สวก.)

ปป 2564-2565     การพลฒนานวลตกรรมระบบความเยกนตขนแบบเชวงพาณวชยยของพลลงงานเหลชอทวนงจาก LNG เพชชอการเกกบรลกษาและแปรรมปวลตถอดวบการเกษตรสมนอาหาร

ไทยคอณภาพสมงระดลบพรยเมยชยม ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากหนนวยบรวหารและจลดการทอนดขานการเพวชมความสามารถในการแขนงขลนของประเทศ (บพข)

ปป 2565-2566     โครงการพลฒนาผลวตโปรตยนไฮโดรไลเซทสตาหรลบอาหารสลตวยนนตา ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานปลลดกระทรวงการออดมศศกษา ววทยา

ศาสตรย ววจลยและนวลตกรรม (สป.อว.)

ปป 2566          การประดวษฐยเมทรวกซยอาหารจากพชชทยชมยววทวซวนหนอหอขมดขวยววธยเอนแคปซมเลชลน ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.
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ปป 2566          การปรลบโครงสรขางโปรตยนพชชในอาหารมลงสววรลตวมยส นวนผสมของววทวซวนทยชหนอหอขมดขวยไมโครพารยทวเควลแคลเซยยมคารยบอเนต ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดข

รลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

บทความว วจ ลยในวารส ารว วชาการ

ระดลบนานาชาตว

-  Kanokrat Limpisophon, Hitomi Iguchi, Munehiko Tanaka, Toru Suzuki, Emiko Okazaki, Toshiki Saito, Kigen Takahashi, Kazufumi Osako, 

"Cryoprotective effect of gelatin hydrolysate from shark skin on denaturation of frozen surimi compared with that from bovine skin", Fisheries 

Science 81 (2) (2015) 383-392

-  Kanokrat Limpisophon, Gerhard Schleining, "Use of gallic acid to enhance the antioxidant and mechanical properties of active fish gelatin film", 

Journal of Food Science 82 (1) (2017) 80-89

-  Kanokrat Limpisophon, Gerhard SCHLEINING, "Addition of gallic acid to enhance antioxidative and physical properties of fish gelatin film for edible 

oil pouch", Italian Journal of Food Science  30 (5) (2018) 152-156

-  Ahsanatun Syahidawati, Kanokrat Limpisophon, "Effects of salt extraction and heating conditions on protein characteristics and antioxidant activity 

of salmon (Salmo salar)bone extract", Agriculture and Natural Resources 53 (1) (2019) 71-78

-  Kanokrat Limpisophon, Sahara Ethan, Chattrapon Koeipudsa, Danai Charoensuk, Yuwares Malila, "Characterization of Breast Meat Collected from 

Spent Lohmann Brown Layers in Comparison to Commercial Ross Broilers", Revista Brasileira de Ciencia Avicola 21 (3) (2019) 1-11

-  Pattariga Hirunrattana , Kanokrat Limpisophon, "Production of Calcium-Rich Snack from Salmon Bone", Italian Journal of Food Science 31 (SI) 

(2019) 192-197

-  Chattrapon Koeipudsa, Yuwares Malila, Kanokrat Limpisophon, "Improving tenderness of breast meat of spent-laying hens using marination in 

alkaline or acidic solutions", Asia-Pacific Journal of Science and Technology 24 (04) (2019) 1-8

-  Kanokrat Limpisophon, Junichirou Shibata, Yuki Yasuda, Munehiko Tanaka, Kazufumi Osako, "Optimization of Hydrolysis Conditions for 

Production of Gelatin Hydrolysates from Shark Skin Byproduct and Evaluation of Their Antioxidant Activities", Journal of Aquatic Food Product 

Technology 29 (8) (2020) 736-749

-  Srisai, P., Nantipa Pansawat, Kittipong Rattanaporn, Kanokrat Limpisophon, "Textural and physicochemical properties of threadfin bream surimi 

gels prepared with salted duck egg white as substitute for hen egg white", International Journal of Food Science and Technology 58 (3) (2023) 

1098-1107

-  Kanokrat Limpisophon, Pattariga Hirunrattana, Noratat Prachom, "Valorization of chicken intestine: A process of protein hydrolysate for fish feed 

attractant using pilot plant scale system", Animal Feed Science and Technology 296 (-) (2023) 115554

-  Kanokwan Kaewmungkun, Kanokrat Limpisophon, "Characteristics of coconut protein-enriched lipid and the effects of pH, NaCl, and xanthan gum 

on its dispersibility", Journal of the Saudi Society of Agricultural Sciences 22 (6) (2023) 351-360

บทความว วจ ลยในการประชอมว วชาการ

ระดลบชาตว

-  นวซอฟยาน นวมะมวง, Wunwiboon Garnjanagoonchorn, Kanokrat Limpisophon, "Extraction of Hyaluronic Acid from Tilapia and Skipjack Tuna Eyeball", 

การประชอมเสนอผลงานววจลยระดลบบลณฑวตศศกษาแหนงชาตวครลนงทยช27 (2013)

-  Ahsanatun Syahidawati, Kanokrat Limpisophon, "Effects of Washing and Extraction with Salt on Characteristics of Salmon (Salmo salar) Bone 

Extract", การประชอมทางววชาการ ครลนงทยช 55 มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย

 (2017)

ระดลบนานาชาตว

-  Kanokrat Limpisophon, Junichirou Shibata, Munehiko Tanaka, Yuki Yasuda, Kazufumi Osako, "Antioxidant activities of gelatin hydrolysates from 

blue shark (Prionace glauca) skin", IFT’s  2012  Annual Meeting (2012)

-  Indah Kurniasari, Kanokrat Limpisophon, "Effect of heat sealing process on physical properties of fish gelatin film", 17th Food Innovation Asia 

Conference 2015 (FIAC 2015)    (2015)

-  Kanokrat Limpisophon, Gerhard Schleining, "Effects of gallic acid and glycerol on physical properties of antioxidative gelatine film", IUFoST 18th 

World Congress of Food Science and Technology (2016)

-  Kanokrat Limpisophon, Kanokwan KAEWMUNGKUN , "Improved dispersibility of coconut protein powder in an aqueous solution system", 5th 

International ISEKI_Food Conference 2018 (2018)

-  Ahsanatun Syahidawati, Kanokrat Limpisophon, "The effects of salt extraction and heating condition on protein characteristics and its antioxidant 

activity of salmon (Salmo salar) bone extract", International Conference of Agriculture and Natural Resources (2018)

-  Kanokrat Limpisophon, "Utilization of fish industry byproducts - a link for implementing research into industrial application", 3rd International 

Symposium on Marine and Fisheries Research 2019 (3rd ISMFR 2019)  (2019)
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-  Pattariga Hirunrattana, Kanokrat Limpisophon, "Effects of pretreatment and thermal processes on characteristics ofcalcium-rich product from 

underutilized salmon bone", 9th Edition of the Shelf Life International Meeting (SLIM 2019) (2019)

-  Chattrapon Koeipudsa, Yuwares Malila, Kanokrat Limpisophon, "Improving tenderness of breast meat of spent-laying hens using marination in 

alkaline or acidic solutions", The 21st Food Innovation Asia Conference 2019 (FIAC 2019)  (2019)

-  Kanokrat Limpisophon, Pattariga Hirunrattana, Noratat Prachom, "Characteristics of alternative hydrolysates from chicken intestine byproduct and 

their practical value for hybrid catfish (Clarias macrocephalus x Clarias gariepinus) fed diet", Aquaculture 2019 (WAS 2019)  (2019)

-  Prim Srisai, Nantipa Pansawat, Kittipong Rattanaporn, Kanokrat Limpisophon, "Textural and physicochemical properties of threadfin bream surimi 

gels prepared with salted egg white as a substitute for hen egg white", International Conference on Food and Applied Bioscience (FAB 2022)  (2022)

ผลงานววจลยนยนเปปนรายการรวบรวมระหวนางปป 1 มกราคม 2555 - 26 เมษายน 2567
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