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สลมมนา

โครงการว วจ ลย

ปป 2554-2555     การทดแทนแปปงสาลมดขวยฟลาวถลชวดตาในขนมปปงขาไกน ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนสนวนตลว

ปป 2554-2555     การพลฒนาผลวตภลณฑยขนมปปงมอนไขน ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนสนวนตลว

ปป 2554-2555     การศศกษาชนวดของไฮโดรคอลลอยดยตนอคอณภาพของพอดดวรงมอนไขน ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนสนวนตลว

ปป 2555          การพลฒนาผลวตภลณฑยธลญญาหารชนวดแทนงเสรวมใยอาหาร ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนสนวนตลว

ปป 2555          การพลฒนาผลวตภลณฑยนรตาสลลดครมมจากนรตาสขมสายชมหมลกเมลนอน ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนสนวนตลว
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ปป 2555          การพลฒนาสมตรแปปงปอเปปปยะโดยใชขแปปงขขาวโพดหรชอแปปงมลนสตาปะหลลงสตาหรลบเครชชองผลวตปอเปปปยะแบบอลตโนมลตว ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากบรวษลท

ซม.พม. คขาปลมกและการตลาด จตากลด

ปป 2555          ผลของผงคอรยนเคขกตนอคอณภาพแบทเทอรยและผลวตภลณฑยไกนชอบทอด ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2556          การใชขเทคโนโลยมไอนรตารขอนยวดยวชงในการผลวตขขาวหองสอกเรรว ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2556          ผลของการแชนนรตาและการทตาใหขสอกตนอสมบลตวทางกายภาพและเชวงหนขาทมชของฟลาวถลชวดตา ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2556-2557     การพลฒนาการแปรรมปกากถลชวเหลชองผงและการใชขประโยชนย ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนสนวนตลว

ปป 2556-2557     การพลฒนาเทคโนโลยมการผลวตผลวตภลณฑยอาหารเสขนไรขกลมเตนจากแปปงขขาวทของไขน ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากกรมการขขาว

ปป 2556-2557     ผลของการเตรมยมตลวอยนางและออณหภมมวการอบแหขงตนอคอณภาพของเหรดเขรมทองแหขง ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนสนวนตลว

ปป 2557          การพลฒนาผลวตภลณฑยขขาวปราศจากกลมเทนจากขขาวเกนา ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากศมนยยความเปปนเลวศแหขงนวลตกรรมขขาว

ปป 2557-2558     การสรขางความเขขมแขรงงานววจลยขขาวของคณะออตสาหกรรมเกษตร ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากเงวนรายไดขของมหาววทยาลลยฯ

ปป 2557-2558     โครงการววจลยการพลฒนาคอณภาพของอาหารดขวยเทคโนโลยมไอนรตารขอนยวชงยวด ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากเงวนรายไดขของมหาววทยาลลยฯ

ปป 2557          การอยมนรอดของเชชรอซาลโมเนลลาและลวสทมเรมยในผลวตภลณฑยแหนมกศชงแหขง ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2557-2559     ผลของไอนรตารขอนยวดยวชงทมชมมตนอคอณภาพ สารตขานอนอมมลอวสระ และการนตาไปใชขประโยชนยในรตาขขาวไรซยเบอรยรมช ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอน

ววจลยระดลบบลณฑวตศศกษาเพชชอการตมพวมพยผลงานในวารสารววชาการระดลบนานาชาตว “ทอน 72 ปป มก.” ประจตาปปงบประมาณ 2557 และ 2558

ปป 2559-2560     การพลฒนาผลวตภลณฑยเบรดสตวตกปราศจากกลมเตนโดยใชขเอนไซมยแทรนสยกลมทามวเนส ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากAI scholarship for 

international students -Type II (Tuition waive & Research Assistant stipends)

ปป 2560          การปรลบปรองกระบวนการผลวตกลขวยนรตาวขาบด ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทอนจากInnovation Hubs เพชชอสรขางเศรษฐกวจฐานนวลตกรรมของประเทศ

ตามนโยบายประเทศไทย 4.0

ปป 2560          การพลฒนากระบวนการผลวตกลขวยนรตาวขาบดและการใชขประโยชนยในผลวตภลณฑยอาหารเชวงออตสาหกรรม ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากInnovation 

Hubs เพชชอสรขางเศรษฐกวจฐานนวลตกรรมของประเทศตามนโยบายประเทศไทย 4.0

ปป 2560          การพลฒนาผลวตภลณฑยไสขกรอกและไสขอลชวโดยใชขวอขนเสขนตกเกรดทมชเปปนของเหลชอจากโรงงานออตสาหกรรมผลวตวอขนเสขน ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอน

จากInnovation Hubs เพชชอสรขางเศรษฐกวจฐานนวลตกรรมของประเทศตามนโยบายประเทศไทย 4.0

ปป 2560-2561     การพลฒนาผลวตภลณฑยพขาสตขาจากแปปงขขาวเสรวมคอณคนาโภชนาการ ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากงบจากรลฐบาลอนอมลตวใหข ม.เกษตรศาสตรย ดตาเนวน

งานโครงการเกษตร อาหาร และเทคโนโลยมชมวภาพเพชชอการขลบเคลชชอน Thailand 4.0

ปป 2560-2561     การพลฒนาและสนงเสรวมนวลตกรรมการแปรรมปผลวตภลณฑยเสขนจากขขาวไทยสมนเชวงพาณวชยยในระดลบออตสาหกรรม ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอน

จากกรมการขขาว

ปป 2560-2561     นรตาดชชมกลวชนรสผลไมข ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากInnovation Hubs เพชชอสรขางเศรษฐกวจฐานนวลตกรรมของประเทศตามนโยบายประเทศไทย 

4.0

ปป 2560          การพลฒนาผลวตภลณฑยพขาสตขาจากแปปงขขาวเสรวมแคลเซมยม ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2561          ผลของระยะเวลาการเกรบรลกษาขขาวและกระบวนการโมนตนอคอณภาพของเสขนกกวยเตมตยวอบแหขง ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2561-2563     เมชองนวลตกรรมอาหารภาคกลาง ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2562-2563     การพลฒนาอาหารสตาเรรจรมปทมชพรขอมบรวโภคทลนทมดขวยกระบวนการ High Pressure Processing (HPP) ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงาน

กองทอนสนลบสนอนการววจลย (สกว.)

ปป 2565          การเพวชมประสวทธวภาพการสกลดวานวลลาไทยดขวยเทคโนโลยมใหมน ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2565          สารกระตอขนกลวชนรสและรสชาตวอาหารสตาหรลบผมขส มงอายอ ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2567-2568     โครงการการพลฒนาเทคโนโลยมการทตาแหขงพชชวลตถอดวบทางอาหารเพชชอผลวตใยอาหารชนวดละลายนรตาและสารตขานอนอมมลอวสระสตาหรลบเปปนสนวนผสม

ฟปงกยชลนมมลคนาสมงในอาหาร ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากหนนวยบรวหารและจลดการทอนดขานการพลฒนากตาลลงคนและทอนดขานการพลฒนาสถาบลนออดมศศกษา การววจลย

และนวลตกรรม (บพค

ปป 2569          เทคโนโลยมการแปรรมปเพชชอการปรลบปรองและสนงเสรวมสมบลตวทางเคมมกายภาพ สมบลตวเชวงหนขาทมช และการออกฤทธวดทางชมวภาพของซมเปอรยฟมปด-ผตา ( ผมขรนวม

โครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2569          ผลของกระบวนการแปรรมปแบบไมนใชขความรขอนในการฆนาเชชรอจอล วนทรมยยและปรลบปรองโครงสรขางของโปรตมนเพชชอพลฒนาเปปนเครชชองดชชมฟปงกยชลนจากผตาซศชง

เปปนซมเปอรยฟมปด ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

บทความว วจ ลยในวารส ารว วชาการ

ระดลบชาตว

-  ภลทรสอดา นรตาทองไทย, Wannasawat Ratphitagsanti, Chulaluck Charunuch, Pitiya Kamonpatana, "Development of Rice Spaghetti Using Propylene 

Glycol Alginate and Soy Flour by  Twin-Screw Extrusion", International Journal of Applied Science and Technology 2018 (0) (2018)

ระดลบนานาชาตว
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-  Wannasawat Ratphitagsanti, J. Ahn, V.M. Balasubramaniam, A.E. Yousef, "Influence of pressurization rate and pressure pulsing on the inactivation 

of Bacillus amyloliquefaciens spores during pressure-assisted thermal processing", Journal of Food Protection  72 (4) (2009) 775-782

-  Wannasawat Ratphitagsanti, S. De Lamo-Castellvi, V.M. Balasubramaniam, A.E. Yousef, "Efficacy of pressure-assisted thermal processing, in 

combination with organic acids, against Bacillus amyloliquefaciens spores suspended in deionized water and carrot puree", Journal of Food Science 

75 (1) (2010) M46-M52

-  Wannasawat Ratphitagsanti, E. Park, C.S. Lee, R.Y.A. Wu , J. Lee, "High-Throughput detection of spore contamination in food powders and food 

packages using tiered approach of ATP bioluminescence and real-time PCR. [Accepted].", LWT – Food Science and Technology 46 (1) (2011) 

341-348

-  S. De Lamo-Castellv?, Wannasawat Ratphitagsanti, V.M. Balasubramaniam , "Combined effects of nisin, sucrose laurate ester and 

pressure-assisted thermal processing to inactivate Bacillus amyloliquefaciens spores", Acta Alimentaria 42 (-) (2013) 301-307

-  L. T. Nguyen, V. M. Balasubramaniam, Wannasawat Ratphitagsanti, "Estimation of Accumulated Lethality Under Pressure-Assisted Thermal 

Processing", Food and Bioprocess Technology 7 (3) (2014) 633-644

-  เขมรลฐ วงศยสตาราญ, Wannasawat Ratphitagsanti, Penkwan Chompreeda, Vichai Haruthaithanasan, "Effect of Cooking Conditions on Black Bean 

Flour Properties and Its Utilization in Donut Cake", Kasetsart J. (Nat. Sci.)  

 ย

 48 (6) (2014) 970-979

-  Horrungsiwat, S., Nantawan Therdthai, Wannasawat Ratphitagsanti, "Effect of combined microwave-hot air drying and superheated steam drying 

on physical and chemical properties of rice", International Journal of Food Science and Technology 51 (8) (2016) 1851-1859
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