
ขขอม มลอาจารย ยมหาว วทยาลลยเกษตรศาสตร ย

ชชชอ

ต ตาแหนนงทางว วชาการ ส ลงก ลด

นางสาววรรณสวลสดวด รลฐพวทลกษยสลนตว

ภาคววชาพลฒนาผลวตภลณฑย คณะออตสาหกรรมเกษตรรองศาสตราจารยย

ธ.ค. 2566 - พ.ย. 2570 รองหลวหนขาภาคววชาพลฒนาผลวตภลณฑย คณะออตสาหกรรมเกษตร

มม.ค. 2566 - ม.ค. 2570 รองหลวหนขาภาคววชาพลฒนาผลวตภลณฑย คณะออตสาหกรรมเกษตร

ก.พ. 2562 - ก.พ. 2566 หลวหนขาภาคววชาพลฒนาผลวตภลณฑย คณะออตสาหกรรมเกษตร

ก.พ. 2562 - ม.ค. 2566 รองหลวหนขาภาคววชาพลฒนาผลวตภลณฑย คณะออตสาหกรรมเกษตร

การด ตารงต ตาแหนนงบร วหาร

การศ ศกษา Ph.D.(Food Science and Technology), The Ohio State University , สหรลฐอเมรวกา,     

M.S.(Food Science), University of Missouri , สหรลฐอเมรวกา,     

วท.บ.(พลฒนาผลวตภลณฑยออตสาหกรรมเกษตร), มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย, ไทย,

ส าขาเชมชยวชาญ/ส นใจ Thermal and Non-thermal Food Preservation, Food Safety , Product development from legume and rice, High-pressure 

processing, Super heated steam technology , Gluten-free product development

Adv.Research Methods in Agro-Ind. Prod.Devel.

Agro-Indus.Pro.Design by High Press.Process.

Agro-Industrial Processing Technology I

Agro-Industrial Processing Technology II

Agro-Industrial Product Development from Flour

Biologi.Safety in Agro-Indus.Product Develop.

Biological Quality Measurement

Fundamental Process Engineering

Independent Study

Introduction to Agro-Industry

Lab. in Principles of Agro-Ind. Prod. Devel.

Lab. in Processing of Agro-Ind. Products I

Lab. in Processing of Agro-Ind. Products II

Laboratory in Biological Quality Measurement

Laboratory in Fundamental Process Engineering

Laboratory in Principles of Agro-Industrial Product De

Laboratory in Processing of Agro-Industrial Products I

Nonthermal Process.& Appli.in Agro-Indus.

Nonthermal Processing and Application in Agro-Industry

Nutrition.Product Innovation for Agro-Indus.

Nutritional Product Development

Nutritional Product Innovation for Agro-Industry

Prin.of Process Engineering in Agro-Industry

Principles of Process Engineering in Agro-Industry

Process Design for Agro-Indust. Prod.Devel.

Process Design for Agro-Industrial Product Development

Processing of Agro-Industrial Products I

Processing of Agro-Industrial Products II

Product Development from Grains & Tubers

Product Development from Grains and Tubers

Research Methods in Agro-Ind. Product Devel.

Research Methods in Agro-Industrial PD.

Research Methods in Agro-Industrial Product Developmen

Selected Topics in Agro-Ind. Prod. Devel.

Selected Topics in Product Development

Seminar

Skills and Ethics for Research and Product Development

Special Problems

Techniques for Product Development

Thermal and Non-thermal Process Application in Product

Unit Operations in Agro-Industry

สลมมนา

งานส อน

โครงการว วจ ลย

ปป 2554-2555     การทดแทนแปปงสาลมดขวยฟลาวถลชวดตาในขนมปปงขาไกน ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนสนวนตลว

พวมพยครลรงล นาสอดเมชชอ 25/4/67 หนขา 1 จาก 6



ขขอม มลอาจารย ยมหาว วทยาลลยเกษตรศาสตร ย

ชชชอ

ต ตาแหนนงทางว วชาการ ส ลงก ลด

นางสาววรรณสวลสดวด รลฐพวทลกษยสลนตว

ภาคววชาพลฒนาผลวตภลณฑย คณะออตสาหกรรมเกษตรรองศาสตราจารยย

ปป 2554-2555     การพลฒนาผลวตภลณฑยขนมปปงมอนไขน ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนสนวนตลว

ปป 2554-2555     การศศกษาชนวดของไฮโดรคอลลอยดยตนอคอณภาพของพอดดวรงมอนไขน ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนสนวนตลว

ปป 2555          การพลฒนาผลวตภลณฑยธลญญาหารชนวดแทนงเสรวมใยอาหาร ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนสนวนตลว

ปป 2555          การพลฒนาผลวตภลณฑยนรตาสลลดครมมจากนรตาสขมสายชมหมลกเมลนอน ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนสนวนตลว

ปป 2555          การพลฒนาสมตรแปปงปอเปปปยะโดยใชขแปปงขขาวโพดหรชอแปปงมลนสตาปะหลลงสตาหรลบเครชชองผลวตปอเปปปยะแบบอลตโนมลตว ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากบรวษลท

ซม.พม. คขาปลมกและการตลาด จตากลด

ปป 2555          ผลของผงคอรยนเคขกตนอคอณภาพแบทเทอรยและผลวตภลณฑยไกนชอบทอด ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2556          การใชขเทคโนโลยมไอนรตารขอนยวดยวชงในการผลวตขขาวหองสอกเรรว ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2556          ผลของการแชนนรตาและการทตาใหขสอกตนอสมบลตวทางกายภาพและเชวงหนขาทมชของฟลาวถลชวดตา ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2556-2557     การพลฒนาการแปรรมปกากถลชวเหลชองผงและการใชขประโยชนย ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนสนวนตลว

ปป 2556-2557     การพลฒนาเทคโนโลยมการผลวตผลวตภลณฑยอาหารเสขนไรขกลมเตนจากแปปงขขาวทของไขน ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากกรมการขขาว

ปป 2556-2557     ผลของการเตรมยมตลวอยนางและออณหภมมวการอบแหขงตนอคอณภาพของเหรดเขรมทองแหขง ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนสนวนตลว

ปป 2557          การพลฒนาผลวตภลณฑยขขาวปราศจากกลมเทนจากขขาวเกนา ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากศมนยยความเปปนเลวศแหขงนวลตกรรมขขาว

ปป 2557-2558     การสรขางความเขขมแขรงงานววจลยขขาวของคณะออตสาหกรรมเกษตร ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากเงวนรายไดขของมหาววทยาลลยฯ

ปป 2557-2558     โครงการววจลยการพลฒนาคอณภาพของอาหารดขวยเทคโนโลยมไอนรตารขอนยวชงยวด ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากเงวนรายไดขของมหาววทยาลลยฯ

ปป 2557          การอยมนรอดของเชชรอซาลโมเนลลาและลวสทมเรมยในผลวตภลณฑยแหนมกศชงแหขง ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2557-2559     ผลของไอนรตารขอนยวดยวชงทมชมมตนอคอณภาพ สารตขานอนอมมลอวสระ และการนตาไปใชขประโยชนยในรตาขขาวไรซยเบอรยรมช ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอน

ววจลยระดลบบลณฑวตศศกษาเพชชอการตมพวมพยผลงานในวารสารววชาการระดลบนานาชาตว “ทอน 72 ปป มก.” ประจตาปปงบประมาณ 2557 และ 2558

ปป 2559-2560     การพลฒนาผลวตภลณฑยเบรดสตวตกปราศจากกลมเตนโดยใชขเอนไซมยแทรนสยกลมทามวเนส ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากAI scholarship for 

international students -Type II (Tuition waive & Research Assistant stipends)

ปป 2560          การปรลบปรองกระบวนการผลวตกลขวยนรตาวขาบด ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทอนจากInnovation Hubs เพชชอสรขางเศรษฐกวจฐานนวลตกรรมของประเทศ

ตามนโยบายประเทศไทย 4.0

ปป 2560          การพลฒนากระบวนการผลวตกลขวยนรตาวขาบดและการใชขประโยชนยในผลวตภลณฑยอาหารเชวงออตสาหกรรม ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากInnovation 

Hubs เพชชอสรขางเศรษฐกวจฐานนวลตกรรมของประเทศตามนโยบายประเทศไทย 4.0

ปป 2560          การพลฒนาผลวตภลณฑยไสขกรอกและไสขอลชวโดยใชขวอขนเสขนตกเกรดทมชเปปนของเหลชอจากโรงงานออตสาหกรรมผลวตวอขนเสขน ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอน

จากInnovation Hubs เพชชอสรขางเศรษฐกวจฐานนวลตกรรมของประเทศตามนโยบายประเทศไทย 4.0

ปป 2560-2561     การพลฒนาผลวตภลณฑยพขาสตขาจากแปปงขขาวเสรวมคอณคนาโภชนาการ ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากงบจากรลฐบาลอนอมลตวใหข ม.เกษตรศาสตรย ดตาเนวน

งานโครงการเกษตร อาหาร และเทคโนโลยมชมวภาพเพชชอการขลบเคลชชอน Thailand 4.0

ปป 2560-2561     การพลฒนาและสนงเสรวมนวลตกรรมการแปรรมปผลวตภลณฑยเสขนจากขขาวไทยสมนเชวงพาณวชยยในระดลบออตสาหกรรม ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอน

จากกรมการขขาว

ปป 2560-2561     นรตาดชชมกลวชนรสผลไมข ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากInnovation Hubs เพชชอสรขางเศรษฐกวจฐานนวลตกรรมของประเทศตามนโยบายประเทศไทย 

4.0

ปป 2560          การพลฒนาผลวตภลณฑยพขาสตขาจากแปปงขขาวเสรวมแคลเซมยม ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2561          ผลของระยะเวลาการเกรบรลกษาขขาวและกระบวนการโมนตนอคอณภาพของเสขนกกวยเตมตยวอบแหขง ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2561-2563     เมชองนวลตกรรมอาหารภาคกลาง ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2562-2563     การพลฒนาอาหารสตาเรรจรมปทมชพรขอมบรวโภคทลนทมดขวยกระบวนการ High Pressure Processing (HPP) ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงาน

กองทอนสนลบสนอนการววจลย (สกว.)

ปป 2565          การเพวชมประสวทธวภาพการสกลดวานวลลาไทยดขวยเทคโนโลยมใหมน ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2565          สารกระตอขนกลวชนรสและรสชาตวอาหารสตาหรลบผมขส มงอายอ ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2567-2568     โครงการการพลฒนาเทคโนโลยมการทตาแหขงพชชวลตถอดวบทางอาหารเพชชอผลวตใยอาหารชนวดละลายนรตาและสารตขานอนอมมลอวสระสตาหรลบเปปนสนวนผสม

ฟปงกยชลนมมลคนาสมงในอาหาร ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากหนนวยบรวหารและจลดการทอนดขานการพลฒนากตาลลงคนและทอนดขานการพลฒนาสถาบลนออดมศศกษา การววจลย

และนวลตกรรม (บพค

บทความว วจ ลยในวารส ารว วชาการ

ระดลบชาตว

-  ภลทรสอดา นรตาทองไทย, Wannasawat Ratphitagsanti, Chulaluck Charunuch, Pitiya Kamonpatana, "Development of Rice Spaghetti Using Propylene 

Glycol Alginate and Soy Flour by  Twin-Screw Extrusion", International Journal of Applied Science and Technology 2018 (0) (2018)
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ระดลบนานาชาตว

-  Wannasawat Ratphitagsanti, J. Ahn, V.M. Balasubramaniam, A.E. Yousef, "Influence of pressurization rate and pressure pulsing on the inactivation 

of Bacillus amyloliquefaciens spores during pressure-assisted thermal processing", Journal of Food Protection  72 (4) (2009) 775-782

-  Wannasawat Ratphitagsanti, S. De Lamo-Castellvi, V.M. Balasubramaniam, A.E. Yousef, "Efficacy of pressure-assisted thermal processing, in 

combination with organic acids, against Bacillus amyloliquefaciens spores suspended in deionized water and carrot puree", Journal of Food Science 

75 (1) (2010) M46-M52

-  Wannasawat Ratphitagsanti, E. Park, C.S. Lee, R.Y.A. Wu , J. Lee, "High-Throughput detection of spore contamination in food powders and food 

packages using tiered approach of ATP bioluminescence and real-time PCR. [Accepted].", LWT – Food Science and Technology 46 (1) (2011) 

341-348

-  S. De Lamo-Castellv?, Wannasawat Ratphitagsanti, V.M. Balasubramaniam , "Combined effects of nisin, sucrose laurate ester and 

pressure-assisted thermal processing to inactivate Bacillus amyloliquefaciens spores", Acta Alimentaria 42 (-) (2013) 301-307

-  L. T. Nguyen, V. M. Balasubramaniam, Wannasawat Ratphitagsanti, "Estimation of Accumulated Lethality Under Pressure-Assisted Thermal 

Processing", Food and Bioprocess Technology 7 (3) (2014) 633-644

-  เขมรลฐ วงศยสตาราญ, Wannasawat Ratphitagsanti, Penkwan Chompreeda, Vichai Haruthaithanasan, "Effect of Cooking Conditions on Black Bean 

Flour Properties and Its Utilization in Donut Cake", Kasetsart J. (Nat. Sci.)  

 ย

 48 (6) (2014) 970-979

-  Horrungsiwat, S., Nantawan Therdthai, Wannasawat Ratphitagsanti, "Effect of combined microwave-hot air drying and superheated steam drying 

on physical and chemical properties of rice", International Journal of Food Science and Technology 51 (8) (2016) 1851-1859

-  นส.ภาระวม ผมกเกษร, Wannasawat Ratphitagsanti, Vichai Haruthaithanasan, "Effect of ultra-superheated steam on aflatoxin reduction and roasted 

peanut properties", Journal of the Science of Food and Agriculture 98 (8) (2018) 2935-2941

-  Piyawanitpong, C, Nantawan Therdthai, Wannasawat Ratphitagsanti, "Effect of Precooking and Superheated Steam Treatment on Quality of Black 

Glutinous Rice", JOURNAL OF FOOD QUALITY  (2018)

-  Dang, L.T.K., Nantawan Therdthai, Wannasawat Ratphitagsanti, "Improvement of structure and cooking quality of brown rice using ultrasonic and 

enzymatic treatments", Journal of Food Processing and Preservation 42 (11) (2018) 1-8

-  Chutima Mattar, Wannasawat Ratphitagsanti, "Development of calcium enriched rice pasta by extrusion process", Journal of Food Science And 

Agricultural Technology 4 (Spcl. Iss.) (2018) 79-85

-  Arunwadee Sukchum, Wannasawat Ratphitagsanti, "Addition of dietary fiber for enriched nutrition of gluten-free Macaroni", Journal of Food 

Science And Agricultural Technology 4 (Spcl. Iss.) (2018) 86-92

-  Natsinee Duangkaew, Wannasawat Ratphitagsanti, "Influence of long-term aging of rice paddy on qualities of fresh and dried rice noodle", Journal 

of Food Science and Agricultural Technology 5 (Spcl. Iss.) (2019) 77-82

-  Dang, L.T.K., Nantawan Therdthai, Wannasawat Ratphitagsanti, "Effects of ultrasonic and enzymatic treatment on physical and chemical 

properties of brown rice", Journal of Food Process Engineering 42 (3) (2019)

-  สอธาสวนม บอญมาวลตร, Wannasawat Ratphitagsanti, Vichai Haruthaithanasan, "Effect of superheated steam heating on quality and antioxidant activities 

of riceberry bran", Agriculture and Natural Resources 53 (2) (2019) 130-138

-  ภาววนม อวนทรยมณม, Wannasawat Ratphitagsanti, Pitiya Kamonpatana, Tantawan Pirak, "Effect of thermosonication and microwave heating for post 

pasteurization on chemical, physical, and sensory characteristics of prototype sausage", Agricultural and Natural Resources 54 (1) (2020) 39-47

-  Lyda Chin, Nantawan Therdthai, Wannasawat Ratphitagsanti, "Effect of Microwave Cooking on Quality of Riceberry Rice (Oryza sativa L.)", 

Journal of Food Quality 2020 (-) (2020) 4350274

-  Moreno, J.P.C., Wannasawat Ratphitagsanti, Prisana Suwannaporn, Pitiya Kamonpatana, "Stabilization of rice bran using ohmic heating or 
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-  อรอณวดม สอขชอนม, Wannasawat Ratphitagsanti, Hataichanok Kantrong, Pitiporn Ritthiruangdej, "Effect of Addition of Unripe Banana Flour and Yellow 
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