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  -   

การด ตารงต ตาแหนนงบร วหาร

การศ ศกษา D.M.S.(Applied Marine Biosciences), Tokyo University of Marine Science and Technology, ญรชปสปน, 2551

M.Sc. (Food Science and Technology), Tokyo University of Fisheries, ญรชปสปน, 2548

วท.บ.(ววทยาศาสตรยและเทคโนโลยรการอาหาร), มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย, ไทย, 2543

ส าขาเชรชยวชาญ/ส นใจ Mass transfer/Heat transfer in starchy food, Starchy food (Noodle, wheat flour based products), Noodle Products

Basic Thermodynamics for Food Engineer

Basics in Food Engineering

Cereal Technology

Food Quality Measure. & Shelf-life Evaluation

Fundamental Physical Chemistry in Food

Innovations in Food Processing

Laboratory in Cereal Processing

Noodle Technology

Principles of Food Processing

Research technique

research technique 2

research technique1

Research Techniques

Seminar

Special Problems

thesis

งานส อน

โครงการว วจ ลย

ปป 2552          โครงการหลลก:โครงการบรวการเงวนสมทบจขางทรชปรศกษาเพชชอปรลบปรสงการผลวต การจลดการ และการตลาด บรวษลทไทยเบตเตอรยฟมดสย จก ( ผมขรนวมโครงการ 

) ไดขรลบทสนจากสถาบลนพลฒนาววสาหกวจขนาดกลางและขนาดยนอม

ปป 2553-2555     อวทธวพลของลลกษณะโครงสรขางของเสขนกกวยเตรตยวอบแหขงตนอการแพรนของนนตาในเสขนระหวนางการคชนรมป ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทสนจากสตานลกงาน

กองทสนสนลบสนสนการววจลย

ปป 2553-2555     อวทธวพลของลลกษณะโครงสรขางของเสขนกกวยเตรตยวอบแหขงตนอการแพรนของนนตาในเสขนระหวนางการคชนรมป ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสน

ววจลย มก.

ปป 2554          อวทธวพลของกระบวนการนศชง กระบวนการบนม และกระบวนการอบแหขงตนอเนชนอสลมผลสของเสขนกกวยเตรตยวอบแหขง ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทสนจากทสนอสด

หนสนววจลย มก.

ปป 2555          การใชขไคโตซานเปปนสารทดแทนวลตถสกลนเสรยในกกวยเตรตยว ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.

ปป 2555-2556     การววจลยคสณลลกษณะจตาเพาะตนอการแปรรมปของขขาว 84 พลนธสย เพชชอเฉลวมพระเกรยรตว: ผลวตภลณฑยอาหารสสขภาพมมลเพวชมจากขขาวสายพลนธสยเดนน

ของมหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากสตานลกงานพลฒนาการววจลยการเกษตร (สวก.)

ปป 2556-2557     การพลฒนาเทคโนโลยรการผลวตผลวตภลณฑยอาหารเสขนไรขกลมเตนจากแปปงขขาวทของไขน ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทสนจากกรมการขขาว

ปป 2556          อวทธวพลของไคโตซานตนอสมบลตวทางกายภาพ คสณภาพการหสงตขม  และคสณภาพการรลบประทานของเสขนกกวยเตรตยว ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทสนจากทสน

อสดหนสนววจลย มก.

ปป 2557          การพลฒนาผลวตภลณฑยขขาวปราศจากกลมเทนจากขขาวเกนา ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทสนจากศมนยยความเปปนเลวศแหขงนวลตกรรมขขาว

ปป 2557-2558     การสรขางความเขขมแขขงงานววจลยขขาวของคณะอสตสาหกรรมเกษตร ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทสนจากเงวนรายไดขของมหาววทยาลลยฯ

ปป 2557-2559     การพลฒนาเสขนอสดขงอบแหขงจากแปปงขขาวทของไขน ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทสนจากกรมการขขาว

ปป 2560-2561     การพลฒนาและสนงเสรวมนวลตกรรมการแปรรมปผลวตภลณฑยเสขนจากขขาวไทยสมนเชวงพาณวชยยในระดลบอสตสาหกรรม ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสน

จากกรมการขขาว

ปป 2560-2561     โครงการสนงเสรวมและสนลบสนสนการเพวชมศลกยภาพของบสคลากรววจลยในอสตสาหกรรมอาหาร ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากสตานลกงานคณะกรรมการ

นโยบายววทยาศาสตรย เทคโนโลยรและนวลตกรรมแหนงชาตว (สวทน.)

ปป 2560-2561     เสขนโซบะชาใบหมนอนปราศจากกลมเตนจากขขาว ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทสนจากโครงการเกษตร อาหาร และเทคโนโลยรชรวภาพ เพชชอการขลบเคลชชอน 

Thailand 4.0

ปป 2560          เสขนโซบะชาใบหมนอนปราศจากกลมเตนจากขขาว ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.

ปป 2561          ผลของระยะเวลาการเกขบรลกษาขขาวและกระบวนการโมนตนอคสณภาพของเสขนกกวยเตรตยวอบแหขง ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.

ปป 2561-2563     เมชองนวลตกรรมอาหารภาคกลาง ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.
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ปป 2563-2564     การออกแบบลลกษณะเนชนอสลมผลสผลวตภลณฑยอาหารจากขขาวไทยโดยใชขโครงสรขางโมเลกสลขององคยประกอบทางเคมรในขขาว ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบ

ทสนจากสตานลกงานพลฒนาการววจลยการเกษตร (สวก.)

ปป 2563-2564     ความสมารถในการยนอยของเจลแปปงขขาวไทยผสมในแบบจตาลองอาหาร และการออกแบบแปปงขขาวผสมสตาหรลบอาหารเสขนและขนมอบใหขไดขเนชนอสลมผลส

ทรชตของการ ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทสนจากสตานลกงานพลฒนาการววจลยการเกษตร (สวก.)

ปป 2563-2565     เมชองนวลตกรรมอาหารภาคกลาง ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากหนนวยบรวหารและจลดการทสนดขานการเพวชมความสามารถในการแขนงขลนของประเทศ (

บพข)

ปป 2564-2565     การพลฒนานวลตกรรมระบบความเยขนตขนแบบเชวงพาณวชยยของพลลงงานเหลชอทวนงจาก LNG เพชชอการเกขบรลกษาและแปรรมปวลตถสดวบการเกษตรสมนอาหาร

ไทยคสณภาพสมงระดลบพรรเมรชยม ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากหนนวยบรวหารและจลดการทสนดขานการเพวชมความสามารถในการแขนงขลนของประเทศ (บพข)

ปป 2564-2566     การผลวตและประยสกตยใชขไคโตซานจากเหขดเพชชอเปปนวลตถสกลนเสรยจากธรรมชาตวในผลวตภลณฑยอาหาร ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากหนนวยบรวหาร

และจลดการทสนดขานการเพวชมความสามารถในการแขนงขลนของประเทศ (บพข)

ปป 2564-2566     การววจลยขลนนแนวหนขาดขานอาหารเพชชออนาคต ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.

ปป 2566          การประดวษฐยเมทรวกซยอาหารจากพชชทรชมรววทวซวนหนอหสขมดขวยววธรเอนแคปซมเลชลน ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.

ปป 2566          การออกแบบและพลฒนาเสขนพาสตขาถลชวเขรยวปราศจากกลมเตนจากพชช เสรวมอนสภาคไมโครแคลเซรยมคารยบอเนตทรชบรรจสววทวซวน ( หลวหนขาโครงการยนอย ) 

ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.

ปป 2566-2567     การผลวตและประยสกตยใชขไคโตซานจากเหขดเพชชอเปปนวลตถสกลนเสรยจากธรรมชาตวในผลวตภลณฑยอาหาร ปปทรช 2 ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากหนนวย

บรวหารและจลดการทสนดขานการเพวชมความสามารถในการแขนงขลนของประเทศ (บพข)

ปป 2567-2568     การพลฒนาศมนยยกลางความรมขดขานววทยาศาสตรยและการววจลยขขาวของประเทศไทย ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากสตานลกงานการววจลยแหนงชาตว (วช.)

ปป 2567          การทดสอบคสณคนาทางโภชนาการ การออกแบบบรรจสภลณฑย และการทดสอบการยอมรลบของผมขบรวโภคตนอผลวตภลณฑยตขนแบบอาหารจากขขาวสายพลนธสย

ของมหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.

ปป 2567          การพลฒนาเสขนพาสตขาขขาวปราศจากกลมเตนจากขขาวทรชพลฒนาโดยมหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.

ปป 2567          โครงการพลฒนาผลวตภลณฑยอาหารจากขขาวสายพลนธสยของมหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.

บทความว วจ ลยในวารส ารว วชาการ

ระดลบนานาชาตว

-  Savitree Ratanasumawong, Hagiwara, T, Sakiyama, T, "Adsorption of tropomyosin from pink shrimp (Pandalus eous) on stainless steel surface", 

FOOD CONTROL 21 (9) (2010) 1250-1253

-  Savitree Ratanasumawong, Assoc. Prof. Tomoaki Hagiwara, Prof. Takaharu sakiyama, "Effect of Sodium Chloride on the Adsorption of Proteins 

from Pink Shrimp(Pandalus eous) onto Stainless Steel Surfaces", Food Science and Technology Research 21 (3) (2015) 327-331

-  Yada Sangpring, Mika Fukuoka, Savitree Ratanasumawong, "The effect of sodium chloride on microstructure, water migration, and texture of rice 

noodle", LWT 64 (2) (2015) 1107-1113

-  Chitsiri Thongson Rachtanapun, จสฑามาศ ทลนตะละ, ภลทรานวษฐย กลวชนมาลลย, Savitree Ratanasumawong, "Effect of chitosan on Bacillus cereus inhibition 

and quality of cooked rice during storage", International Journal of Food Science and Technology 50 (11) (2015) 2419-2426

-  Klinmalai, P., Hagiwara, T., Sakiyama, T., Savitree Ratanasumawong, "Chitosan effects on physical properties, texture, and microstructure of flat 

rice noodles", LWT - Food Science and Technology 76 (Part A) (2017) 117-123

-  Chitsiri Thongson Rachtanapun, Aroonsakul, K, Rattanamanee, N, Augkarawat, C, Savitree Ratanasumawong, "EFFECT OF CHITOSAN ON 

PHYSICAL PROPERTIES, TEXTURE AND SHELF LIFE OF SUSHI RICE", ITALIAN JOURNAL OF FOOD SCIENCE 30 (2018) 82-87

-  Kawai, K, Uneyama, I, Savitree Ratanasumawong, Hagura, Y, Fukami, K, "Effect of Calcium Maltobionate on the Glass Transition Temperature of 

Model and Hand-made Hard Candies", JOURNAL OF APPLIED GLYCOSCIENCE 66 (3) (2019) 89-96

-  Savitree Ratanasumawong, Pijitra SEESUK, Usanakorn SIRICHAYAKORNKUN, "Microstructure,water migration and texture of Thai chalky rice 

varieties", Journal of Nutritional Science and Vitaminology 65 (supplement) (2019) S188-S191

-  เกรยรตวศลกดวด ปสหวนน, Mika Fukuoka, Savitree Ratanasumawong, "Effect of starch and non-starch components on water migration, microstructure, 

starch retrogradation and texture of flat rice noodles made from different rice varieties", International journal of Food science and Technology 56 (7) 

(2021) 3344-3354

-  นางสาว ธนธรณย, Savitree Ratanasumawong, Pinthip Rumpagaporn, "Nutritional and Physical Changes of Crispy Waffles Due to the Replacement of 

Wheat Flour with Coconut Flour.", Journal of Food Science and Agricultural Technology 6 (Special) (2022) 72-77

-  Makchuay, T., Sasitorn Tongchitpakdee, Savitree Ratanasumawong, "Effect of Mulberry Leaf Tea on Texture, Microstructure, Starch 

Retrogradation, and Antioxidant Capacity of Rice Noodles", Journal of Food Processing and Preservation 2023 (2023)

-  Adiba, I.F., Sudathip Sae-tan, Wattinee Katekhong, Pitiporn Ritthiruangdej, Ravipim Chaveesuk, Savitree Ratanasumawong, "Effect of ingredients 

on cooking quality, textural properties, and microstructure of fresh mung bean by-product gluten-free pasta", International Journal of Food Science 

and Technology 59 (4) (2024) 2581-2591
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บทความว วจ ลยในการประชสมว วชาการ

ระดลบชาตว

-  น.ส.ญาดา แสงพรวนง, Dr. Mika Fukuoka, Savitree Ratanasumawong, "Effect of Sodium Chloride on Texture and Structureof Dried Rice Noodle", การ

ประชสมววชาการขขาวแหนงชาตว ครลนงทรช 2 (2012)

-  น.ส.ภลทรานวษฐย กลวชนมาลลย, Savitree Ratanasumawong, "Effect of acetic acid on the physicochemical properties of rice flour and the quality of rice 

noodle", การประชสมทางววชาการ ครลนงทรช 51 มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย (2013)

-  น.ส.ชลธวชา สลมฤทธวสสทธวด, Savitree Ratanasumawong, "Effect of drying temperature on rehydration properties of dried rice noodle", การประชสมทาง

ววชาการ ครลนงทรช 51 มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย (2013)

-  เกรยรตวศลกดวด  ปสหวนน, Mika Fukuoka, Savitree Ratanasumawong, "Textural Properties of Fresh Rice Noodles Made from Starch and Flour of High 

Amylose Rice Cultivars", การประชสมทางววชาการของมหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย ครลนงทรช 58 (2020)

-  น.ส.หทลยรลตนย แซนตลนง, Nongnuch Siriwong, Savitree Ratanasumawong, "Improving the quality of Gluten-free alkaline noodles from cassava flour", การ

ประชสมววชาการระดลบชาตว ครลนงทรช 20 มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย ววทยาเขตกตาแพงแสน (2023)

ระดลบนานาชาตว

-  Savitree Ratanasumawong, Takaharu Sakiyama, Tomoaki Hagiwara, "Effect of salt on adsorption of shrimp allergen on stainless steel surface", 

10th Japan Food Engineering Conference (2009)
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