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ชชชอ
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ภาคววชาววทยาศาสตรยและเทคโนโลยวการอาหาร คณะออตสาหกรรมเกษตรผมขชนวยศาสตราจารยย

ธ.ค. 2558 - พ.ย. 2562 รองหลวหนขาฝฝายพลฒนาทรลพยากรภาคววชาววทยาศาสตรยและเทคโนโลยวการอาหาร คณะออตสาหกรรมเกษตร

ม.ค. 2555 - พ.ย. 2558 รองหลวหนขาฝฝายงานพลฒนานวสวตภาคววชาววทยาศาสตรยและเทคโนโลยวการอาหาร คณะออตสาหกรรมเกษตร

การด ตารงต ตาแหนนงบร วหาร

การศ ศกษา Ph.D.(Food Science and Technology), The University of New South Wales, Australia, 2550

วศ.ม.(ววศวกรรมอาหาร), มหาววทยาลลยเทคโนโลยวพระจอมเกลขาธนบอรว, ไทย, 2544

วศ.บ.(ววศวกรรมเครชชองกล), สถาบลนเทคโนโลยวพระจอมเกลขาเจขาคอณทหารลาดกระบลง, ไทย, 2540

Master of Commerce, The University of Sydney, Australia, 2546

ส าขาเชวชยวชาญ/ส นใจ เทคโนโลยวการอบแหขง, การใหขความรขอนแบบโอหยมมวค, เทคโนโลยวการแชนเยชอกแขขง, ววศวกรรมอาหาร
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ววศวกรรมกระบวนการแปรรมปดขวยการทตาแหขง

ววศวกรรมอาหารขลขนสมง

หลลกววศวกรรมอาหาร3

งานส อน

โครงการว วจ ลย

ปป 2550-2551     การลดพลลงงานในการอบแหขงขขาวเปลชอกโดยใชขววธวการอบแหขงแบบผสม ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานกองทอนสนลบสนอนการววจลย

ปป 2551-2552     ววจลยกระบวนการผลวตนขตาอขอยขอนนเขขมขขนแชนแขขง และนขตาอขอยใสยมเอชทวชเพชชอการสนงออก ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานคณะกรรมการออดม

ศศกษา และ บรวษลทออตสาหกรรมนขตาตาล ทว.เอขน. จตากลด

ปป 2552          การทตามะขามผงดขวยเครชชองทตาแหขงแบบลมกกลวขงคมน ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนสนวนตลว

ปป 2552          โครงการหลลก:โครงการบรวการเงวนสมทบจขางทวชปรศกษาเพชชอปรลบปรองการผลวต การจลดการ และการตลาด บรวษลทไทยเบตเตอรยฟมดสย จก ( ผมขรนวมโครงการ 

) ไดขรลบทอนจากสถาบลนพลฒนาววสาหกวจขนาดกลางและขนาดยนอม

ปป 2552-2553     การศศกษาคนาการนตาไฟฟฟาของอาหารโดยววธว Ohmic ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากคณะออตสาหกรรมเกษตร มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย

ปป 2552-2553     ศศกษากรรมววธวผลวตนขตาอขอยผง ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานกองทอนสนลบสนอนการววจลย

ปป 2552-2553     ศศกษาความชชขนสมดอลของขขาวกลของงอกเพชชอประโยชนยในการอบแหขงและการเกขบรลกษา ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนสนวนตลว

ปป 2553          โครงการแนวควดพลฒนาผลวตภลณฑยแปรรมปเพวชมมมลคนาขขาวพลนธอยพชขนเมชองและผลผลวตการเกษตรในทของถวชน ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากกรมสนงเสรวม

ออตสาหกรรม กระทรวงออตสาหกรรม

ปป 2553-2554     การพลฒนาการผลวตมะขามเปปยกพาสเจอรยไรสย ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนสนวนตลว

ปป 2553-2555     การศศกษากระบวนการผลวตขขาวกลของกศชงสตาเรขจรมป ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสถาบลนววทยาการขลขนสมงแหนงมหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย

ปป 2553          การประยอกตยใชขกระบวนการใหขความรขอนแบบโอหยมมวคกลบอาหารทวชเปปนของผสม ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2555          การพลฒนาแบบจตาลองทางคณวตศาสตรยสตาหรลบกระบวนการแชนเยชอกแขขงขขาวหองสอกบรรจอกลนอง ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2556-2558     การพลฒนากระบวนการผลวตผงอวนมล วนสกลดจากหลวแกนนตะวลนพรขอมทลขงการประเมวนทางเศรษฐศาสตรย ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอน

ววจลย มก.

ปป 2556-2557     นขตานมขขาวผงทวชมวไบโอเปปไทดขตขานอนอมมลอวสระและโพลวแซคคาไรดยทวชไมนใชนสตารยซทวชมวสมบลตวกระตอขนภมมวคอขมกลนสมง ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจาก

สตานลกงานพลฒนาการววจลยการเกษตร (สวก.)

ปป 2556-2558     การพลฒนากระบวนการผลวตผลอวนมล วนสกลดจากหลวแกนนตะวลนพรขอมทของการประเมวนทางเศรษฐศาสตรย ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงาน

กองทอนสนลบสนอนการววจลย (สกว.)
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ปป 2557-2558     โครงการนวลตกรรมและเทคโนโลยวการแปรรมปอาหาร ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากเงวนรายไดขสนวนกลาง มก. (ทอนววจลยจากงบประมาณเงวนราย

ไดข มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย ประเภทกลอนมววจลยและววชาการ)

ปป 2557          การพลฒนาผลวตภลณฑยแคปซมลแกนนตะวลนสมนเชวงพาณวชยย ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2558          การพลฒนาผลวตภลณฑยนขตาเชชชอมและผงพรวไบโอตวกจากแกนนตะวลนสมนเชวงพาณวชยย ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2558-2559     การศศกษาเปปไทดยตขานอนมมมลอวสระและ non starch polysaccharide ทวชกระตอขนภมมวคขคมกลนในชนวงการพลฒนาของนขตานมขขาวเพชชอเอนแคปซมเลตเปปน

ผลวตภลณฑยนขตานมขขาวผง (ตนอยอดจากปป 2556) ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานพลฒนาการววจลยการเกษตร (สวก.)

ปป 2558-2559     การสตารวจเอกสารเรชชอง ขขาวนศชง: กระบวนการผลวต สมบลตวเชวงหนขาทวช และปปจจลยทวชมวผลตนอคอณภาพขขาวนศชง ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงาน

กองทอนสนลบสนอนการววจลย

ปป 2559-2560     การศศกษาประสวทธวภาพของเครชชอง Bio Turbo ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากบรวษลท ดวคเซลลย (เอเซวย) จตากลด

ปป 2560          การศศกษาววธวการแปรรมปกลวเซอรอลเปปนผลวตภลณฑยผงสตาหรลบใชขเสรวมในอาหารสลตวย ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากบรวษลท ไทย ฟมฟดสย อาหารสลตวย 

จตากลด

ปป 2560-2561     การทดสอบผลวตภลณฑยนวลตกรรมนขตาเชชชอมพรวไบโอตวกเปปนสารเสรวมอาหารเพชชอเพวชมปรวมาณนขตานมสอกรแมนพลนธอย ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากบรวษลท 

ไทยเมจว ฟารยมาซววตวคลล จตากลด

ปป 2560-2561     การพลฒนาเครชชองทตาแหขงแบบ Jet impingement สตาหรลบการศศกษาในระดลบหของปฏวบลตวการเพชอใชขประโยชนยเครชชองระดลบออตสาหกรรมในการแปรรมป

บะหมวชกศชงสตาเรขจรมป ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานกองทอนสนลบสนอนการววจลย (สกว.)

ปป 2561-2562     สาหรนายไทยอบกรอบพรขอมทาน แคลอรวตชตา ใยอาหารและโปรตวนสมง ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานคณะกรรมการนโยบายววทยาศาสตรย 

เทคโนโลยว และนวลตกรรมแหนงชาตว กระทรวงววทยาศาสตรยและเทคโนโลยว (สวทน.)

ปป 2560-2561     การจลดทตามาตรฐานอาชวพและคอณวอฒวววชาชวพ สาขาววชาชวพออตสาหกรรมพลาสตวก สาขาพลาสตวกชววภาพ ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสถาบลน

คอณวอฒวววชาชวพ (องคยการมหาชน)

ปป 2561-2563     เมชองนวลตกรรมอาหารภาคกลาง ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2562          การพลฒนาระบบเทคโนโลยวหลลงการเกขบเกวชยวและบรรจอภลณฑยตขนทอนตชตาเพชชอสลงคมเกษตร 4.0 ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2562          การพลฒนาออปกรณย/ระบบทตาความเยขนและออปกรณย/ระบบดลดแปลงบรรยากาศเพชชอการขนสนงกระจายสวนคขา ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทอนจากทอนออด

หนอนววจลย มก.

ปป 2562          ผลของการลวกและการเคลชอบคารยบอกซวเมลทวลเซลลมโลสตนอปรวมาณอะครวลาไมดยในมลนเทศสวมนวงทอดกรอบ ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออด

หนอนววจลย มก.

ปป 2563-2564     การพลฒนาระบบเทคโนโลยวหลลงการเกขบเกวชยวและบรรจอภลณฑยตขนทอนตชตาเพชชอสลงคมเกษตร 4.0 ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานพลฒนาการ

ววจลยการเกษตร (สวก.)

ปป 2563-2564     การพลฒนาออปกรณย/ระบบทตาความเยขนและออปกรณย/ระบบดลดแปลงบรรยากาศเพชชอการขนสนงกระจายสวนคขา ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทอนจาก

สตานลกงานพลฒนาการววจลยการเกษตร (สวก.)

ปป 2564-2565     การพลฒนานวลตกรรมระบบความเยขนตขนแบบเชวงพาณวชยยของพลลงงานเหลชอทวขงจาก LNG เพชชอการเกขบรลกษาและแปรรมปวลตถอดวบการเกษตรสมนอาหาร

ไทยคอณภาพสมงระดลบพรวเมวชยม ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากหนนวยบรวหารและจลดการทอนดขานการเพวชมความสามารถในการแขนงขลนของประเทศ (บพข)

ปป 2564          การศศกษาความเปปนไปไดขและประสวทธวภาพในการประยอกตยใชขเทคโนโลยวการใหขความรขอนแบบโอหยมมวคกลบผลวตภลณฑยขขาวกลของหองสอกผสมกลบธลญพชช

เพชชอสอขภาพ ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2565          การพลฒนาคอณภาพและความปลอดภลยของผลวตภลณฑยเนชขอสลตวยแปรรมปดขวยววธวการใหขความรขอนแบบโอหยมมวก ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทอนจากทอน

ออดหนอนววจลย มก.

ปป 2565          แนวทางใหมนในการลดความเสวชยงจากการไดขรลบสลมผลสสารไนไทรตยและสารกนอมะเรขงไนโตรซามวนจากการบรวโภคผลวตภลณฑยเนชขอสลตวยแปรรมปของคน

ไทย ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2565-2567     การพลฒนากระบวนการผลวตผลวตภลณฑยครวมเทวยมคชนรมปเรขวจากนขตากะทวโดยประยอกตยใชขเทคนวคการรวมกลอนมของอนอภาคผงดขวยเครชชองทตาแหขงแบบผสม

ทวชมวการดลดแปลง ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2564-2566     ระบบบรรจอและบรรจอภลณฑยมาตรฐานสตาหรลบขนสนงและกระจายผลวตผลเกษตรมมลคนาสมงในโซนความเยขนระดลบภมมวภาคและนานาชาตว ( ผมขรนวมโครงการ 

) ไดขรลบทอนจากหนนวยบรวหารและจลดการทอนดขานการเพวชมความสามารถในการแขนงขลนของประเทศ (บพข)
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-  อนอสวทธวบลตรงานววจลย ปป 2564 เรชชอง "กรรมววธวการผลวตอวนมล วนผงจากแปฟงเยรมซาเลขมอารยทวโชขค" จาก ภาคววชาววทยาศาสตรยและเทคโนโลยวการอาหาร และภาคววชา

เทคโนโลยวชววภาพ คณะออตสาหกรรมเกษตร

-  อนอสวทธวบลตรงานววจลย ปป 2564 เรชชอง "เยลลวชผสมเมขดเจลบวดฟปกขขาวปรองแตนงอวนมล วนและกรรมววธวการผลวต" จาก ภาคววชาเทคโนโลยวชววภาพ คณะออตสาหกรรมเกษตร

-  อนอสวทธวบลตรงานววจลย ปป 2564 เรชชอง "โยเกวรยตผงผสมฟปกขขาวเสรวมโพรไบโอตวกแบบลมกอมและกรรมววธวการผลวต" จาก คณะออตสาหกรรมเกษตร

-  อนอสวทธวบลตรงานววจลย ปป 2566 เรชชอง "กรรมววธวการพาสเจอรยไรซยนขตามะดลนดขวยววธวการใหขความรขอนแบบโอหยมมวค" จาก มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย

-  อนอสวทธวบลตรงานววจลย ปป 2566 เรชชอง "ชอดออปกรณยทตาแหขงแบบเจขทพอนงชนสตาหรลบผลวตภลณฑยบะหมวชกศชงสตาเรขจรมป" จาก มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย

-  อนอสวทธวบลตรงานววจลย ปป 2566 เรชชอง "ชอดออปกรณยสตาหรลบหองขขาวดขวยเทคโนโลยวการใหขความรขอนแบบโอหยมมวค" จาก มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย

ร างว ลล ประกาศ เก วยรต วค อณ/เชวดชมเก วยรต วการว วจ ลย

-  รางวลลประเภทบอคคล-นลกววจลยผมขสรขางสรรคยผลงานววจลยตวพวมพยระดลบนานาชาตว ปป 2557

  ประจตาปป 2559 จาก มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย

ร างว ลล ผล งานว วจ ลย/ส วชงประด วษฐ ย

-  รางวลลชนะเลวศนลกควดสวชงประดวษฐยรอนนใหมน ประจตาปป 2559 สาขาเกษตรศาสตรย ประจตาปป 2559 เรชชอง "เครชชองอบแหขงแบบฟลมอวตไดซยเบดรนวมกลบปปปมความรขอนระดลบใชข

ในการทดลองเพชชอการอบแหขงขขาวเปลชอกงอกและธลญพชชตนาง ๆ อยนางมวประสวทธวภาพ" จาก สตานลกงานคณะกรรมการววจลยแหนงชาตว

ผลงานววจลยนวขเปปนรายการรวบรวมระหวนางปป 1 มกราคม 2551 - 25 เมษายน 2567
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