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Cooperative Education Preparation

Ingredients in Agro-Indus.Product Development

Ingredients in Product Development

Laboratory in Physical Quility Measurement

Physical Quality Analysis in Agro-Industry

Quality Management System in Agro-Industry

Special Problems

Standard and Regulations for Agro-Industrial Products

สลมมนา

Adv.Research Methods in Agro-Ind. Prod.Devel.

Chemical and Physical Quality Measurement

Comprehensive Knowledge for Agro-Ind. PDI.

Development of Entrepreneurship for Innovative Busines

IS

Knowledge of the Land

Laboratory in Introduction to Agro-Industry

Laws and Standards for Food and Beverage

Principles of Agro-Ind. Product Development

Product Development Technology

Research methods

Research Methods in Agro-Industrial Product Developmen

Standards and Laws for Agro-industry

Texture & Texture Evaluation

Thesis

ระเบศยบววธศววจลยพชรนฐานทางการพลฒนาผลวตภลณฑยออตสาหกรรมเกษตร

Develop.of Entrepreneurship for Innova.Bus.

Lab. in Principles of Agro-Ind. Prod. Devel.

Lab.in Quality Manag. System in Agro-Industry

Laboratory in  Physical Quality Measurement

Packaging Materials for Product Development

Quality Control Design in Agro-Industry

Research Methods in Agro-Ind. Prod. Devel.

Research Methods in Agro-Industrial Product Development

Research Methods in Product Development

Sanitation & Safety MGMT Sys. for Agro-Ind. Product

Selected Topics in Agro-Ind. Prod. Devel.

Selected Topics in Product Development

Seminar

Skills and Ethics for Research and Product Development

Skills and Ethics for Research and Product Development Career

Standard & Regulations for Agro-Industrial Products

การพลฒนาผมขประกอบการสตาหรลบธอรกวจนวลตกรรม

ปฏวบลตวการระบบการจลดการคอณภาพในออตสาหกรรมเกษตร

ปฏวบลตวการหลลกการพลฒนาผลวตภลณฑยออตสาหกรรมเกษตร

ปปญหาพวเศษ

มาตรฐานและขขอกตาหนดผลวตภลณฑยออตสาหกรรมเกษตร

ระบบการจลดการคอณภาพในออตสาหกรรมเกษตร

ระเบศยบววธศววจลยพชรนฐานทางพลฒนาผลวตภลณฑยออตสาหกรรมเกษตร

Comprehensive Knowledge for Agro-Industrial Product Development and Innovation

Development of Agro-Industrial Product

Development of Agro-Industrial Products

Development of Agro-Industry Products

Development of Entrepreneurship for Innovative Business

Emulsion Product Development

Independent Study

Laboratory in Physical Quality Measurement

Laboratory in Processing of Agro-Industrial Products I
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Practicum

Processing of Agro-Industrial Products I

Quality Management in Agro-Industry

Research Methods in Agro-Ind. Product Devel.

Research Methods in Agro-Industrial PD.

Selec.Topics in Agro-Indus.Product Develop.

Standard & Regulations for Agro-Ind. Prod.

Standards & Laws for Agro-Industry

Techniques for Product Development

ระเบศยบววธศววจลยทางการพลฒนาผลวตภลณฑย

สหกวจศศกษา

โครงการว วจ ลย

ปป 2551-2553     การศศกษาผลของคารยราจศแนน เกลชอ และซมโครสตนอการเปลศชยนแปลงสมบลตวของแปปงมลนสตาปะหลลง ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานกอง

ทอนสนลบสนอนการววจลย

ปป 2552-2554     การทตาไมโครแคปซมลจากสารสกลดเนชรอของเมลลดมะมนวงทศชเปปนของเหลชอทวรง ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากมหาววทยาลลยหอการคขาไทย

ปป 2553          การศศกษาผลของสารไบโอพอลวเมอรยตนอการเอนแคปซมเลทนรตามลนรตาขขาว ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2554          การพลฒนาผลวตภลณฑยขนมหวานทศชมศล ลกษณะเปปนเจลจากแปปงมลนสตาปะหลลงและไฮโดรคอลลอยดย ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2554          การพลฒนาผลวตภลณฑยนลกเกลตไกนเทศยม ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2554          ผลของอวมลลซวไฟเออรยและกระบวนการตนอความคงตลวของอวมลลชลนชนวดนรตาในนรตามลนในนรตาและกระบวนการเอนแคปซมเลชลนของสารออกฤทธวธ ( หลวหนขา

โครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2554-2555     การพลฒนาผลวตภลณฑยขนมหวานทศชมศล ลกษณะเปปนเจลจากแปปงมลนสตาปะหลลงและไฮโดรคอลลอยดย ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากKU-TURPIF (

มมลนวธวส นงเสรวมการววจลยในมหาววทยาลลยเพชชอออตสาหกรรมไทย)

ปป 2554-2555     การพลฒนาผลวตภลณฑยนลกเกลตไกนเทศยม ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากKU-TURPIF (มมลนวธวส นงเสรวมการววจลยในมหาววทยาลลยเพชชอออตสาหกรรมไทย)

ปป 2555          การววจลยและพลฒนาผลวตภลณฑยจากขขาวทศชปราศจากกลมเตน ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากOSTC GROUP LTD.

ปป 2556-2557     การนตาผลพลอยไดขจากออตสาหกรรมหนลงจระเขขมาผลวตนรตามลนจระเขข ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากมมลนวธวกองทอนสนงเสรวมการววจลยของมหาววทยาลลย

หอการคขาไทย

ปป 2556-2557     การพลฒนาผลวตภลณฑยเครชชองดชชมนรตาผลไมขรวมผสมนรตานมเหลชอง ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานพลฒนาววทยาศาสตรยและเทคโนโลยศแหนง

ชาตว

ปป 2556          ผลของไบโอพอลวเมอรยตนอสมบลตวตนางๆ และประสวทธวภาพในการเอนแคปซมเลชลนของอวมลลชลนชนวดนรตาในนรตามลนในนรตาทศชมศสารออกฤทธวธ ( หลวหนขาโครงการ ) 

ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2557          การพลฒนาผลวตภลณฑยไอศกรศมโยเกวรยตขขาวหมากผสมเมลดบศดโพรไบโอตวก ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2557          โครงการพลฒนาระบบประกลนคอณภาพของสถานทศชผลวตอาหารขนาดกลางและขนาดยนอม เพชชอเพวชมประสวทธวภาพในการกตากลบดมแลความปลอดภลยอาหาร 

รองรลบการเขขาสนประชาคมเศรษฐกวจอาเซศยน ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานคณะกรรมการอาหารและยา

ปป 2558          ผลของนรตาตาลและออณหภมมวตนอสมบลตวทางเคมศกายภาพของกะทว ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2559          ผลของกระบวนการเตรศยมตนอสมบลตวทางเคมศกายภาพของแปปงเนชรอในเมลลดมะขาม ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากบรวษลท สยามออรวจวนลลฟมปด จตากลด

ปป 2559-2560     การคลดกรองและคลดเลชอกสายพลนธอยยศสตยเพชชอการผลวตสารใหขความหวานอวรวทรวทอลจากยศสตยทศชทนทานความดลนออสโมตวก ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอน

จากสตานลกงานคณะกรรมการววจลยแหนงชาตว

ปป 2559-2560     การพลฒนาศลกยภาพของผขผประกอบการขนาดเลลกและขนาดกลางในกลนผมออตสาหกรรมอาหารและออตสาหกรรมอชชนทศชเกศชยวขของ: กลนผมทศช 18 ( ผมขรนวม

โครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานกองทอนสนลบสนอนการววจลย (สกว.)

ปป 2560          การพลฒนาผลวตภลณฑยตขนแบบจากสารใหขความหวานชนวด Isomalt ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากEvonik company (Germany)Co.,Ltd.

ปป 2560-2561     เครชชองดชชมฟปงกยชลนจากโยเกวรยตถลชวเหลชองและฟปกทอง ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากInnovation Hubs เพชชอสรขางเศรษฐกวจฐานนวลตกรรมของ

ประเทศตามนโยบายประเทศไทย 4.0

ปป 2561-2563     เมชองนวลตกรรมอาหารภาคกลาง ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2565-2566     การพลฒนาออตสาหกรรมกลขวยไมขแปรรมป ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากศมนยยสารสนเทศภมมวศาสตรยเพชชอการเกษตรและการจลดการทรลพยากร

ปป 2566          การสกลดทศชเหมาะสมตนอสารออกฤทธวธทางชศวภาพของใบกลญชาและการใชขประโยชนยในผลวตภลณฑยเครชชองดชชม ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทอนจากทอนออด

หนอนววจลย มก.

ปป 2566          คอณลลกษณะและสารออกฤทธวธทางชศวภาพของกลญชาเพชชอการใชขประโยชนยในผลวตภลณฑยนวลตกรรมอาหาร ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอน

ววจลย มก.

ปป 2566          หนนวยววจลยเฉพาะทางเทคโนโลยศนวลตกรรมการผลวตและการนตาสนงสารชศวโมเลกอลเชวงหนขาทศช ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.
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ปป 2567-2570     หนนวยววจลยเฉพาะทางเทคโนโลยศนวลตกรรมการผลวตและการนตาสนงสารชศวโมเลกอลเชวงหนขาทศช ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2569-2572     หนนวยววจลยเฉพาะทางเทคโนโลยศนวลตกรรมการผลวตและการนตาสนงสารชศวโมเลกอลเชวงหนขาทศช ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

บทความว วจ ลยในวารส ารว วชาการ

ระดลบชาตว

-  Thepkunya Harnsilawat, "Effect of pH and sucrose on physical properties of drinking yoghurt stabilized by whey protein concentrate", วารสาร

ววชาการมหาววทยาลลยหอการคขาไทย 28 (3) (2008) 148-161

-  พวชญอร ไหมสอทธวสกอล, Thepkunya Harnsilawat, "การเอนแคปซมเลชลนดขวยววธศทตาแหขงแบบพนนฝอยของสารออกฤทธวธจากเนชรอในเมลลดมะมนวง", วารสารววชาการ 

มหาววทยาลลยหอการคขาไทย 30 (3) (2010) 88-100

-  Thepkunya Harnsilawat, ผศ.ดร.พวชญอร ไหมสอทธวสกอล, "Encapsulation by spray drying of bioactive compounds from mango seed kernels", 

University of the Thai Chamber of Commerce Journal 30 (3) (2010) 88-100

-  Thepkunya Harnsilawat, นางสาวธนวรรณ วลนทอง, ผศ.ดร.พวชญอร ไหมสอทธวสกอล, "Effect of tamarind seed kernel flour, gum arabic and maltodextrin on 

encapsulation efficiency and stability of w/o/w emulsion", Agricultural Science Journal 42 (2) (2011) 5-8

-  พราวตา จลนทโร, Thepkunya Harnsilawat, Parisut Chalermchaiwat, "Effect of Frying Temperature and Time on the Quality of Paprika Flavored 

Cassava Chips", วารสาร มทร.อศสาน 11 (1) (2018) 106-117

-  Prawta Chantaro, Parisut Chalermchaiwat, Thepkunya Harnsilawat, "Effect of Pre-treatment on Quality of Cassava Chips", วารสารววชาการและววจลย 

มทร.พระนคร 14 (1) (2020) 154-164

-  นางสาววรดา พฤกษวานวช, Kamolwan Jangchud, Thepkunya Harnsilawat, "Physicochemical Properties of Various Starches and Flours and the 

Effect of Quinoa Flour on Composite Gel Texture", วารสารววทยาศาสตรยและเทคโนโลยศ 34 (1) (2026) 42-53

ระดลบนานาชาตว

-  Thepkunya Harnsilawat, Anuvat Jangchud, J. Lin, ปรลชญา นลนทปถวศ, "Effect of the Physical Properties on Consumer Preference of Nuggets", Thai 

Journal of Agricultural Science 44 (5) (2011) 519-525

-  รลชนศ เจรวญ, Anuvat Jangchud, Kamolwan Jangchud, Thepkunya Harnsilawat, Onanong Naivikul, David Julian McClements, "Influence of Biopolymer 

Emulsifier Type on Formation and Stability of Rice Bran Oil-in-Water Emulsions: Whey Protein, Gum Arabic, and Modified Starch", Journal of Food 

Science 76 (1) (2011) 165-172

-  Pitchaon Maisuthisakul, Thepkunya Harnsilawat, "Characterization and Stabilization of the Extract from Mango Seed Kernel in a Cosmetic 

Emulsion", Kasetsart Journal (Natural Science)(วารสารววทยาสารเกษตรศาสตรย สาขาววทยาศาสตรย) 45 (3) (2011) 521-529

-  Charoen, R, Anuvat Jangchud, Kamolwan Jangchud, Thepkunya Harnsilawat, Decker, EA , McClements, DJ , "Influence of interfacial composition 

on oxidative stability of oil-in-water emulsions stabilized by biopolymer emulsifiers", FOOD CHEMISTRY   131 (4) (2012) 1340-1346

-  Thepkunya Harnsilawat, ผศ.ดร.พวชญอร ไหมสอทธวสกอล, นางสาวธนวรรณ วลนทอง, "Tamarind kernel powder, gum arabic and maltodextrin as a novel 

combination for encapsulating agents of phenolic antioxidants", International Food Research Journal 20 (2) (2013) 645-652

-  Thepkunya Harnsilawat, ผศ.ดร.พวชญอร ไหมสอทธวสกอล, "Interaction of tamarind kernel powder, gum arabic and maltodextrin in aqueous solution and 

microencapsulated systems", Current Nutrition & Food Science 9 (4) (2013) 335-342

-  Soison, B, Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, Thepkunya Harnsilawat, Kuakoon Piyachomkwan, Chulaluck Charunuch, Prinyawiwatkul, W, 

"Physico-functional and antioxidant properties of purple-flesh sweet potato flours as affected by extrusion and drum-drying treatments", 

INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY 49 (9) (2014) 2067-2075

-  Ratchanee Charoen, Anuvat Jangchud, Kamolwan Jangchud, Thepkunya Harnsilawat, David Julian McClements, "The Physical Characterization 

and Sorption Isotherm of Rice Bran Oil Powders Stabilized by Food-GradeBiopolymers", Drying Technology 33 (4) (2015) 479-495

-  Tepsongkroh, Benjarat, Thepkunya Harnsilawat, Maisuthisakul, Pitchaon, Withida Chantrapornchai, "Influence of Polyglycerol Polyricinoleate and 

Biopolymers on Physical Properties and Encapsulation Efficiency of Water-in-Oil-in-Water Emulsions Containing Mango Seed Kernel Extract", 

JOURNAL OF DISPERSION SCIENCE AND TECHNOLOGY 36 (8) (2015) 1126-1133

-  Soison, B., Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, Thepkunya Harnsilawat, ดร.เกชรอกมล ปปยะจอมขวลญ, "Characterization of starch in relation to flesh 

colors of sweet potato varieties", International Food Research Journal 22 (6) (2015) 2302-2308

-  นางสาวนรวศรา ธนลทรอนงเรชอง, Thepkunya Harnsilawat, "Effect of sucrose ester and carboxymethyl cellulose on physical properties of coconut milk", 

Journal of Food Science and Technology 56 (2) (2019) 607-613

-  นางสาวนรวศรา ธนลทรอนงเรชอง, Thepkunya Harnsilawat, "Effect of palm sugar concentration and mixing order on physical properties of coconut milk", 

Agriculture and Natural Resources 54 (1) (2020) 33-38

-  Janjira Tangsanthatkun , Methavee Peanparkdee, Wattinee Katekhong, Thepkunya Harnsilawat, Chin Ping Tan , Utai Klinkesorn, "Application of 

Aqueous Saline Process to Extract Silkworm Pupae Oil (Bombyx mori): Process Optimization and Composition Analysis", Foods 11 (3) (2022) 

291-1-291-16

-  Yooying, R., Tangsanthatkun, J., Tan, C.P., Utai Klinkesorn, Thepkunya Harnsilawat, Methavee Peanparkdee, "Enhancement of the Digestion of 

Virgin Silkworm Pupae Oil (Bombyx mori) by Forming a Two-Layer Emulsion Using Lecithin and Whey Protein Isolate", Food Biophysics - (-) (2023)

พวมพยครลรงล นาสอดเมชชอ 19/4/69 หนขา 4 จาก 6



ขขอม มลอาจารย ยมหาว วทยาลลยเกษตรศาสตร ย

ชชชอ

ต ตาแหนนงทางว วชาการ ส ลงก ลด

นางเทพกลญญา หาญศศลวลต

ภาคววชาพลฒนาผลวตภลณฑย คณะออตสาหกรรมเกษตรผมขชนวยศาสตราจารยย

-  Pedcharat, K., Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, Thepkunya Harnsilawat, Prinyawiwatkul, W., "Selected physicochemical properties of rice 

flour, modified tapioca starch, and their mixtures after a limewater soaking treatment", International Journal of Food Science and Technology 58 (11) 

(2023) 5914-5925

-  Nopparat Prabsangob, Hangsalad, S., Thepkunya Harnsilawat, "Effect of Organic Acid-Aided Extraction on Characteristics and Functional 

Properties of Pectin from Cannabis sativa L.", Molecules 29 (11) (2024)

-  Thanarukwuttikorn, K., Nopparat Prabsangob, Maisuthisakul, P., Thepkunya Harnsilawat, "Optimization of microwave-assisted extraction 

conditions for bioactive compounds from Cannabis sativa L. leaves using response surface methodology", Measurement: Food 19 (2025)

บทความว วจ ลยในการประชอมว วชาการ

ระดลบชาตว

-  Rungnaphar Pongsawatmanit, Thepkunya Harnsilawat, "Influence of temperature on viscosity of tapioca starch containing sodium alginate", The 

Food Innovation Asia 2007  (2007)

-  Rungnaphar Pongsawatmanit, Thepkunya Harnsilawat, S. Srijunthongsiri, "Freeze-thaw stability of tapioca starch and alginate mixtures at different 

pH.", The 33rd Congress on Science and Technology of Thailand (STT 33).  (2007)

-  Thepkunya Harnsilawat, "Rheological studies on tapioca starch and k-carrageenan mixtures", การประชอมววชาการของสตานลกงานคณะกรรมการการออดม

ศศกษา ครลรงทศช 1 เครชอขนายเชวงกลยอทธยเพชชอการพลฒนาบอคลากรมหาววทยาลลย (2008)

-  พวชญอร ไหมสอทธวสกอล, Thepkunya Harnsilawat, "Evaluation of stability of cosmetic emulsions containing mango seed kernel extract as active 

agent", การประชอมทางววชาการของมหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย ครลรงทศช 48 (2010)

-  Thepkunya Harnsilawat, ธนวรรณ วลนทอง, ผศ.ดร.พวชญอร ไหมสอทธวสกอล, "Effect of tamarind seed kernel flour, gum arabic and maltodextrin on 

encapsulation efficiency and stability of W/O/W emulsion", การประชอมววชาการและเสนอผลงานววจลยพชชเขตรขอนและกศชงรขอน ครลรงทศช 5  (2011)

-  ธลญชนก ออดมทรลพยย, Nantawan Therdthai, Thepkunya Harnsilawat, "Effect of xanthan gum and carboxymethyl cellulose concentration on quality of 

cloudy mangosteen juice", The 49th Kasetsart University Annual Conference (2011)

-  ธลญชนก ออดมทรลพยย, Nantawan Therdthai, Thepkunya Harnsilawat, "Effect of fining treatments on color of pasteurized clear mangosteen juice mixed 

with grape juice", The 49th Kasetsart University Annual Conference (2011)

-  นายปรลชญา นลนทปถวศ, Anuvat Jangchud, Kamolwan Jangchud, Thepkunya Harnsilawat, "Development of the Product Concept of Frozen Chicken 

Nugget Analogue by Using Consumer Perceptual Mapping and External Preference Mapping", The 22nd National Graduate Research Conference 

(2011)

-  นางสาวสลวลดา เศรษฐา, Thepkunya Harnsilawat, "Effect of kappa carrageenan and sucrose on textural properties and freeze thaw stability of 

tapioca starch gel", การประชอมทางววชาการ ครลรงทศช 50 มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย  (2012)

-  นางสาวจลนทนศ ธศรเวชเจรวญชลย, Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, Thepkunya Harnsilawat, Sineenart Chariyachotilert, "Effect of gelatin and 

glucose syrup on qualities of carrot sheet jelly", การประชอมทางววชาการของมหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย ครลรงทศช 52 (2014)

-  นายศอภวลฒนย สะถามลนตย, Thepkunya Harnsilawat, PISIT DHAMVITHEE, Supakit Sayasoonthorn, "Effect of Microwave Treatment in Heating Tamarind 

seed on Physical Properties of Tamarind Kernel Powder", การประชอมทางววชาการ ครลรงทศช 55 มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย (2017)

-  นางสาวญาณตา พนวงศวรว, Thepkunya Harnsilawat, Hathairat Rimkeeree, Anuvat Jangchud, "Effect of ingredients on qualities of lotion product 

containing coconut oil", การประชอมววชาการครลรงทศช 55 ของมหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย (2017)

-  นางสาวสอทธวภา รวยบอญสนง, Thepkunya Harnsilawat, "Influence of lecithin on physicochemical properties and stability of sunflower seed milk", การ

ประชอมทางววชาการของมหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย ครลรงทศช 59 (2021)

-  จอฑามาศ สอขดศ, Thepkunya Harnsilawat, Nopparat Prabsangob, "Effect of gelling agent on selected properties of plant-based mozzarella cheese", 

การประชอมววชาการ ครลรงทศช 6 มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย (2023)

-  วรพรต สวนครขามดศ, Thepkunya Harnsilawat, "Effect of processing on selected qualities of sunflower seed milk", การประชอมววชาการ ครลรงทศช 61 

มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย (2023)

-  นวพร มลคสมอทรย, Nopparat Prabsangob, Thepkunya Harnsilawat, "Effect of acidity regulators on stability of plant-based cream for using in coffee", 

การประชอมทางววชาการมหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย ครลรงทศช 62 (2024)

-  นางสาวพนวดา ดวงจลนทรย, Thepkunya Harnsilawat, Kamolwan Jangchud, "Effect of glutinous rice flour on chemical and physical qualities of crispy 

grey oyster mushroom sheets", การประชอมววชาการระดลบชาตว มหาววทยาลลยราชภลฏนครปฐม ครลรงทศช 17 (2025)

ระดลบนานาชาตว

-  N. Kumpai, S. Srijunthongsiri, Thepkunya Harnsilawat, Rungnaphar Pongsawatmanit, "Changes in TPA parameters of tapioca starch gels 

containing alginate during storage", The 14th World Congress of Food Science and Technology, Shanghai, China,  (2008)

-  Thepkunya Harnsilawat, "Effect of Tapioca Starch and Hydrocolloids on Selected Properties of Sweet Corn Pudding", Food Innovation Asia 

Conference 2009, 11th Agro-Industrial Conference (2009)

-  Thepkunya Harnsilawat, "Product Development of Phanaeng Pasta Sauce using Tapioca Starch and Hydrocolloid", Food Innovation Asia 

Conference 2009, 11th Agro-Industrial Conference (2009)

พวมพยครลรงล นาสอดเมชชอ 19/4/69 หนขา 5 จาก 6



ขขอม มลอาจารย ยมหาว วทยาลลยเกษตรศาสตร ย

ชชชอ

ต ตาแหนนงทางว วชาการ ส ลงก ลด

นางเทพกลญญา หาญศศลวลต

ภาคววชาพลฒนาผลวตภลณฑย คณะออตสาหกรรมเกษตรผมขชนวยศาสตราจารยย

-  Bisri Soison, Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, Thepkunya Harnsilawat, "Some physicochemical properties of starches isolated from 

different flesh colors of Thai commercial sweet potato varieties.", IFT Annual Meeting, uly 17-20, 2010, Chicago, IL,  (2010)

-  นางสาวรลชนศ เจรวญ, Prof. Dr. David Julian McClements, Anuvat Jangchud, Kamolwan Jangchud, Thepkunya Harnsilawat, Onanong Naivikul, "The 

effect of pH, salt and thermal processing on the stability of rice bran oil-in-water emulsions stabilized by biopolymers", IFT Annual Meeting (2010)

-  นายปรลชญา นลนทปถวศ, Thepkunya Harnsilawat, Anuvat Jangchud, Assoc. Prof. Dr. Jenshinn Lin, "Effect of the physical properties on consumer 

preference of nuggets", International conference on agriculture and agro-industry: food, health and trade (2010)

-  นส.ใบศรศ สรขอยสอน, Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, Thepkunya Harnsilawat, "Extrusion processing affects physicochemical and 

antioxidant properties of sweet potato extrudates", IFT Annual Meeting 2012 (2012)

-  นางสาวเบญจรลตนย เทพสงเคราะหย, Thepkunya Harnsilawat, ผศ.ดร.พวชญอร ไหมสอทธวสกอล, Withida Chantrapornchai, "Influence of gelatin and NaCl on 

physical properties and encapsulation efficiency of multiple emulsion containing mango seed kernel extract", 13th ASEAN Food Conference (2013)

-  นางสาวสลวลดา เศรษฐา, Thepkunya Harnsilawat, Anuvat Jangchud, "Pasting properties of tapioca starch and carrageenan mixtures in corn milk 

dessert", 13th ASEAN Food Conference (2013)

-  นางสาวนลนทวรรณ กวจเจรวญถาวรชลย, Thepkunya Harnsilawat, "Characterization of meat analogue nugget: Effect of textured vegetable protein", The 

2nd International Conference on Food and Applied Bioscience (2014)

-  นางเกศรวนทรย เพลชรรลตนย, Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, Thepkunya Harnsilawat, "Optimization of Soft Khanom Piak-Poon formulation 

containing flour mixture with sucrose substitutes", The 24th Food Innovation Asia Conference 2022 (FIAC 2022)

 (2022)

อนอส วทธ วบ ลตร

-  อนอสวทธวบลตรงานววจลย ปป 2558 เรชชอง "นลกเกลตเนชรอเทศยมแชนแขลงและกรรมววธศการผลวต" จาก มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย

ร างว ลล ผล งานว วจ ลย/ส วชงประด วษฐ ย

-  รางวลลนวลตกรรมผลวตภลณฑยอาหาร  ประจตาปป 2554 เรชชอง "เมศชยงคอณ" จาก สมาคมววทยาศาสตรยและเทคโนโลยศทางอาหารแหนงประเทศไทย (FoSTAT) สมาคมสภา

ววชาการออตสาหกรรมเกษตร และหนนวยงานสนลบสนอน

ผลงานววจลยนศรเปปนรายการรวบรวมระหวนางปป 1 มกราคม 2550 - 19 เมษายน 2569

พวมพยครลรงล นาสอดเมชชอ 19/4/69 หนขา 6 จาก 6


