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การควดสรขางสรรคยเพชชอการจลดการคธณคนา

เทคนวคการววจลยพชนนฐานทางผลวตภลณฑยประมง

สลมมนา

งานส อน

โครงการว วจ ลย

ปป 2551          การศศกษาผลของสารชนวยการอธขมนนตาตนอนนตาหนลกเนชนอและลลกษณะทางประสาท 

สลมผลสของหอยแมลงภมน (Perna viridis) ลวกสธก ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทธนจากทธนอธดหนธนววจลย มก.

ปป 2551-2552     บะหมชชกศชงสตาเรรจรมปเสรวมโปรตชนจากเนชนอปลาและสาหรนายสไปรมรวนนา ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทธนจากทธนสนวนตลว
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ปป 2552-2553     โครงการการพลฒนากระบวนการผลวตและบรรจธภลณฑยทชชเหมาะสมสตาหรลบกะปป ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทธนจากธนาคารเพชชอการเกษตรและสหกรณย

การเกษตร

ปป 2553-2554     การใชขเอนไซมยทรานสยกลมตามวเนสในการเชชชอมประสานเนชนอปลานวล ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทธนจากทธนสนวนตลว

ปป 2553-2554     การรลกษาสชของนนตาปลาระหวนางการเกรบ ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทธนจากทธนสนวนตลว

ปป 2554          ผลของไฮโดรคอลลอยดยและสภาวะการทอดทชชมชตนอการดมดซลบนนตามลน

ของซมรวมวเพลส ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทธนจากทธนอธดหนธนววจลย มก.

ปป 2555          การพลฒนาผลวตภลณฑยขศนนรมปจากเศษเหลชอของการแลนปลานวลโดยใชขสารเชชชอมประสานภายใตขอธณหภมมวตชตา ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทธนจากทธนอธดหนธน

ววจลย มก.

ปป 2555-2556     การววจลยเชวงสลงเคราะหยเกชชยวกลบมาตรฐานการผลวตสวนคขาปลานวลตลอดหนวงโซนเพชชอสนลบสนธนการขลบเคลชชอนยธทธศาสตรยความปลอดภลยอาหาร ( ผมขรนวม

โครงการ ) ไดขรลบทธนจากสตานลกงานกองทธนสนลบสนธนการววจลย

ปป 2555-2556     การพลฒนาผลวตภลณฑยแปรรมปจากสนวนเหลชอปลาแซลมอนจากโรงงานอธตสาหกรรม ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทธนจากสตานลกงานคณะกรรมการววจลย

แหนงชาตว

ปป 2555-2556     การพลฒนาววธชการปฏวบลตวทชชเหมาะสมเพชชอชนวยรลกษาคธณภาพและยชดอายธหอยนางรมมชชชววตในระหวนางการเกรบรลกษาและการขนสนง ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดข

รลบทธนจากสตานลกงานกองทธนสนลบสนธนการววจลย

ปป 2556-2557     การพลฒนาผลวตภลณฑยนนตาปลาหวานสมตรลดนนตาตาล ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทธนจากทธนสนวนตลว

ปป 2559-2560     การเพวชมกลวชนรสของสารสกลดจากเศษเหลชอกธขง ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทธนจากสตานลกงานพลฒนาการววจลยการเกษตร (สวก.)

ปป 2559-2560     การเพวชมศลกยภาพการเพาะเลชนยง และการพลฒนาคธณภาพมาตรฐานความปลอดภลยของผลวตภลณฑยปลาสลวด ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทธนจากสตานลกงาน

พลฒนาการววจลยการเกษตร (สวก.)

ปป 2560-2561     การตวดตามปรวมาณฟอรมาลดชไฮดยในสลตวยนนตาเศรษฐกวจระหวนางการเกรบรลกษาและแปรรมป ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทธนจากสตานลกงานพลฒนาการววจลย

การเกษตร (สวก.)

ปป 2560-2561     การปนเปปปอนคลอสตรวเดชยม บอทมไลนลม จากแหลนงนนตาการจลบปลากะตลก และผลของเกลชอตนอปรวาณฮชสตามชน ในกระบวนการหมลกนนตาปลาตามธรรมชาตว 

( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทธนจากสตานลกงานพลฒนาการววจลยการเกษตร (สวก.)

ปป 2560-2561     การรวบรวม ทวนสอบ และประมวลองคยความรขรจากภมมวปปญญาทของถวชนในการทตาการประมง การแปรรมปและวลฒนธรรมอาหารของปลาทมในอนาวไทย 

เพชชอการฟปปนฟมและใชขประโยชนยทรลพยากรปลาทมอยนางยลชงยชน ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทธนจากสตานลกงานกองทธนสนลบสนธนการววจลย (สกว.)

ปป 2561-2562     การพลฒนาผลวตภลณฑยหนอหมกปลาพรขอมบรวโภคทชชลดไขมลนอวชมตลว ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทธนจากสถาบลนววจลยและพลฒนาแหนงมาหววทยาลลย

เกษตรศาสตรย ภายใตขโครงการเมชองนวลตกรรมอาหารภาคกลาง

ปป 2562          การพลฒนาผลวตภลณฑยมมลคนาเพวชมจากสาหรนายทะเล ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทธนจากทธนอธดหนธนววจลย มก.

ปป 2562          นวลตกรรมในการผลวตสาหรนายทะเลเพชชอพลฒนาและใชขประโยชนยเปปนผลวตภลณฑยอาหารสธขภาพ ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทธนจากทธนอธดหนธนววจลย มก.

ปป 2563-2565     โครงการววจลยนตารนองการเพาะเลชนยงและแปรรมปปลาสลวดพลนธธยพชนนเมชองสธพรรณบธรชของโครงการ Gourami Model ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทธนจากบรว

ษลทอลลฟฟาคอมจตากลด

ปป 2563-2565     โครงการววจลยระบบการแปรรมปปลาสลวดตามมาตรฐาน Good Manufacturing Practice (GMP) ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทธนจากบรวษลทอลลฟฟาคอม

จตากลด

ปป 2565          การพลฒนาบรรจธภลณฑยสตาหรลบจตาหนนายหอยแมลงภมน ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทธนจากเงวนสนวนกลาง คณะประมง

ปป 2565          การพลฒนาสนวนประกอบฟปงกยชลนทชชมชสมบลตวเชวงหนขาทชชเฉพาะจากสนวนเหลชอของอธตสาหกรรมแปรรมปปลาทมนนาบรรจธกระปปอง ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทธน

จากทธนอธดหนธนววจลย มก.

ปป 2565          การพลฒนาสารเพวชมกลวชนรสจากอวลยวะภายในปลาทมนนา ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทธนจากทธนอธดหนธนววจลย มก.

ปป 2565          การศศกษาววธชการสกลดและคธณสมบลตวของคอลลาเจนจากเอรนปลาทมนนา ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทธนจากทธนอธดหนธนววจลย มก.

ปป 2565-2566     หอยแมลงภมนปรธงรสโซเดชยมตชตาพรขอมบรวโภค ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทธนจากโครงการ Business Unit มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย

ปป 2567-2568     การบรวหารจลดการ RAINS for Central Food Valley by KU (Innovative Process, Healthy Foods and Waste Utilization) ประจตาปป 2567 ( ผมข

รนวมโครงการ ) ไดขรลบทธนจากสตานลกงานพลฒนาการววจลยการเกษตร (สวก.)

ปป 2567          แอปพลวเคชลชนจตาแนกเกรดกธขงตขมสธกตามระดลบสชอยนางอลตโนมลตวดขวยเทคนวคการประมวลภาพและปปญญาประดวษฐย ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทธนจากทธนอธด

หนธนววจลย มก.

ปป 2567-2569     หนนวยบนมเพาะการววจลยเฉพาะทางดขานผลวตภลณฑยอาหารอนาคตจากวลตถธดวบสลตวยนนตา ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทธนจากทธนอธดหนธนววจลย มก.

ปป 2568          การใชขประโยชนยทรลพยากรปลาหมศกเพชชอยกระดลบเศรษฐกวจฐานรากของชธมชนประมงพชนนบขานคลองวาฬดขวยโมเดลเศรษฐกวจบชซชจช (BCG Economy 

Model) ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทธนจากทธนอธดหนธนววจลย มก.

ปป 2568          การพลฒนาผลวตภลณฑยเสขนบะหมชชหมศกดตาทชชมชฤทธวดทางชชวภาพจากสนวนเหลชอการตลดแตนงปลาหมศก ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทธนจากทธนอธดหนธนววจลย 

มก.

ปป 2568          การสรขางมมลคนาเพวชมผลวตภลณฑยหมศกเพชชอยกระดลบเศรษฐกวจของชธมชนคลองวาฬ เขตพชนนทชชสถานชววจลยประมงคลองวาฬ จลงหวลดประจวบคชรชขลนธย ( ผมขรนวม

โครงการ ) ไดขรลบทธนจากทธนอธดหนธนววจลย มก.
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บทความว วจ ลยในวารส ารว วชาการ

ระดลบชาตว

-  Nantipa Pansawat, สธพวชญา  วาสะศวรว , Jiraporn Runglerdkriangkrai, "Effect of Tapioca Starch/Wheat Flour Ratio and Pre-drying Time on Physical 

and Sensory Properties of Snake Skin Gourami Fish Chips Prepared by Using Microwave Oven", วารสารววจลยมหาววทยาลลยเทคโนโลยชราชมงคลตะวลนออก 

11 (2) (2018) 1-9

ระดลบนานาชาตว

-  Nantipa Pansawat, Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, Phaisan Wuttijumnong, Saalia, FK, Eitenmiller, RR, Phillips, RD, "Effects of extrusion 

conditions on secondary extrusion variables and physical properties of fish, rice-based snacks", LWT-FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY 41 

(4) (2008) 632-641

-  Wichulada Thavaroj, Nantipa Pansawat, Kunihiko Konno, "Thermal denaturation profiles of catfish and tilapia myofibrils as affected by pH for 

heating", Fisheries Science online (online) (2011) 1-9

-  Chanmangkang, S., Wangtueai, S., Nantipa Pansawat, Pramvadee Tepwong, Panya, A., Jirawan Maneerote, "Characteristics and Properties of 

Acid- and Pepsin-Solubilized Collagens from the Tail Tendon of Skipjack Tuna (Katsuwonus pelamis)", Polymers 14 (23) (2022)

-  Srisai, P., Nantipa Pansawat, Kittipong Rattanaporn, Kanokrat Limpisophon, "Textural and physicochemical properties of threadfin bream surimi 

gels prepared with salted duck egg white as substitute for hen egg white", International Journal of Food Science and Technology 58 (3) (2023) 

1098-1107

-  Sumitra Boonbumrung, Nantipa Pansawat, Pramvadee Tepwong, Juta Mookdasanit, "Effect of Maillard reaction with xylose, yeast extract and 

methionine on volatile components and potent odorants of tuna viscera hydrolysate", Fisheries and Aquatic Sciences 26 (6) (2023) 393-405

-  Jeerakul, C., Lalitphan Kitsanayanyong, Nantipa Pansawat, Sumitra Boonbumrung, Wanwimol Klaypradit, Pramvadee Tepwong, "Effects of different 

preparation methods on the physical, chemical and functional properties of protein powders from Skipjack tuna (Katsuwonus pelamis) liver", Food 

Research 8 (2) (2024) 64-77

-  Passakorn Kingwascharapong, Jarupat Janthueng, Peeraya Kongsorn, Sasina Sanprasert, Nantipa Pansawat, Nawaporn Wannawisan, 

Kanrawee Hunsakul, Ali Muhammed Moula Ali, Lutz Grossmann, Samart Sai-ut, Jaksuma Pongsetkul, Suphat Phongthai, Wanli Zhang, Saroat 

Rawdkuen, "Development of Seasoned Green Mussel (Perna viridis) with Sodium Reduction using Stealth Reduction Approaches", Future Foods 10 

(-) (2024)

-  Rattanawongwiboon, T., Natthapong Paankhao, Buncharoen, W., Nantipa Pansawat, Kumwan, B., Meachasompop, P., Phunsin Kantha, 

Pansiri, T., Tangthong, T., Laksee, S., Suwinai Paankhao, Promsee, K., Jaroenkittaweewong, M., Lertsarawut, P., Prapansak Srisapoome, 

Hemvichian, K., Anurak Uchuwittayakul, "Characterization and Application of Synergistically Degraded Chitosan in Aquafeeds to Promote 

Immunity, Antioxidative Status, and Disease Resistance in Nile Tilapia (Oreochromis niloticus)", Polymers 17 (15) (2025)

-  Manit Chansuparp, Nantipa Pansawat, Sansanee Wangvoralak, "Automated Grading of Boiled Shrimp by Color Level Using Image Processing 

Techniques and Mask R-CNN with Feature Pyramid Networks", Applied Sciences 15 (19) (2025)

บทความว วจ ลยในการประชธมว วชาการ

ระดลบชาตว
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