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ภาคววชาคหกรรมศาสตรย คณะเกษตร

ธ.ค. 2562 - ต.ค. 2566 รองหลวหนขาภาคววชาคหกรรมศาสตรย คณะเกษตร

ธ.ค. 2562 - ต.ค. 2566 หลวหนขาภาคววชาคหกรรมศาสตรย คณะเกษตร

ธ.ค. 2558 - ต.ค. 2562 รองหลวหนขาภาคววชาคหกรรมศาสตรย คณะเกษตร

พ.ค. 2553 - ก.ย. 2556 รองหลวหนขาภาคววชาคหกรรมศาสตรย คณะเกษตร

การด ตารงต ตาแหนนงบร วหาร

การศ ศกษา วท.บ.(ววทยาศาสตรยการอาหารและโภชนาการ), มหาววทยาลลยบมรพา, ไทย, 2538

วท.ม.(เทคโนโลยยชยวเคมย), มหาววทยาลลยเทคโนโลยยพระจอมเกลขา ธนบนรย, ไทย, 2543

ปร.ด.(เทคโนโลยยชยวเคมย), มหาววทยาลลยเทคโนโลยยพระจอมเกลขา ธนบนรย, ไทย, 2549

ส าขาเชยชยวชาญ/ส นใจ คารยโบไฮเดรต, เทคโนโลยยทางแปปง, เทคโนโลยยทางกลวชนรส, Carbohydrate, Starch Technology, Flavor & Fragrance 

Technology

Advan.Analy.Techniq.in Food & Nutrition

Advanced Analytical Techniques in Food and Nutrition

Bakery

Cereal and Grain Crop Production for Food Entrepreneurs

Family Nutrition

Food & Nutri.from Cereals.Tubers & Legumes

Food & Nutrition Assessment

Food and Nutrition Assessment

Food from Cereals & Tubers

Food Product Design & Development

Food Product Development for Nutrition

Food Sanitation

Human Nutrition

Independent Study

Nutrition & Food Development

Nutrition and Food Development

Nutrition in Life Cycle

Principles of Food Preservation

Professional Experience in Plant Production for Food En

Properties of Food Components

QA in Food Business & Service Techniques

Quality Assurance in Food Bus.& Service Tech.

Quality Assurance in Food Business and Service

Research Trends in Food & Nutrition

Research Trends in Food and Nutrition

Science of Cookery

Seminar

Software Pack.Appli. Research  Food Nutrition

Software Pack.Appli. Research Food Nutrition

Software Packages Application Research in Food Nutriti

Special Problem

Special Problems

Specific Practicum

Thai Dessert Production

Thesis

งานส อน

โครงการว วจ ลย

ปป 2551          ผลของ glucono-delta-lactone ตนอคนณลลกษณะและการเกวดเจลของสขมฟฟก ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทนนจากทนนอนดหนนนววจลย มก.

ปป 2555-2556     ผลกระทบการแปรรมปของมะมนวงหาวมะนาวโหนตนอคนณคนาทางโภชนาการและสารตขานอนนมมลอวสระ ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทนนจากสถาบลน

เทคโนโลยยนววเคลยยรยแหนงชาตว (องคยการมหาชน)

ปป 2557-2558     การปรลบปรนงพลนธนยมลนสตาปะหลลงใหขมยไซยาไนตยตชตาและผลผลวตสมงสตาหรลบใชขเปปนวลตถนดวบในอนตสาหกรรมอาหาร ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทนนจากสตานลก

งานพลฒนาววทยาศาสตรยและเทคโนโลยยแหนงชาตว (สวทช.)
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ปป 2557-2558     การประเมวนศลกยภาพและความเปปนไปไดขสตาหรลบการถนายทอดองคยความรมขเพชชอความยลชงยชนทางดขานอาหารและโภชนาการ: กรณยศศกษาสถานยววจลยดอย

ปนยและสถานยววจลยปากชนอง ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทนนจากทนนววจลยจากงบประมาณเงวนรายไดข มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย ประเภทกลนนมววจลยและววชาการ ประจตาปปงบ

ประมาณ 2558 ภายใตขกรอบของโครงสรขางการเสรวมสรขางความโดดเดนนและความยลชงยชนของกลนนมววจลยและววชาการ คณะเกษตร ประจตาปปงบประมาณ ๒๕๕๘

ปป 2559-2562     การปรลบปรนงพลนธนยขขาวโพดขขาวเหนยยวพลนธนยล มกผสมเดยชยวเพชชอการบรวโภค

ฝฟกสด โดยการประเมวนคนณภาพการบรวโภคจากสมบลตวของแปปงรนวมกลบการประเมวนทางประสาทสลมผลส ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทนนจากทนนอนดหนนนววจลย มก.

ปป 2559          การพลฒนาผลวตภลณฑยขนมขบเคยรยวจากกลขวยนรตาวขา ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทนนจากโครงการสนลบสนนนจากหนนวยงานภาครลฐและเอกชนเพชชอการเรยยน

การสอนและการววจลย

ปป 2559-2560     การพลฒนาขนมขบเคยรยวชนวดกรอบพองจากมลนสตาปะหลลงเพชชอผมขบรวโภคภาวะเสยชยง metabolic syndrome ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทนนจากสตานลกงาน

คณะกรรมการววจลยแหนงชาตว

ปป 2560-2561     การปรลบปรนงพลนธนยมลนสตาปะหลลงใหขมยไซยาไนตยตชตาและผลผลวตสมงสตาหรลบใชขเปปนวลตถนดวบในอนตสาหกรรมอาหาร ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทนนจากสตานลก

งานพลฒนาววทยาศาสตรยและเทคโนโลยยแหนงชาตว (สวทช.)

ปป 2560-2561     ผลวตภลณฑยเสรวมอาหารจากมะมนวงหาวมะนาวโหน ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทนนจากบรวษลทครอคโคไดลย มายเฟรนดย จตากลด

ปป 2560-2563     การประเมวนและคลดเลชอกพลนธนยมลนสตาปะหลลงทยชมยคนณภาพสตาหรลบการบรวโภคทยชดยและผลผลวตสมง ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทนนจากทนนอนดหนนนววจลย มก.

ปป 2561-2562     การพลฒนาซอสเขขมขขนเพชชอสนขภาพสตาหรลบการผลวตอาหารไทยมชรอกลางวลน ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทนนจากสตานลกงานคณะกรรมการววจลยแหนงชาตว (

วช.)

ปป 2561-2562     การพลฒนาผลวตภลณฑยอาหารจากเนชรอมลนสตาปะหลลงชนวดหวาน ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทนนจากสตานลกงานพลฒนาววทยาศาสตรยและเทคโนโลยยแหนงชาตว 

(สวทช.)

ปป 2561-2562     การพลฒนามาตรฐานการผลวตจวรงหรยดเพชชอการสนงออก ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทนนจากแผนงานบมรณาการการพลฒนาศลกยภาพการผลวตภาคการ

เกษตร โครงการ"การพลฒนาศลกยภาพดขานการเกษตรเชวงบมรณาการเพชชอความลชนคงทางอาหารของปวงชน"

ปป 2563-2564     การพลฒนาผลวตภลณฑยอาหารแชนแขขงและแปปงผสมสตาเรขจรมปจากฟลาวมลนสตาปะหลลงชนวดหวาน ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทนนจากสตานลกงานพลฒนา

ววทยาศาสตรยและเทคโนโลยยแหนงชาตว (สวทช.)

ปป 2563-2565     การพลฒนาสมตรและกระบวนการผลวตแฮชบราวนยแชนแขขงปลอดกลมเตนจากมลนสตาปะหลลงพลนธนยหขานาทย ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทนนจากสตานลกงาน

คณะกรรมการววจลยแหนงชาตว

ปป 2565-2566     การถนายทอดองคยความรมขและพลฒนาผลวตภลณฑยอะโวคาโดสมนการพลฒนาเศรษฐกวจชนมชน ในอตาเภอปากชนอง จลงหวลดนครราชสยมา ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดข

รลบทนนจากสตานลกงานการววจลยแหนงชาตว (วช.)

ปป 2565-2566     การพลฒนาผลวตภลณฑย และถนายทอดเทคโนโลยยการแปรรมปนรตามลนอะโวคาโดมมลคนาสมงสมนกลนนมววสาหกวจชนมชนผลวตผลและผลวตภลณฑยอะโวคาโดแบบครบ

วงจร อตาเภอปากชนอง จลงหวลดนครราชสยมา ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทนนจากสตานลกงานการววจลยแหนงชาตว (วช.)

ปป 2565          การประเมวนพลนธนยกลขวยนรตาวขาลมกผสมพลนธนยใหมน ‘กลขวยนรตาวขาปากชนอง KU.46’ เพชชอเปปนทางเลชอกทางโภชนาการและเพวชมมมลคนาทางเศรษฐกวจกลขวยนรตาวขาไทย 

( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทนนจากทนนอนดหนนนววจลย มก.

บทความว วจ ลยในวารส ารว วชาการ

ระดลบชาตว

-  วารววชนย ลอปกนลเกยยรตว, รองศาสตราจารยย ดร.ววไล รลงสาดทอง , Nongnuch Siriwong, "Effects of Frying Factors to Some Properties of Snacks from 

Fried Pellets", วารสารบลณฑวตววทยาลลย

บลณฑวตววทยาลลย มหาววทยาลลยเทคโนโลยยพระจอมเกล?าพระนครเหนชอ 20 (3) (2010) 83-95

-  Rutai Ruangthamsing, นางสาวพรทวพยย ปปยะสนวรรณยวชง, Nongnuch Siriwong, "Formulation development of milk pudding substituted with corn milk", 

วารสารววทยาศาสตรย มข. 44 (2) (2016)

-  น.ส.กนกวรรณ ทองเกยยว, Nongnuch Siriwong, อ.จนฑาพร เนยยมวงษย, Amporn Jamphon, "Factors Affecting Perception Understanding and Utilization 

from Guideline Daily Amounts (GDA) on Snack Products of Undergraduate Students", วารสารววจลยสาธารณสนขศาสตรย มหาววทยาลลยขอนแกนน 9 (1) (2016)

-  วรวษา ศวรวเวชยลนตย, Nongnuch Siriwong, จนฑาพร เนยยมวงษย, อตาพร แจนมผล, พรทวพยย พสนกมลเศรษฐย, "Effect of Energy and Macronutrients in Healthy Diet on 

Body Mass Index Served for ChulalongkornMemorial Hospital Staff", วารสารพยาบาลสภากาชาดไทย 10 (1) (2017)

-  สนธาสวนย ศรยววไล, Parisut Chalermchaiwat, Nongnuch Siriwong, ณลฐวรา อนอนนขอม, "Effect of Chicken Protein Powder Content and Rice Varieties on 

Quality of Extrudates made from Sungyod Phatthalung and Khao Dawk Mali 105 Brown Rice Flour", วารสารววทยาศาสตรย มศว (Srinakharinwirot 

Science Journal) 34 (1) (2018) 109-124

-  สนธาสวนย ศรยววไล, Parisut Chalermchaiwat, Nongnuch Siriwong, พราวตา จลนทโร, "The Influence of Barrel Temperature and Feed Moisture on 

Chemical, Physical and Sensory Quality of High Protein Extrudates from Khao Dawk Mali 105 Brown Rice Flour", วารสารเกษตรพระจอมเกลขา 36 (3) 

(2018) 158-167

-  นวภาพร กนลณา, Parisut Chalermchaiwat, Nongnuch Siriwong, Wasaporn Preteseille Chanput, "Nutritional, Physical Properties and Sensory 

Acceptance of Snack Affected by Different Ratios of Sinlek Rice Flour toBlack Sorghum Flour", วารสารววทยาศาสตรยและเทคโนโลยย 28 (3) (2020) 

419-428

-  นายกรววทยย  สลกแกแกขว, Porntip Pasukamonset, Nongnuch Siriwong, "Effect of Fat Replacement by Pectin from Dragon Fruit Peels on 

Physico-Chemical Properties of Salad Dressing", วารสารววทยาลลยดนสวตธานย 14 (3) (2020) 328-342
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-  มานวสา ศรยยลงเล ขก, TAWEESAK TECHAKRIENGKRAI, Nongnuch Siriwong, "Preparation and Application of Dried Almond Residue for Substitution of 

Almond Flour in Macaron", วารสารววทยาศาสตรยและเทคโนโลยย 28 (9) (2020) 1572-1584

-  นวภาพร กนลณา, Parisut Chalermchaiwat, Nongnuch Siriwong, Wasaporn Preteseille Chanput, "Formula Optimization for Producing High Fiber Puffed 

Snack Made from Sinlek Rice Flour, Black Sorghum Flour and Inulin", วารสารววทยาศาสตรยและเทคโนโลยย 29 (2) (2021) 327-340

-  นายภมรววลจนย มณยโชตว, รศ.สาววตรย รลตนสนมาวงศย, Nongnuch Siriwong, "Effect of Sweet Cassava Flour and Rice Flour on Physical Properties and 

Sensory Evaluation of Gluten-Free Takoyaki Product", ASEAN Journal of Scientific and Technological Reports 24 (3) (2021) 27-35

-  นางสาวฤทลย เรชองธรรมสวงหย, ผศ.ดร.ววชมณย ยชนยงพนทธกาล, Nongnuch Siriwong, "Effects of Wheat Flour Substitution with Rice Flour or Cassava Starch 

in The Gluten-free Frozen Hash Browns Production from Hanatee Cassava var.", วารสารววทยาศาสตรยบมรพา 27 (3) (2022)

-  Rutai Ruangthamsing, ววชมณย ยชนยงพนทธกาล, Nongnuch Siriwong, "Effects of Wheat Flour Substituted with Rice Flour or Cassava Starchon the 

Qualities of Frozen Gluten-free Hash Browns from Cassava Hanatee var.", วารสารววทยาศาสตรยบมรพา 27 (3) (2022) 1812-1831

-  Teera Somwang, Pasajee Kongsil, Nongnuch Siriwong, "Evaluation and Selection of  Cassava Varieties  (Manihot esculenta Crantz) for  Good 

Food Quality and  High Yield Potential", วารสารววจลย มหาววทยาลลยเทคโนโลยยราชมงคลตะวลนออก 16 (1) (2023) 18-28

-  น.ส.มนฤทลย ศรยทองเกวด, อมร โอวาทวรกวจ, Nongnuch Siriwong, "Antioxidant, Antidiabetic and Antiproliferative Activities of Juice Extract and 

ResiduePowder from Karanda (Carissa carandas) Linn.", Journal of Food Health and Bioenvironmental Science 16 (1) (2023) 9-16

-  นางอาภลสรา แสงนาค, น.ส.ธนลชชา  กนญแจทอง, Nongnuch Siriwong, "Effects of Boiling and Steaming Time on Physicochemical Properties of Unripe 

Banana Pulp and Flour", Journal of Food Health and Bioenvironmental Science 16 (2) (2023) 1-9

ระดลบนานาชาตว

-  Petchludda Chaengsee, Pasajee Kongsil, Nongnuch Siriwong, Piya Kittipadakul, Kuakoon Piyachomkwan, Krittaya Petchpoung, "Potential yield and 

cyanogenic glucoside content of cassava root and pasting properties of starch and flour from cassava Hanatee var. And breeding lines grown under 

rain-fed condition", Agriculture and Natural Resources 54 (3) (2020) 237-244

-  น.ส.มนฤทลย ศรยทองเกวด, นายอมร โอวาทวรกวจ, Nongnuch Siriwong, "Physical Appearance Antioxidant Effect Alpha-amylase Inhibition and 

Alpha-glucosidase of Carissa Carandas Products", AgBioForum 24 (3) (2022) 34-42

-  Rutai Ruangthamsing, Nongnuch Siriwong, Yuenyongputtakal, W., "Consumer Acceptance and Effect of Replacement of Potato with Thai Sweet 

Cassava in Frozen Hash Brown", Journal of Culinary Science and Technology  (2023)

บทความว วจ ลยในการประชนมว วชาการ

ระดลบชาตว

-  ฐวตวมาพร หนมเนยยม, Siriporn Riebroy Kim, Nongnuch Siriwong, Siripun Chulakarangka, อ.ดร.มนลส ชลยจลนทรย, Rutai Ruangthamsing, "Effect of 

glucono-delta-lactone on fermentation and acceptance of Som-fug", การประชนมววชาการเกษตรครลรงทยช 11 (2009)

-  ผกาวดย เอยชยมกตาแพง, Rutai Ruangthamsing, Siripun Chulakarangka, Nongnuch Siriwong, ดร.ศนภศวลปป  มณยรลตนย, Siriporn Riebroy Kim, "Efeect of salt on 

fermentation and acceptance of Kung-som produced from Pacific white shrimp", การประชนมววชาการเกษตรครลรงทยช 11 (2009)

-  นางสาวปารวชาตว เสยยมไหม, นายกรววทยย  สลกแกแกขว , Siriporn Riebroy Kim, Nongnuch Siriwong, "Effect of sucrose addition on chemical composition, 

physical properties andacceptance of date jam", การประชนมทางววชาการ ครลรงทยช 50 มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย  (2012)
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