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การด ตารงต ตาแหนนงบร วหาร

การศ ศกษา ปรลชญาดอษฎยบลณฑวต (เทคโนโลยยอาหาร), มหาววทยาลลยสงขลานครวนทรย, ไทย, 2548

ววทยาศาสตรบลณฑวต (ออตสาหกรรมเกษตร เกยยรตวนวยมอลนดลบ 1), มหาววทยาลลยสงขลานครวนทรย, ไทย, 2540

ส าขาเชยชยวชาญ/ส นใจ เทคโนโลยยของไขมลนและนนตามลน, อวมลลชลนและเออนแคปซมเลชลน, การสกลดและสมบลตวของสารสนวนผสมอาหารเชวงหนขาทยช
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Food Standard and Regulation

Food Standards and Regulations

Fundamental of Food Analysis

Laboratory in Food Biochemistry & Analysis

Laboratoty for Principles of Food Analysis

Lipid in Foods

Research Technique

Research Techniques

Research Techniques I
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Seminar

Sensory & Shelf-life Evalu.of Food Product
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Special Problems

Standards and Laws for Agro-Industry

Technology of Edible Fats & Oils

Technology of Edible Fats and Oils

เทคนวคววจลย

สลมมนา

งานส อน

โครงการว วจ ลย

ปป 2549-2553     การศศกษาโครงสรขางและความเสถยยรของระบบมลลตวเพวลอวมลลชลนของเอธานอลในนนตามลนในนนตาทยชใชขหนอหอขมสารประกอบไตรเทอรยปปนสยจาก Centella 

asiatica (Linn.) Urban ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2549          ผลของสารโพลยเมอรย เอนไซมยไลเปส และเกลชอนนตาดยตนอการปลดปลนอยกรดไขมลนโอเมกขา-3 จากอวมลลชลชนแบบผววสลมผลสสองชลนนของนนตามลนปลาทมนนา ( หลว

หนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานกองทอนสนลบสนอนการววจลย

ปป 2550          การพลฒนาผลวตภลณฑยซอปครยมขขาวโพดใยอาหารสมงจากของเหลชอทวนงในออตสาหกรรมนนตานมขขาวโพด ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานกองทอน

สนลบสนอนการววจลย

ปป 2549-2553     โครงการจลดตลนงหนนวยปฏวบลตวการววจลยเชยชยวชาญเฉพาะนวลตกรรมระบบนตาสนงสารโภชนเภสลชและสารออกฤทธวธทางชยวภาพ (การพลฒนาระบบนตาสนง

สารออกฤทธวธทางชยวภาพ : สารประกอบในกลอนมเทอรยปปนสย) ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2550          การศศกษาผลของไคโตแซนตนอความคงตลวและโครงสรขางจอลภาคของอวมลลชลชนนนตามลนปลาทมนนาทยชทตาใหขคงตลวดขวยเลซวทวน ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจาก

ทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2550-2553     การใชขประโยชนยวลสดอเศษเหลชอจากออตสาหกรรมเกษตรขนาดยนอม ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2551          การสกลดและสมบลตวของไขมลนจากเมลอดเงาะ ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2552          ล ลกษณะโครงสรขางและสมบลตวทางกายภาพของไมโครแคปซมลนนตามลนปลาทมนนาทยชผลวตดขวยววธยการทตาแหขงแบบพนนฝอยกลบสารไฮโดรฟฟล วกแมโครโมเลกอล ( 

หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2553          กระบวนการเจยยวและคอณสมบลตวของไขมลนแของใตขหนลงปลาบศก ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2553-2554     Color-masking microencapsulation ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากMead Johnson Nutrition (Thailand) co., Ltd.

ปป 2554-2557     การผลวตอาหารเพชชอความมลชนคงดขานโภชนาการ: นวลตกรรมระบบนตาสนงสารออกฤทธวธทางชยวภาพและสารผสมอาหาร ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจาก

รางวลลนลกววจลยซวว-เสงยชยม กาญจนจารย
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ปป 2555          กระบวนการเออนแคปซมเลชลนของสาร 2-Phenylethyl isothiocyanate ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากมมลนวธวทลนตนวลตกรรม ในพระบรมราชมปถลมภย

ปป 2555-2556     ผลวตภลณฑยนนตาสลลดนนตาใสจากนนตามลนรตาขขาวบยบเยอน ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากบรวษลท เมดวฟมดสย (ประเทศไทย) จตากลด

ปป 2555-2556     พลฒนาผลวตภลณฑยอาหารเสรวมสอขภาพจากขขาวกลของธลญพชชทยชไดขจากกระบวนการ MED TECH ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากบรวษลท เมดวฟมดสย (

ประเทศไทย) จตากลด

ปป 2555-2556     โครงการววจลยและพลฒนานวลตกรรมจากขขาวไทย ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากบรวษลท เมดวฟมดสย (ประเทศไทย) จตากลด

ปป 2555-2556     นวลตกรรมและการพลฒนาเทคโนโลยยเพชชอเพวชมมมลคนาเมลอดปาลยมนนตามลน/การพลฒนาผลวตภลณฑยเนยถลชวลวสงเลยยนแบบจากเนชนอเมลอดในปาลยม ( หลวหนขา

โครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานคณะกรรมการววจลยแหนงชาตว

ปป 2555-2556     ผลของการสกลดดขวยตลวทตาละลายตนอสยของนนตามลนรตาขขาว ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากบรวษลท ซยอยโอ อกรยฟมฟด จตากลด

ปป 2555-2560     การผลวตมลลตวเพวลอวมลลชลนทยชมยผววสลมผลสหลายชลนนเพชชอเออนแคปซมเลทสารออกฤทธวธทางชยวภาพ ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานกองทอนสนลบ

สนอนการววจลย

ปป 2557-2558     การผลวตมลลตวเพวลอวมลลชลนทยชมยผววสลมผลสหลายชลนนเพชชอเออนแคปซมเลทสารออกฤทธวธทางชยวภาพ ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานกองทอนสนลบ

สนอนการววจลย

ปป 2555-2556     การพลฒนาผลวตภลณฑยนนตามลนผสมสตาหรลบเดอก ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานกองทอนสนลบสนอนการววจลย

ปป 2556-2558     กระบวนการบยบ การทตาบรวสอทธวธ และการแยกสนวนไขมลนเมลอดเงาะ ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2558-2559     การผลวตมลลตวเพวลอวมลลชลนทยชมยผววสลมผลสหลายชลนนเพชชอเออนแคปซมเลทสารออกฤทธวธทางชยวภาพ ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานกองทอนสนลบ

สนอนการววจลย

ปป 2559-2562     โครงการเครชอขนายววจลยนานาชาตว"เครชอขนายนวลตกรรมอาหารและชยววลสดอ" ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานกองทอนสนลบสนอนการววจลย (สก

ว.)

ปป 2559-2560     การผลวตมลลตวเพวลอวมลลชลนทยชมยผววสลมผลสหลายชลนนเพชชอเออนแคปซมเลทสารออกฤทธวธทางชยวภาพ ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานกองทอนสนลบ

สนอนการววจลย

ปป 2562-2563     การพลฒนาเคมยเทคโนโลยยเพชชอการผลวตขขาวยยสตยแดงคอณภาพสมงทยชใชขเปปนผลวตภลณฑยเสรวมอาหาร ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานพลฒนาการ

ววจลยการเกษตร (สวก.)

ปป 2563-2565     หนนวยววจลยเฉพาะทางเทคโนโลยยนวลตกรรมการผลวตและการนตาสนงสารชยวโมเลกอลเชวงหนขาทยช ภายใตขโครงการระบบผลวตและพลฒนานลกววจลยขลนนสมงเพชชอ

สรขางความพรขอมในการแขนงขลนดขานการเกษตรและอาหาร (ปปทยช1) ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากพลฒนานลกววจลย (โครงการระบบผลวตและพลฒนานลกววจลยขลนนสมงเพชชอ

สรขางความพรขอมในการแขนงขลนดขานการเกษตรและอาหาร ปปทยช1)

ปป 2564-2565     การยกระดลบคอณภาพและความปลอดภลยเพชชอพลฒนาความมลชนคงของนนตามลนปาลยมตลอดหนวงโซนการผลวต ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงาน

พลฒนาการววจลยการเกษตร (สวก.)

ปป 2564-2565     การศศกษาปปจจลยทยชมยอวทธวพลตนอการถนายเทสาร BPA และประสวทธวภาพการใชขงานของแลกเกอรยชนวด BPA-NI และการเตรยยมความพรขอมเพชชอขอ

รลบรองมาตรฐานสากลสตาหรลบการทดสอบการถนายเทสาร BPA ในกระปปองบรรจออาหาร ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานพลฒนาการววจลยการเกษตร (สวก.)

ปป 2564-2566     การผลวตสารโภชนเภสลชทยชมยสมบลตวปรลบสมดอลภมมวคอขมกลนจากเปลชอกถลชวเขยยว ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากหนนวยบรวหารและจลดการทอนดขานการเพวชม

ความสามารถในการแขนงขลนของประเทศ (บพข)

ปป 2564-2566     การสกลดนนตามลนหอมระเหยจากมะนาวไทยเพชชอเปปนสารใหขกลวชนรส ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากหนนวยบรวหารและจลดการทอนดขานการเพวชมความ

สามารถในการแขนงขลนของประเทศ (บพข)

ปป 2564-2566     การววจลยขลนนแนวหนขาดขานอาหารเพชชออนาคต ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2563-2565     หนนวยววจลยเฉพาะทางเทคโนโลยยนวลตกรรมการผลวตและการนตาสนงสารชยวโมเลกอลเชวงหนขาทยช ภายใตขโครงการระบบผลวตและพลฒนานลกววจลยขลนนสมงเพชชอ

สรขางความพรขอมในการแขนงขลนดขานการเกษตรและอาหาร (ปปทยช2) ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากพลฒนานลกววจลย (โครงการระบบผลวตและพลฒนานลกววจลยขลนนสมงเพชชอ

สรขางความพรขอมในการแขนงขลนดขานการเกษตรและอาหาร ปปทยช2)

ปป 2566          ระบบผลวตและพลฒนานลกววจลยขลนนสมงเพชชอสรขางความพรขอมในการแขนงขลนดขานการเกษตรและอาหาร ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2566          หนนวยววจลยเฉพาะทางเทคโนโลยยนวลตกรรมการผลวตและการนตาสนงสารชยวโมเลกอลเชวงหนขาทยช ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2567-2570     ระบบการพลฒนาศลกยภาพการววจลยขลนนสมงเพชชอการแขนงขลนดขานการเกษตรและอาหาร ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2567-2570     หนนวยววจลยเฉพาะทางเทคโนโลยยนวลตกรรมการผลวตและการนตาสนงสารชยวโมเลกอลเชวงหนขาทยช ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย 

มก.

บทความว วจ ลยในวารส ารว วชาการ

ระดลบชาตว

-  ณลชชา ภวรลกจรรยากอล, Utai Klinkesorn, "Extraction and Characterization of Residual Oil from Spent Bleaching Earth", วารสารววชาการพระจอมเกลขาพระ

นครเหนชอ 28 (3) (2018) 687-698

ระดลบนานาชาตว

-  Utai Klinkesorn, "Chemical transesterification of tuna oil to enriched omega-3 polyunsaturated fatty acids", Food Chemistry 87 (2004) 415-421

พวมพยครลนงล นาสอดเมชชอ 11/4/68 หนขา 2 จาก 6



ขขอม มลอาจารย ยมหาว วทยาลลยเกษตรศาสตร ย

ชชชอ

ต ตาแหนนงทางว วชาการ ส ลงก ลด

นางสาวออทลย กลวชนเกษร

ภาคววชาววทยาศาสตรยและเทคโนโลยยการอาหาร คณะออตสาหกรรมเกษตรรองศาสตราจารยย

-  Utai Klinkesorn, "Stability and rheology of corn oil-in-water emulsions containing maltodextrin", Food Research International 37 (2004) 851-859

-  Utai Klinkesorn, "Encapsulation of emulsified tuna oil in two-layered interfacial membranes prepared using electrostatic layer-by-layer deposition", 

Food Hydrocolloids 19 (2005) 1044-1053
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