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ธ.ค. 2556 - ธ.ค. 2558 รองคณบดยฝฝายววชาการ คณะทรลพยากรธรรมชาตวและออตสาหกรรมเกษตร

การด ตารงต ตาแหนนงบร วหาร

การศ ศกษา ปร.ด.(ววทยาศาสตรยการอาหาร), มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย, ไทย, 2555

วท.ม.(เทคโนโลยยการอาหาร), มหาววทยาลลยขอนแกนน, ไทย, 2548

วท.บ.(เทคโนโลยยการอาหาร), มหาววทยาลลยขอนแกนน, ไทย, 2544

สาขาเชยชยวชาญ/สนใจ กระบวนการทตาแหขง, กระบวนการแชนเยชอกแขขง

กรบวนการแปรรมปอาหารภาคปฏวบลตวการ

กระบวนการแปรรมปผลวตภลณฑยอาหาร

กระบวนการแปรรมปอาหาร

กระบวนการแปรรมปอาหาร ภาคปฏวบลตวการ

กระบวนการแปรรมปอาหารภาคปฏวบลตวการ

การตรวจวลดคอณภาพอาหารขลขนสมง

การแปรรมปผลไมขและผลก

การพลฒนาผลวตภลณฑยอาหารและการววจลยการตลาด

การววเคราะหยอาหาร

เทคนวคการววจลย

เทคนวคการววจลยพชขนฐานทางเทคโนโลยยการอาหาร

เทคโนโลยยการแปรรมปอาหาร

เทคโนโลยยการอาหารขลขนสมง

นวลตกรรมในกระบวนการแปรรมปอาหาร

นวลตกรรมในการแปรรมปอาหาร

ระเบยยบววธยววจลยทางเทคโนโลยยการอาหาร

เรชชองเฉพาะทางเทคโนโลยยการอาหาร

ววทยาศาสตรยการอาหารขลขนสมง

สถวตวและการวางแผนการทดลอง

สถวตวววเคราะหยและการวางแผนการทดลอง

สถวตวส ตาหรลบการพลฒนาผลวตภลณฑย

สถวตวส ตาหรลรบการพลฒนาผลวตภลณฑย

สลมมนา

งานสอน

โครงการว วจ ลย

ปป 2549-2551     การพลฒนาผลวตภลณฑยลมกหมนอนแชนอวชม ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2550          การเปรยยบเทยยบผลสลมฤทธวธทางการเรยยนของนวสวตคณะทรลพยากรธรรมชาตวและออตสาหกรรมเกษตร มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย ววทยาเขตเฉลวมพระ

เกยยรตว จลงหวลดสกลนคร ระหวนางนวสวตทยชรลบตรงและรลบผนานสตานลกงานคณะกรรมการการออดมศศกษา ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2551          การพลฒนาผลวตภลณฑยสาหรนายเทาโดยกระบวนการทตาแหขง ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2557          การปรลบปรองคอณภาพมะมนวงตลดแตนงและมะมนวงแชนเยชอกแขขงดขวยเอนไซมยและแคลเซยยม ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2559          ผลของสภาวะในการทตาแหขงตนอการใชขพลลงงานและคอณภาพของมะมนวงอบแหขง ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2560          หมศกพวมพยบรวโภคไดขสตาหรลบเครชชองพวมพยอาหาร 3 มวตว ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2560          อาหารพรขอมรลบประทานเพชชอผมขส มงอายอในประเทศไทย ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

บทความว วจ ลยในวารสารว วชาการ

ระดลบชาตว

-  Arpassorn Sirijariyawat, "Desorption Isotherms and Drying Model of Lemongrass by Hot Air Drying", ไมนไดขระบอ 5 (1) (2005) 0-0

-  Arpassorn Sirijariyawat, Sirinat Natisri, "The Development of Mulberry Fruit Product by Osmotic Dehydration", วารสารอาหาร 39 (2) (2009) 165-173

-  Arpassorn Sirijariyawat, วรลญญา ภากอล, อนอสรา อาสานอก, "Effect of freezing on quality of ripe mango flesh", แกนนเกษตร 43 (1) (2015) 846-850

-  Arpassorn Sirijariyawat, กอบชลย คตาศรยพล, สอกฤษ กตาเนวดพลนธอย, "Quality change of fresh-cut ripe mango during cold storage", แกนนเกษตร 43 (1) (2015) 

851-856

-  Arpassorn Sirijariyawat, Suticha Peuchsing, chartsayam polvilai, "Effect of Drying Temperature on Quality of Spirogyra sp.", วารสารววทยาศาสตรย 

มข. 43 (3) (2015) 459-468
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พวเศษ1) (2020) 1087-1092

ระดลบนานาชาตว

-  Arpassorn Sirijariyawat, Sanguansri Charoenrein, "Freezing characteristics and texture variation after freezing and thawing of four fruit types", 

Songklanakarin Journal of Science and Technology 34 (5) (2012) 517-523

-  Arpassorn Sirijariyawat, Sanguansri Charoenrein, Barrett, DM, "Texture improvement of fresh and frozen mangoes with pectin methylesterase and 

calcium infusion", JOURNAL OF THE SCIENCE OF FOOD AND AGRICULTURE 92 (13) (2012) 2581-2586

-  Emrah Kirtil, Mecit H. Oztop, Arpassorn Sirijariyawat, Panita Ngamchuachit, Diane M. Barrett, Michael J. McCarthy, "Effect of pectin methyl 

esterase (PME) and CaCl2 infusion on the cell integrity of fresh-cut and frozen-thawed mangoes: An NMR relaxometry study", Food Research 

International 66 (-) (2014) 409-416

-  Arpassorn Sirijariyawat, Sanguansri Charoenrein, "Texture and Pectin Content of Four Frozen Fruits Treated with Calcium", Journal of Food 

Processing and Preservation 38 (3) (2014) 1346-1355

-  Soraya Saenmuang, Arpassorn Sirijariyawat, ดร.ณลฐพล  ออนนศรย, "The effect of moisture content, temperature and variety on specific heat of 

edible-wild mushrooms: Model construction and analysis", Engineering Letters 25 (4) (2017) 446-454

-  Arpassorn Sirijariyawat, Panita Ngamchuachit, Rungkan Boonnattakorn, Soraya Saenmuang, "The combined effect of calcium, pectin 

methylesterase and mild heat on frozen mango quality", AIMS Agriculture and Food 3 (4) (2018) 455-466
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ระดลบชาตว

-  Arpassorn Sirijariyawat, Sanguansri Charoenrein, "EFFECT OF CALCIUM CHLORIDE ON TEXTURE, PECTIN CONTENT AND 

MICROSTRUCTURE OF FROZEN MANGO", The 35th Congress on Science and Technology of Thailand (STT 35) (2009)

-  Arpassorn Sirijariyawat, ธลญญานลนทย วยรวยาภลคนลนทย, ภลคจวรา รมปคม, "Effect of Drying Condition on Quality of Lotus Pollen Tea", การประชอมววชาการระดลบ

ชาตวมหาววทยาลลยทลกษวณ ครลขงทยช 24 ประจตาปป 2557

 (2014)

-  Arpassorn Sirijariyawat, มมนา หลอหยม, ยามยละหย เจจะอยแต, "The Development of Crispy Snack from Soybean Meal Mixed with Pandan Leaves", การ

ประชอมววชาการระดลบชาตวมหาววทยาลลยทลกษวณ ครลขงทยช 24 ประจตาปป 2557

 (2014)

-  Arpassorn Sirijariyawat, กอบชลย คตาศรยพล, สอกฤษ กตาเนวดพลนธอย, "Quality change of fresh-cut ripe mango during cold storage", การประชอมววชาการเกษตร 

(2015)

-  Arpassorn Sirijariyawat, วรลญญา ภากอล, อนอสรา อาสานอก, "Effect of freezing on quality of ripe mango flesh", การประชอมววชาการเกษตร (2015)

-  Arpassorn Sirijariyawat, สอล วนดา กอลมา, เกษมณย มวควาฬ, "Effect of drying methods on quality of mango", การประชอมววชาการและเสนอผลงานววจลยพชชเขต

รขอนและกศชงรขอน ครลขงทยช10 (2016)

ระดลบนานาชาตว

-  Arpassorn Sirijariyawat, Sanguansri Charoenrein, "The diffusion of calcium into fresh cut cantaloupe and mango", The IFT 2010 Annual Meeting 

and Food Expo (2010)

-  อภววลฒนย แสงออบล, Soraya Saenmuang, Arpassorn Sirijariyawat, "Effect of Sucrose Pre-Drying Treatment on Quality of Mango", The IRES 

Internation conference (2018)

รางว ลลผลงานนตาเสนอในการประชอมว วชาการ

-  The IRES Excellent Paper Award  ประจตาปป 2561 เรชชอง "Effect of Sucrose PreDrying Treatment on Quality of Mango" จาก The IRES International 

Conference

ผลงานววจลยนยขเปปนรายการรวบรวมระหวนางปป 1 มกราคม 2548 - 7 มยนาคม 2564
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