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มจ.ค. 2563 - ก.พ. 2567 รองหลวหนขาภาคววชาผลวตภลณฑยประมง คณะประมง

มจ.ค. 2559 - ก.พ. 2563 รองหลวหนขาภาคววชาผลวตภลณฑยประมง คณะประมง

การด ตารงต ตาแหนนงบร วหาร

การศ ศกษา D.Eng.(Food Engineering ), สถาบลนเทคโนโลยจแหนงเอเชจย , ไทย, 2552

วศ.ม.(ววศวกรรมอาหาร), มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย, ไทย, 2546

วท.บ.( ผลวตภลณฑยประมง ), มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย , ไทย, 2539

ส าขาเชจชยวชาญ/ส นใจ ววศวกรรมการแปรรมปอาหาร
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Basic Research Techniques in Fishery Products

Chilling & Freezing of Fish & Products

Cooperative Education Preparation

Fish Processing Machines

Fishery Products & Processing

Fishery Products and Processing
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Ingredients in Fishery Products Processing

Instruments in Fishery Product Research

Lab.in Principles of Fishery Products Eng.

Laboratory in Principles of Fishery Product Engineerin

Laboratory in Principles of Fishery Product Engineering

Modern Fishery Business Entrepreneurs

Principles of Fishery Products  Engineering

Principles of Fishery Products Engineering

Principles of Post-Harvest and Fish Processing Technol

Principles of Technology in Fishery Products

Quality Control of Fishery Products

Research Methods in Fishery Product Science and Techno

Seminar

Special Problems

Surimi Technology

System Analysis & Mgt.in Fish Processing Ind.

System Analysis and Management in Fish Processing Indu

Thermal Processing for Fishery Products

Thesis

การเตรจยมความพรขอมสหกวจศศกษา

เตรจยมสหกวจศศกษา

งานส อน

โครงการว วจ ลย

ปป 2551-2553     การพลฒนาแบบจตาลองการถนายเทความรลอนและมวลสารในอาหารขบเคจคยวทจชทตาจากขขาว ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบททนจากททนสนวนตลว

ปป 2552-2553     การศศกษาคทณสมบลตวบลตวทางกายภาพและเคมจของขขาวเกรจยบสาหรนายจากขขาวกลของ ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบททนจากททนสนวนตลว

ปป 2553-2555     การใชขเทคนวค Near Infrared spectroscopy ในการประเมวนคนาความชชคน ความเหนจยว และความขาวของเนชคอปลาบด(ซมรวมว)แชนเยชอกแขขง ( หลวหนขา

โครงการ ) ไดขรลบททนจากคณะประมง มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย

ปป 2554          ผลของไฮโดรคอลลอยดยและสภาวะการทอดทจชมจตนอการดมดซลบนคตามลน

ของซมรวมวเพลส ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบททนจากททนอทดหนทนววจลย มก.

ปป 2555-2556     การพลฒนาผลวตภลณฑยแปรรมปจากสนวนเหลชอปลาแซลมอนจากโรงงานอทตสาหกรรม ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบททนจากสตานลกงานคณะกรรมการววจลย

แหนงชาตว

ปป 2555-2556     มาตรฐานความปลอดภลยสวนคขาอาหารตลอดหนวงโซนการผลวตเพชชอสนลบสนทนการขลบเคลชชอนยททธศาสตรยความปลอดภลยอาหาร: กทขงขาว ( ผมขรนวมโครงการ 

) ไดขรลบททนจากสตานลกงานกองททนสนลบสนทนการววจลย

ปป 2555-2556     ผลของชนวดฟอสเฟต เกลชอ และความเปปนกรดดนางตนอผลผลวตและคทณภาพของปลานวลแลนแชนแขขง ปปทจช 2 ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบททนจากสตานลกงาน

คณะกรรมการววจลยแหนงชาตว
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ปป 2556-2557     การประเมวนคนาความชชคน โปรตจน ไขมลน และ เถขา ในอาหารปลาทางการคขา โดยใชข Near Infrared Spectroscopy(NIRs) ( หลวหนขาโครงการ ) ไดข

รลบททนจากททนสนวนตลว

ปป 2558          การประยทกตยใชขสารสกลดจากการตลดแตนงเหขดตนอการเกวดเมลาโนซวสและคทณภาพของกทขงขาวแปซวฟฟก (Litopenaeus vannamei) ในขลคนตอนกนอนและ

หลลงการจลบ ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบททนจากททนอทดหนทนววจลย มก.

ปป 2558          ผลของอวนมล วนทจชมจตนอความคงตลวของอวมลลชลชน คทณภาพทางเคมจและกายภาพในแบตเตอรยจากเนชคอปลาบด ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบททนจากททนอทดหนทนววจลย 

มก.

ปป 2559          ผลของการใชขไฮโดรคอลลอยดยทจชมจตนอคนาความคงตลวอวมลลชลน สมบลตวทางเคมจ และกายภาพในผลวตภลณฑยไสขกรอกปลา ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบททนจาก

ททนอทดหนทนววจลย มก.

ปป 2559-2560     การเพวชมศลกยภาพการเพาะเลจคยง และการพลฒนาคทณภาพมาตรฐานความปลอดภลยของผลวตภลณฑยปลาสลวด ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบททนจากสตานลกงาน

พลฒนาการววจลยการเกษตร (สวก.)

ปป 2560-2561     การประเมวนการปนเปปปอนเชวงปรวมาณของ Vibrio cholerae,vibrio Parahaemolyticus และ Vibrio vulnificus ในโซนอทปทานหอยสองฝาทจชใชขเพชชอการ

บรวโภคภายในประเทศ ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบททนจากสตานลกงานพลฒนาการววจลยการเกษตร (สวก.)

ปป 2560          การศศกษาสภาวะทจชเหมาะสมและการเปลจชยนแปลงคทณภาพของปลานวล (Oreochromis niloticus) แลนแชนเยขนโดยการใชขสารสกลดจากเศษเหลชอจากการ

ตลดแตนงเหขดเขขมทอง (Flammulina velutipes) ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบททนจากททนอทดหนทนววจลย มก.

ปป 2559-2560     การพลฒนาเทคโนโลยจการดลดแปลงเนชคอสลมผลสสตาหรลบอาหารโปรตจนจากปลาเพชชอผมขส มงอายท ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบททนจากสตานลกงานพลฒนาการววจลย

การเกษตร (สวก.)

ปป 2561          การศศกษาประสวทธวภาพของสารเคลชอบผววทจชบรวโภคไดขรนวมกลบสารสกลดจากสนวนเหลชอของการตลดแตนงเหขดเขขมทองตนอคทณภาพปลานวลแลนแชนเยขน ( ผมขรนวม

โครงการ ) ไดขรลบททนจากททนอทดหนทนววจลย มก.

ปป 2561          เตขาหมขหลอดแซลมอน ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบททนจากททนอทดหนทนววจลย มก.

ปป 2562          การใชขนคตานศชงปลาทมนนาเพชชอผลวตเปปไทดยทจชมจความสามารถในการตขานอนทมมลอวสระและการลดความดลนเลชอด ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบททนจากททนอทดหนทน

ววจลย มก.

ปป 2562          การพลฒนาผลวตภลณฑยมมลคนาเพวชมจากสาหรนายทะเล ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบททนจากททนอทดหนทนววจลย มก.

ปป 2562          นวลตกรรมในการผลวตสาหรนายทะเลเพชชอพลฒนาและใชขประโยชนยเปปนผลวตภลณฑยอาหารสทขภาพ ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบททนจากททนอทดหนทนววจลย มก.

ปป 2562          สารทจชมจสมบลตวเชวงฟฟงกยชลชนจากผลพลอยไดขการแปรรมปสลตวยนคตา ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบททนจากททนอทดหนทนววจลย มก.

ปป 2563-2564     การพลฒนาผลวตภลณฑยมมลคนาเพวชมจากสาหรนายทะเล ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบททนจากหนนวยบรวหารและจลดการททนดขานการเพวชมความสามารถใน

การแขนงขลนของประเทศ (บพข)

ปป 2563-2565     โครงการววจลยนตารนองการเพาะเลจคยงและแปรรมปปลาสลวดพลนธทยพชคนเมชองสทพรรณบทรจของโครงการ Gourami Model ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบททนจากบรว

ษลทอลลฟฟาคอมจตากลด

ปป 2563-2565     โครงการววจลยระบบการแปรรมปปลาสลวดตามมาตรฐาน Good Manufacturing Practice (GMP) ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบททนจากบรวษลทอลลฟฟาคอม

จตากลด

ปป 2565          การพลฒนาพรจไบโอตวกจากสาหรนายทะเลเพชชอใชขเปปนสนวนผสมในผลวตภลณฑยอาหารฟฟงกยชลน ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบททนจากททนอทดหนทนววจลย มก.

ปป 2565          การพลฒนาสนวนประกอบฟฟงกยชลนทจชมจสมบลตวเชวงหนขาทจชเฉพาะจากสนวนเหลชอของอทตสาหกรรมแปรรมปปลาทมนนาบรรจทกระปปอง ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบททน

จากททนอทดหนทนววจลย มก.

ปป 2565          การศศกษาววธจการสกลดและคทณสมบลตวของคอลลาเจนจากเอขนปลาทมนนา ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบททนจากททนอทดหนทนววจลย มก.

ปป 2565          ผลของการใชขสาหรนายทะเลเปปนพรจไบโอตวกในผลวตภลณฑยเครชชองดชชม ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบททนจากททนอทดหนทนววจลย มก.

บทความว วจ ลยในวารส ารว วชาการ

ระดลบชาตว

-  Sutee Wangtueai,  Sudaporn Tongsiri, Jirawan Maneerote,  Wuttipot Supaviriyakorn, "Effect of phosphate on frozen Nile tilapia fillets", Food and 

Applied Bioscience Journal 2 (3) (2014) 203-215

-  Pramvadee Tepwong, Jirawan Maneerote, ประภลสสร แสนธว , "A study of the antioxidant activities and polyphenoloxidase inhibitory effects of 

several commercial mushroom trimming extracts and its application on inhibiting melanosis in white shrimp (Litopenaeus vannamei)", Naresuan 

University Journal: Science and Technology  24 (2) (2016) 207-217

-  ผศ.ดร. สทธจ  วลงเตชอย, Jirawan Maneerote, "Effect of Phosphate and Freeze-thaw Cycles on Physicochemical and Sensory Properties of Frozen Nile 

Tilapia (Oreochromis niloticus) Fillets", Food and Applied Bioscience Journal 6 (3) (2018) 117-132

-  ปฏวภาณ พศชงธรรมคทณ, เอกปวจรย ชวนประสวทธวธกทล, Jantana Praiboon, Jirawan Maneerote, "Effect of Dried Green Seaweed (Ulva intestinalis) on Physical 

Chemical Properties and Sensory Evaluation in Crispy Tilapia Snack with Seaweed Supplement", วารสารววจลย มหาววทยาลลยเทคโนโลยจราชมงคลศรจววชลย 14 

(3) (2022) 827-839

ระดลบนานาชาตว
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-  Jirawan Maneerote, Anupun Terdwongworakul, WARUNEE THANAPASE, Nunthiya Unprasert, "Application of Near Infrared Spectroscopy to 

Predict Crude Protein in Shrimp Feed", Kasetsart Journal (Natural Science)(วารสารววทยาสารเกษตรศาสตรย สาขาววทยาศาสตรย) 40 (1) (2006) 172-180

-  Jirawan Maneerote, Associate Professor Pawan Sign Takhar, Professor Athpo Noomhorm, "Optimization of processing conditions to reduce oil 

uptake and enhance physico-chemical properties of deep fried rice crackers", LWT - Food Science and Technology 42 (4) (2009) 805-812

-  Jirawan Maneerote, Harkirat S. Bansal, Assoc. Pawan S. Takhar, "Modeling multiscale transport mechanisms, phase changes 

andthermomechanics during frying", Food Research International 62 ("-") (2014) 707-717

-  สทธจ วลงเตชอย, Jirawan Maneerote, Phisit SEESURIYACHAN, Yuthana PHIMOLSIRIPOL, Thunnop LAOKULDILOK, Suthat SURAWANG, Joe M. 

REGENSTEIN, "Combination Effects of Phosphate and NaCl on Physiochemical, Microbiological, and Sensory Properties of Frozen Nile Tilapia 

(Oreochromis niloticus) Fillets during Frozen Storage", Walailak Journal of Science and Technology 17 (4) (2020) 313-323

-  Kiettiolarn, M., Lalitphan Kitsanayanyong, Jirawan Maneerote, Sasimanas Unajak, Pramvadee Tepwong, "Optimization and production of protein 

hydrolysate containing antioxidant activity from tuna cooking juice concentrate by response surface methodology", Fisheries and Aquatic Sciences 

25 (6) (2022) 335-349

-  Chanmangkang, S., Wangtueai, S., Nantipa Pansawat, Pramvadee Tepwong, Panya, A., Jirawan Maneerote, "Characteristics and Properties of 

Acid- and Pepsin-Solubilized Collagens from the Tail Tendon of Skipjack Tuna (Katsuwonus pelamis)", Polymers 14 (23) (2022)

-  Chanmangkang, S., Jirawan Maneerote, Surayot, U., Panya, A., You, S., Wangtueai, S., "Physicochemical and biological properties of collagens 

obtained from tuna tendon by using the ultrasound-assisted extraction", Journal of Agriculture and Food Research 15 (2024)

บทความว วจ ลยในการประชทมว วชาการ

ระดลบชาตว

-  นางสาวววภาดา ฤาชากมล, Nantipa Pansawat, Jirawan Maneerote, "Effect of rice bran oil, baking temperature and time on the quality of salmon 

crackers from salmon trimming", การประชทมทางววชาการ ครลคงทจช 52 มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย (2014)

-  ประภลสสร  แสนธว, Jirawan Maneerote, Pramvadee Tepwong, "An Immersion of Pacific White Shrimp (Litopenaeus vannamei) in Black Mushroom 

Trimming Extract for Retarding Black Spot", การประชทมทางววชาการของมหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย ครลคงทจช 54 (2016)

-  ประภลสสร  แสนธว, Jirawan Maneerote, Pramvadee Tepwong, "Black Spot Formation and Sensory Changes of Pacific White Shrimp (Litopenaeus 

vannamei)Treated with Black Mushroom Trimming Extract", การประชทมทางววชาการ ครลคงทจช 55 มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย (2017)

-  สมฤทลย สทจรวตธรรม, Aunchalee Aussanasuwannakul, Jiraporn Runglerdkriangkrai, Jirawan Maneerote, "Effect of pre-emulsified oil on 

physico-chemical properties in fish emulsion sausage", การประชทมทางววชาการ ครลคงทจช 55 มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย (2017)

-  กนกรลตนย ศวรวเจรวญ, Jiraporn Runglerdkriangkrai, Jirawan Maneerote, "Effect of Methycellulose and Carboxymethylcellulose on Physico-Chemical 

Properties in Deep Fried Fish Nuggets", การประชทมทางววชาการ ครลคงทจช 55 มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย (2017)

-  Jirawan Maneerote, Jiraporn Runglerdkriangkrai, "Effect of Inulin on Physico-Chemical Properties and Sensory Evaluation of Fish Sausage", การ

ประชทมทางววชาการ ครลคงทจช 56 มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย (2018)

-  นฤพร ทองแพง, Aunchalee Aussanasuwannakul, Jirawan Maneerote, "Effect of ratio between egg and soy milk and mince salmon on qualities of 
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