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ส.ค. 2555 - ส.ค. 2559 รองคณบดยฝฝายววจลย คณะออตสาหกรรมเกษตร

ต.ค. 2553 - ส.ค. 2555 รองคณบดยฝฝายววจลย คณะออตสาหกรรมเกษตร

ส.ค. 2547 - ส.ค. 2551 รองคณบดยฝฝายววจลย คณะออตสาหกรรมเกษตร

การด ตารงต ตาแหนนงบร วหาร

การศ ศกษา Ph.D. (Food Science), University of Guelph, Canada, 1997
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Advanced Research Methods in Food Science
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Nutrition in Food Science

Principles of Food Chemistry

Protein in Foods

Research Methods in Food Science

Research Techniques

Selected Topic in Food Science
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งานส อน

โครงการว วจ ลย

ปป 2547          แนวทางการใชขประโยชนยจากโครงสรขางของผสมระหวนางโปรตยนกลบคารยโบไฮเดรตในเฟสของนนตา ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากศมนยยพลนธอ

ววศวกรรมและเทคโนโลยยชยวภาพแหนงชาตว

ปป 2547          ผลของการเพวชมความเปปนกรดตนอการเกาะกลอนมและการเกวดเจลของโปรตยนเคซยนกลบโปรตยนถลชวเหลชอง ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสวพ. มก.

ปป 2547          ผลของระดลบแคลเซยยมตนอคอณสมบลตวเชวงกลของโครงสรขางประกอบของไขนขาวกลบแปปงขขาวเจขาและแปปงมลนสตาปะหลลง ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจาก

คณะออตสาหกรรมเกษตร

ปป 2548-2550     อวทธวพลของการแยกเฟสระหวนางโปรตยนกลบโพลยแซคคาไรดยทยชละลายนนตาไดขตนอสมบลตวเชวงหนขาทยชของเนชนอถลชวเหลชองทยชเหลชอจากการผลวตนนตาถลชวเหลชอง (โอ

การะ) ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากศมนยยพลนธอววศวกรรมและเทคโนโลยยชยวภาพแหนงชาตว

ปป 2548-2553     โครงการจลดตลนงหนนวยปฏวบลตวการววจลยเชยชยวชาญเฉพาะดขานขขาวและคารยโบไฮเดรต ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2549-2553     การผลวตพลาสตวกชยวฐานจากพชชเศรษฐกวจไทยโดยใชขเทคโนโลยยเอกซยทรมชลชน ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2549-2553     โครงการจลดตลนงหนนวยปฏวบลตวการววจลยเชยชยวชาญเฉพาะดขานนวลตกรรมวลสดอชยวฐานเพชชอออตสาหกรรมอาหาร ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอน

ววจลย มก.

ปป 2549-2553     โครงการจลดตลนงหนนวยปฏวบลตวการววจลยเชยชยวชาญเฉพาะนวลตกรรมระบบนตาสนงสารโภชนเภสลชและสารออกฤทธวธทางชยวภาพ (การพลฒนาระบบนตาสนง

สารออกฤทธวธทางชยวภาพ : สารประกอบในกลอนมเทอรยปปนสย) ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2548-2551     โครงการจลดตลนงหนนวยปฏวบลตวการววจลยเชยชยวชาญเฉพาะดขานขขาวและคารยโบไฮเดรต ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2549-2553     โครงการหนนวยปฏวบลตวการววจลยเชยชยวชาญเฉพาะดขานนวลตกรรมวลสดอชยวฐานเพชชอออตสาหกรรมเกษตร ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย 

มก.

ปป 2550          ผลกระทบของงานววจลยดขานววทยาศาสตรยและเทคโนโลยยตนอออตสาหกรรมอาหาร:กรณยศศกษางานววจลยของมหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย ( หลวหนขาโครงการ ) 

ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2550-2553     การศศกษาประสวทธวผลของระบบการนตาสนงทยชควบคอมการปลดปลนอยสารประกอบไตรเทอรยปปนสยจาก Centella asiatica (Linn.) Urban ใน skin, และ 

ในเซลลยมะเรรง ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2550          พลาสตวกชยวภาพพอลวแลคตวกแอซวด-สตารยฃ : การเตรยยมเรซวนคอมพาวดยและบรรจอภลณฑยโดยใชขกระบวนการเอกซยทรมชลชนและเทอรยโมฟอรยม ( ผมขรนวม

โครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานคณะกรรมการววจลยแหนงชาตว

ปป 2550-2551     บทบาทของโปรตยนในเมรดสตารยชในการควบคอมคอณสมบลตวเชวงหนขาทยชของสตารยชถลชวเขยยวและมลนสตาปะหลลง ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากศมนยย

พลนธอววศวกรรมและเทคโนโลยยชยวภาพแหนงชาตวต ส ตานลกงานพลฒนาววทยาศาสตรยและเทคโนโลยยแหนงชาตว

ปป 2550-2552     โครงการปรวญญาเอกกาญจนาภวเษก รอนน 9 (เพวชมเตวม): อวทธวพลของอลนตรกวรวยาระหวนางสารประกอบไอโซฟลาโวนสยกลบเปบไทดยนมตนอคอณสมบลตวตขาน

อนอมมลอวสระและแคลเซยยมเปบไทดยทยชละลายไดข ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานกองทอนสนลบสนอนการววจลย

ปป 2550-2552     โครงการปรวญญาเอกกาญจนาภวเษก-สสว.: การผลวตสารโภชนเภสลชจากผลพลอยไดขของกระบวนการทตาใหขนนตามลนรตาขขาวบรวสอทธวธดขวยววธยการทาง

กายภาพ ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานกองทอนสนลบสนอนการววจลย
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ปป 2551-2553     โครงการปรวญญาเอกกาญจนาภวเษก รอนน 10: อวทธวพลของคารยโบไฮเดรตตนอความคงตลวของเปบไทดยถลชวเขยยวตขานอนอมมลอวสระในสภาวะกลาส ( หลว

หนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานกองทอนสนลบสนอนการววจลย

ปป 2551-2554     ความคงตลวระหวนางการเกรบรลกษาของระบบนตาสนงชนวดมลลตวเฟสสตาหรลบนตาสนงสารโภชนเภสลชและอาหารเพชชอสอขภาพ  ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอน

จากสตานลกงานกองทอนสนลบสนอนการววจลย

ปป 2551-2553     การใชขประโยชนยจากนนตามลนรตาขขาวและผลพลอยไดขจากออตสาหกรรม นนตามลนรตาขขาวในอาหารเพชชอสอขภาพ  ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงาน

กองทอนสนลบสนอนการววจลย

ปป 2552-2554     ความคงตลวระหวนางการเกรบรลกษาของเปบไทดยลดความดลนเลชอดจากถลชวเขยยวทยชถมกหนอหอขมดขวยคารยโบไฮเดรตผสมในสภาวะกลาส ( หลวหนขาโครงการ ) 

ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2553          ผลของกระบวนการเรนงความเกนาตนอคอณสมบลตวเชวงหนขาทยชของเมลรดขขาวและแปปงขขาว ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2552-2553     การประเมวนศลกยภาพเบชนองตขนของหลวมลน Dioscorea spp. เพชชอใชขในออตสาหกรรมอาหารและอาหารเพชชอสอขภาพ ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจาก

ศมนยยววจลบพชชไรนขอนแกนน กรมววชาการเกษตร กระทรวงเกษตรและสหกรณย

ปป 2552-2555     โครงการปรวญญาเอกกาญจนาภวเษก รอนนทยช 11 เพวชมเตวมสาขาขาดแคลน กลไกในการควบคอมผลศกครวสตลลไลทยและสเฟปยรมไลทยของสตารยชถลชวเขยยวและ

สตารยชมลนสตาปะหลลง ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานกองทอนสนลบสนอนการววจลย

ปป 2553-2556     โครงการปรวญญาเอกกาญจนาภวเษก รอนน12 เพวชมเตวมสาขาขาดแคลน ความคงตลวของโปรตยนเวยยไฮโดรไลเสทผงทยชมยคอณสมบลตวตขานอนอมมลอวสระและ

ยลบยลนงการเกวดสยนนตาตาล ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานกองทอนสนลบสนอนการววจลย

ปป 2554-2557     การผลวตอาหารเพชชอความมลชนคงดขานโภชนาการ: นวลตกรรมระบบนตาสนงสารออกฤทธวธทางชยวภาพและสารผสมอาหาร ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอน

จากรางวลลนลกววจลยซวว-เสงยชยม กาญจนจารย

ปป 2555          สมบลตวทางเคมยและชยวภาพของสารพฤกษเคมยทยชละลายในนนตามลนจากรตาขขาวพลนธอยส ย ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2556          การประยอกตยเทคนวคเมตาบอไลตยโปรไฟลวชงสตาหรลบตวดตามอายอการเกรบรลกษาถลชวงอกสด (Vigna mungo) ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอน

ววจลย มก.

ปป 2557-2558     สมบลตวดขานเคมยกายภาพของสารเมชอกจากกระเจยจยบเขยยว (Physicochemical characteristics of mucilage from okra) ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบ

ทอนจากโครงการมหาววทยาลลยววจลยแหนงชาตว

ปป 2559-2560     การใชขประโยชนยดขานสอขภาพในการขลบเคลชชอนการเพวชมมมลคนาตลอดหนวงโซนออตสาหกรรมขขาวและผลวตภลณฑย ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอน

จากNewton Fund Institutional Links 2015 (สนวนทยชสนลบสนอนโดยสตานลกงานคณะกรรมการการออดมศศกษา)

ปป 2559-2562     โครงการเครชอขนายววจลยนานาชาตว"เครชอขนายนวลตกรรมอาหารและชยววลสดอ" ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานกองทอนสนลบสนอนการววจลย (สก

ว.)

ปป 2559          การศศกษาองคยประกอบทางโภชนาการ และคอณสมบลตวการยลบยลนงการเกวดผลวตภลณฑยไกลเคชลชนของจวงจมฉนาย ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอน

ววจลย มก.

ปป 2560          การพลฒนาการผลวตโดขนมปปงและเพสตรยแชนเยชอกแขรง ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากInnovation Hubs เพชชอสรขางเศรษฐกวจฐานนวลตกรรมของ

ประเทศตามนโยบายประเทศไทย 4.0

ปป 2560-2562     การปรลบปรองคอณภาพของเนชนอไกนไขนปลดระวางโดยใชขสารละลายกรดและดนาง ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากศมนยยความเปปนเลวศดขานเทคโนโลยย

ชยวภาพเกษตร (AG-BIO) ภายใตขการสนลบสนอนของสตานลกงานคณะกรรมการการออดมศศกษา (สกอ.)

ปป 2561-2562     การสลงเคราะหยไขมลนโครงสรขางดขวยววธยการทางชยวภาพจากผลวตภลณฑยรนวมของออตสาหกรรมการกลลชนนนตามลนรตาขขาวใหขบรวส อทธวธ ( หลวหนขาโครงการ ) ไดข

รลบทอนจากสตานลกงานพลฒนาการววจลยการเกษตร (สวก.)

ปป 2563-2566     การปรลบเปลยชยนพชนนทยชการทตานาเชวงเดยชยวเปปนวนเกษตรแบบซลบซขอนเพชชอฟฟฟนฟมระบบนวเวศในพชนนทยชชอนมนนตาและระบบอาหารทยชยลชงยชน: กรณยศศกษาตตาบล

สวงหนาท อตาเภอลาดบลวหลวง จลงหวลดพระนครศรยอยอธยา ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนสนวนตลว

บทความว วจ ลยในวารส ารว วชาการ

ระดลบชาตว

-  Sasikarn Kithikorn, Parichat Hongsprabhas, "Influence of amylose and endosperm proteins on air cell distribution in rice cracker", Asian Journal of 

Food and Agro-Industry 5 (4) (2012) 345-354

-  Suwanoot Tuntragul, Parichat Hongsprabhas, "Mechanisms of Maillard browning reduction of whey protein hydrolysate powder in sterilized protein 

products", วารสารเทคโนโลยยการอาหาร มหาววทยาลลยสยาม 15 (2) (2020) 132-144

ระดลบนานาชาตว

-  Wongsasulak S., Yoovidhya T., Bhumiratana S., Parichat Hongsprabhas, McClements D., Weiss J., "Thermo-mechanical properties of egg 

albumen-cassava starch composite  films containing sunflower-oil droplets as influenced by moisture content", Food Research International 39 (3) 

(2006) 277-284

-  Parichat Hongsprabhas, Dit-udom-po S., "Influence of flour type on mechanical properties of calcium-induced egg albumen-flour composite gel", 

International Journal of Food Engineering 2 (1) (2006) 0-11

-  Parichat Hongsprabhas, "Influences of physicochemical characteristics of rice flour and cassava starch on the gelation of calcium-induced egg 

albumen-flour composite.", Kasetsart Journal (Natural Science)(วารสารววทยาสารเกษตรศาสตรย สาขาววทยาศาสตรย) 40 (1) (2006) 223-231
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-  Parichat Hongsprabhas, Israkarn, Kamolwan, Rattanawattanaprakit, Chantana, "Architectural changes of heated mungbean, rice and cassava 

starch granules: Effects of hydrocolloids protein-containing envelope", CARBOHYDRATE POLYMERS 67 (4) (2007) 614-622

-  Israkarn, K, Parichat Hongsprabhas, Hongsprabhas,p, "Influences of granule-associated proteins on physicochemical properties of mungbean 

and cassava starches", CARBOHYDRATE POLYMERS 68 (2) (2007) 314-322

-  Wongsasulak, S, Yoovidhya, T, S. Bhumiratana, Parichat Hongsprabhas, "Physical properties of egg albumen and cassava starch composite 

network formed by a salt-induced gelation method", FOOD RESEARCH INTERNATIONAL 40 (2) (2007) 249-256

-  Parichat Hongsprabhas, "On the gelation of mungbean starch and its composites", INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND 

TECHNOLOGY 42 (6) (2007) 658-668

-  Kamolwan Israkarn, Parichat Hongsprabhas, "Influences of Waxy Rice Protein Network on Physical Properties of Waxy Rice Flour Composites", 

Kasetsart Journal (Natural Science)(วารสารววทยาสารเกษตรศาสตรย สาขาววทยาศาสตรย) 42 (2) (2008) 376-386

-  Parichat Hongsprabhas, Israkarn, K, "New insights on the characteristics of starch network", FOOD RESEARCH INTERNATIONAL 41 (10) 

(2008) 998-1006

-  Nakornpanom, N.N., Masubon Thongngam, Parichat Hongsprabhas, "Characteristics of heated mixed soy protein isolate and sodium casemate", 

Kasetsart Journal (Natural Science)(วารสารววทยาสารเกษตรศาสตรย สาขาววทยาศาสตรย) 43 (4) (2009) 780-790

-  Nakornpanom, NN, รศ.พญ.ประณวธว หงสประภาส, Parichat Hongsprabhas, "Effect of soy residue (okara) on in vitro protein digestibility and oil 

release in high-calorie emulsion stabilized by heated mixed proteins", FOOD RESEARCH INTERNATIONAL 43 (1) (2010) 26-32

-  ธยรรลตนย ล วขวตวลฒนเศรษฐย, Parichat Hongsprabhas, "Effect of Storage Proteins on Pasting Properties and Microstructure of Thai Rice", FOOD 

RESEARCH INTERNATIONAL 43 (5) (2010) 1402-1409

-  Suwanoot Tuntragul, SOMJIT SURAPAT, Parichat Hongsprabhas, "Influence of Rice Bran Oil and Rice Flours on Physicochemical Properties of a 

Mozzarella Cheese Analog", Kasetsart Journal (Natural Science)(วารสารววทยาสารเกษตรศาสตรย สาขาววทยาศาสตรย) 44 (5) (2010) 924-934

-  Parichat Hongsprabhas, Kerdchouay, P., Sakulsom, P., "Lowering the Maillard reaction products (MRPs) in heated whey protein products and 

their cytotoxicity in human cell models by whey protein hydrolysate", Food Research International 44 (3) (2011) 748-754

-  Wongekalak, L.-O., Sakulsom, P., Jirasripongpun, K., Parichat Hongsprabhas, "Potential use of antioxidative mungbean protein hydrolysate as an 

anticancer asiatic acid carrier", Food Research International 44 (3) (2011) 812-817

-  Supanida Pattorn, Parichat Hongsprabhas, "Effect of Recovery Methods on the Characteristics of Antioxidative Milk Peptides", Kasetsart Journal 

(Natural Science)(วารสารววทยาสารเกษตรศาสตรย สาขาววทยาศาสตรย) 45 (2) (2011) 335-345

-  Fafaungwithayakul, N., Parichat Hongsprabhas, "Effect of Soy Soluble Polysaccharide on the Stability of Soy-Stabilised Emulsions During In Vitro 

Protein Digestion", Food Biophysics 6 (3) (2011) 407-415

-  Jumnongpon, R., Siree Chaiseri, Parichat Hongsprabhas, Healy, J.P., Meade, S.J., Gerrard, J.A., "Cocoa protein crosslinking using Maillard 

chemistry", Food Chemistry 134 (1) (2012) 375-380

-  Pattorn, S., Horimoto, Y., Parichat Hongsprabhas, Yada, R.Y., "Influence of aggregation on the antioxidative capacity of milk peptides", International 

Dairy Journal 25 (1) (2012) 3-9

-  Jirasripongpun, K., Jirakanjanakit, N., Sakulsom, P., Wongekalak, L.-O., Parichat Hongsprabhas, "Influences of food matrices on cytotoxicity of 

asiatic acid in mammalian cell models", International Journal of Food Science and Technology 47 (9) (2012) 1970-1976

-  Pattorn, S., Parichat Hongsprabhas, "Effect of coagulants on antioxidant capacity of milk protein curds and their tryptic hydrolysates", Journal of 

Food Biochemistry 37 (2) (2013) 203-211

-  Israkarn, K., Na Nakornpanom, N., Parichat Hongsprabhas, "Physicochemical properties of starches and proteins in alkali-treated mungbean and 

cassava starch granules", Carbohydrate Polymers 105 (1) (2014) 34-40

-  Wongekalak, LO, Parichat Hongsprabhas, "Influence of carbohydrates on self-association of mung bean protein hydrolysate in the presence of 

amphiphilic asiatic acid", INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY 49 (5) (2014) 1294-1301

-  Sawadikiat, P, Parichat Hongsprabhas, "Phytosterols and gamma-oryzanol in rice bran oils and distillates from physical refining process", 

INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY 49 (9) (2014) 2030-2036

-  Nukit, N, Setwipattanachai, P, Siree Chaiseri, Parichat Hongsprabhas, "Effects of Surfactants and Aging Time on Solidification of Rice Bran Oil at 

Room Temperature", JOURNAL OF OLEO SCIENCE 63 (11) (2014) 1099-1107

-  Sawadikiat, Pattong, Setwipattanachai, Prasert, Siree Chaiseri, Parichat Hongsprabhas, "Rice phytochemicals concentrated by molecular 

distillation process and their use as co-surfactant in water dispersion", JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY-MYSORE 52 (12) 

(2015) 8014-8022

-  Rongsirikul, Narumol, Parichat Hongsprabhas, "Brown pigment formation in heated sugar-protein mixed suspensions containing unmodified and 

peptically modified whey protein concentrates", JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY-MYSORE 53 (1) (2016) 800-807

-  Rahman Mazumder, M.A., Parichat Hongsprabhas, "Genistein as antioxidant and antibrowning agents in in vivo and in vitro: A review", Biomedicine 

and Pharmacotherapy 82 (-) (2016) 379-392
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-  Md. Anisur Rahman Mazumder, Parichat Hongsprabhas, "A review on nutrient quality of soymilk powder for malnourished population", Pakistan 

Journal of Nutrition 15 (6) (2016) 600-606

-  Rongsirikul, N., Parichat Hongsprabhas, "Brown pigment formation in heated sugarโ€“protein mixed suspensions containing unmodified and 

peptically modified whey protein concentrates", Journal of Food Science and Technology 53 (1) (2016) 800-807

-  Israkarn, K., Parichat Hongsprabhas, "Effect of CaCl2 on the formation of Ca-induced starch aggregates and spherulitic structure in dried starch 

film", Drying Technology 35 (13) (2017) 1552-1560

-  Chanjarujit, W, Parichat Hongsprabhas, Siree Chaiseri, "Physicochemical properties and flavor retention ability of alkaline calcium 

hydroxide-mungbean starch films", CARBOHYDRATE POLYMERS 198 (2018) 473-480

-  Pongthep Prajongtat, Patchreenart Saparpakorn, นางสาวศรลนยยรลตนย อลสโม, Parichat Hongsprabhas, ดร.กมลวรรณ อวศราคาร, "Alkali-treated starches 

as a new class of templates for CaCO3 spherulite formation: experimental and theoretical studies", Journal of Crystal Growth 522 (15) (2019) 45-52

-  Kwanchanok Hunthayung, Utai Klinkesorn, Parichat Hongsprabhas, Wasaporn Preteseille Chanput, "Controlled release and macrophage 

polarizing activity of cold-pressed rice bran oil in a niosome system", Food and Function 10 (6) (2019) 3272-3281

-  Subin Srivichai, Parichat Hongsprabhas, "Profiling Anthocyanins in Thai Purple Yams (Dioscorea alata L.)", International Journal of Food Science 

2020 (-) (2020)

-  Das, P.C., Islam, M.A., Hossain, M.M., Md. Fahad Jubayer, Parichat Hongsprabhas, Ranganathan, V.T. , Mazumder, M.A.R., "The roles of soy 

soluble polysaccharide on the emulsion stability against simulated gastric conditions and food complexes - a review", Cogent Food & Agriculture 6 (1) 

(2020) 1-14

-  Siriporn Tanjor, Parichat Hongsprabhas, "Effect of rice bran oil or coconut oil on in vitro carbohydrate and protein digestion of cooked fragrant 

rice", Agricultural and Natural Resources 55 (3) (2021) 496-507

-  Tung Thanh Vuong, Subin Srivichai, Parichat Hongsprabhas, "Effect of sugar and CaCl2 concentration on fluorescence quenching characteristics 

of whey proteins by delphinidin derivatives from butterfly pea flower", Agriculture and Natural Resources 55 (4) (2021) 569-578

-  Chonnikant Sereechantarerk, Parichat Hongsprabhas, Wasaporn Preteseille Chanput, Pitiya Kamonpatana, "Effects of ohmic heating on structural 

and physicochemical changes of whey proteins", Agriculture and Natural Resources 55 (3) (2021) 464-472

-  อรไท แซนตวนง, เกษมศวรว จลนทรโชตว, อลงศอมา พงษยพวสอทธวนลนทย, Parichat Hongsprabhas, Sudathip Sae-tan, "Water Extract of Mungbean (Vigna radiata L.) 

Inhibits Protein Tyrosine Phosphatase-1B in Insulin-Resistant HepG2 Cells", Molecules 26 (5) (2021)

-  Tung Thanh Vuong, Parichat Hongsprabhas, "Influences of pH on binding mechanisms of anthocyanins from butterfly pea flower (Clitoria ternatea) 

with whey powder and whey protein isolate", Cogent Food & Agriculture 7 (1) (2021) 1-12

-  Dewi Cakrawati, Subin Srivichai, Parichat Hongsprabhas, "Effect of steam-cooking on (poly)phenolic compounds in purple yam and purple sweet 

potato tubers", Food Research 5 (1) (2021) 330-336

-  Suvimol Charoensiddhi, Conlon, M., Methacanon, P., Thayanukul, P., Parichat Hongsprabhas, Zhang, W., "Gut microbiome modulation and 

gastrointestinal digestibility in vitro of polysaccharide-enriched extracts and seaweeds from Ulva rigida and Gracilaria fisheri", Journal of Functional 

Foods 96 (-) (2022)

-  Parichat Hongsprabhas, "Toward urban-rural linkage development: contribution of climate-adaptive agroecology in the lower Chao Phraya River 

Basin, Thailand", Frontiers in Sustainable Cities 5 (2023)

-  Dewi Cakrawati, Parichat Hongsprabhas, "Consecutive purple sweet potato vinegar fermentation using mixed starter of Aspergillus spp, 

Saccharomyces cerevisiae, and dried starter of Acetobacter pasteurianus", ASEAN Journal of Science and Engineering 4 (1) (2024) 49-60

บทความว วจ ลยในการประชอมว วชาการ

ระดลบชาตว

-  Parichat Hongsprabhas, "การเหนยชยวนตาการรวมมวลของไขนขาวทยชผนานการใหขความรขอนดขวยการทตาใหขเปปนกรดและเฟอรลสแลคเตท", การประชอมววชาการครลนงทยช44 

มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย สาขาออตสาหกรรมเกษตร (2006)

-  นลนทรลตนย ณ นครพนม, Masubon Thongngam, Parichat Hongsprabhas, "Calcium lactate-Induced Aggregation of Heated Soy Protein Isolate and 

Sodium Caseinate Composite", Proceedings of 44th Kasetsart University Annual Conference : Agro-Industry, Economics and Business 

Administration (2006)

-  Parichat Hongsprabhas, "ผลของการทดแทนแปปงถลชวเขยยวดขวยแปปงตนางชนวดตนอการเกวดเจลประกอบของแปปงถลชวเขยยว", การประชอมทางววชาการของมหาววทยาลลย

เกษตรศาสตรย ครลนงทยช 44 : สาขาออตสาหกรรมเกษตร (2006)

-  Parichat Hongsprabhas, นางสาวกมลวรรณ อวศราคาร, "Water and protein modifier effects on phase transitions and microstructure of mungbean 

starch granule", ISOPOW X – Water Properties in Relation to Stabilisation of Food, Pharmaceutical and Biological Materials (2007)

-  นางสาวละอองดาว วนองเอกลลกษณย, Parichat Hongsprabhas, "Effect of Freeze-Drying in Different Carbohydrate Excipient on Antioxidant Capacity of 

Tryptic-Hydrolyzed Mungbean Proteins ", การประชอมววชาการ โครงการปรวญญาเอกกาญจนาภวเษก ครลนงทยช 10 (RGJ-Ph.D. Congress X) เรชชอง “การเปลยชยน

แปลงภมมวอากาศ และผลกระทบ”  (2009)
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-  นางสาวพลดทอง สวลสดวเกยยรตว, Parichat Hongsprabhas, "Phytosterols in Refined Vegetable Oils and Feasibility of Their Fractionation from Rice Bran 

Oil By-Products ", การประชอมววชาการ โครงการปรวญญาเอกกาญจนาภวเษก ครลนงทยช 10 (RGJ-Ph.D. Congress X) เรชชอง “การเปลยชยนแปลงภมมวอากาศ และผล

กระทบ” (2009)

-  ธนธรณย เกวดสวลสดวธ, Parichat Hongsprabhas, "Protein and surfactant effects on the stability of sterilized coconut milk", The 51st Kasetsart University 

Annual Conference (2013)

-  Pattong Sawadikiat, Siree Chaiseri, Parichat Hongsprabhas, "Phytochemicals in refined vegetable oils commercially available in Thailand", The 

52nd Kasetsart University Annual Conference (2014)

-  Parichat Hongsprabhas, Kamolwan Israkarn, Nopmanee Kananurux, Tanaboon Sajjaanantakul, สมศลกดวธ อวทธวพงษย, ศอจวรลตนย สงวนรลงศวรวกอล, 

"Characteristics of Thai yam (Dioscorea alata L.) and spherulitic structure in starch film", The 52nd Kasetsart University Annual Conference (2014)

-  Tanaboon Sajjaanantakul, Teerarat Likitwatanasade, สมศลกดวธ อวทธวพงษย, ศอจวรลตนย สงวนรลงศวรวกอล, Parichat Hongsprabhas, "Effect of storage conditions 

on phenolic compounds and antioxidant capacity of Thai yam (Dioscorea alata L.) tubers", The 52nd Kasetsart University Annual Conference, 

(2014)

-  ธนธรณย เกวดสวลสดวธ, Parichat Hongsprabhas, "Process development for coconut butter and coconut protein concentrate production", การประชอมทาง

ววชาการของมหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย ครลนงทยช 55 (2017)

-  นวรลตนย ธนทวยธรรม, Parichat Hongsprabhas, "Effect of sodium chloride addition on coconut protein profiles in coconut milk", การประชอมทางววชาการ

ของมหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย ครลนงทยช 55 (2017)

-  ชนนวกานตย เสรยฉลนทฤกษย, Pitiya Kamonpatana, Parichat Hongsprabhas, Wasaporn Preteseille Chanput, "Electric field effect on physicochemical and 

emulsifying properties of whey proteins upon ohmic heating", โครงการจลดสลมมนาและประชอมววชาการระดลบชาตว มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย ววทยาเขตกตาแพง
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-  Parichat Hongsprabhas, รศ.พญ.ประณวธว หงสประภาส, นางสาวปปทมา ผาสอถาน, "Use of mungbean flour in high-caloric liquid emulsion", The 10th 

ASEAN Food Conference 2007 (2007)

-  Parichat Hongsprabhas, "New development in understanding the characteristics of starch network: the case of mungbean starch gel", Starch 

Update 2007: The 4th International Conference on Starch Technology (2007)

-  Parichat Hongsprabhas, นางสาวธยรรลตนย ล วขวตวลฒนเศรษฐย, "Effect of accelerated aging and cysteine on functional properties of polished Jasmine rice 

grain and flour", The 2nd International Conference on Rice for the Future (2007)

-  Parichat Hongsprabhas, นางสาวกมลวรรณ อวศราคาร, "Granule-associated protein microphase and its roles on physical properties of mungbean 

starch network", 9 th International Hydrocolloids Conference 2008 (2008)

-  Parichat Hongsprabhas, นางสาวสอภณวดา พลฒธร, "Particle size and antioxidant capacity of tryptic-hydrolysed milk peptides. ", 9th International 

Hydrocolloids Conference (2008)

-  Parichat Hongsprabhas, รศ.พญ.ประณวธว หงสประภาส, นางสาวนลนทรลตนย ณ นครพนม, "Heating sequence and calcium lactate concentration effects on 

in vitro protein digestibility and oil release of emulsion stabilized by pre-heated soy protein and caseinate", 236th American Chemical Society National 

Meeting & Expo (2008)

-  ณลฐดนลย ฟปาเฟฟฟองววทยากอล, ประณวธว หงสประภาส, Parichat Hongsprabhas, "Bridging Flocculation of Emulsion Stabilized by Soy Proteins and Soy 

Soluble Polysaccharide from Okara

", The International Conference on Life Sciences 2008 ”Well Being for the Human Race” (BioAsia 2008, Thailand)  (2008)

-  Parichat Hongsprabhas, "Multi-Phase Structural Changes of Foods Generated by Proteins", Food Innovation Asia Conference 2009, 11th 

Agro-Industrial Conference (2009)

-  Parichat Hongsprabhas, ปปยะธวดา เกวดชนวย (ผมขชนวยววจลย), "Physico-chemical Properties of Whey Protein Concentrate: Effect of Storage Time on Brown 

Pigment and Antioxidant Capacity

", Food Innovation Asia Conference 2009, 11th Agro-Industrial Conference (2009)

-  สอภณวดา พลฒธร (นวสวตปรวญญาเอก), Yasumi Horimoto, Parichat Hongsprabhas, Rickey Yada, "Mechanism of Aggregation and Antioxidant Capacity of 

Hydrophilic Tryptic-Hydrolysed Milk Peptides", Advanced Foods & Materials Network 5th Annual Scientific Conference (2009)

-  ณลฐดนลย ฟปาเฟฟฟองววทยากอล (นวสวตปรวญญาโท), ประณวธว หงสประภาส, Parichat Hongsprabhas, "Emulsion Stability of Soy-Based Liquid Emulsion Containing 

Dietary Fiber", Food Innovation Asia Conference 2009, 11th Agro-Industrial Conference (2009)

-  ภาษวต เลวศพลชรศวรวกอล, กมลลลกษณย แดงโสภณ, Suchirat Sakuanrungsirikul, Parichat Hongsprabhas, "Effect of dairy ingredients and sucrose on 

pasting characteristics of purple yam (Dioscorea alata L.) flour", Starch Update 2013: The 7th International Conference on Starch Technology 

(2013)

-  Parichat Hongsprabhas, Natdanai Fafaungwithayakul, Nopmanee Kananurux , Suwanoot Tuntragul, "Effect of carbohydrate excipients on powder 

stability of antioxidative soy and mungbean protein hydrolysates", The 1st  Joint ACS AGFD-ACS ICSCT Symposium on Agricultural and Food 

Chemistry (2014)

-  Narumol Rongsirikul, Parichat Hongsprabhas, "Brown pigment formation in sugar-protein mixed suspensions containing unmodified and modified 

whey protein concentrate", The 1st Joint ACS AGFD-ACS ICSCT Symposium on Agricultural and Food Chemistry (2014)
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-  Kamolwan Israkarn, La-ongdao Wongekalak , Parichat Hongsprabhas, "Characteristics of okra (Abelmoschus esculentus (L.) Moench) mucilage 

and its effect on cooked rice-okra bolus formation", FSDH 2015 Conference: Food Structures, Digestion and Health  (2015)

-  Parichat Hongsprabhas, Natchanok Meeprathom Nukit, "Gelation of rice bran oil using crude wax from winterizing step and surfactant as 

organogelators", FSDH 2015 Conference: Food Structures, Digestion and Health  (2015)

-  Parichat Hongsprabhas, Kamolwan Israkarn, "Influences of temperature during storage on Maillard reactions and in vitro digestion of non-parboiled 

and parboiled rice", The 2019 Pure and Applied Chemistry International Conference 2019 (PACCON2019) (2019)

ส วทธ วบ ลตร
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-  รางวลลซวว–เสงยชยม กาญจนจารย เพชชอผมขนตานลกววจลยรอนนใหมนดยเดนน   ประจตาปป 2554 จาก มมลนวธวสววตา รนวมกลบ มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย

-  รางวลลประเภทบอคคล-นลกววจลยผมขสรขางสรรคยผลงานววจลยตยพวมพยระดลบนานาชาตว ปป 2557  ประจตาปป 2559 จาก มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย

ผลงานววจลยนยนเปปนรายการรวบรวมระหวนางปป 1 มกราคม 2547 - 25 เมษายน 2567

พวมพยครลนงล นาสอดเมชชอ 25/4/67 หนขา 6 จาก 6


