
ขขอม มลอาจารย ยมหาว วทยาลลยเกษตรศาสตร ย

ชชชอ

ต ตาแหนนงทางว วชาการ ส ลงก ลด

ดร.มาศออบล ทองงาม

ภาคววชาววทยาศาสตรยและเทคโนโลยยการอาหาร คณะออตสาหกรรมเกษตรผมขชนวยศาสตราจารยย

ธ.ค. 2562 - พ.ย. 2566 รองหลวหนขาฝฝายบรวหารภาคววชาววทยาศาสตรยและเทคโนโลยยการอาหาร คณะออตสาหกรรมเกษตร

ธ.ค. 2562 - พ.ย. 2566 หลวหนขาภาคววชาววทยาศาสตรยและเทคโนโลยยการอาหาร คณะออตสาหกรรมเกษตร

ต.ค. 2560 - พ.ย. 2562 รองหลวหนขาฝฝายบรวหารภาคววชาววทยาศาสตรยและเทคโนโลยยการอาหาร คณะออตสาหกรรมเกษตร

เม.ย. 2559 - ส.ค. 2559 รองคณบดยฝฝายกวจการนวสวตและกวจการพวเศษ คณะออตสาหกรรมเกษตร

การด ตารงต ตาแหนนงบร วหาร

การศ ศกษา Ph.D. (Food Science and Technology), University of Massachusetts, USA, 2547

M.Sc. (Food Science and Technology), University of Massachusetts, USA,     

วท.บ.(ววทยาศาสตรยและเทคโนโลยยการอาหาร) , มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย, ,

ส าขาเชยชยวชาญ/ส นใจ Carbohydrate and Microstructure

Advanced Food Analysis

Advanced Food Science

Bakery Technology

Carbohydrate in Foods

Cereal Chemistry

Color and Color evaluation

Food Analysis

Food for Mankind

Food Process Technology

Ingredients & Additives in Food Processing

Knowledge of the Land

Laboratory in  Physical Quality Measurement

Laboratory in Biological Quality Measurement

Laboratory in Food Process Technology

Laboratory in Physical Quility Measurement

Practicum II

Raw Materia. Hand. & Prepara. in Food Indus.

Raw Material Hand.& Prepara.in Food Industry

Raw Material Handling & Preparation in Food Industry

Raw Material Handling and Preparation in Food Industry

Research Technique

Research Techniques

Research Techniques I

Research Techniques II

Seminar

seminars

Special Problems

Texture & Texture Evaluation

Thesis

สลมมนา

งานส อน

โครงการว วจ ลย

ปป 2548-2553     โครงการจลดตลตงหนนวยปฏวบลตวการววจลยเชยชยวชาญเฉพาะดขานขขาวและคารยโบไฮเดรต ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2548-2553     ผลของการดลดแปรสตารยชทางเคมยตนอสมบลตวของสตารยชจากกลขวยดวบ ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2549          สมบลตวทางกายภาพ เคมย และเคมยเชวงฟฟสวกสยของแปปง และสตารยชจากกลขวยดวบทยชมยผลตนอลลกษณะของอาหาร ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอน

ววจลย มก.

ปป 2549-2553     การควบคอมอลนตรกวรวยาการเกวดสารประกอบเชวงซขอนของไบโอพอลวเมอรยเพชชอหนอหอขมและนตาสนงสารประกอบไตรเทอรยปปนสยจาก Centella asiatica 

(Linn.) Urban ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2549-2553     การผลวตพลาสตวกชยวฐานจากพชชเศรษฐกวจไทยโดยใชขเทคโนโลยยเอกซยทรมชลชน ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2549-2553     โครงการจลดตลตงหนนวยปฏวบลตวการววจลยเชยชยวชาญเฉพาะดขานนวลตกรรมวลสดอชยวฐานเพชชอออตสาหกรรมอาหาร ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอน

ววจลย มก.

ปป 2549-2553     โครงการจลดตลตงหนนวยปฏวบลตวการววจลยเชยชยวชาญเฉพาะนวลตกรรมระบบนตาสนงสารโภชนเภสลชและสารออกฤทธวธทางชยวภาพ (การพลฒนาระบบนตาสนง

สารออกฤทธวธทางชยวภาพ : สารประกอบในกลอนมเทอรยปปนสย) ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.
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ปป 2549          การศศกษาสมบลตวของสตารยชและแปปงขขาวฟฝางเพชชอนตามาประยอกตยใชขในออตสาหกรรมอาหาร ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากคณะออตสาหกรรมเกษตร 

มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย

ปป 2549-2550     อวทธวพลของสภาวะตนาง ๆ ในกระบวนการผลวตตนอสมบลตวของแปปงและสตารยชขขาวฟฝาง ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานกองทอนสนลบสนอน

การววจลย และสตานลกงานคณะกรรมการออดมศศกษา

ปป 2548-2550     ผลของการดลดแปรสตารยชทางเคมยตนอสมบลตวของสตารยชจากกลขวยดวบ ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2548-2551     โครงการจลดตลตงหนนวยปฏวบลตวการววจลยเชยชยวชาญเฉพาะดขานขขาวและคารยโบไฮเดรต ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2548-2551     อวทธวพลของการดลดแปรแปปงดขวยกระบวนการใชขความรขอนชชตนตนอลลกษณะของผลวตภลณฑยบะหมยชจากแปปงขขาว ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออด

หนอนววจลย มก.

ปป 2549-2553     โครงการหนนวยปฏวบลตวการววจลยเชยชยวชาญเฉพาะดขานนวลตกรรมวลสดอชยวฐานเพชชอออตสาหกรรมเกษตร ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย 

มก.

ปป 2550          การศศกษาผลของไคโตแซนตนอความคงตลวและโครงสรขางจอลภาคของอวมลลชลชนนตตามลนปลาทมนนาทยชทตาใหขคงตลวดขวยเลซวทวน ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจาก

ทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2551          สมบลตวทางฟฟสวกสย เคมย และเคมยเชวงฟฟสวกสยของแปปงลมกเดชอย ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2550-2551     การเพวชมประสวทธวภาพของกระบวนการผลวตผลวตภลณฑยขนมอบ (โครงการสรขางขยดความสามารถดขานการววจลยและพลฒนาการแขนงขลนของภาค

ออตสาหกรรมโดยกลไกความรนวมมชอระหวนางภาครลฐ เอกชนและมหาววทยาลลย ประจตาปปงบประมาณ 2551) ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากศมนยยเทคโนโลยยโลหะและ

วลสดอแหนงชาตว สตานลกงานพลฒนาววทยาศาสตรยและเทคโนโลยยแหนงชาตว

ปป 2553          อวทธวพลของการดลดแปรดขวยววธยพรยเจลาทวไนซยตนอสมบลตวการเปปน resistant starch และสมบลตวเคมยเชวงฟฟสวกสยของแปปงกลขวยดวบ ( หลวหนขาโครงการ ) ไดข

รลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2554          การศศกษาสมบลตวของแปปงขขาวฟฝางดลดแปรดขวยววธยความรขอนรนวมกลบความชชตน ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2554-2557     การผลวตอาหารเพชชอความมลชนคงดขานโภชนาการ: นวลตกรรมระบบนตาสนงสารออกฤทธวธทางชยวภาพและสารผสมอาหาร ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจาก

รางวลลนลกววจลยซวว-เสงยชยม กาญจนจารย

ปป 2555-2556     การววจลยคอณลลกษณะจตาเพาะตนอการแปรรมปของขขาว 84 พลนธอย เพชชอเฉลวมพระเกยยรตว: ผลวตภลณฑยอาหารสอขภาพมมลเพวชมจากขขาวสายพลนธอยเดนน

ของมหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานพลฒนาการววจลยการเกษตร (สวก.)

ปป 2556-2557     อวทธชพลของสายพลนธอยและอายอตนอองคยประกอบทางเคมย และสมบลตวทางเคมยเชวงฟฟสวกสยของกลขวยนตตาวขาและแปปงกลขวย ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทอน

จากสตานลกงานคณะกรรมการววจลยแหนงชาตว (วช.)

ปป 2559-2560     การใชขประโยชนยดขานสอขภาพในการขลบเคลชชอนการเพวชมมมลคนาตลอดหนวงโซนออตสาหกรรมขขาวและผลวตภลณฑย ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอน

จากNewton Fund Institutional Links 2015 (สนวนทยชสนลบสนอนโดยสตานลกงานคณะกรรมการการออดมศศกษา)

ปป 2559-2562     โครงการเครชอขนายววจลยนานาชาตว"เครชอขนายนวลตกรรมอาหารและชยววลสดอ" ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานกองทอนสนลบสนอนการววจลย (สก

ว.)

ปป 2560-2561     การพลฒนาคอณภาพผลวตภลณฑยบะหมยชจากแปปงขขาว ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานพลฒนาการววจลยการเกษตร (สวก.)

ปป 2560-2561     การพลฒนาสมตรและกระบวนการทตาขนมอบกรอบโปรตยนสมงจากเนชตออกไกน ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานพลฒนาววทยาศาสตรยและ

เทคโนโลยยแหนงชาตว

ปป 2562          การทดสอบการผลวตเสขนจากแปปงขขาวคลขายบะหมยชในระดลบออตสาหกรรม ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานพลฒนาการววจลยการเกษตร (สวก.)

ปป 2563-2564     การศศกษาโพรไฟลยเนชตอสลมผลสของเจลแปปงขขาวสายพลนธอยตนางๆ ประเมวนดขวยววธยววเคราะหยทางประสาทสลมผลสเชวงพรรณนาและเครชชองววเคราะหยเนชตอสลมผลส ( 

ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานพลฒนาการววจลยการเกษตร (สวก.)

ปป 2563-2564     การออกแบบลลกษณะเนชตอสลมผลสผลวตภลณฑยอาหารจากขขาวไทยโดยใชขโครงสรขางโมเลกอลขององคยประกอบทางเคมยในขขาว ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบ

ทอนจากสตานลกงานพลฒนาการววจลยการเกษตร (สวก.)

ปป 2563-2564     อวทธวพลของโครงสรขางโมเลกอลสตารยซโปรตยนและไขมลนตนอสมบลตวววทยากระแสของเจลแปปงขขาวผสม ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงาน

พลฒนาการววจลยการเกษตร (สวก.)

ปป 2565-2567     การผลวตสนวนผสมอาหารพอลวแซซกคาไรดยมมลคนาเพวชมระดลบนตารนองจากผลผลวตรนวมจากออตสาหกรรมแปรรมปถลชวเขยยวกะเทาะเปลชอก ( ผมขรนวมโครงการ ) 

ไดขรลบทอนจากหนนวยบรวหารและจลดการทอนดขานการเพวชมความสามารถในการแขนงขลนของประเทศ (บพข)

บทความว วจ ลยในวารส ารว วชาการ

ระดลบชาตว

-  หทลยชนก ชนะปาโมกโข, Masubon Thongngam, "The Chemical and Physico-Chemical Properties of Sorghum Starch and Flour", KASETSART 

JOURNAL: NATURAL SCIENCE 41 (5) (2007) 343-349

-  นางสาวเศวตา จานสอวรรณ, Masubon Thongngam, "Effects of hydrocolloids on microstructure and textural characteristics of dried instant noodles",  

Asian Journal of Food and Agro-Industry 2012 (In Press) (2012) xxx-xxx

-  Nipat Limsangouan, Chulaluck Charunuch, Masubon Thongngam, Weerachet Jittanit, "Effect of tamarind kernel powder on physical and antioxidant 

properties of extruded riceberry snack", วารสารววทยาศาสตรยและเทคโนโลยย 28 (12) (2020) 2236-2248

ระดลบนานาชาตว
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-  Masubon Thongngam, "Influence of pH, ionic strength, and temperature on self-association and interactions of sodium dodecyl sulfate in the 

absence and presence of chitosan.", LANGMUIR 21 (1) (2005) 79-86

-  Masubon Thongngam, "Isothermal titration calorimetry study of the interactions between chitosan and a bile salt (sodium taurocholate).", FOOD 

HYDROCOLLOIDS 19 (5) (2005) 813-819

-  Masubon Thongngam, "Characterization of pregelatinization and heat moisture treatment rice flours for frozen rice noodles", Kasetsart Journal 

(Natural Science)(วารสารววทยาสารเกษตรศาสตรย สาขาววทยาศาสตรย) 40 (พวเศษ) (2006) 0-0

-  Chuleekorn Wadchararat, Masubon Thongngam, Onanong Naivikul, "Characterization of Pregelatinized and Heat Moisture Treated Rice Flours", 

Kasetsart Journal (Natural Science)(วารสารววทยาสารเกษตรศาสตรย สาขาววทยาศาสตรย) 40 (พวเศษ) (2006) 144-153

-  พยรยยา มอส วกคอณ, Masubon Thongngam, "Characteristics and functional properties of sorghum protein (Kafirin)", Kasetsart Journal (Natural Science)(

วารสารววทยาสารเกษตรศาสตรย สาขาววทยาศาสตรย) 41 (5) (2007) 313-318

-  ไพลตาภา นวชมสลงขย, Masubon Thongngam, Onanong Naivikul, "Compositions, morphological and thermal properties of green banana flour and starch", 

Kasetsart Journal (Natural Science)(วารสารววทยาสารเกษตรศาสตรย สาขาววทยาศาสตรย) 41 (5) (2007) 324-330

-  Nakornpanom, N.N., Masubon Thongngam, Parichat Hongsprabhas, "Characteristics of heated mixed soy protein isolate and sodium casemate", 

Kasetsart Journal (Natural Science)(วารสารววทยาสารเกษตรศาสตรย สาขาววทยาศาสตรย) 43 (4) (2009) 780-790
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