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ก.พ. 2566 - ม.ค. 2570 หลวหนขาภาคววชาพลฒนาผลวตภลณฑย คณะออตสาหกรรมเกษตร
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เม.ย. 2554 - ม.ค. 2558 รองหลวหนขาภาคววชาพลฒนาผลวตภลณฑย คณะออตสาหกรรมเกษตร

เม.ย. 2550 - ม.ค. 2554 รองหลวหนขาภาคววชาพลฒนาผลวตภลณฑย คณะออตสาหกรรมเกษตร
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งานส อน
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Adv.Research Methods in Agro-Ind. Prod.Devel.

Agro-Industrial Process Design

Agro-Industrial Process Technology II

Agro-Industrial Processing Technology I

Agro-Industrial Processing Technology II

Agro-Industrial Product Innovation Management

Agro-Industry Process Design

Comprehensive Knowledge for Agro-Industrial Product Development and Innovation

Design in Agro-Industry

Development of Agro-Industrial Product

Development of Agro-Industrial Products

General Agricultural Product Development

General Agro-Industry

Independent Study

Institutional & Catering Product Development

Introduction to Agro-Industry

Knowledge of the Land

Lab. in Processing of Agro-Ind. Products I

Lab. in Processing of Agro-Ind. Products II

Lab.in Quality Manag. System in Agro-Industry

Laboratory in Management of Product Development

Laboratory in Processing of Agro-Industrial Products I

Laboratory in Processing of Agro-Industrial Products II

Management of Product Development

Modeling for Product Development

Pet Food Product Development

Prin.Innovative Agro-Indus.Product Develop.

Prin.of Quality Management in Agro-Industry

Principle of Quality Management in Agro-Industry

Principles of Quality Management in Agro-Industry

Process Design for Agro-Indust. Prod.Devel.

Process Design for Agro-Industrial PD.

Process Design for Agro-Industrial Product Development

Processing of Agro-Industrial Products I

Processing of Agro-Industrial Products II

Product Development and Innovation Technology

Product Development Technology

Project in Process Development

Project in Project Development

Quality Management in Agro-Industry

Quality Management System in Agro-Industry

Research & Development for Agro-Industry

Research Methodology

Research Methods in Agro-Ind. Product Devel.

Research Methods in Agro-Industrial PD.

Research Methods in Agro-Industrial Product Developmen

Research Methods in Product Development

Selec.Topics in Agro-Indus.Product Develop.

Selected Topics in Agro-Ind. Prod. Devel.

Selected Topics in Agro-Indus. Innova. Tech.

Selected Topics in Product Development

Seminar

Unit Operations in Agro-Industry

การจลดการพลฒนาผลวตภลณฑย

โครงการว วจ ลย
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ปป 2547-2548     การออกแบบและพลฒนากระบวนการผลวตของผลวตภลณฑยขนมอบจากแปปงขขาวเจขา ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานกองทอนสนลบสนอนการ

ววจลย และสตานลกงานคณะกรรมการการออดมศศกษา

ปป 2547-2548     การออกแบบและพลฒนากระบวนการผลวตของผลวตภลณฑยขนมอบจากแปปงขขาวเจขา ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานคณะกรรมการออดม

ศศกษารนวมกลบสตานลกงานกองทอนสนลบสนอนกองทอนววจลย

ปป 2548-2553     โครงการจลดตลรงหนนวยปฏวบลตวการววจลยเชชชยวชาญเฉพาะดขานการพลฒนาและปรลบปรองผลวตภลณฑย ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2548-2553     โครงการหนนวยปฏวบลตวการววจลยเชชชยวชาญเฉพาะดขานนวลตกรรมอาหารคบเคชรยว ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2549          การศศกษารมปแบบการยอมรลบของผมขบรวโภคทชชมชตนอผลวตภลณฑยขนมอบโดยการสรขางตลวแบบจตาลอง ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2548-2553     โครงการหนนวยปฏวบลตวการววจลยเฉพาะดขานนวลตกรรมอาหารขบเคชรยว ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2550          การศศกษาววจลยแปรรมปมลงคอด ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากกระทรวงเกษตรและสหกรณย กรมสนงเสรวมการเกษตร

ปป 2550-2551     การพลฒนากระบวนการแหขงผลกและผลไมขโดยการใชขเทคโนโลยชรนวมกลบไมโครเวฟ ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานกองทอนสนลบสนอน

การววจลย

ปป 2550-2551     การพลฒนาผลวตภลณฑยอาหารเสรวมแคลเซชยมจากกขางปลาทชชเปปนเศษเหลชอจากโรงงานเครชชองหนลง ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานกองทอน

สนลบสนอนการววจลย

ปป 2551          อวทธวพลของสารทดแทนไขมลนตนอคอณภาพของผลวตภลณฑยอาหารวนางประเภทเพสตรช ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2552          การพลฒนากรรมววธชการผลวตซอปผลกและสมอนไพรกศชงสตาเรรจรมปโดยใชขแบบจตาลองทางคณวตศาสตรย ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2551-2553     การพลฒนาผลวตภลณฑยนรตามลงคอดอลดแกรส ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานกองทอนสนลบสนอนการววจลย

ปป 2553-2555     อวทธวพลของการเตรชยมวลตถอดวบและการอบแหขงไมโครเวฟสอญญากาศตนอคอณลลกษณะผลวตภลณฑยอาหารวนางจากผลกและผลไมข ( หลวหนขาโครงการ ) ไดข

รลบทอนจากสตานลกงานกองทอนสนลบสนอนการววจลย

ปป 2553-2555     อวทธวพลของการเตรชยมวลตถอดวบและการอบแหขงไมโครเวฟสอญญากาศตนอคอณลลกษณะผลวตภลณฑยอาหารวนางจากผลและผลไมข ( หลวหนขาโครงการ ) ไดข

รลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2553          การพลฒนากระบวนการผลวตของทอเรชยนแผนนโดยการอบแหขงไมโครเวฟสอญญากาศ ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2553-2555     อวทธวพลของการเตรชยมวลตถอดวบและการอบแหขงไมโครเวฟสอญญากาศตนอคอณลลกษณะผลวตภลณฑยอาหารวนางจากผลกและผลไมข ( หลวหนขาโครงการ ) ไดข

รลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2554          การพลฒนากระบวนการอบแหขงมลงคอดโดยใชขการอบแหขงไมโครเวฟสอญญากาศ ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2554-2557     โครงการสนลบสนอนทอนววจลยปรวญญาเอกกาญจนาภวเษก สาขาววทยาศาสตรยและเทคโนโลยช รอนนทชช 13 ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานกอง

ทอนสนลบสนอนการววจลย

ปป 2555-2556     จลพลศาสตรยการสมญเสชยนรตาและการอมนรตามลนในระหวนางการทอดเผชอกแบบนรตามลนทนวม ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนววจลยระดลบบลณฑวตศศกษา 

เพชชอการตชพวมพยผลงานในวารสารววชาการระดลบนานาชาตว ประจตาปป 2555

ปป 2555-2558     การววเคราะหยปฎวสลมพลนธยของสตารยซ โปรตชน และไขมลน และการใชขไมโครเวฟรนวมกลบการอบดขวยลมรขอนสตาหรลบการพลฒนาผลวตภลณฑยเบเกอรชชจาก

แปปงขขาวทชชมชคนาอลตราการยนอยไไดขของแปปงตชตา ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานกองทอนสนลบสนอนการววจลย (สกว.)

ปป 2555-2557     การพลฒนาคอณภาพผลวตภลณฑยผลไมขแชนอวชมอบแหขงดขวยสนวนประกอบอาหาร กระบวนการและการใชขแบบจตาลอง ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอน

ออดหนอนววจลย มก.

ปป 2555-2557     การออกแบบกระบวนการอบแหขงผลไมขแชนอวชมโดยใชขแบบจตาลองทางคณวตศาสตรย ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2555-2558     การววเคราะหยปฏวสลมพลนธยของสตารยชโปรตชนและไขมลน และการใชขไมโครเวฟรนวมกลบการอบดขวยลมรขอน สตาหรลบการพลฒนาผลวตภลณฑยเบเกอรชชจาก

แปปงขขาวทชชมชคนาอลตราการยนอยไดขของแปปงตชตา ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2555-2560     โครงการรนวมใหขทอนปรวญญาเอกกาญจนาภวเษก ระหวนาง สตานลกงานกองทอนสนลบสนอนการววจลย และมหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย ( หลวหนขาโครงการ ) ไดข

รลบทอนจากสตานลกงานกองทอนสนลบสนอนการววจลย

ปป 2556-2557     การพลฒนาผลวตภลณฑยเครชชองดชชมนรตาผลไมขรวมผสมนรตานมเหลชอง ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานพลฒนาววทยาศาสตรยและเทคโนโลยชแหนงชาตว

ปป 2556-2558     การพลฒนาผลวตภลณฑยอาหารวนางกอขงเสขน ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานกองทอนสนลบสนอนการววจลย

ปป 2557-2558     โครงการววจลยการพลฒนาคอณภาพของอาหารดขวยเทคโนโลยชไอนรตารขอนยวชงยวด ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากเงวนรายไดขของมหาววทยาลลยฯ

ปป 2556-2557     การววเคราะหยเชวงปรวมาณและเชวงคอณภาพในผลวตภลณฑยคอกกชรปราศจากกลมเตนโดยใชขเทคนวคสเปกโตรสโคปปยนานใกลขอวนฟราเรด ( ผมขรนวมโครงการ ) 

ไดขรลบทอนจากทอนววจลยระดลบบลณฑวตศศกษา เพชชอการตชพวมพยผลงานในวารสารววชาการระดลบนานาชาตว

ปป 2557          การพลฒนาผลวตภลณฑยทอเรชยนแผนนปราศจากนรตามลนโดยการขศรนรมปจากเนชรอทอเรชยนบด ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2558-2560     ทอนววจลยระดลบบลณฑวตศศกษา เพชชอการตชพวมพยผลงานในวารสารววชาการระดลบนานาชาตว ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากบลณฑวตศศกษา มหาววทยาลลย

เกษตรศาสตรย

ปป 2560          การพลฒนาผลวตภลณฑยกลขวยหอมผงชงดชชม ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากInnovation Hubs เพชชอสรขางเศรษฐกวจฐานนวลตกรรมของประเทศ

ตามนโยบายประเทศไทย 4.0

ปป 2560          การพลฒนาผลวตภลณฑยและการวางแผนธอรกวจเพชชอสรขางคอณคนาขขาวชนวดเพวชมความนอนม ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.
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ปป 2560          การออกแบบกระบวนผลวตขขาวชนวดเพวชมความนอนมโดยใชขแบบจตาลอง ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2561          ผลของการหองตขมดขวยไมโครเวฟตนอคอณภาพของขขาวและผลก ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2564          การพลฒนาคอณภาพทางเคมชกายภาพของผลวตภลณฑยเนชรอเทชยมโดยการใหขความรขอนดขวยไมโครเวฟ ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2564-2565     ระบบการดลดแปลงเปลชอกไขนจากโรงฟฟกไขนแบบครบวงจร เพชชอลดปรวมาณขยะภาคการเกษตร และการสรขางมมลคนาสวนคขาเกษตรและออตสาหกรรม

เกษตร ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานการววจลยแหนงชาตว (วช.)

ปป 2565          ผลของกระบวนการแปรรมปดขวยความรขอนตนอลลกษณะของกลวชนรสวนวลาและรสอมมามว ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2565          ผลของกลวชนรสวานวลลาในโมเดลอาหารทชชมชนตราตาลทชชแตกตนางกลนตนอการรลบรมขรสหวานของผมขส มงอายอ ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย 

มก.

ปป 2565          สารกระตอขนกลวชนรสและรสชาตวอาหารสตาหรลบผมขส มงอายอ ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2565-2567     การถนายทอดเทคโนโลยชและสรขางระบบพชชเล ชรยงนวลตกรรมอาหารสลตวยเล ชรยงพรชเมชยม เพชชอการขลบเคลชชอนธอรกวจอาหารสลตวยเล ชรยงมมลคนาสมงในระดลบนานา

ชาตว ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากหนนวยบรวหารและจลดการทอนดขานการเพวชมความสามารถในการแขนงขลนของประเทศ (บพข)

ปป 2565-2567     การพลฒนาผลวตภลณฑยอาหารโภชนาการครบถขวนสตาหรลบสอนลขจากกลญชง: อาหารเชวงหนขาทชชเพวชมมมลคนาใหมน ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากหนนวย

บรวหารและจลดการทอนดขานการเพวชมความสามารถในการแขนงขลนของประเทศ (บพข)

ปป 2566-2567     ความหลากหลายทางพลนธอกรรมของผลกปลลงสตาหรลบการเพวชมซชล ชเนชยม สารออกฤทธวธทางชชวภาพ และการพลฒนาผลวตภลณฑยอาหารฟฟงกยชลชนประเภทบว

สกวตเพชชอสอขภาพ ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานการววจลยแหนงชาตว (วช.)

ปป 2566-2567     โครงการนรตามลนเมลรดกลญชงและกากเมลรดกลญชง: นวลตกรรมสนวนผสมเชวงหนขาทชช ส ตาหรลบอาหารสอนลขแบบแหขง ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากหนนวย

บรวหารและจลดการทอนดขานการเพวชมความสามารถในการแขนงขลนของประเทศ (บพข)

บทความว วจ ลยในวารส ารว วชาการ

ระดลบชาตว

-  พรพรรณ กอมนชลย, PISIT DHAMVITHEE, Nantawan Therdthai, วาสวนช จลนทรยนวล, "Characterization of 8 Thai Commercial Jasmine Rice 

Brands:Chemical,Physicochemical and Physical Qualities Relating with Consumer Linking Score Using Preference Mapping", Agricultural Science 

Journal (วารสารววทยาศาสตรยเกษตร) 41 (1(พวเศษ)) (2010) 476-479

-  Ei Mon Mon Kyaw, Nantawan Therdthai, Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, "Characterization of commercial wheat flour sold in Myanmar and 

its application in the fried chicken", Food and Applied Bioscience Journal 2 (3) (2014) 241-248

-  Thitima Tanvarakom, Nantawan Therdthai, "Effect of Egg and Microwave Baking on Quality of Rice-Flour Bread", Food and Applied Bioscience 

Journal 3 (1) (2015) 59-68

-  Jadwong, K., Nantawan Therdthai, "Effects of ultrasonic and enzymatic treatment on cooking and eating quality of Sao Hai rice", Food and Applied 

Bioscience Journal 6 (special) (2018) 153-165

-  Chin, L. , Nantawan Therdthai, "Effect of ripening stage of banana and drying methods on properties of flour for mixed banana powder drink", Food 

and Applied Bioscience Journal 6 (special) (2018) 262-277

-  สอภามาศ หาญเพวชมชลย , Pitiporn Ritthiruangdej, มวนตรา นลกธรรม, Nantawan Therdthai, "Effects of Peeling and Steaming Time on Pasting and Gel 

Textural Properties of Green Banana Flour", วารสารววจลยและพลฒนา มจธ.  43 (3) (2020) 367-378

ระดลบนานาชาตว

-  Nantawan Therdthai, "Modelling of the effect of relative humidity and temperature on proving of rice-flour based dough", LWT-Food Science and 

Technology inpress (2006) 0-0

-  Nantawan Therdthai, Phaisan Wuttijumnong, Anuvat Jangchud, ฉลตรลดา  กมขส อจรวต., "Optimization of Vacuum Frying Condition for Shallot", Kasetsart 

Journal (Natural Science)(วารสารววทยาสารเกษตรศาสตรย สาขาววทยาศาสตรย) 41 (5) (2007) 338-342

-  Nantawan Therdthai, Zhou WB, Kamolwan Jangchud, "Modeling of the effect of relative humidity and temperature on proving rate of rice-flour 

-based dough", LWT-FooD Science and Technology 40 (6) (2007) 1036-1040

-  นางสาวกมลฉลตร พวมพยดวษฐย, Nantawan Therdthai, Kamolwan Jangchud, "Effects of fat replacer on physical, chemical and sensory characteristics of 

puff pastry", Kasetsart Journal (Natural Science)(วารสารววทยาสารเกษตรศาสตรย สาขาววทยาศาสตรย) 42 (4) (2008) 1-8

-  Nantawan Therdthai, Wuttijumnong, P, Netipunya, S., "Computational fluid dynamics simulation of temperature profiles during batch baking", 

Kasetsart Journal (Natural Science)(วารสารววทยาสารเกษตรศาสตรย สาขาววทยาศาสตรย) 42 (5) (2008) 175-181

-  Nantawan Therdthai, Zhou, W, "Characterization of microwave vacuum drying and hot air drying of mint leaves (Mentha cordifolia Opiz ex 

Fresen)", Journal of Food Engineering 91 (3) (2009) 482-489

-  Nantawan Therdthai, Sankrit Tontan, "Development of calcium supplement from the bone of Nile Tilapia

(Tilapia nilotica)

", Asian Journal of Food and Agro-Industry 2 (4) (2009)

-  Nantawan Therdthai, Sankrit Tontand, "Preliminary study of chili drying using microwave assisted

vacuum drying technology", Asian Journal of Food and Agro-Industry 2 (2) (2009) 80-86
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-  Kanitta Pattanapa, Nantawan Therdthai, Withida Chantrapornchai, Weibiao Zhou, "Effect of sucrose and glycerol mixtures in the osmotic solution 

on characteristics of osmotically dehydrated mandarin cv. (Sai-Namphaung)", International Journal of Food Science and Technology 45 (9) (2010) 

1918-1924

-  นางสาวสอธชรา วลฒนกอล, Anuvat Jangchud, Kamolwan Jangchud, Nantawan Therdthai, Brian Wilkinson, "Gold kiwifruit leather product development 

using quality function deployment approach.", Food Quality and Preference 21 (3) (2010) 339-345

-  Sawittra Bai-Ngew, Nantawan Therdthai, PISIT DHAMVITHEE, "Characterization of microwave vacuum-dried durian chips", Journal of Food 

Engineering 104 (1) (2011) 114-122

-  Nantawan Therdthai, Hasaya Northongkom, "Characterization of hot air drying and microwave vacuum drying of fingerroot (Boesenbergia 

pandurata).", International Journal of Food Science and Technology 46 (3) (2011) 601-607

-  Chanchira Phimpharian,, Anuvat Jangchud, Kamolwan Jangchud, Nantawan Therdthai, Witoon Prinyawiwatkul, Hong Kyoon No, "Physicochemical 

characteristics and sensory optimisation of pineapple leather snack as affected by glucose syrup and pectin concentrations", International Journal of 

Food Science and Technology 46 (46) (2011) 972-978

-  Nantawan Therdthai, Zhou, WB, Pattanapa, K, "Microwave vacuum drying of osmotically dehydrated mandarin cv. (Sai-Namphaung)", 

INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY 46 (11) (2011) 2401-2407

-  Nantawan Therdthai, Teerada Visalrakkij , "Effect of osmotic dehydration on dielectric properties, microwave vacuum drying kinetics and quality of 

mangosteen", International Journal of Food Science & Technology

 47 (10) (2012)

-  Nutthanun Nimmanpipug, Nantawan Therdthai, "Effect of osmotic dehydration time on hot air drying and microwave vacuum drying of papaya", 

Food and Applied Bioscience Journal  1 (1) (2013) 1-10

-  Nimmanpipug, N., Nantawan Therdthai, PISIT DHAMVITHEE, "Characterisation of osmotically dehydrated papaya with further hot air drying and 

microwave vacuum drying", International Journal of Food Science and Technology 48 (6) (2013) 1193-1200

-  Rungcharoen, P., Nantawan Therdthai, PISIT DHAMVITHEE, Seksom Attamangkune, Yuwares Ruangpanit, Ferket, P.R., Natchanok 

Amornthewaphat, "By-product of tropical vermicelli waste as a novel alternative feedstuff in broiler diets", Asian-Australasian Journal of Animal 

Sciences 26 (12) (2013) 1732-1741

-  Bai-Ngew, S., Nantawan Therdthai, PISIT DHAMVITHEE, Zhou, W., "A study of the effect of the drying process on the composition and 

physicochemical properties of flours obtained from durian fruits of two ripening stages", International Journal of Food Science and Technology 49 (1) 

(2014) 230-237

-  Jitrakbumrung, S., Nantawan Therdthai, "Effect of addition of sourdough on physicochemical characteristics of wheat and rice flour bread.", 

KASETSART JOURNAL: NATURAL SCIENCE 48 (6) (2014) 964-969

-  Swittra Bai-Ngew, Nantawan Therdthai, PISIT DHAMVITHEE, Weibiao Zhou, "Effect of microwave vacuum drying and hot air drying on the 

physicochemical properties of durian flour.", International Journal of Food Science and Technology. 50 (2) (2015) 305-312

-  Horrungsiwat, S., Nantawan Therdthai, Wannasawat Ratphitagsanti, "Effect of combined microwave-hot air drying and superheated steam drying 

on physical and chemical properties of rice", International Journal of Food Science and Technology 51 (8) (2016) 1851-1859

-  Nantawan Therdthai, Tanvarakom, T., Pitiporn Ritthiruangdej, Zhou, W., "Effect of Microwave Assisted Baking on Quality of Rice Flour Bread", 

Journal of Food Quality 39 (4) (2016) 245-254

-  Suthatta Areekij, Pitiporn Ritthiruangdej, Sumaporn Kasemsumran, Nantawan Therdthai, Vichai Haruthaithanasan, Yukihiro Ozaki, "Rapid and 

nondestructive analysis of deep-fried taro chip qualities using near infrared spectroscopy", Journal of Near Infrared Spectroscopy  25 (2) (2017)

-  Chonnikarn Srikanlaya,, Nantawan Therdthai, Pitiporn Ritthiruangdej, Weibiao Zhou, "Effect of butter content and baking condition on 

characteristics of the gluten-free dough and bread", International Journal of Food Science and Technology 52 (8) (2017) 1904–1913-1904–1913

-  Latthika Wimonsiri, Pitiporn Ritthiruangdej, Sumaporn Kasemsumran, Nantawan Therdthai, Wasaporn Preteseille Chanput, Yukihiro Ozaki, "Rapid 

analysis of chemical composition in intact and milled rice cookies using near infrared spectroscopy", Journal of Near Infrared Spectroscopy 25 (5) 

(2017) 330-337

-  Chonnikarn Srikanlaya, Nantawan Therdthai, Pitiporn Ritthiruangdej, Weibiao Zhou, "Effect of hydroxypropyl methylcellulose, whey protein 

concentrate and soy protein isolate enrichment on characteristics of gluten-free rice dough and bread", International Journal of Food Science and 

Technology 53 (7) (2018) 1760-1770

-  Piyawanitpong, C, Nantawan Therdthai, Wannasawat Ratphitagsanti, "Effect of Precooking and Superheated Steam Treatment on Quality of Black 

Glutinous Rice", JOURNAL OF FOOD QUALITY  (2018)

-  Dang, L.T.K., Nantawan Therdthai, Wannasawat Ratphitagsanti, "Improvement of structure and cooking quality of brown rice using ultrasonic and 

enzymatic treatments", Journal of Food Processing and Preservation 42 (11) (2018) 1-8

-  Dang, L.T.K., Nantawan Therdthai, Wannasawat Ratphitagsanti, "Effects of ultrasonic and enzymatic treatment on physical and chemical 

properties of brown rice", Journal of Food Process Engineering 42 (3) (2019)

-  Anootthato, S., Nantawan Therdthai, Pitiporn Ritthiruangdej, "Characterization of protein hydrolysate from silkworm pupae (Bombyx mori)", Journal 

of Food Processing and Preservation 43 (8) (2019) e14021
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-  Lyda Chin, Nantawan Therdthai, Wannasawat Ratphitagsanti, "Effect of Microwave Cooking on Quality of Riceberry Rice (Oryza sativa L.)", 

Journal of Food Quality 2020 (-) (2020) 4350274

-  S. Bai-Ngew, Nantawan Therdthai, W. Zhou, "Microwave vacuum-dried durian flour and its application in biscuits", Heliyon 7 (11) (2021) e08292

-  Chin, L., Nantawan Therdthai, Wannasawat Ratphitagsanti, "Effect of conventional and microwave cooking conditions on quality and antioxidant 

activity of Chinese kale (Brassica alboglabra)", Applied Food Research 2 (1) (2022)

-  Chonnikarn Srikanlaya, Weibiao Zhou, Nantawan Therdthai, Pitiporn Ritthiruangdej, "Effect of hydroxypropyl methylcellulose, protein and fat on 

predicted glycemic index and antioxidant property of gluten-free bread from rice flour", Journal of Food Processing and Preservation 46 (11) (2022) 

e17087--

-  Nantawan Therdthai, Aussama Soontrunnarudrungsri, Khotchai, W., "Modified eggshell powder using thermal treatment and its application in 

Ca-fortified dog biscuits", Heliyon 9 (2) (2023)

-  Chang TingChen, Nantawan Therdthai, Aussama Soontrunnarudrungsri, "Effect of Viscosity on Sensory Profile and Consumer Perception: Case 

Study of Soup-Based Products", Applied Science and Engineering Progress 16 (4) (2023)

-  Hiranpradith, V., Nantawan Therdthai, Aussama Soontrunnarudrungsri, "Effect of Steaming and Microwave Heating on Taste of Clear Soup with 

Split-Gill Mushroom Powder", Foods 12 (8) (2023)

-  Khotchai, W., Nantawan Therdthai, Aussama Soontrunnarudrungsri, "Effect of Conventional and Microwave Heating on Protein and Odor Profile in 

Soymilk Powder", Sustainability (Switzerland) 15 (16) (2023)

-  Le, U.N.P., Wannasawat Ratphitagsanti, Nantawan Therdthai, "Influence of high pressure processing on qualities of celery-based juices during 

refrigerated storage", Agriculture and Natural Resources 57 (3) (2023) 407-416

-  นางสาวพลชรนลนทย สอขแสงพนมรอขง, Pitiporn Ritthiruangdej, นางสาวอรวสรา หวรวโอตลปปะ, Nantawan Therdthai, "Rapid, non-destructive prediction of coconut 

composition for sustainable UHT milk production via near-infrared spectroscopy", Journal of Food Composition and Analysis 128 (-) (2024)

บทความว วจ ลยในการประชอมว วชาการ

ระดลบชาตว

-  Nantawan Therdthai, Phaisan Wuttijumnong, Anuvat Jangchud, ฉลตรลดา  กมขส อจรวต., "การศศกษาสภาวะการทอดสอญญากาศทชชเหมาะสมสตาหรลบหอมแดง", การ

ประชอมววชาการของมหาววทยาลลยเกษตรศาสตรยครลรงทชช 45 (2007)

-  Nantawan Therdthai, Phaisan Wuttijumnong, สอธวดา เนตวปฟญญา, "Computational fluid dynamics simulation of temperature profiles during batch baking", 

การประชอมทางววชาการของมหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย ครลรงทชช 46 (2008)

-  คณวตตา พลฒนาภา, Nantawan Therdthai, "Effect of osmotic agents on qualities of osmotically dehydrated Mandarin cv. (Sai-Namphaung)", การประชอม

ทางววชาการของมหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย ครลรงทชช 47 (2009)

-  พรพรรณ กอมนชลย, PISIT DHAMVITHEE, Nantawan Therdthai, วาสวนช จลนทรยนวล, "Characterization of 8 Thai Commercial Jasmine Rice Brands: 

Chemical, Physicochemical and Physical Qualities Relating with Consumer Liking Score Using Preference Mapping", การสลมมนาทางววชาการววทยาการ

หลลงการเกรบเกชชยวแหนงชาตว ครลรงทชช 7  (2009)

-  Nantawan Therdthai, สวรลญญา สอภลททธรรม, "Characterization of deep fried, vacuum fried and microwave vacuum dried potato chip", การประชอมทาง

ววชาการของมหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย ครลรงทชช 48 (2010)

-  พรพรรณ กอมนชลย, PISIT DHAMVITHEE, Nantawan Therdthai, วาสวนช จลนทรยนวล, "Consumer Preference of Jasmine Rice Quality Modeled by Using 

Structural Equation Modeling", การประชอมทางววชาการของมหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย ครลรงทชช 48 (2010)

-  นส.วรรณารลตนย ล ชส อขสวลสดวธ, Anuvat Jangchud, Nantawan Therdthai, "Effect of blanching on polyphenol oxidase activity enzyme in mangosteen and 

effect of sucrose syrup incorperated with citric acid in mass transfer during osmosis", การประชอมววชาการ ครลรงทชช 49 สาขาออตสาหกรรมเกษตร มหาววทยาลลย

เกษตรศาสตรย (2011)

-  นส.สววตรา ใบงวรว, Nantawan Therdthai, PISIT DHAMVITHEE, "Effect of pretreatment prior to microwave vacuum drying on quality of durian chips", 

การประชอมทางววชาการครลรงทชช 49 มก. (2011)

-  Nantawan Therdthai, สอพวชา  กระจนางเมธชกอล, "Effect of Microwave Assisted Hot Air Drying on Quality of Dried Pumpkin", The 49th Kasetsart 

University Annual Conference (2011)

-  สววตรา ใบงวรว, Nantawan Therdthai, PISIT DHAMVITHEE, "Effect of pretreatment prior to microwave vacuum drying on quality of durian chips", The 

49th Kasetsart University Annual Conference (2011)

-  ธลญชนก ออดมทรลพยย, Nantawan Therdthai, Thepkunya Harnsilawat, "Effect of xanthan gum and carboxymethyl cellulose concentration on quality of 

cloudy mangosteen juice", The 49th Kasetsart University Annual Conference (2011)

-  ธลญชนก ออดมทรลพยย, Nantawan Therdthai, Thepkunya Harnsilawat, "Effect of fining treatments on color of pasteurized clear mangosteen juice mixed 

with grape juice", The 49th Kasetsart University Annual Conference (2011)

-  ธชรดา ววศาลรลกษยกวจ, Nantawan Therdthai, "Physical, Chemical and Sensorial Quality of Microwave Vacuum Dried Mangosteen with and without 

Osmotic Dehydration", การประชอมทางววชาการ ครลรงทชช 50 มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย  (2012)
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-  Saranya Thongudom, Nantawan Therdthai, "Drying Characteristics of Osmotically Dehydrated Papaya : A Comparison between Hot Air Drying 

and Microwave Vacuum Drying", การประชอมทางววชาการ ครลรงทชช 51 มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย  (2013)

-  Thichanuch Thaiyanan, Nantawan Therdthai, "Product Development of Shrimp Snack", The 52nd Kasetsart University Annual Conference (2014)

-  สวนชยย หอรลงสววลฒนย, Nantawan Therdthai, "Effect of Cooking Methods on Quality of Jasmine Rice", การประชอมทางววชาการ ครลรงทชช 53 มหาววทยาลลย

เกษตรศาสตรย (2015)

-  Patcharanun Suksangpanomrung, Pitiporn Ritthiruangdej, Arisara Hiriotappa, Mintra Nugthum, Nantawan Therdthai, "Rapid analysis of grated 
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cordifolia Opiz ex Fresen)" จาก Journal of Food Engineering

-  รางวลลผลงานววจลยตชพวมพยระดลบนานาชาตว ปป 2553 ประเภทบอคคล-ผมขสรขางสรรคยผลงานววจลยตชพวมพย กลอนม 1

  ประจตาปป 2554 เรชชอง "Effect of sucrose and glycerol mixtures in the osmotic solutionon characteristics of osmotically dehydrated mandarin cv.

(Sai-Namphaung)" จาก มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย

-  รางวลลผลงานววจลยตชพวมพยระดลบนานาชาตวและผลงานววจลยทชชสรขางผลกระทบ มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย ปป 2554(รางวลลประเภทบอคคล-นลกววจลยผมขสรขางสรรคยผลงาน

ววจลยตชพวมพยระดลบนานาชาตว)  ประจตาปป 2556 เรชชอง "Characterization of hot air drying and microwave vacuum drying of fingerroot (Boesenbergia 

pandurata)." จาก มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย

-  รางวลลผลงานววจลยตชพวมพยระดลบนานาชาตวและผลงานววจลยทชชสรขางผลกระทบ มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย ปป 2554(รางวลลประเภทบอคคล-นลกววจลยผมขสรขางสรรคยผลงาน

ววจลยตชพวมพยระดลบนานาชาตว)  ประจตาปป 2556 เรชชอง "Characterization of microwave vacuum-dried durian chips" จาก มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย

-  รางวลลผลงานววจลยตชพวมพยระดลบนานาชาตวและผลงานววจลยทชชสรขางผลกระทบ มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย ปป 2554(รางวลลประเภทบอคคล-นลกววจลยผมขสรขางสรรคยผลงาน

ววจลยตชพวมพยระดลบนานาชาตว)  ประจตาปป 2556 เรชชอง "Microwave vacuum drying of osmotically dehydrated mandarin cv. (Sai-Namphaung)" จาก มหาววทยาลลย

เกษตรศาสตรย

-  รางวลลชมเชย ในการประกวดนวลตกรรมผลวตภลณฑยออตสาหกรรมเกษตร งานเกษตรแฟรย ประจตาปป 2558 พลฒนาผลวตภลณฑยออตสาหกกรมเกษตร ประจตาปป 2558 เรชชอง 

"ผลวตภลณฑยทารยตขขาวซอย "สอดซอย"" จาก มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย

-  รองชนะเลวศ KU-KCG AI Innovation Contest ออตสาหกรรมเกษตร ประจตาปป 2560 เรชชอง "โยเกวรยตแมลง ทชมมาแรงแซงทางโคขง" จาก KU-KCG AI Innovation 

Contest

-  รางวลลชมเชยการประกวดผลวตภลณฑฑย  ประจตาปป 2560 เรชชอง "CapiZeed" จาก The Food Science and Technology Association of Thailand

-  ออกแบบบรรจอภลณฑยยอดเยชชยม  ประจตาปป 2560 เรชชอง "ผลวตภลณฑยกลมมชชเยลลชชผลไมขรสเผรดเคลชอบชรอคโกแลต" จาก The Food Science and Technology 

Association of Thailand

รางว ลล ผล งานนตาเส นอในการประชอมว วชาการ

-  รางวลลชมเชย ในการประชอมววชาการ ครลรงทชช 45 มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย ออตสาหกรรมเกษตร ประจตาปป 2551 เรชชอง "Optimization of vacuum frying condition 

for shallot" จาก Kasetsart University

-  ผลงานววจลยระดลบชมเชย ออตสาหกรรมเกษตร ประจตาปป 2555 เรชชอง "ผลของการใชขไมโครเวฟรนวมกลบการอบแหขงแบบลมรขอนตนอคอณภาพของฟฟกทองอบแหขง" จาก 

มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย

-  ผลงานววจลยระดลบชมเชย ออตสาหกรรมเกษตร ประจตาปป 2555 เรชชอง "ผลของการเตรชยมวลตถอดวบกนอนการอบแหขงแบบไมโครเวฟสอญญากาศตนอคอณภาพของทอเรชยนแผนน" 

จาก มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย

-  ผลงานววจลยระดลบชมเชย ออตสาหกรรมเกษตร ประจตาปป 2556 เรชชอง "คอณภาพทางกายภาพ เคมช และประสาทสลมผลสของมลงคอดอบแหขงดขวยตมขอบไมโครเวฟสอญญากาศทลรง

ทชชผนานและไมนผนานการออสโมตวกดชไฮเดรชลน" จาก มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย

ผลงานววจลยนชรเปปนรายการรวบรวมระหวนางปป 1 มกราคม 2547 - 25 เมษายน 2567
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