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ภาคววชาพลฒนาผลวตภลณฑย คณะอนตสาหกรรมเกษตรรองศาสตราจารยย

ต.ค. 2564 - ต.ค. 2568 คณบดด คณะอนตสาหกรรมเกษตร

ต.ค. 2560 - ต.ค. 2564 คณบดด คณะอนตสาหกรรมเกษตร

มด.ค. 2558 - ส.ค. 2559 รองคณบดดฝฝายพลฒนาระบบ คณะอนตสาหกรรมเกษตร

ก.พ. 2554 - ม.ค. 2558 หลวหนขาภาคววชาพลฒนาผลวตภลณฑย คณะอนตสาหกรรมเกษตร

ก.พ. 2550 - ม.ค. 2554 หลวหนขาภาคววชาพลฒนาผลวตภลณฑย คณะอนตสาหกรรมเกษตร

การด ตารงต ตาแหนนงบร วหาร

การศ ศกษา Ph.D.( Food Science & Technology ), University of Georgia , สหรลฐอเมรวกา, 2540

วท.ม.( พลฒนาผลวตภลณฑยอนตสาหกรรมเกษตร ), มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย, ไทย, 2533

วท.บ.( พลฒนาผลวตภลณฑยอนตสาหกรรมเกษตร ), มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย, ไทย, 2530

ส าขาเชดชยวชาญ/ส นใจ การพลฒนาผลวตภลณฑยผลกและผลไมขแผนน, การพลฒนาไบโอพอลวเมอรยฟฟล ยม สารเคลชอบ และการประยนกตยใชข, การวางแผนการทดลองและ

การใชขเทคนวคทางสถวตวในงานพลฒนาผลวตภลณฑย, การพลฒนาผลวตภลณฑยอาหารและมวใชนอาหาร
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โครงการว วจ ลย

ปป 2544-2545     การววจลยวลตถนดวบและตตารลบอาหารไทยฮาลาลตามกฎระเบดยบฃองศาสนาอวสลามเพชชอการสนงออก ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทนนจากทนนอนดหนนนววจลย มก.

ปป 2545          โครงการผลวตภลณฑยผลไมขแผนนผสม / โครงการพลฒนาผลวตภลณฑยอาหารขบเคดคยวจาดผลกและสมนนไพร ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทนนจากสตานลกงานปลลด

ทบวงมหาววทยาลลย สตานลกนโยบายและแผนอนดมศศกษา
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ปป 2546          การพลฒนาและปรลบปรนงคนณภาพผลวตภลณฑยขขาวเกรดยบ ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทนนจากมก.-ธกส. (โครงการความรนวมมชอระหวนางมหาววทยาลลย

เกษตรศาสตรย กลบธนาคารเพชชอการเกษตรและสหกรณยการเกษตร)

ปป 2546          การสตารวจแหลนงและผมขจตาหนนายวลตถนดวบ เครชชองเทศ และสวนคขาหลลกทดชใชขในธนรกวจอาหารไทยทลชวโลก ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทนนจากศมนยยพลฒนาและถนาย

ทอดเทคโนโลยดรลฐรนวมเอกชน, มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย

ปป 2548          การพลฒนากรรมววธดการผลวตบบวยแผนน ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทนนจากมมลนวธวโครงการหลวง

ปป 2548          การพลฒนาสารเคลชอบเพชชอใชขยชดอายนผลวตผลเกษตรและผลวตภลณฑยอาหาร ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทนนจากศมนยยเทคโนโลยดโลหะและวลสดนแหนงชาตว

ปป 2548          โครงการพลฒนานวลตกรรมตนอยอดเทคโนโลยดจากเอกสารสวทธวบลตร เพชชอพลฒนาศลกยภาพนวสวตและใชขประโยชนยเชวงพาณวชยย ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทนน

จากศมนยยพลฒนาและถนายทอดเทคโนโลยดรลฐรนวมเอกชน(ศรอ.)

ปป 2548-2553     ววธดการประเมวนทางประสาทสลมผลสในการววเคราะหยอายนการเกกบรลกษาของผลไมขแผนน ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทนนจากทนนอนดหนนนววจลย มก.

ปป 2548-2553     การใชขสารธรรมชาตวและไบโอพอลวเมอรยเพชชอรลกษาคนณภาพของผลกและผลไมข ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทนนจากทนนอนดหนนนววจลย มก.

ปป 2548-2553     การพลฒนาโปรแกรมสตาเรกจรมปคอมพววเตอรยเพชชอใชขในการประเมวนคนณภาพทางประสาทสลมผลส ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทนนจากทนนอนดหนนนววจลย 

มก.

ปป 2548-2553     โครงการจลดตลคงหนนวยปฏวบลตวการววจลยเชดชยวชาญเฉพาะดขานการประเมวนคนณภาพทางประสาทสลมผลสและการววจลยการยอมรลบของผมขบรวโภค ( ผมขรนวม

โครงการ ) ไดขรลบทนนจากทนนอนดหนนนววจลย มก.

ปป 2548-2553     โครงการจลดตลคงหนนวยปฏวบลตวการววจลยเชดชยวชาญเฉพาะดขานการพลฒนาและปรลบปรนงผลวตภลณฑย ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทนนจากทนนอนดหนนนววจลย มก.

ปป 2548-2553     โครงการสรขางหนนวยปฏวบลตวการววจลยเชดชยวชาญเฉพาะดขานเทคโนโลยดรลกษาความสดใหมนของอาหาร ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทนนจากทนนอนดหนนนววจลย 

มก.

ปป 2548-2550     การพลฒนาโปรแกรมสตาเรกจรมปคอมพววเตอรยเพชชอใชขในการประเมวนคนณภาพทางประสาทสลมผลส ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทนนจากทนนอนดหนนนววจลย 

มก.

ปป 2548-2550     ววธดการประเมวนทางประสาทสลมผลสในการววเคราะหยอายนการเกกบรลกษาของผลไมขแผนน ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทนนจากทนนอนดหนนนววจลย มก.

ปป 2548-2551     การใชขสารธรรมชาตวและไบโอพอลวเมอรยเพชชอรลกษาคนณภาพของผลกและผลไมข ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทนนจากทนนอนดหนนนววจลย มก.

ปป 2549          การพลฒนาแบบจตาลองในการสรขางนวลตกรรมใหมนจากผลไมข ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทนนจากทนนอนดหนนนววจลย มก.

ปป 2549          การพลฒนาคนณภาพของมะมนวงแผนนเพชชอการสนงออก ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทนนจากสตานลกงานคณะกรรมการววจลยแหนงชาตว

ปป 2549          การพลฒนาคนณภาพและบรรจนผลวตภลณฑยสตาหรลบสมนนไพรแชนอวชม ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทนนจากมก.-ธกส. (โครงการความรนวมมชอระหวนาง

มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย กลบธนาคารเพชชอการเกษตรและสหกรณยการเกษตร)

ปป 2549          การพลฒนาแผนนฟฟล ยมตนอตขานจนล วนทรดยยเพชชอยชดอายนผลวตผลเกษตรและผลวตภลณฑยอาหาร ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทนนจากศมนยยเทคโนโลยดโลหะและวลสดน

แหนงชาตว สตานลกงานพลฒนาววทยาศาสตรยและเทคโนโลยดแหนงชาตว

ปป 2549          การพลฒนาสารเคลชอบจากวลสดนธรรมชาตวเพชชอเพวชมคนณภาพผลวตผลเกษตร ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทนนจากศมนยยเทคโนโลยดโลหะและวลสดนแหนงชาตว 

สตานลกงานพลฒนาววทยาศาสตรยและเทคโนโลยดแหนงชาตว

ปป 2549          การพลฒนาหลลกและแนวทางการปฏวบลตวทดชดดในการประเมวนคนณภาพทางประสาทสลมผลสของผลวตภลณฑยอนตสาหกรรมเกษตร ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทนน

จากสตานลกงานมาตรฐานสวนคขาเกษตรและอาหารแหนงชาตว

ปป 2549          การศศกษาระบบมาตรฐานคนณภาพของกลนนมตลาดตนางประเทศ ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทนนจากมมลนวธวโครงการหลวง

ปป 2549          โครงการการววจลยและพลฒนาเพชชอเพวชมศลกยภาพสมนนไพรไทย โครงการยนอยทดช 3 เรชชอง การเสรวมคนณคนาอาหารจากสมนนไพรไทยในอาหารขบเคดคยวจาก

ขขาวกลของ ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทนนจากสตานลกงานคณะกรรมการววจลยแหนงชาตว

ปป 2549          โครงการนตารนองการจลดทตามาตรฐานกลางระบบตวดตามสวนคขาเกษตรและอาหาร ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทนนจากสตานลกงานมาตรฐานสวนคขาเกษตรและ

อาหารแหนงชาตว

ปป 2549          โครงการศศกษาววจลยแนวทางการสรขางคนณคนาเพวชม (Value Creation) ใหขกลบอนตสาหกรรมอาหารยนค Mood Comsumption ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทนน

จากสตานลกนโยบายอนตสาหกรรมรายสาขา และ สตานลกงานเศรษฐกวจอนตสาหกรรม กระทรวงอนตสาหกรรม

ปป 2548-2553     โครงการหนนวยปฏวบลตวการววจลยเชดชยวชาญเฉพาะดขานนวลตกรรมอาหารคบเคดคยว ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทนนจากทนนอนดหนนนววจลย มก.

ปป 2550          การพลฒนาคนณภาพและบรรจนภลณฑยสตาหรลบผลวตภลณฑยชนมชน                           ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทนนจากกระทรวงการคลลง ธนาคารเพชชอการ

เกษตรและสหกาณยการเกษตร

ปป 2550          การพลฒนาโปรแกรมสตาเรกจรมปสตาหรลบการพลฒนาผลวตภลณฑยเพชชอใชขในอนตสาหกรรมอาหาร ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทนนจากสตานลกงานคณะกรรมการ

การอนดมศศกษา (โครงการววจลยและพลฒนาภาครลฐรนวมเอกชนในเชวงพาณวชยย)

ปป 2550          การพลฒนาผลวตภลณฑยและปรลบปรนงคนณภาพอาหารทะเลแปรรมป ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทนนจากองคยการบรวหารสนวนตตาบลบางพระ

ปป 2550          การพลฒนาฟฟล ยมตนอตขานจนล วนทรดยยเพชชอยชดอายนผลวตผลเกษตรและผลวตภลณฑยอาหาร ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทนนจากศมนยยเทคโนโลยดโลหะและวลสดนแหนง

ชาตว สตานลกงานพลฒนาววทยาศาสตรยและเทคโนโลยดแหนงชาตว

ปป 2550          การพลฒนาสารเคลชอบจากวลตถนดวบธรรมชาตวเพชชอเพวชมคนณภาพผลวตผลเกษตร ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทนนจากศมนยยเทคโนโลยดโลหะและวลสดนแหนงชาตว 

สตานลกงานพลฒนาววทยาศาสตรยและเทคโนโลยดแหนงชาตว

ปป 2550          การศศกษาววจลยแปรรมปมลงคนด ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทนนจากกระทรวงเกษตรและสหกรณย กรมสนงเสรวมการเกษตร
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ปป 2550          ผลของสารเคลชอบผววอวมลลชลนจากไขรตาขขาวตนอผลไมขตระกมลสขม  ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทนนจากสตานลกงานกองทนนสนลบสนนนการววจลย

ปป 2550          การพลฒนาคตาศลพทยมาตรฐานผลวตภลณฑยอาหารเพชชอใชขในการประเมวนคนณภาพทางประสาทสลมผลสแบบววธดววเคราะหยเชวงพรรณนา ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบ

ทนนจากทนนอนดหนนนววจลย มก.

ปป 2550          การพลฒนารมปแบบและคนณภาพของผลไมขกวนเพชชอเปปนของฝากเอกลลกษณยของประเทศไทยและสนงออกตนางประเทศ ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทนนจากทนน

อนดหนนนววจลย มก.

ปป 2550          การพลฒนาสเกลความชอบสตาหรลบคนไทย ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทนนจากทนนอนดหนนนววจลย มก.

ปป 2550          การพลฒนาสารเคลชอบจากธรรมชาตว เพชชอรลกษาคนณภาพของผลกและผลไมข ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทนนจากทนนอนดหนนนววจลย มก.

ปป 2550          การศศกษาคนณภาพขขาวหอมมะลวไทยโดยใชขกระบวนการววเคราะหยองคยประกอบเชวงยชนยลน ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทนนจากทนนอนดหนนนววจลย มก.

ปป 2550          การศศกษาอวทธวพลของชนวดนคตาตาลทดชมดผลตนอความเผกดในนคตาจวคมไกน ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทนนจากทนนอนดหนนนววจลย มก.

ปป 2548-2551     การศศกษาคนณลลกษณะทางประสาทสลมผลสของขนมไทย ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทนนจากทนนอนดหนนนววจลย มก.

ปป 2548-2553     โครงการหนนวยปฏวบลตวการววจลยเฉพาะดขานนวลตกรรมอาหารขบเคดคยว ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทนนจากทนนอนดหนนนววจลย มก.

ปป 2551          การขยายสเกลผลวตและทดสอบประสวทธวภาพสารปปองกลนการเกาะตวดสตาหรลบผลไมขอบแหขงและผลวตภลณฑยเจลลดช ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทนนจากทนน

อนดหนนนววจลย มก.

ปป 2551          การพลฒนากรรมววธดการผลวตมะขามปปอมแผนน ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทนนจากทนนอนดหนนนววจลย มก.

ปป 2551          การศศกษาการเปลดชยนแปลงแนวโนขมของพฤตวกรรมผมขบรวโภคตามอารมณยเพชชอกตาหนดกลยนทธยในการพลฒนาผลวตภลณฑย ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทนนจาก

ทนนอนดหนนนววจลย มก.

ปป 2551          การศศกษาปปจจลยคนณภาพทดชเปปนเอกลลกษณยและมดอวทธวพลตนอความชอบของผลไมขไทยบางชนวด ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทนนจากทนนอนดหนนนววจลย มก.

ปป 2550-2551     การพลฒนาภาชนะบรรจนเพชชอลดกลวชนของทนเรดยนเพชชอการสนงออก ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทนนจากศมนยยนวลตกรรมเทคโนโลยดหลลงการเกกบเกดชยว 

มหาววทยาลลยเชดยงใหมน

ปป 2551          การพลฒนามายองเนสเสรวมสารตขานออกซวเดชลชนจากเปลชอกมะนาว อบเชย และนคตาผศคง และอายนการเกกบรลกษา

 ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทนนจากสตานลกงานกองทนนสนลบสนนนการววจลย

ปป 2551          การพลฒนาสารเคลชอบผววสตาหรลบกลขวยหอมทอง ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทนนจากสตานลกงานกองทนนสนลบสนนนการววจลย

ปป 2551          การพลฒนาสารปปองกลนการเกาะตวดสตาหรลบผลไมขอบแหขง ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทนนจากสตานลกงานกองทนนสนลบสนนนการววจลย

ปป 2551          การศศกษาแนวทางการผลวตกตาลลงคนตามความตของการของประเทศ : กรณดศศกษากลนนมอนตสาหกรรมอาหาร

 ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทนนจากสภาการศศกษา กระทรวงศศกษาธวการ

ปป 2551-2552     การพลฒนาววธดการยชดอายนการเกกบรลกษามะพรขาวนคตาหอม (Cocos nucifera Lin) ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทนนจากสตานลกงานกองทนนสนลบสนนนการววจลย

ปป 2551-2552     สภาวะทดชเหมาะสมในการผลวตโปรไบโอตวกโดยใชขเชชคอผสมระหวนางแบคทดเรดยกรดแลคตวกและยดสตยโดยเทคนวคพชคนผววตอบสนอง ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดข

รลบทนนจากสตานลกงานกองทนนสนลบสนนนการววจลยรนวมกลบคณะววทยาศาสตรย ม.เกษตรศาสตรย

ปป 2551-2553     โครงการววจลยนวลตกรรมการผลวตอาหารขบเคดคยวจากกระบวนการเอกซยทรมชลชน ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทนนจากโครงการศมนยยความเปปนเลวศทาง

ววชาการ มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย

ปป 2552          อวทธวพลการแกวนงตลวของอนณหภมมวระหวนางการขนสนงทดชมดผลตนอคนณภาพมะมนวงนคตาดอกไมขตลดแตนงในภาชนะบรรจนปรลบสภาพบรรยากาศ ( ผมขรนวมโครงการ ) 

ไดขรลบทนนจากทนนอนดหนนนววจลย มก.

ปป 2552          อวทธวพลของสารเคลชอบผววตนอคนณภาพของลองกองระหวนางการเกกบรลกษา ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทนนจากทนนอนดหนนนววจลย มก.

ปป 2553          การศศกษาผลของสารไบโอพอลวเมอรยตนอการเอนแคปซมเลทนคตามลนรตาขขาว ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทนนจากทนนอนดหนนนววจลย มก.

ปป 2553-2554     การยชดอายนการเกกบรลกษาของมะละกอพลนธนยเรดมาราดอล ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทนนจากศมนยยนวตกรรมเทคโนโลยดหลลงการเกกบเกดชยว มหาววทยาลลย

เชดยงใหมน

ปป 2553-2555     การพลฒนาขนมไทยเพชชอสนขภาพและยชดอายนการเกกบรลกษาโดยใชขขนมอาลลวเปปนแบบจตาลอง ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทนนจากสตานลกงานกองทนนสนลบ

สนนนการววจลย

ปป 2552-2553     การพลฒนาผลวตภลณฑยและบรรจนภลณฑยสตาหรลบผลวตภลณฑยชนมชน ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทนนจากธนาคารเพชชอการเกษตรและสหกรณยการเกษตร

ปป 2553          การทดสอบผลวตภลณฑยตขนแบบในระดลบนตารนอง ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทนนจากจนฬาลงกรณยมหาววทยาลลย

ปป 2553          โครงการแนวควดพลฒนาผลวตภลณฑยแปรรมปเพวชมมมลคนาขขาวพลนธนยพชคนเมชองและผลผลวตการเกษตรในทของถวชน ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทนนจากกรมสนงเสรวม

อนตสาหกรรม กระทรวงอนตสาหกรรม

ปป 2553-2554     การทดสอบสารเคลชอบสขมจากไขรตาขขาว ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทนนจากศมนยยเทคโนโลยดโลหะและวลสดนแหนงชาตว สตานลกงานพลฒนาววทยาศาสตรยและ

เทคโนโลยดแหนงชาตว

ปป 2553-2554     การพลฒนาผลวตภลณฑยและบรรจนภลณฑยสตาหรลบผลวตภลณฑยชนมชน ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทนนจากธนาคารเพชชอการเกษตรและสหกรณยการเกษตร

ปป 2554          การศศกษาววจลยดขานวลตถนดวบ(เปลชอกมลงคนด)และพลฒนาผลวตภลณฑยและออกแบบบรรจนภลณฑย ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทนนจากอนตสาหกรรมจลงหวลดระนอง

ปป 2554          การศศกษาสมการจลพลศาสตรยและอวทธวพลของสาร 1- MCPทดชมดตนอคนณภาพของทนเรดยนพลนธนยหมอนทองตลดแตนงพรขอมบรวโภค ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบ

ทนนจากทนนอนดหนนนววจลย มก.
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นายอนนวลตร แจขงชลด

ภาคววชาพลฒนาผลวตภลณฑย คณะอนตสาหกรรมเกษตรรองศาสตราจารยย

ปป 2555-2556     การพลฒนาขขาวเหนดยวเปปยกบรรจนกระปปองจากขขาวเหนดยวกลของงอก ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทนนจากสตานลกงานคณะกรรมการววจลยแหนงชาตว

ปป 2555-2556     การพลฒนาผลวตภลณฑยขนมไทยจากขขาวกลของงอกสตาหรลบผมขส มงอายน ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทนนจากสตานลกงานคณะกรรมการววจลยแหนงชาตว

ปป 2555-2556     การพลฒนาแยมแครอทสมตรนคตาตาลนขอย ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทนนจากสตานลกงานคณะกรรมการววจลยแหนงชาตว

ปป 2556-2557     การพลฒนาผลวตภลณฑยตขนแบบกาแฟและชา ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทนนจากบรวษลท ปตท. จตากลด (มหาชน)

ปป 2555-2556     การพลฒนาผลวตภลณฑยและบรรจนภลณฑยสตาหรลบผลวตภลณฑยชนมชน ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทนนจากธนาคารเพชชอการเกษตรและสหกรณยการเกษตร

ปป 2556          อวทธวพลของกระบวนการแชนเยชอกแขกงและกระบวนการทตาละลายทดชมดตนอการเปลดชยนแปลงคนณภาพของทนเรดยนพลนธนยหมอนทองแชนเยชอกแขกง ( ผมขรนวม

โครงการ ) ไดขรลบทนนจากทนนอนดหนนนววจลย มก.

ปป 2557          การพลฒนาโจบกกศชงสตาเรกจรมปจากขขาวไรซยเบอรยรดชและเหกดโดยกระบวนการเอกกซยทรมชลน ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทนนจากทนนอนดหนนนววจลย มก.

ปป 2557          ผลของการใชขสารเคลชอบผววตขานจนล วนทรดยยจากแปปงมลนสตาปะหลลงทดชเตวมเกลชอของกรดอวนทรดยยและกรดอะซดตวกตนอคนณภาพแตงกวา ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดข

รลบทนนจากทนนอนดหนนนววจลย มก.

ปป 2556-2557     การพลฒนาผลวตภลณฑยและบรรจนภลณฑยสตาหรลบผลวตภลณฑยชนมชน ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทนนจากธนาคารเพชชอการเกษตรและสหกาณยการเกษตร

ปป 2557          การพลฒนาบรรจนภลณฑยสตาหรลบผลวตภลณฑยปนปยหมลกมมลไสขเดชอนดวน ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทนนจากธนาคารเพชชอการเกษตรและสหกาณยการเกษตร

ปป 2557          โครงการพลฒนาระบบประกลนคนณภาพของสถานทดชผลวตอาหารขนาดกลางและขนาดยนอม เพชชอเพวชมประสวทธวภาพในการกตากลบดมแลความปลอดภลยอาหาร 

รองรลบการเขขาสนประชาคมเศรษฐกวจอาเซดยน ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทนนจากสตานลกงานคณะกรรมการอาหารและยา

ปป 2557-2558     ความสามารถในการพลฒนาผลวตภลณฑยของกลนนมผมขผลวตอนตสาหกรรมอาหารของววสาหกวจขนาดกลางและขนาดยนอม ในเขตพชคนทดชภาคกลางของประเทศ

ไทย ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทนนจากธนาคารเพชชอการเกษตรและสหกาณยการเกษตร

ปป 2558          ผลของกะทวและชนวดนคตาตาลตนอคนณภาพของเจลทดชมดแปปงขขาวเจขาเปปนสนวนผสมหลลกโดยใชขลอดชนองไทยแชนเยชอกแขกงเปปนแบบจตาลอง ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดข

รลบทนนจากทนนอนดหนนนววจลย มก.

ปป 2560          สารเคลชอบทม-โกแวก (To-Go Wax) ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทนนจากทนนอนดหนนนววจลย มก.

ปป 2559-2560     การพลฒนาผลวตภลณฑยจวคงหรดดอบกรอบ ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทนนจากสตานลกงานกองทนนสนลบสนนนการววจลย

ปป 2559-2560     การพลฒนาศลกยภาพของผขผประกอบการขนาดเลกกและขนาดกลางในกลนผมอนตสาหกรรมอาหารและอนตสาหกรรมอชชนทดชเกดชยวขของ: กลนผมทดช 18 ( หลวหนขา

โครงการ ) ไดขรลบทนนจากสตานลกงานกองทนนสนลบสนนนการววจลย (สกว.)

ปป 2559-2560     โครงการพลฒนาสมตรผลวตภลณฑยผลไมขสดไทยดขวยเทคโนโลยดการสรขางเจล ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทนนจากบรวษลท วดแอนดย เอ โฮลดวคง จตากลด

ปป 2560          โครงการการเพวชมศลกยภาพผมขประกอบการอาหารแปรรมปตามมาตรฐานเพชชอการสนงออก ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทนนจากกระทรวงววทยาศาสตรยและ

เทคโนโลยด

ปป 2560-2561     โครงการการเพวชมศลกยภาพผมขประกอบการอาหารแปรรมปตามมาตรฐานเพชชอการสนงออก ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทนนจากกรมววทยาศาตรยบรวการ

ปป 2561-2564     เมชองนวลตกรรมอาหารภาคกลาง ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทนนจากทนนอนดหนนนววจลย มก.

ปป 2562          บทบาทดขานการศศกษาของมหาววทยาลลยเกษตรศาสตรยภายใตข “เกษตรศาสตรย สรขางคน พลฒนาชาตว อยนางยลชงยชน” ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทนนจากทนนอนด

หนนนววจลย มก.

ปป 2561-2563     เมชองนวลตกรรมอาหารภาคกลาง ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทนนจากทนนอนดหนนนววจลย มก.

ปป 2562-2563     แนวทางการเพวชมศลกยภาพผลวตภลณฑยเครชชองดชชมกาแฟของกลนผมววสาหกวจชนมชนกาแฟถคตาสวงหย ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทนนจากสตานลกงานคณะกรรมการ

ววจลยแหนงชาตว (วช.)

ปป 2563-2565     การขยายสเกลและยกระดลบงานววจลยดขานอนตสาหกรรมเกษตรสมนภาคอนตสาหกรรม มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทนนจาก

หนนวยบรวหารและจลดการทนนดขานการเพวชมความสามารถในการแขนงขลนของประเทศ (บพข)

ปป 2563-2565     เมชองนวลตกรรมอาหารภาคกลาง ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทนนจากหนนวยบรวหารและจลดการทนนดขานการเพวชมความสามารถในการแขนงขลนของประเทศ 

(บพข)

ปป 2562-2563     โครงการบรวหารจลดการแผนงานเมชองนวลตกรรมอาหารเพชชอการยกระดลบนวลตกรรมอาหารและเพวชมศลกยภาพ SMEs และ FoodTech และ Startups ( 

หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทนนจากสตานลกงานพลฒนาววทยาศาสตรยและเทคโนโลยดแหนงชาตว (สวทช.)

ปป 2564-2567     การยกระดลบขดดความสามารถระบบแพลตฟอรยมดวจวทลลและปปญญาประดวษฐยเพชชองานดขานการเกษตร อาหาร สตาหรลบการบมรณาการภายใตขพลวลตรของ

เศรษฐกวจบดซดจดในยนคปฏววลตวอนตสาหกรรมทดช 4 ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทนนจากหนนวยบรวหารและจลดการทนนดขานการเพวชมความสามารถในการแขนงขลนของประเทศ (บพข)

ปป 2563-2564     การจลดทตาแผนพลฒนากตาลลงคนภาคการเกษตรของประเทศไทย ปปงบประมาณ 2564 ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทนนจากสตานลกงานพลฒนาการววจลยการ

เกษตร (สวก.)

ปป 2564-2566     การววจลยขลคนแนวหนขาดขานอาหารเพชชออนาคต ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทนนจากทนนอนดหนนนววจลย มก.

ปป 2565-2566     การพลฒนาอนตสาหกรรมกลขวยไมขแปรรมป ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทนนจากศมนยยสารสนเทศภมมวศาสตรยเพชชอการเกษตรและการจลดการทรลพยากร

ปป 2566          คนณลลกษณะและสารออกฤทธวธทางชดวภาพของกลญชาเพชชอการใชขประโยชนยในผลวตภลณฑยนวลตกรรมอาหาร ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทนนจากทนนอนดหนนน

ววจลย มก.

ปป 2566          สารออกฤทธวธทางชดวภาพและองคยประกอบทางเคมดของกลญชาและการใชขประโยชนยในผลวตภลณฑยเนชคอเทดยมแปรรมปดขวยกระบวนการเอกกซยทรมชลน ( ผมขรนวม

โครงการ ) ไดขรลบทนนจากทนนอนดหนนนววจลย มก.
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มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย  (2012)

-  Kamolwan Jangchud, ดวงกมล ฉายะศวรวพลนธย, Anuvat Jangchud, Sineenart Chariyachotilert, SOMPORN KONGCHAROENKIAT, "The effect of main 

ingredients on qualities of snack bar flavored mee-krob", การประชนมววชาการของมหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย ครลคงทดช 51 (สาขาอนตสาหกรรมเกษตร) (2013)

-  นางสาวจลนทนด ธดรเวชเจรวญชลย, Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, Thepkunya Harnsilawat, Sineenart Chariyachotilert, "Effect of gelatin and 

glucose syrup on qualities of carrot sheet jelly", การประชนมทางววชาการของมหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย ครลคงทดช 52 (2014)

-  กนลบดด  ตลนตวจตานรรจย , Anuvat Jangchud, Kamolwan Jangchud, Wannasawat Ratphitagsanti, SOMPORN KONGCHAROENKIAT, "Development of 

Butterfly Pea Based Fruit Leather as Snack", การประชนมทางววชาการของมหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย ครลคงทดช 52 (2014)

-  นางสาว ศนรลฐนลนทย คงวรรณ, Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, "Effect of chitosan and acid solution on physiochemical properties and 

gama-aminobutyric acid (GABA) content of germinated brown rice flour(Oryza sativa L.cv.105)", การประชนมทางววชาการของมหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย 

ครลคงทดช 52 (2014)

-  นายทศพล ลวมศรดเพชร, Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, Chulaluck Charunuch, "The optimal amount of Riceberry rice,mushroom and feed 

moisture for the main ingredients porridge using extrusion process", การประชนมทางววชาการครลคงทดช 55 มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย (2017)

-  นางสาวญาณตา พนวงศวรว, Thepkunya Harnsilawat, Hathairat Rimkeeree, Anuvat Jangchud, "Effect of ingredients on qualities of lotion product 

containing coconut oil", การประชนมววชาการครลคงทดช 55 ของมหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย (2017)

-  ณลฏฐกานตย จลนทะวลง, Kamolwan Jangchud, Ladda Sangduean Wattanasiritham, Anuvat Jangchud, "Effect of Enzymatic Extraction on Quality of Rice 

Bran Protein Hydrolysate", การประชนมทางววชาการครลคงทดช 56 มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย (2018)

-  ดวงใจ เทเวลา, Parisut Chalermchaiwat, Anuvat Jangchud, ศรชลย สวนสนวรรณ, "Use of Spent Coffee Ground as Food Ingredient in Chiffon Cakes 

Formulation", การประชนมววชาการระดลบชาตวสวนดนสวต 2018 ครลคงทดช 3 (2018)

-  นางสาววาสนา นาราศรด, Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, ดร.เกชคอกมล ปฟยะจอมขวลญ, "Effect of Alkaline Solutions on Physicochemical Properties 

of Rice Flour", การประชนมทางววชาการของมหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย ครลคงทดช 57 มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย (2019)

พวมพยครลคงล นาสนดเมชชอ 28/4/67 หนขา 9 จาก 12
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-  กาญจนา เจรวญพวรวยะ, Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, Siwaporn O'Charoen, "Effect of Alkaline Solutions on Physical and Chemical 

Properties of Rice Flour and Textural Property of Thai Lod-Chong", การประชนมทางววชาการของมหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย ครลคงทดช 57 มหาววทยาลลย

เกษตรศาสตรย (2019)

-  น.ส.ชฎาพร จลนบตารนง, Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, "Effects of Corn Flour, Rice Flour and Texture Improver on the Quality of the Stick 

Crispy Snack from Pumpkin", การประชนมทางววชาการของมหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย ครลคงทดช 58  (2020)

-  วรลลกษณย แสงธาราทวพยย, Anuvat Jangchud, Kamolwan Jangchud, "Effect of Carrageenan Konjac Glucomannan and Locust Bean Gum on Texture 

and Sensory Characteristics of Roselle Jelly Drink", การประชนมทางววชาการของมหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย ครลคงทดช 58  (2020)

-  สนภลทรา อวนทรพลนธย, Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, เบญจรลตนย เทพสงเคราะหย, "Development of Instant Num Phrik Kapi powder", การประชนม

ววชาการระดลบชาตว นเรศวรววจลยและนวลตกรรมครลคงทดช 17  (2021)

-  ฐวตวนลนทย โรจนยเพกญเพดยร, Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, "Effect of soy protein and mushroom on the quality of mushroom plant-based balls", 

การประชนมทางววชาการของมหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย ครลคงทดช 60 

 (2022)

-  ณวชามาส เกดยรตวพรโอภาส, Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, Tanee Sreewongchai, "Effect of hemp leaf powder of Charlotte’s Angel 

(Cannabis sativa L.subsp. sativa) on the qualities of Khanom Chan", การประชนมทางววชาการของมหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย ครลคงทดช 61  (2023)

ระดลบนานาชาตว

-  ณลชชา แสนละเอดยด, Anuvat Jangchud, Vanee Chonhenchob, PANUWAT SUPPAKUL, "Antimicrobial Activity of Cinnamon, Clove and Galangal 

Essential Oils and Their Principal Constituents, and Possible Application in Active Packaging", The 15th IAPRI World Conference on Packaging  

(2006)

-  นวพร เดชสนข, ณลชชา แสนละเอดยด, Anuvat Jangchud, Vanee Chonhenchob, PANUWAT SUPPAKUL, "Properties of Cinnamaldehyde-Incorporated 

Cellulose Ether Film and Coating", The 5th International Packaging Congress (2007)

-  ณลชชา แสนละเอดยด, นวพร เดชสนข, Anuvat Jangchud, Vanee Chonhenchob, PANUWAT SUPPAKUL, "Properties of Eugenol-Incorporated Cellulose 

Ether Film and Coating", The 10th ASEAN Food Conference (2007)

-  Anuvat Jangchud, Kamolwan Jangchud, สายนคตาผศคง ทองใส, "Preference mapping of mango leather", SPISE 2007 (2007)

-  Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, พลนธวภา เจรวญไทยกวจ, "Preference Mapping of Khanom Chun (Thai Dessert)", SPISE 2007 (2007)

-  Vanee Chonhenchob, Anuvat Jangchud, Kamolwan Jangchud, วรรณด ฉวนศวรวกนล, อศวรา เฟฟฟองฟมชาตว, นพดล เกวดดอนแฝก, ปณวธด ทวพยธรรม, "Development 

of Antimicrobial EVA/LDPE Films Incorporated with Thymol and Eugenol", 23rd IAPRI Symposium on Packaging (2007)

-  Anuvat Jangchud, Vanee Chonhenchob, วรรณด ฉวนศวรวกนล, นพดล เกวดดอนแฝก, "KU Wax", The 16th IAPRI World Conference on Packaging (2008)

-  Ratchanee Charoen, Anuvat Jangchud, "Effect of Gum acacia and Maltodextrin on the Properties of Rice Bran Oil Microencapsulation", IFT 2008 

(2008)

-  Suteera Vatthanakul, Anuvat Jangchud, Kamolwan Jangchud, Nantawan Therdthai, Brian Wilkinson, "Gold Kiwifruit Leather Product Development 

using Quality Function Deployment approach", Sensometrics 2008 (2008)

-  P. Charoenthaikij, Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, W. Prinyawiwatkul  , "Optimizing germination conditions of brown rice for use in 

wheat-germinated brown rice bread making", IFT Annual Meeting, July 17-20, 2010, Chicago, IL,  (2010)

-  Shompoo Yimtoe, Diane M. Barrett, John M. Krochtas, Kamolwan Jangchud, PISIT DHAMVITHEE, Anuvat Jangchud, "Shelf life extension of whole 

sweet peppers coated with edible beeswax and antimicrobial compound", IFT Annual Meeting, July 17-20, 2010, Chicago, IL (2010)

-  Bisri Soison, Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, Thepkunya Harnsilawat, "Some physicochemical properties of starches isolated from 

different flesh colors of Thai commercial sweet potato varieties.", IFT Annual Meeting, uly 17-20, 2010, Chicago, IL,  (2010)

-  Chanchira Phimpharian, Anuvat Jangchud, Kamolwan Jangchud, Nantawan Therdthai, "Modeling of drying process of pineapple sheet in the tunnel 

dryer", IFT Annual Meeting, July 17-20, 2010, Chicago, IL 

 (2010)

-  นางสาวรลชนด เจรวญ, Prof. Dr. David Julian McClements, Anuvat Jangchud, Kamolwan Jangchud, Thepkunya Harnsilawat, Onanong Naivikul, "The 

effect of pH, salt and thermal processing on the stability of rice bran oil-in-water emulsions stabilized by biopolymers", IFT Annual Meeting (2010)

-  Tantawan Pirak, Anuvat Jangchud, "The Modification of Structure, Texture and Sensory Properties of Pork Meat Batters: The Effect of 

Substitution of Pork fat with Mixed Plant Oil", International Conference on Food Oral Processing-Physics, Physiology, and Psychology of Eating  

(2010)

-  นายปรลชญา นลนทปถวด, Thepkunya Harnsilawat, Anuvat Jangchud, Assoc. Prof. Dr. Jenshinn Lin, "Effect of the physical properties on consumer 

preference of nuggets", International conference on agriculture and agro-industry: food, health and trade (2010)

-  นางสาวณลชชา แสนละเอดยด, Anuvat Jangchud, Vanee Chonhenchob, PANUWAT SUPPAKUL, "Antimicrobial Activity of Cinnamaldehyde and Eugenol 

and Their Activity after Incorporation into Cellulose-Based Packaging Films", The 25th IAPRI Symposium on Packaging (2011)

-  นส.สวนด หนองเตนาดตา, Anuvat Jangchud, Kamolwan Jangchud, PISIT DHAMVITHEE,  W. Prinyawiwatkul., "Effects of Edible Oil Coating on the Quality 

of Fresh Hen Eggs", IFT Annual Meeting 2012 (2012)

พวมพยครลคงล นาสนดเมชชอ 28/4/67 หนขา 10 จาก 12
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-  นส.ใบศรด สรขอยสอน, Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, Thepkunya Harnsilawat, "Extrusion processing affects physicochemical and 

antioxidant properties of sweet potato extrudates", IFT Annual Meeting 2012 (2012)

-  นส.ปารวสนทธวธ สรงทวพยย, Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, Chulaluck Charunuch, W. Prinyawiwatkul, "Extrusion conditions affect 

physicochemical properties of snacks made from germinated brown rice flour", IFT Annual Meeting 2012 (2012)

-  Nukoon Pupan, PISIT DHAMVITHEE, Chanit Chanapalpun, Anuvat Jangchud, Sumitra Boonbumrung, "Characterization the odorant of durian (cv. 

Chanee) by using gas chromatography time-of-flight mass spectrometer, general descriptive analysis and electronic nose", Food Innovation Asia 

Conference 2012 (2012)

-  Chanit Chanapalpun, PISIT DHAMVITHEE, Anuvat Jangchud, Sumitra Boonbumrung, "Comparative volatile compound of Chanee and Monthong 

durian cultivars using gas chromatography-time-of-flight mass spectrometry (GC-TOFMS)", International Seminar On Food and Agricultural 

Sciences 2012 (ISFAS 2012) (2012)

-  Anuvat Jangchud, Nantawan Therdthai, นส.จลนทรยจวรา พวมพาเรดยน, "Effect of osmotic  solutions utilize sucrose syrup mixed with citric acid on mass 

transfer and the characteristic changes in mangosteen after drying", International Seminar On Food and Agricultural Sciences 2012 (ISFAS 2012) 

(2012)

-  Anuvat Jangchud, PISIT DHAMVITHEE, นาย ชานนทย สาระสนข, "Driver of Liking of Thai Mangoes", International Seminar On Food and Agricultural 

Sciences 2012 (ISFAS 2012) (2012)

-  Kamolwan Jangchud, Borinya Lhieochaiphant, Anuvat Jangchud, "Effect of glycerol and drying time on the quality of soft starchy candy", of Food 

Innovation Asia Conference 2012 (2012)

-  นางสาวสลวลดา เศรษฐา, Thepkunya Harnsilawat, Anuvat Jangchud, "Pasting properties of tapioca starch and carrageenan mixtures in corn milk 

dessert", 13th ASEAN Food Conference (2013)

-  นายพลนธนยเล วศ พรหมสาขา ณ สกลนคร, Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, "Characterization and physicochemical properties of pumpkin starch 

and flour", The 13th Asean Food Conference  (2013)

-  Sheree Ahmadi Pirshahid  , Anuvat Jangchud, Kamolwan Jangchud, Wannasawat Ratphitagsanti, Chulaluck Charunuch, "Effects of Golden Oyster 

Mushroom Content and Feed Moisture Content on Qualities of Extruded Snack", The 2nd Annual PSU Phuket International Conference 2013 

"Multidisciplinary Studies on 

Sustainable Development" (2013)

-  Wannarat Leesuksawat, N. Chanyongvorakul, D. Saksirisopak, Anuvat Jangchud, Kamolwan Jangchud, "Fruit Coating from Morpholine-free 

Shellac Based Wax", The 13th Asean Food Conference  (2013)

-  Bisri Soison, Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, "Chemical Composition and Antioxidant Properties of Thai Sweet Potato Roots", 5th 

INTERNATIONAL SYMPOSIUM ON WELLNESS, HEALTHY LIFESTYLE AND NUTRITION 2014 (2014)

-  นางสาวปารวชาตว ธรรมนราธวป, Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, Sukuntaros Tadakittasarn, "Antioxidant Capacity of Rice Protein Hydrolysate 

Produced from Different Proteases", IFT Annual Meeting 2014 (2014)

-  พลนธนยเล วศ พรหมสาขา ณ สกลนคร, Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, Chulaluck Charunuch, Sineenart Chariyachotilert, "Development of snack 

food from germinated brown rice and pumpkin flour using extrusion process", The 17th Food Innovation Asia Conference 2015 (2015)

-  นายนนกมล ภมนพลนธย, PISIT DHAMVITHEE, Anuvat Jangchud, Sumitra Boonbumrung, "Effect of freezing methods and freeze-thaw cycles on chemical 

and physicochemical quality of frozen blended durian (cv. Monthong)", 17th Food Innovation Asia Conference 2015 (FIAC 2015)   

Innovative ASEAN Food Research towards the World

 (2015)

-  Wannarat Leesuksawat, Anuvat Jangchud, Kamolwan Jangchud, PISIT DHAMVITHEE, "The Development of Emotion Lexicon for Coffee Drinker 

in Thailand", The 17th Food Innovation Asia Conference (FIAC) (2015)

-  Witcha Treesuwan, Dalad Siriwan, นางฉลนทนา กอพยลคฆวนทรย, Anuvat Jangchud, "Encapsulated fish oil-in-hydrogel using juices from Thai fruits", The 

4th International ISEKI Food Conference (2016)

-  นางสาวเบกญจรลตนย เทพสงเคราะหย, Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, Chulaluck Charunuch, Prof. Witoon Prinyawiwatkul, "Comparison of 

physical properties, amino acids profile, total phenolic content and Glycaemic Index of brown rice-based extrudates containing two different 

mushrooms", 32nd Effost International Conference  (2018)

-  นางสาวเบกญจรลตนย เทพสงเคราะหย, Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, Prof. Witoon Prinyawiwatkul, "Extruded healthy snacks containing 

mushroom and brown rice: effects of mushroom type, seasoned coating and health benefit information on consumer liking, salty taste expectation, 

emotion, and purchase intent", 32nd Effost International Conference  (2018)

-  นางเกศรวนทรย เพกชรรลตนย, Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, Thepkunya Harnsilawat, "Optimization of Soft Khanom Piak-Poon formulation 

containing flour mixture with sucrose substitutes", The 24th Food Innovation Asia Conference 2022 (FIAC 2022)

 (2022)

ส วทธ วบ ลตร

-  สวทธวบลตรงานววจลย ปป 2554 เรชชอง "มะมนวงแผนนแบบแขกง" จาก สตานลกงานนวลตกรรมแหนงชาตว
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ร างว ลล ประกาศ เก ดยรต วค นณ/เชวดชมเก ดยรต วการว วจ ลย

-  เมธดสนงเสรวมนวลตนกรรมประจตาปป 2552 Design and solution ประจตาปป 2552 จาก สตานลกงานนวลตกรรมแหนงชาตว

-  รางวลลประเภทบนคคล-นลกววจลยผมขสรขางสรรคยผลงานววจลยตดพวมพยระดลบนานาชาตว ปป 2557

  ประจตาปป 2559 จาก มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย

ร างว ลล ผล งานว วจ ลย/ส วชงประด วษฐ ย

-  รางวลลชมเชย รางวลลนวลตกรรมมหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย ปป 2550 

มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย สาขาเกษตรศาสตรย อนตสาหกรรมเกษตร ประมง และวนศาสตรย ประจตาปป 2551 เรชชอง "ผลวตภลณฑยมะขามปปอมแผนน" จาก มหาววทยาลลย

เกษตรศาสตรย

-  รางวลลชมเชย รางวลลนวลตกรรมมหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย ปป 2550 ประเภทอาจารยย นลกววจลย และบนคลากรมหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย สาขาเกษตรศาสตรย 

อนตสาหกรรมเกษตร ประมง และวนศาสตรย ประจตาปป 2551 เรชชอง "KU Wax" จาก มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย

-  รางวลลนวลตกรรมววทยาศาสตรยและเทคโนโลยดเพชชอการพลฒนาอยนางยลชงยชน ครลคงทดช 1

  ประจตาปป 2551 เรชชอง "KU Wax" จาก สมาคมววศวเคมด และเคมดประยนกตยแหนงประเทศไทย

-  รางวลลชมเชย  ประจตาปป 2555 เรชชอง "นคตาพรวกกะปฟกขอน" จาก กรมสนงเสรวมอนตสาหกรรม กระทรวงอนตสาหกรรม

-  รางวลลนวลตกรรมระดลบบลณฑวตศศกษา มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย ปป 2556 ววทยาศาสตรยและเทคโนโลยด ประจตาปป 2557 เรชชอง "วลสดนปปองกลนกลวชนทนเรดยน" จาก 

มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย

ร างว ลล ผล งานนตาเส นอในการประชนมว วชาการ

-  รางวลลชมเชย สาขาอนตสาหกรรมเกษตร ในการประชนมววชาการครลคงทดช 46 มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย สาขาอนตสาหกรรมเกษตร  ประจตาปป 2552 เรชชอง "อวทธวพลของ

สนวนผสมตนอคนณภาพอาหารขบเคดคยวชนวดแทนงจากธลญชาตวและผลกผลไมขผสม" จาก มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย

ผลงานววจลยนดคเปปนรายการรวบรวมระหวนางปป 1 มกราคม 2544 - 28 เมษายน 2567

พวมพยครลคงล นาสนดเมชชอ 28/4/67 หนขา 12 จาก 12


