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การด ตารงต ตาแหนนงบร วหาร

การศ ศกษา Ph.D (Food Science and Technology), University of Georgia , U.S.A.,     

วท.ม.(พลฒนาผลวตภลณฑยออตสาหกรรมเกษตร), มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย, ไทย,     

วท.บ.(พลฒนาผลวตภลณฑยออตสาหกรรมเกษตร), มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย, ไทย,

ส าขาเชชชยวชาญ/ส นใจ Food chemistry, Chemical and nutritional qualities evaluation, Development of snack product and Thai dessert for export, 

Product development from rice

Adv.Research Methods in Agro-Ind. Prod.Devel.

Chemical & Physical Quality Measurement

Chemical and Physical Quality Measurement

Chemical Quality Analysis in Agro-Industry

Comprehensive Knowledge for Agro-Industrial Product Development and Innovation

Cooperative Education Preparation

Independent Study

Ingredients for Product Development

Ingredients in Agro-Indus.Product Development

Ingredients in Product Development

Knowledge of the Land

Lab. in Principles of Agro-Ind. Prod. Devel.

Lab. in Techniques for Product Development

Laboratory in Chemical  Quality Measurement

Laboratory in Chemical Quality Measurement

Laboratory in Introduction to Agro-Industry

Laboratory in Principles of Agro-Industrial Product De

Laboratory in Techniques for Product Development

Manage. of Raw Material Quality in Agro-Ind.

Management of Raw Material Quality in Agro-Industry

Objective Measurement for Product Development

Practicum

Product Development in Food Service

Product Development Project

Product Development Technology

Research method

Research Methodology

Research Methods in Agro-Ind. Prod. Devel.

Research Methods in Agro-Ind. Product Devel.

Research Methods in Agro-Industrial PD.

Research Methods in Agro-Industrial Product Developmen

Research Methods in Agro-Industrial Product Development

Research Methods in Product Development

Selected Topics in Agro-Ind. Prod. Devel.

Seminar

Special Problems

Techniques for Product Development

Thesis

ปฏวบลตวการเทคนวคในการพลฒนาผลวตภลณฑย

ปฏวบลตวการหลลกการพลฒนาผลวตภลณฑยออตสาหกรรมเกษตร

ววทยานวพนธย

สลมมนา

งานส อน

โครงการว วจ ลย

ปป 2547-2548     การออกแบบและพลฒนากระบวนการผลวตของผลวตภลณฑยขนมอบจากแปปงขขาวเจขา ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานคณะกรรมการออดม

ศศกษารนวมกลบสตานลกงานกองทอนสนลบสนอนกองทอนววจลย

ปป 2548-2553     คอณลลกษณะทางประสาทสลมผลสของขนมไทย ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.
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ปป 2548-2553     โครงการจลดตลรงหนนวยปฏวบลตวการววจลยเชชชยวชาญเฉพาะดขานการประเมวนคอณภาพทางประสาทสลมผลสและการววจลยการยอมรลบของผมขบรวโภค ( ผมขรนวม

โครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2548-2553     โครงการจลดตลรงหนนวยปฏวบลตวการววจลยเชชชยวชาญเฉพาะดขานการพลฒนาและปรลบปรองผลวตภลณฑย ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2549          การพลฒนาคอณภาพและบรรจอผลวตภลณฑยสตาหรลบสมอนไพรแชนอวชม ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากมก.-ธกส. (โครงการความรนวมมชอระหวนางมหาววทยาลลย

เกษตรศาสตรย กลบธนาคารเพชชอการเกษตรและสหกรณยการเกษตร)

ปป 2549          การพลฒนาแผนนฟฟล ยมตนอตขานจอล วนทรชยยเพชชอยชดอายอผลวตผลเกษตรและผลวตภลณฑยอาหาร ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากศมนยยเทคโนโลยชโลหะและวลสดอ

แหนงชาตว สตานลกงานพลฒนาววทยาศาสตรยและเทคโนโลยชแหนงชาตว

ปป 2549          โครงการการววจลยและพลฒนาเพชชอเพวชมศลกยภาพสมอนไพรไทย โครงการยนอยทชช 3 เรชชอง การเสรวมคอณคนาอาหารจากสมอนไพรไทยในอาหารขบเคชรยวจาก

ขขาวกลของ ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานคณะกรรมการววจลยแหนงชาตว

ปป 2549          โครงการศศกษาววจลยแนวทางการสรขางคอณคนาเพวชม (Value Creation) ใหขกลบออตสาหกรรมอาหารยอค Mood Comsumption ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอน

จากสตานลกนโยบายออตสาหกรรมรายสาขา และ สตานลกงานเศรษฐกวจออตสาหกรรม กระทรวงออตสาหกรรม

ปป 2548-2553     โครงการหนนวยปฏวบลตวการววจลยเชชชยวชาญเฉพาะดขานนวลตกรรมอาหารคบเคชรยว ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2548-2551     คอณลลกษณะทางประสาทสลมผลสของขนมไทย ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2548-2551     การใชขสารธรรมชาตวและไบโอพอลวเมอรยเพชชอรลกษาคอณภาพของผลกและผลไมข ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2548-2551     การศศกษาคอณลลกษณะทางประสาทสลมผลสของขนมไทย ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2550          การพลฒนาคอณภาพและบรรจอภลณฑยสตาหรลบผลวตภลณฑยชอมชน                           ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากกระทรวงการคลลง ธนาคารเพชชอการ

เกษตรและสหกาณยการเกษตร

ปป 2550          การศศกษาววจลยแปรรมปมลงคอด ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากกระทรวงเกษตรและสหกรณย กรมสนงเสรวมการเกษตร

ปป 2550          ผลของสารเคลชอบผววอวมลลชลนจากไขรตาขขาวตนอผลไมขตระกมลสขม  ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานกองทอนสนลบสนอนการววจลย

ปป 2548-2553     โครงการหนนวยปฏวบลตวการววจลยเฉพาะดขานนวลตกรรมอาหารขบเคชรยว ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2551          การพลฒนามายองเนสเสรวมสารตขานออกซวเดชลชนจากเปลชอกมะนาว อบเชย และนรตาผศรง และอายอการเกกบรลกษา

 ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานกองทอนสนลบสนอนการววจลย

ปป 2551          การพลฒนาสารเคลชอบผววสตาหรลบกลขวยหอมทอง ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานกองทอนสนลบสนอนการววจลย

ปป 2551          การพลฒนาสารปปองกลนการเกาะตวดสตาหรลบผลไมขอบแหขง ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานกองทอนสนลบสนอนการววจลย

ปป 2551          การพลฒนาแบบจตาลองเพชชอศศกษาการเปลชชยนแปลงคอณภาพของนรตามลนในมายองเนสเสรวมตลวตขานออกซวเดชลนระหวนางการเกกบรลกษา ( หลวหนขาโครงการ ) 

ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2552          การพลฒนากระทงอบสตาเรกจรมปจากแปปงขขาวกลของสตาหรลบอาหารวนาง ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2552          การศศกษาความสลมพลนธยของคอณลลกษณะทางประสาทสลมผลสและคอณภาพทางกายภาพทชชเปปนเอกลลกษณยของขนมไทยเพชชอกตาหนดมาตรฐาน ( หลวหนขา

โครงการยนอย ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2552          อวทธวพลของสารเคลชอบผววตนอคอณภาพของลองกองระหวนางการเกกบรลกษา ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2551-2552     การพลฒนาววธชการยชดอายอการเกกบรลกษามะพรขาวนรตาหอม (Cocos nucifera Lin) ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานกองทอนสนลบสนอนการววจลย

ปป 2552-2553     การพลฒนาผลวตภลณฑยและบรรจอภลณฑยสตาหรลบผลวตภลณฑยชอมชน ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากธนาคารเพชชอการเกษตรและสหกรณยการเกษตร

ปป 2553          การพลฒนาคานาเปปขขาวกลของงอกเพชชอสอขภาพ ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากกรมสนงเสรวมออตสาหกรรม กระทรวงออตสาหกรรม

ปป 2553          การศศกษาผลของสารไบโอพอลวเมอรยตนอการเอนแคปซมเลทนรตามลนรตาขขาว ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2553-2555     การพลฒนาขนมไทยเพชชอสอขภาพและยชดอายอการเกกบรลกษาโดยใชขขนอาลลวเปปนแบบจตาลอง ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2553-2555     การพลฒนาขนมไทยเพชชอสอขภาพและยชดอายอการเกกบรลกษาโดยใชขขนมอาลลวเปปนแบบจตาลอง ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานกองทอนสนลบ

สนอนการววจลย

ปป 2554-2555     โครงการทดสอบคอณภาพขนมตามหลลกววชาออตสาหกรรมอาหาร ภายใตขโครงการศศกษาแนวทางการสรขางระบบเศรษฐกวจสรขางสรรคย (Creative 

Economy) ระดลบชอมชนพชรนทชชภาคกลาง ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานพลฒนาเศรษฐกวจและสลงคมภาคกลาง สตานลกงานคณะกรรมการพลฒนาการเศรษฐกวจ

และสลงคมแหนงชาตว

ปป 2554          การพลฒนาซอปกศชงสตาเรกจรมปทางโภชนาการจากฟลาวมลนเทศสตาหรลบผมขส มงอายอ ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2553-2554     การพลฒนาผลวตภลณฑยและบรรจอภลณฑยสตาหรลบผลวตภลณฑยชอมชน ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากธนาคารเพชชอการเกษตรและสหกรณยการเกษตร

ปป 2555-2556     การพลฒนาขขาวเหนชยวเปปยกบรรจอกระปปองจากขขาวเหนชยวกลของงอก ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานคณะกรรมการววจลยแหนงชาตว

ปป 2555-2556     การพลฒนาผลวตภลณฑยขนมไทยจากขขาวกลของงอกสตาหรลบผมขส มงอายอ ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานคณะกรรมการววจลยแหนงชาตว

ปป 2555-2556     การพลฒนาแยมแครอทสมตรนรตาตาลนขอย ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานคณะกรรมการววจลยแหนงชาตว

ปป 2555-2556     การพลฒนาผลวตภลณฑยและบรรจอภลณฑยสตาหรลบผลวตภลณฑยชอมชน ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากธนาคารเพชชอการเกษตรและสหกรณยการเกษตร

ปป 2556-2557     การพลฒนาผลวตภลณฑยและบรรจอภลณฑยสตาหรลบผลวตภลณฑยชอมชน ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากธนาคารเพชชอการเกษตรและสหกาณยการเกษตร
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ปป 2557          การพลฒนาบรรจอภลณฑยสตาหรลบผลวตภลณฑยปอปยหมลกมมลไสขเดชอนดวน ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากธนาคารเพชชอการเกษตรและสหกาณยการเกษตร

ปป 2557          โครงการพลฒนาระบบประกลนคอณภาพของสถานทชชผลวตอาหารขนาดกลางและขนาดยนอม เพชชอเพวชมประสวทธวภาพในการกตากลบดมแลความปลอดภลยอาหาร 

รองรลบการเขขาสนประชาคมเศรษฐกวจอาเซชยน ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานคณะกรรมการอาหารและยา

ปป 2557          การพลฒนาโจจกกศชงสตาเรกจรมปจากขขาวไรซยเบอรยรชชและเหกดโดยกระบวนการเอกกซยทรมชลน ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2558          ผลของกะทวและชนวดนรตาตาลตนอคอณภาพของเจลทชชมชแปปงขขาวเจขาเปปนสนวนผสมหลลกโดยใชขลอดชนองไทยแชนเยชอกแขกงเปปนแบบจตาลอง ( หลวหนขาโครงการ ) 

ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2557-2558     การพลฒนาอาหารวนางจากแปปงขขาวกลของงอกและแปปงฟฟกทองโดยกระบวนการเอกกซยทรมชลน ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานคณะ

กรรมการววจลยแหนงชาตว

ปป 2558-2561     การพลฒนาอาหารขบเคชรยวทชชมชคอณคนาทางโภชนาการจากขขาวกลของและเหกดดขวยกระบวนการเอกกซยทรมชลน ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงาน

กองทอนสนลบสนอนการววจลย

ปป 2559-2560     การแปรรมปมลนสตาปะหลลงและผลวตภลณฑยสมนออตสาหกรรมอาหารเพชชอยกระดลบรายไดขเกษตรกรชอมชน ประจตาปปงบประมาณ 2559 ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดข

รลบทอนจากกรมการคขาภายใน กระทรวงพาณวชยย

ปป 2559-2560     การพลฒนาขนมครกแชนเยชอกแขกง ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานคณะกรรมการววจลยแหนงชาตว

ปป 2559          ผลของชนวดของนรตาตาลตนอสมบลตวทางเคมชเชวงฟฟสวกสยของแปปงขขาวเจขาและเจลแปปงขขาวเจขา ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2560          วาฟเฟฟลกรอบปราศจากกลมเตน ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2559-2560     การพลฒนาศลกยภาพของผขผประกอบการขนาดเลกกและขนาดกลางในกลนผมออตสาหกรรมอาหารและออตสาหกรรมอชชนทชชเกชชยวขของ: กลนผมทชช 18 ( ผมขรนวม

โครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานกองทอนสนลบสนอนการววจลย (สกว.)

ปป 2559-2560     โครงการพลฒนาสมตรผลวตภลณฑยผลไมขสดไทยดขวยเทคโนโลยชการสรขางเจล ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากบรวษลท วชแอนดย เอ โฮลดวรง จตากลด

ปป 2560          ไฮ-ไฟ ฟรอตเยลลชช ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากInnovation Hubs เพชชอสรขางเศรษฐกวจฐานนวลตกรรมของประเทศตามนโยบายประเทศไทย 4.0

ปป 2560-2561     เครชชองดชชมฟฟงกยชลนจากโยเกวรยตถลชวเหลชองและฟฟกทอง ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากInnovation Hubs เพชชอสรขางเศรษฐกวจฐานนวลตกรรมของ

ประเทศตามนโยบายประเทศไทย 4.0

ปป 2565-2566     การพลฒนาออตสาหกรรมกลขวยไมขแปรรมป ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากศมนยยสารสนเทศภมมวศาสตรยเพชชอการเกษตรและการจลดการทรลพยากร

ปป 2565-2566     วาฟเฟฟลกรอบปราศจากกลมเตน ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานบรวการววชาการ มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย

ปป 2566          คอณลลกษณะและสารออกฤทธวธทางชชวภาพของกลญชาเพชชอการใชขประโยชนยในผลวตภลณฑยนวลตกรรมอาหาร ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอน

ววจลย มก.

ปป 2566          สารออกฤทธวธทางชชวภาพและองคยประกอบทางเคมชของกลญชาและการใชขประโยชนยในผลวตภลณฑยเนชรอเทชยมแปรรมปดขวยกระบวนการเอกกซยทรมชลน ( หลวหนขา

โครงการยนอย ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

บทความว วจ ลยในวารส ารว วชาการ

ระดลบชาตว

-  วรรธนมณฑนย ชาญจารอจวตรย, Anuvat Jangchud, Kamolwan Jangchud, "Application of essential oil combined with shellac coating for extending shelf life 

of mango (Mangifera indica) cv.Namdokmai", Agricultural Science Journal (วารสารววทยาศาสตรยเกษตร) 41 (1(พวเศษ)) (2010) 137-140

-  ออมาพร ชนประชา, Anuvat Jangchud, Kamolwan Jangchud, "Development of Chitosan Based Coating for Extending Shelf Life of Banana (Musa AAA 

Group)", Agricultural Science Journal (วารสารววทยาศาสตรยเกษตร) 41 (1(พวเศษ)) (2010) 160-163

-  ปฟยนาถ จวตอารชรลตนย, Anuvat Jangchud, Kamolwan Jangchud, "Effect of Edible Coating on Postharvest Qualities and Storage Life of Papaya", 

Agricultural Science Journal (วารสารววทยาศาสตรยเกษตร) 41 (1(พวเศษ)) (2010) 239-242

-  กชรตวนาฏ พมลเกษร, Anuvat Jangchud, Kamolwan Jangchud, "Development of Anti-sticking Agent from Beeswax and Palm Olein Oil for Dried Fruits", 

Agricultural Science Journal (วารสารววทยาศาสตรยเกษตร) 41 (1(พวเศษ)) (2010) 516-519

-  นส.สอทธวล ลกษณย  พอนงมณชสกอล, Anuvat Jangchud, Kamolwan Jangchud, "Quality Change of Aromatic Coconut Fruits with Paraffin Coating", Agricultural 

Science Journal วารสารววทยาศาสตรยเกษตร 42 (1) (2011) 83-86

-  Ei Mon Mon Kyaw, Nantawan Therdthai, Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, "Characterization of commercial wheat flour sold in Myanmar and 

its application in the fried chicken", Food and Applied Bioscience Journal 2 (3) (2014) 241-248

-  นายพงศยพวพลฒนย สนม, Kamolwan Jangchud, "Effect of cricket (Acheta domesticus) powder, soy protein isolate and xanthan gum on the qualities of 

rice flour-based cookies", วารสารววชาการและววจลย มทร.พระนคร 14 (2) (2020) 72-84

-  วรลลกษณย แสงธาราทวพยย , Anuvat Jangchud, Kamolwan Jangchud, "Effect of okra mucilage and basil seed mucilage on the qualities of Roselle jelly 

drink", วารสารววชาการและววจลย มทร.พระนคร  17 (1) (2023) 182-193

ระดลบนานาชาตว

-  nyaporn Sirilert, Anuvat Jangchud, Phaisan Wuttijumnong, Kamolwan Jangchud, "Effect of Coating on Doughnut Cake Preference using R-index", 

Kasetsart Journal (Natural Science)(วารสารววทยาสารเกษตรศาสตรย สาขาววทยาศาสตรย) 40 (1) (2006) 240-246
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ภาคววชาพลฒนาผลวตภลณฑย คณะออตสาหกรรมเกษตรรองศาสตราจารยย

-  Kamolwan Jangchud, Puchakawimol, P, Anuvat Jangchud, "Quality changes of burnt aromatic coconut during 28-day storage in different 

packages", LWT-FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY 40 (7) (2007) 1232-1239

-  Nantawan Therdthai, Zhou WB, Kamolwan Jangchud, "Modeling of the effect of relative humidity and temperature on proving rate of rice-flour 

-based dough", LWT-FooD Science and Technology 40 (6) (2007) 1036-1040

-  Supat Chaiyakul, Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, Phaisan Wuttijumnong, Ray Winger, "Effect of Protein Content and Extrusion Process 

on Sensory and Physical Properties of Extruded High-Protein,Glutinous Rice-Based Snack", Kasetsart Journal (Natural Science)(วารสารววทยาสาร

เกษตรศาสตรย สาขาววทยาศาสตรย) 42 (5) (2008) 182-190

-  Nantipa Pansawat, Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, Phaisan Wuttijumnong, Saalia, FK, Eitenmiller, RR, Phillips, RD, "Effects of extrusion 

conditions on secondary extrusion variables and physical properties of fish, rice-based snacks", LWT-FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY 41 

(4) (2008) 632-641

-  นางสาวกมลฉลตร พวมพยดวษฐย, Nantawan Therdthai, Kamolwan Jangchud, "Effects of fat replacer on physical, chemical and sensory characteristics of 

puff pastry", Kasetsart Journal (Natural Science)(วารสารววทยาสารเกษตรศาสตรย สาขาววทยาศาสตรย) 42 (4) (2008) 1-8

-  Chaiyakul, Supat, Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, Phaisan Wuttijumnong, Winger, Ray, "Effect of extrusion conditions on physical and 

chemical properties of high protein glutinous rice-based snack", LWT - Food Science and Technology 42 (3) (2009) 781-787

-  Vanee Chonhenchob, Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, อศวรา เฟฟฟองฟมชาตว, "Development of antimicrobial EVA/LDPE films incorporated with 

thymol and eugenol", Food Manufacturing Efficiency 2 (2) (2009) 1-7

-  Charoenthaikij, P, Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, ดร.เกชรอกมล ปฟยะจอมขวลญ, Patcharee Tungtrakul, Prinyawiwatkul, W, "Germination 

Conditions Affect Physicochemical Properties of Germinated Brown Rice Flour", JOURNAL OF FOOD SCIENCE 74 (9) (2009) C658-C665

-  Phantipha Charoenthaikij, Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, Patcharee Tungtrakul, Witoon Prinyawiwatkul, "Germination Conditions Affect 

Selected Quality of Composite Wheat-Germinated Brown Rice Flour and Bread Formulations", Journal of Food Science 75 (5) (2010) S312-S318

-  Charoenthaikij, P, Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, Prinyawiwatkul, W, No, HK, King, JM, "Physicochemical Properties and Consumer 

Acceptance of Wheat-Germinated Brown Rice Bread during Storage Time", JOURNAL OF FOOD SCIENCE 75 (6) (2010) S333-S339

-  นางสาวสอธชรา วลฒนกอล, Anuvat Jangchud, Kamolwan Jangchud, Nantawan Therdthai, Brian Wilkinson, "Gold kiwifruit leather product development 

using quality function deployment approach.", Food Quality and Preference 21 (3) (2010) 339-345

-  Chanchira Phimpharian,, Anuvat Jangchud, Kamolwan Jangchud, Nantawan Therdthai, Witoon Prinyawiwatkul, Hong Kyoon No, "Physicochemical 

characteristics and sensory optimisation of pineapple leather snack as affected by glucose syrup and pectin concentrations", International Journal of 

Food Science and Technology 46 (46) (2011) 972-978

-  รลชนช เจรวญ, Anuvat Jangchud, Kamolwan Jangchud, Thepkunya Harnsilawat, Onanong Naivikul, David Julian McClements, "Influence of Biopolymer 

Emulsifier Type on Formation and Stability of Rice Bran Oil-in-Water Emulsions: Whey Protein, Gum Arabic, and Modified Starch", Journal of Food 

Science 76 (1) (2011) 165-172

-  Charoen, R, Anuvat Jangchud, Kamolwan Jangchud, Thepkunya Harnsilawat, Decker, EA , McClements, DJ , "Influence of interfacial composition 

on oxidative stability of oil-in-water emulsions stabilized by biopolymer emulsifiers", FOOD CHEMISTRY   131 (4) (2012) 1340-1346

-  Charoenthaikij, P, Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, Prinyawiwatkul, W, No, HK, "Composite wheat-germinated brown rice flours: selected 

physicochemical properties and bread application", INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY 47 (1) (2012) 75-82

-  Parisut Songtip, Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, Patcharee Tungtrakul, "Physicochemical property changes in germinated brown rice flour 

from different storage periods of paddy rice", International Journal of Food Science and Technology 47 (4) (2012) 682-688

-  Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, "Soft starchy candy as a food model to study the relationship between sensory and selected 

physicochemical properties", International of Food Science and Technology 48 (10) (2013) 2078-2085

-  Nongtaodum, S., Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, PISIT DHAMVITHEE, No, HK, Prinyawiwatkul, W , "Oil Coating Affects Internal Quality 

and Sensory Acceptance of Selected Attributes of Raw Eggs during Storage", Journal of Food Science  72 (2) (2013) S329-S335

-  Soison, B, Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, Thepkunya Harnsilawat, Kuakoon Piyachomkwan, Chulaluck Charunuch, Prinyawiwatkul, W, 

"Physico-functional and antioxidant properties of purple-flesh sweet potato flours as affected by extrusion and drum-drying treatments", 

INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY 49 (9) (2014) 2067-2075

-  Shompoo Yimtoe, Diane M. Barrett, Kamolwan Jangchud, PISIT DHAMVITHEE, Anuvat Jangchud, "Effect of Beeswax Coating with Cinnamon Oil 

on Quality of Sweet Peppers", KASETSART JOURNAL: NATURAL SCIENCE 48 (3) (2014) 348-363

-  Ratchanee Charoen, Anuvat Jangchud, Kamolwan Jangchud, Thepkunya Harnsilawat, David Julian McClements, "The Physical Characterization 

and Sorption Isotherm of Rice Bran Oil Powders Stabilized by Food-GradeBiopolymers", Drying Technology 33 (4) (2015) 479-495

-  Parisut Chalermchaiwat, Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, Chulaluck Charunuch, Professos Dr. Witoon Prinyawiwatkul, "Antioxidant 

activity, free gamma-aminobutyric acid content, selected physical properties and consumer acceptance of germinated brown rice extrudates as 

affected by extrusion process", LWT- Food Science and Technology 64 (1) (2015) 490-496

-  Soison, B., Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, Thepkunya Harnsilawat, ดร.เกชรอกมล ปฟยะจอมขวลญ, "Characterization of starch in relation to flesh 

colors of sweet potato varieties", International Food Research Journal 22 (6) (2015) 2302-2308
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-  น.ส.ปารวชาตว ธรรมนราทวพยย, Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, Sunee Nitisinprasert, Sukuntaros Tadakittisarn,  ฺผB. Vardhanabhuti, "Extraction 

and characterisation of Riceberry bran protein hydrolysate using enzymatic hydrolysis.", International Journal of Food Science and Technology 51 

(1) (2016) 194-202

-  นางสาวปารวชาตว ธรรมนราธวป, Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, Bongkosh Vardhanabhuti, "Functional properties of protein hydrolysates from 

Riceberry ricebran", INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY 51 (5) (2016) 1110-1119

-  Thamnarathip, P., Kamolwan Jangchud, Sunee Nitisinprasert, Assistant Professor Bongkosh Vardhanabhuti, "Identification of peptide molecular 

weight from rice bran protein hydrolysate with high antioxidant activity", Journal of Cereal Science 69 (-) (2016) 329-335

-  นายพลนธอยเล วศ พรหมสาขา ณ สกลนคร, Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, ศ.ววทมรยย ปรวญญาวววลฒนยกอล, "Comparisons of physicochemical properties 

and antioxidant activities among pumpkin (Cucurbita moschata L.) flour and isolated starches from fresh pumpkin or flour", International Journal of 

Food Science and Technology 52 (11) (2017) 2436-2444

-  นางสาวภลทราภรณย สอขขาว, Kamolwan Jangchud, Yaowapa Lorjaroenphon, Tantawan Pirak, "Flavored-functional protein hydrolysates from 

enzymatic hydrolysis of dried squid by-products: Effect of drying method", Food Hydrocolloids 

 2018 (76) (2018) 103-112

-  Wannarat Leesuksawat, Anuvat Jangchud, Kamolwan Jangchud, PISIT DHAMVITHEE, Witoon Prinyawiwatkul, "Development of an emotion 

lexicon and its application in demographic characteristics and behavior of coffee consumers in Thailand", AGRICULTURE AND NATURAL 

RESOURCES 53 (5) (2019) 545-554

-  Tepsongkroh, B., Kamolwan Jangchud, Gassinee Trakoontivakorn, "Antioxidant properties and selected phenolic acids of five different tray-dried 

and freeze-dried mushrooms using methanol and hot water extraction", Journal of Food Measurement and Characterization 13 (4) (2019) 3097-3105

-  เบญจรลตนย เทพสงเคราะหย, Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, Chulaluck Charunuch, Prof. Witoon Prinyawiwatkul, "Healthy brown rice-based 

extrudates containing straw mushrooms: Effect of feed moisture and mushroom powder contents", Journal of Food Processing and Preservation 43 

(9) (2019) 1-10

-  น.ส.เบญจรลตนย เทพสงเคราะหย, Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, Pitchayapat Chonpracha, Ryan Ardoin, Witoon Prinyawiwatkul, "Consumer 

perception of extruded snacks containing brown rice and dried mushroom", International Journal of Food Science and Technology 55 (1) (2020) 

46-54

-  Saynamphung Tongsai, Anuvat Jangchud, Kamolwan Jangchud, Vichai Haruthaithanasan, Piyaporn Chueamchaitrakun, "Descriptive sensory 

analysis of Chinese and Assam drinking green teas from Thailand influenced by varying durations of rolling and pan-firing processes", 

AGRICULTURE AND NATURAL RESOURCES 54 (5) (2020) 537-544

-  Kasarin Pedcharat, Kamolwan Jangchud, Witoon Prinyawiwatkul, "Physicochemical properties of rice flour as affected by alkaline soaking and 

washing treatments", International journal of food science and technology 56 (5) (2021) 2539-2547

-  ภลทราภรณย สอขขาว, Tantawan Pirak, Kamolwan Jangchud, Prof.Witoon Prinyawiwatkul, "Novel peptides from dried squid head by-products obtained 

from snack process", Interntional Journal of Food Science and Technology 56 (11) (2021) 5506-5517

-  Tongsai, S., Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, Tepsongkroh, B., Sumitra Boonbumrung, Prinyawiwatkul, W., "Relationship between sensory 

and chemical properties of Assam green teas under different pan-firing and rolling time conditions", International Journal of Food Science and 

Technology 57 (5) (2022) 3116-3127

-  Pedcharat, K., Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, Thepkunya Harnsilawat, Prinyawiwatkul, W., "Selected physicochemical properties of rice 

flour, modified tapioca starch, and their mixtures after a limewater soaking treatment", International Journal of Food Science and Technology 58 (11) 

(2023) 5914-5925

-  Tepsongkroh, B., Thaihuttakij, C., Supawong, S., Kamolwan Jangchud, "Impact of high pressure pre-treatment and hot water extraction on 

chemical properties of crude polysaccharide extract obtained from mushroom (Volvariella volvacea)", Food Chemistry: X 19 (2023)

บทความว วจ ลยในการประชอมว วชาการ

ระดลบชาตว

-  นรตาฝน รลกขอมแกขว, Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, "Study of optimum ratio of rice flour, wheat flour and cassava starch to produce 

ready-to-eat crust for snack", Proceedings of 44th Kasetsart University Annual Conference : Agro-Industry, Economics and Business Administration 

(2006)

-  Kamolwan Jangchud, Phaisan Wuttijumnong, "Application of edible coating in the production of vitamin fortified rice", การประชอมทางววชาการ

ของมหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย ครลรงทชช 44 (2006)

-  Anuvat Jangchud, Kamolwan Jangchud, ปนลดดา  ตอขงสวลสดวธ, "อวทธวพลของสารเคลชอบผววจากแชลแลคและไขรตาขขาวตนอผลไมขตระกมลสขม", ประชอมววชาการ 

โครงการทอนววจลยมหาบลณฑวต สกว. สาขาววทยาศาสตรยและเทคโนโลยช (2007)

-  อรอณศวรว  ธราธรกอล, Anuvat Jangchud, Kamolwan Jangchud, "ผลของแซนแทนกลมและซมโครสเอสเทอรยตนอสมบลตวของสารเคลชอบผววผสมจากไคโตซานและแช
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Conference 2014 (2014)

-  Bisri Soison, Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, "Chemical Composition and Antioxidant Properties of Thai Sweet Potato Roots", 5th 

INTERNATIONAL SYMPOSIUM ON WELLNESS, HEALTHY LIFESTYLE AND NUTRITION 2014 (2014)

-  นางสาวปารวชาตว ธรรมนราธวป, Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, Sukuntaros Tadakittasarn, "Antioxidant Capacity of Rice Protein Hydrolysate 

Produced from Different Proteases", IFT Annual Meeting 2014 (2014)

-  พลนธอยเล วศ พรหมสาขา ณ สกลนคร, Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, Chulaluck Charunuch, Sineenart Chariyachotilert, "Development of snack 

food from germinated brown rice and pumpkin flour using extrusion process", The 17th Food Innovation Asia Conference 2015 (2015)

-  Wannarat Leesuksawat, Anuvat Jangchud, Kamolwan Jangchud, PISIT DHAMVITHEE, "The Development of Emotion Lexicon for Coffee Drinker 

in Thailand", The 17th Food Innovation Asia Conference (FIAC) (2015)

-  นางสาวเบญจรลตนย เทพสงเคราะหย, Kamolwan Jangchud, "Antioxidant properties of extracts from selected edible mushrooms obtained by freeze drying 

and tray drying", The 18th Food Innovation Asia Conference (2016)

-  Tung Thanh Pham, PISIT DHAMVITHEE, Kamolwan Jangchud, "Effect of Coconut Flour Addition on Pasting and Gelling Properties of Some Flour 

Types", Food Innovation Asia Conference 2017 (FIAC 2017)   (2017)

-  นางสาวเบกญจรลตนย เทพสงเคราะหย, Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, Chulaluck Charunuch, Prof. Witoon Prinyawiwatkul, "Comparison of 

physical properties, amino acids profile, total phenolic content and Glycaemic Index of brown rice-based extrudates containing two different 

mushrooms", 32nd Effost International Conference  (2018)

-  นางสาวเบกญจรลตนย เทพสงเคราะหย, Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, Prof. Witoon Prinyawiwatkul, "Extruded healthy snacks containing 

mushroom and brown rice: effects of mushroom type, seasoned coating and health benefit information on consumer liking, salty taste expectation, 

emotion, and purchase intent", 32nd Effost International Conference  (2018)

-  น.ส.ปฟณฑยชนวต, Kamolwan Jangchud, Sunee Nitisinprasert, "Effect of Enzymatic Extraction Method on the Chemical Properties of Partially Defatted 

and Defatted Rice Bran Protein Hydrolysates", The 22nd Food Innovation Asia Conference 2020 (2020)

-  นางเกศรวนทรย เพกชรรลตนย, Kamolwan Jangchud, Anuvat Jangchud, Thepkunya Harnsilawat, "Optimization of Soft Khanom Piak-Poon formulation 

containing flour mixture with sucrose substitutes", The 24th Food Innovation Asia Conference 2022 (FIAC 2022)

 (2022)

อนอส วทธ วบ ลตร

-  อนอสวทธวบลตรงานววจลย ปป 2556 เรชชอง "ขนมครกกศชงสตาเรกจรมปจากแปปงขขาวกลของงอก" จาก งานทรลพยยสวนทางปฟญญา สตานลกงานบรวการววชาการ มหาววทยาลลย

เกษตรศาสตรย

-  อนอสวทธวบลตรงานววจลย ปป 2556 เรชชอง "สลงขยาแผนน" จาก งานทรลพยยสวนทางปฟญญา สตานลกงานบรวการววชาการ มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย

-  อนอสวทธวบลตรงานววจลย ปป 2559 เรชชอง "หนอหมกผงกศชงสตาเรกจรมปจากถลชวและกรรมววธชการผลวต" จาก สตานลกงานบรวการววชาการ มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย

-  อนอสวทธวบลตรงานววจลย ปป 2566 เรชชอง "ผลวตภลณฑยมลนบดผงกศชงสตาเรกจรมปจากฟลาวมลนสตาปะหลลงผสมฟลาวมลนเทศสชมนวงพรขอมดขวยซอสเครชชองแกงผงกศชงสตาเรกจรมปสตาหรลบ

รลบประทานดขวยกลนและกรรมววธชการผลวต" จาก งานทรลพยยสวนทางปฟญญา สตานลกงานบรวการววชาการ มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย

ร างว ลล ประกาศ เก ชยรต วค อณ/เชวดชมเก ชยรต วการว วจ ลย

-  รางวลลผลงานววจลยตชพวมพยระดลบนานาชาตว ประจตาปป 2550 สาขาเกษตรศาสตรย ประจตาปป 2551 จาก มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย

-  รางวลลผลงานววจลยตชพวมพยระดลบนานาชาตว ปป 2551 ประเภทบอคคล-ผมขสรขางสรรคยผลงานววจลยตชพวมพย กลอนม 1 จตานวน 1 ผลงาน  ประจตาปป 2552 จาก มหาววทยาลลย

เกษตรศาสตรย

-  รางวลลผลงานววจลยตชพวมพยระดลบนานาชาตว ปป 2551 ประเภทบอคคล-ผมขสรขางสรรคยผลงานววจลยตชพวมพย กลอนม 2 จตานวน 1 ผลงาน  ประจตาปป 2552 จาก มหาววทยาลลย

เกษตรศาสตรย

-  รางวลลนลกววจลยผมขสรขางสรรคยผลงานววจลยตชพวมพยระดลบนานาชาตว ปป 2555  ประจตาปป 2556 จาก มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย
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ขขอม มลอาจารย ยมหาว วทยาลลยเกษตรศาสตร ย

ชชชอ

ต ตาแหนนงทางว วชาการ ส ลงก ลด

ดร.กมลวรรณ แจขงชลด

ภาคววชาพลฒนาผลวตภลณฑย คณะออตสาหกรรมเกษตรรองศาสตราจารยย

-  รางวลลประเภทบอคคล-นลกววจลยผมขสรขางสรรคยผลงานววจลยตชพวมพยระดลบนานาชาตว ปป 2557

  ประจตาปป 2559 จาก มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย

ร างว ลล ผล งานว วจ ลย/ส วชงประด วษฐ ย

-  นวลตกรรมขขาวไทยเฉลวมพระเกชยรตวประจตาปป 2550 รางวลลชมเชย  ประจตาปป 2550 เรชชอง "ขนมเบชรองนนทรช" จาก สตานลกงานนวลตกรรมแหนงชาตว มมลนวธวขขาวไทย ในพระ

บรมประราชมปถลมภย และ มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย

-  นวลตกรรมขขาวไทยเฉลวมพระเกชยรตวประจตาปป 2551 (รางวลลทชช 3)  ประจตาปป 2551 เรชชอง "กระทงกรอบนนทรช" จาก มมลนวธวขขาวไทยในพระบรมราชมปถลมภย และสตานลกงาน

นวลตกรรมแหนงชาตว

-  รางวลลชนะเลวศจากการประกวดนวลตกรรมผลวตภลณฑยอาหารในหลวขขอ “Globalize Thai Food to Creative Economy”    ประจตาปป 2553 เรชชอง "ทารยตไท" จาก 

สมาคมววทยาศาสตรยและเทคโนโลยชแหนงประเทศไทย สมาคมสภาววชาการออตสาหกรรมเกษตร และสตานลกงานนวลตกรรมแหนงชาตว

-  นวลตกรรมขขาวไทยเฉลวมพระเกชยรตวประจตาปป 2555(รางวลลทชช 3)  ประจตาปป 2555 เรชชอง "สลงขยาแผนนจากแปปงขขาวกลของงอก" จาก มมลนวธวขขาวไทยในพระบรมราชมปถลมภย

และสตานลกงานนวลตกรรมแหนงชาตว

-  รางวลลชมเชย  ประจตาปป 2555 เรชชอง "นรตาพรวกกะปฟกขอน" จาก กรมสนงเสรวมออตสาหกรรม กระทรวงออตสาหกรรม

รางว ลล ผล งานนตาเส นอในการประชอมว วชาการ

-  รางวลลชมเชยสาขาออตสาหกรรมเกษตร ในการประชอมววชาการครลรงทชช 45 สาขาออตสาหกรรมเกษตร ประจตาปป 2551 เรชชอง "การศศกษาสลดสนวนทชชเหมาะสมของสารใหข

ความหวานในการผลวตอาหารขบเคชรยวชนวดแทนงจากขขาวกลของและสมอนไพร" จาก ม.เกษตรศาสตรย

-  รางวลลชมเชย สาขาออตสาหกรรมเกษตร ในการประชอมววชาการครลรงทชช 46 มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย สาขาออตสาหกรรมเกษตร  ประจตาปป 2552 เรชชอง "อวทธวพลของ

สนวนผสมตนอคอณภาพอาหารขบเคชรยวชนวดแทนงจากธลญชาตวและผลกผลไมขผสม" จาก มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย

ผลงานววจลยนชรเปปนรายการรวบรวมระหวนางปป 1 มกราคม 2547 - 28 เมษายน 2567
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