
ขขอม มลอาจารย ยมหาว วทยาลลยเกษตรศาสตร ย
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ต ตาแหนนงทางว วชาการ ส ลงก ลด
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ก.ค. 2557 - ก.ค. 2561 ผมขอตานวยการ สถาบลนววจลยและพลฒนาแหนงมหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย

มว.ย. 2553 - มว.ย. 2557 รองผมขอตานวยการฝฝายประสานงานววจลย สถาบลนววจลยและพลฒนาแหนงมหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย

ก.พ. 2551 - มว.ย. 2553 รองผมขอตานวยการฝฝายประสานงานววจลย สถาบลนววจลยและพลฒนาแหนงมหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย

การด ตารงต ตาแหนนงบร วหาร

การศ ศกษา Ph.D. ( Food Science), University of Massachusetts , U.S.A., 2542

วท.ม. ( พลฒนาผลวตภลณฑยอสตสาหกรรมเกษตร) , มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย , ไทย, 2535

วท.บ. ( พลฒนาผลวตภลณฑยอสตสาหกรรมเกษตร) , มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย , ไทย, 2532

ส าขาเชชชยวชาญ/ส นใจ Texture and texture evaluation,, Rheology, Sensory evaluation

Adv.Research Methods in Agro-Ind. Prod.Devel.

Advanced Food Analysis

App.Near-Infrared Spect.Qua.Assur.Agro-Indus.

Chemical & Physical Quality Measurement

Chemical and Physical Quality Measurement

Development of Agro-Industrial Product

Development of Entrepreneurship for Innovative Busines

Food Analysis

Fruit & Vegetable Technology

Independent Study

Introduction to Agro-Industry

Laboratory in  Physical Quality Measurement

Laboratory in Physical Quality Measurement

Laboratory in Physical Quility Measurement

Laboratory in Sensory Evaluation of Quality

Objective Measurement for Product Development

Physical Quality Analysis in Agro-Industry

Product Development Technology

Quailty Assurance in Agro-Industry

Research Methods in Agro-Ind. Product Devel.

Research Methods in Agro-Industrial PD.

Research Methods in Product Development

Selected Topic in Food Science

Selected Topics in Agro-Ind. Prod. Devel.

Seminar

Sensory Evaluation for Product Development

Sensory Evaluation of Quality

Sensory Evaluation Techniques for Ago-Indus.

Sensory Evaluation Techniques for Agro-Indus.

Shelf Life Evaluation of Agro-Ind. Products

Shelf Life Evaluation of Agro-Industry Product Develop

Special Problems

Techniques for Product Development

Texture & Texture Evaluation

Thesis

งานส อน

โครงการว วจ ลย

ปป 2544-2545     โครงการเสรวมรายไดขแกนบลณฑวตยสคใหมนในการผลวตปาทนองโกกจากแปปงขขาวเจขาทดแทนแปปงสสาลชและการผลวตนนตานมถลชวเหลชองในภาวะเศรษฐกวจทชชยลงมช

ปปญหา ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากทบวงมหาววทยาลลย

ปป 2546          การประเมวนคสณภาพขขาวเจขาของไทยดขวยเทคนวคสเปกโตรสโคปปยนานใกลขอวนฟาเรด ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทสนจากมมลนวธวโทเรเพชชอการสนงเสรวมววทยา

ศาสตรยประเทศไทย

ปป 2546-2547     การพลฒนาขชดความสามารถในการตนอยอดเทคโนโลยช และทตาแผนทชชส วทธวบลตรนานาชาตว ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากสตานลกงานคณะกรรมการ

อสดมศศกษา

ปป 2548          โครงการการตนอยอดเทคโนโลยชเพชชอพลฒนานวลตกรรมดขานอาหารและอสตสาหกรรมเกษตรเชวงพาณวชยย ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากศมนยยพลฒนาและ

ถนายทอดเทคโนโลยชรลฐรนวมเอกชน(ศรอ.)
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ปป 2548-2553     การพลฒนามาตรฐานววธชววเคราะหยเชวงพรรณนาในการประเมวนคสณภาพทางประสาทสลมผลสของผลวตภลณฑย อาหาร และผลวตภลณฑย OTOP ในประเทศ

ไทย ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.

ปป 2548-2553     คสณลลกษณะทางประสาทสลมผลสของนนตาจวนมไกน ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.

ปป 2548-2553     โครงการจลดตลนงหนนวยปฏวบลตวการววจลยเชชชยวชาญเฉพาะดขานการประเมวนคสณภาพทางประสาทสลมผลสและการววจลยการยอมรลบของผมขบรวโภค ( หลวหนขา

โครงการ ) ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.

ปป 2548-2553     โครงการจลดตลนงหนนวยปฏวบลตวการววจลยเชชชยวชาญเฉพาะดขานการพลฒนาและปรลบปรสงผลวตภลณฑย ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.

ปป 2548-2553     โครงการหนนวยปฏวบลตวการววจลยเชชชยวชาญเฉพาะดขานนวลตกรรมอาหารคบเคชนยว ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.

ปป 2549          การววเคราะหยองคยประกอบของกรดไขมลนในนนตามลนปาลยมแบบววธชไมนทตาลายโดยใชขเทคนวค Near-Infrared Spectroscopy ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสน

จากทสนอสดหนสนววจลย มก.

ปป 2549          การออกแบบววธชการวลดคนาและซอฟแวรยการวลดคนาความกรอบเพชชอใชขในอสตสาหกรรมอาหารขนาดเลลก ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย 

มก.

ปป 2548-2550     การพลฒนามาตรฐานววธชววเคราะหยเชวงพรรณนาในการประเมวนคสณภาพทางประสาทสลมผลสของผลวตภลณฑย อาหาร และผลวตภลณฑย OTOP ในประเทศ

ไทย ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.

ปป 2549          การพลฒนาหลลกและแนวทางการปฏวบลตวทชชดชในการประเมวนคสณภาพทางประสาทสลมผลสของผลวตภลณฑยอสตสาหกรรมเกษตร ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทสน

จากสตานลกงานมาตรฐานสวนคขาเกษตรและอาหารแหนงชาตว

ปป 2549-2551     คสณภาพทางประสาทสลมผลสของขขาวเจขาเมลลดยาวหสงสวยจากแหลนงตลาดในประเทศไทย ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.

ปป 2550          การพลฒนาคตาศลพทยมาตรฐานผลวตภลณฑยอาหารเพชชอใชขในการประเมวนคสณภาพทางประสาทสลมผลสแบบววธชววเคราะหยเชวงพรรณนา ( หลวหนขาโครงการยนอย ) 

ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.

ปป 2550          การพลฒนาแปปงเคขกเนยและมลฟฟฟนลดพลลงงาน/โคเลสเตอรอล จากแปปงขขาวกลของหอมมะลว ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.

ปป 2550          การพลฒนารมปแบบและคสณภาพของผลไมขกวนเพชชอเปปนของฝากเอกลลกษณยของประเทศไทยและสนงออกตนางประเทศ ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากทสน

อสดหนสนววจลย มก.

ปป 2550          การศศกษาอวทธวพลของชนวดนนตาตาลทชชมชผลตนอความเผลดในนนตาจวนมไกน ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.

ปป 2550-2552     การตรวจสอบความชชนน และคนาเพอรยออกไซดยในมลนฝรลชงทอดกรอบโดยใชขเครชชองสเปกโทรสโกปปยนานใกลขอวนฟราเรด ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบ

ทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.

ปป 2550          การศศกษาเกณฑยความเผลดของซอสพรวก ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทสนจากสตานลกงานมาตรฐานสวนคขาเกษตรและอาหารแหนงชาตว

ปป 2541-2561     โครงการตวดตามประเมวนผลและขยายผลโครงการววจลย ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.

ปป 2546-2556     โครงการเผยแพรนและถนายทอดผลงานววจลย มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย โดยสชชอตนาง ๆ ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.

ปป 2549-2551     คสณภาพทางประสาทสลมผลสของขขาวเจขาเมลลดยาวหสงสวยจากแหลนงตลาดตนางๆ ทลชวโลก ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.

ปป 2550-2552     การตรวจสอบปรวมาณความชชนน และคนาเพอรยออกไซดยในมลนฝรลชงทอดกรอบโดยใชขเครชชองสเปกโทรสโกปปยนานใกลขอวนฟราเรด ( หลวหนขาโครงการยนอย 

) ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.

ปป 2551          การถนายทอดเทคโนโลยชการผลวตเคขกเนยและมลฟฟฟนจากแปปงขขาวกลของหอมมะลวผสมสตาเรลจรมป ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.

ปป 2551          การผลวตสชธรรมชาตวจากใบอนอนของขขาวงอกและการใชขประโยชนย ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.

ปป 2551          การพลฒนาผลวตภลณฑยขนมนศชงจากแปปงขขาวหอมมะลวสมตรลดพลลงงานและนนตาตาล ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.

ปป 2551-2553     การประยสกตยใชขระบบววเคราะหยภาพดขวยคอมพววเตอรยเพชชอชนวยการตรวจสอบเชวงคสณภาพและปรวมาณของผลวตภลณฑยอาหารแปรรมปในอสตสาหกรรม ( 

ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.

ปป 2551-2554     การจลดการความรมขงานววจลยในมหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.

ปป 2551-2554     การใชขประโยชนยจากถลชวแดงญชชปสฝนในพชนนทชชโครงการภมฟปาพลฒนาฯ ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.

ปป 2552          การตรวจสอบปรวมาณผงชมรสในผลวตภลณฑยขนมขบเคชนยวดขวยเทคนวคสเปกโตรสโกปปยนานใกลขอวนฟราเรด ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทสนจากทสนอสด

หนสนววจลย มก.

ปป 2552          การพลฒนาผลวตภลณฑยเมลดขนสนทอดสสญญากาศและการทดสอบการยอมรลบ ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.

ปป 2552          การพลฒนาววธชการทดสอบและการจลดแผนผลงการยอมรลบของผลวตภลณฑยเครชชองสตาอางประเภท

โฟมลขางหนขา ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.

ปป 2552          การศศกษาลลกษณะทางประสาทสลมผลสและการยอมรลบของผมขบรวโภคของผลวตภลณฑยจากขขาว ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.

ปป 2552-2553     การศศกษาววเคราะหยการกตาหนดเรชชองพรวกแหขงเปปนมาตรฐานฯบลงคลบ ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากสตานลกงานมาตรฐานสวนคขาเกษตรและอาหารแหนง

ชาตว กระทรวงเกษตรและสหกรณย

ปป 2552-2556     ศมนยยววจลยเชชชยวชาญเฉพาะทางศมนยยววจลยเชชชยวชาญเฉพาะทางดขานการตรวจสอบคสณภาพ สวนคขาโดยววธชไมนทตาลาย ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจาก

โครงการศมนยยความเปปนเลวศทางววชาการ มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย
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ปป 2552-2554     การควบคสมมาตรฐานสวนคขาทางการเกษตรและอสตสาหกรรมโดยเทคนวค การตรวจสอบดขวยคลชชนแมนเหลลกไฟฟปายนานใกลขอวนฟราเรด ( ผมขรนวมโครงการ 

) ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.

ปป 2553          การประยสกตยใชขเทคนวคจมมกอวเล ลกโทรนวคในการประเมวนคสณภาพผลวตภลณฑยกะทวไทย ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.

ปป 2553          การหาปรวมาณของแขลงทชชละลายไดขทลนงหมด และปรวมาณแคปไซชวนในผลวตภลณฑยซอสพรวกและนนตาจวนม

ไกนดขวยเทคนวคสเปกโตรสโกปปยนานใกลขอวนฟราเรด ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.

ปป 2553          องคยประกอบทางเคมชของนนตาสขมไมขทชชผลวตจากวลตถสดวบไมขแตนละชนวด ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.

ปป 2553-2555     การววจลยและพลฒนากระบวนการตรวจสอบผลผลวตทางการเกษตรดขวยการววเคราะหยขขอมมลภาพ ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.

ปป 2554          การทตานายปรวมาณและองคยประกอบของไขมลนกะทวอยนางรวดเรลวและไมนทตาลายตลวอยนางดขวยเทคนวคสเปกโตรสโคปปยนานใกลขอวนฟาเรด ( หลวหนขาโครงการ 

) ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.

ปป 2554          การหาลลกษณะกลวชนรสของนนตาพรวกเผาดขวยววธชการทดสอบทางประสาทสลมผลสเชวงพรรณนาและจมมกอวเลคโทรนวค ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทสนจากทสน

อสดหนสนววจลย มก.

ปป 2554-2555     การทตานายปรวมาณความชชนนและโปรตชนของขขาวไทยโดยใชขสเปกโตรสโกปปยนานใกลขอวนฟราเรดชนวงความยาวคลชชนสลนน ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสน

จากทสนววจลยระดลบบลณฑวตศศกษา เพชชอการตชพวมพยผลงานในวารสารววชาการระดลบนานาชาตว ประจตาปป 2554

ปป 2555          PCA and its application ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทสนจากบรวษลท อายวโนะโมะโตตะ (ประเทศไทย) จตากลด

ปป 2555-2556     การประยสกตยใชขสเปกโตรสโคปปยนานใกลขอวนฟราเรดคลชชนสลนนวลดปรวมาณนนตาในนนตาผศนงดอกลตาไย ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากทสนววจลยระดลบบลณฑวต

ศศกษา เพชชอการตชพวมพยผลงานในวารสารววชาการระดลบนานาชาตว ประจตาปป 2555

ปป 2555-2556     การพลฒนาววธชการตรวจววเคราะหยการปลอมปนในขขาวหอมมะลวเปลชอกและขขาวหอมมะลวขาวอยนางรวดเรลวดขวยเทคนวคเนชยรยอวนฟราเรด ( ผมขรนวมโครงการ 

) ไดขรลบทสนจากสตานลกงานคณะกรรมการววจลยแหนงชาตว

ปป 2555          การพลฒนาคณะผมขทดสอบและสรขางมาตราฐานการประเมวนคสณภาพทางประสาทสลมผลสในผลวตภลณฑยซอสและเครชชองปรสงรสเพชชอเพวชมศลกยภาพการแขนงขลน

ในประชาคมเศรษฐกวจอาเซชยนและสนลบสนสนนโยบาย Thailand Food Valley ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.

ปป 2555-2557     การพลฒนาคสณภาพผลวตภลณฑยผลไมขแชนอวชมอบแหขงดขวยสนวนประกอบอาหาร กระบวนการและการใชขแบบจตาลอง ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากทสน

อสดหนสนววจลย มก.

ปป 2555-2557     แผนผลงความชอบผมขบรวโภคและแบบจตาลองทางคณวตศาสตรยทชชใชขสเปโตรสโคปปยนานใกลขอวนฟาเรดแบบรวดเรลวของสมบลตวทางกายภาพเคมชในผลไมขแชน

อวชมอบแหขง ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.

ปป 2556          การประเมวนการบรวหารจลดการงานววจลยของมหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.

ปป 2556          การพลฒนากลไกการนตางานววจลยและพลฒนาไปตนอยอดและใชขประโยชนยของมหาววทยาลลยเกษตรศาสตรยเพชชอเพวชมขชดความสามารถทางการแขนงขลนของ

ประเทศ ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.

ปป 2556          การรลบรมขและการจตาแนกความแตกตนางดขานรสพชนนฐานของผมขส มงอายส ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.

ปป 2556          โครงการจลดทตาแผนววจลยแมนบท มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.

ปป 2556          ผลของการใชขแกนนตะวลน (Helianthus tuberosus) เปปนสารทดแทนไขมลนตนอคสณภาพของไสขกรอกไขมลนตชตา ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากทสนอสด

หนสนววจลย มก.

ปป 2557          การทตานายคสณภาพทางประสาทสลมผลสของมะมนวงดขวยเครชชองสเปกโตรสโกปปยนานใกลขอวนฟราเรดแบบพกพา ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทสนจากทสนอสด

หนสนววจลย มก.

ปป 2557          การพลฒนามาตรฐานววธชววเคราะหยเชวงพรรณนาสตาหรลบการประเมวนคสณภาพทางประสาทสลมผลสของซอสปรสงรสไทยเพชชอเพวชมศลกยภาพการแขนงขลนใน

ประชาคมเศรษฐกวจอาเซชยน ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.

ปป 2557-2560     ระบบการตวดตามและประเมวนผลเชวงปรวมาณสตาหรลบหนนวยววจลย ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.

ปป 2556-2557     การววเคราะหยคสณภาพทางเคมชของเตขาหมขยชนส ชแดงโดยใชขเทคนวคสเปกโตรสโคปปยนานใกลขอวนฟราเรด ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากทสนววจลยระดลบ

บลณฑวตศศกษา เพชชอการตชพวมพยผลงานในวารสารววชาการระดลบนานาชาตว

ปป 2557-2558     กวจกรรมการววเคราะหยศลกยภาพ/ขชดความสามารถในการแขนงขลน และจลดทตาแผนพลฒนากวจการโครงการพลฒนาขชดความสามารถในการแขนงขลนและยก

ระดลบคสณภาพสวนคขาหนศชงตตาบลหนศชงผลวตภลณฑย ประเภทอาหารและเครชชองดชชม ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากกรมสนงเสรวมการเกษตร

ปป 2557-2558     โครงการพลฒนาซอฟแวรยและความสามารถคณะผมขทดสอบทางประสาทสลมผลสเชวงพรรณาของผลวตภลณฑยอสตสาหกรรมเกษตร เพชชอเพวชมศลกยภาพการ

แขนงขลนในประชาคมเศรษฐกวจอาเซชยน ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทสนจากเงวนรายไดขสนวนกลาง มก.

ปป 2557-2559     การสรขางมมลคนาเพวชมของผลผลวตพลอยไดขจากอสตสาหกรรมนนตาตาล ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทสนจากสตานลกงานกองทสนสนลบสนสนการววจลย (สกว.)

ปป 2558-2559     การประเมวนผลการววจลยดขานขขาว มลนสตาปะหลลง และยางพารา ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทสนจากสตานลกงานคณะกรรมการววจลยแหนงชาตว (วช.)

ปป 2558-2559     ปรวมาณ ผลกระทบ และการปปองกลนการปนเปปปอนของดวนทรายในอขอยและอสตสาหกรรมนนตาตาลของประเทศไทย ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจาก

สตานลกงานกองทสนสนลบสนสนการววจลย

ปป 2558          การบนงชชนองคยประกอบและปรวมาณกรดไขมลนในนนตามลนมะพรขาวบรวสสทธวธและการปลอมปนดขวยววธชแบบรวดเรลวและไมนทตาลายตลวอยนาง ( หลวหนขาโครงการ ) 

ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.

ปป 2558          เครชชองวลดระดลบนนตาทะเลและภมมวอากาศอลตโนมลตวในปฝาชายเลน

สนงผนานขขอมมลดขวยระบบ 3 G ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.
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ภาคววชาพลฒนาผลวตภลณฑย คณะอสตสาหกรรมเกษตรรองศาสตราจารยย

ปป 2558          โครงการตวดตามประเมวนผลและขยายผลโครงการสนลบสนสนทสนววจลยเพชชอพลฒนานลกววจลยรสนนใหมน มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบ

ทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.

ปป 2559-2561     แผนทชชบรวหารอสปกรณยทางววทยาศาสตรยและทรลพยากรเพชชอการววจลยและววชาการ ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.

ปป 2559-2560     การจลดตลนงสถาบลนววจลยและพลฒนาเพชชออสตสาหกรรมอขอยและนนตาตาลของประเทศไทย ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทสนจากสตานลกงานกองทสนสนลบสนสนการ

ววจลย (สกว.)

ปป 2559-2560     การศศกษาการพลฒนาขชดความสามารถในการแขนงขลนอสตสาหกรรมเกษตรไทย: เพชชอจลดทตานโยบายและยสทธศาสตรย ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทสนจาก

สตานลกงานคณะกรรมการววจลยแหนงชาตว (วช.)

ปป 2559-2561     การเสรวมสรขางศลกยภาพของบสคลากรทางการศศกษาในการศศกษาขลนนพชนนฐานตามมาตรฐานการศศกษาอาเซชยน ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทสนจาก

สตานลกงานคณะกรรมการววจลยแหนงชาตว (วช.)

ปป 2559-2561     ศศกษาววจลยความสตาเรลจของการพลฒนาเครชอขนายศมนยยดวจวทลลชสมชน ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากกระทรวงเทคโนโลยชสารสนเทศและการสชชอสาร

ปป 2541-2560     โครงการตวดตามประเมวนผลและขยายผลโครงการววจลย ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.

ปป 2560          การคลดกรองความพรขอมผลงานววจลยจากฐานขขอมมลการววจลยทชชมชการเชชชอมโยงกลบสารสนเทศของประเทศ ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากสตานลกงานคณะ

กรรมการววจลยแหนงชาตว (วช.)

ปป 2560-2561     การบรวหารจลดการเพชชอพลฒนา Food Valley ภาคกลาง ปป 2559 ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทสนจากสตานลกงานพลฒนาการววจลยการเกษตร (สวก.)

ปป 2560-2561     โครงการประเมวนผลการดตาเนวนงานตามนโยบายรลฐบาล ดขานการสรขางความปรองดองสมานฉลนทย ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากสตานลกกวจการมวล

ชนและสารนวเทศ กองอตานวยการรลกษาความมลชนคงภายในราชอาณาจลกร (สมท.กอ.รมน.)

ปป 2560-2561     เทคโนโลยชทางเลชอกใหมนสตาหรลบการววเคราะหยดลชนชชชนคสณภาพอขอยแบบรวดเรลว ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากสตานลกงานกองทสนสนลบสนสนการววจลย

ปป 2559-2560     การสรขางความเขขมแขลงของเกษตรกรรายยนอยในการผลวตโคเนชนอคสณภาพสมนตลาดอาเซชยน ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทสนจากสตานลกงานคณะกรรมการ

ววจลยแหนงชาตว (วช.)

ปป 2559-2560     คสณภาพและผลผลวตของขขาวโพดขขาวเหนชยวโอเปกทมและขขาวโพดเทชยน ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากสตานลกงานคณะกรรมการววจลยแหนงชาตว (

วช.)

ปป 2560-2565     การววเคราะหยสมรรถนะววจลยเพชชอปฏวรมปการบรวหารจลดการงานววจลย ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.

ปป 2561-2562     การทดสอบประสวทธวภาพของประสวทธวภาพของเทคนวคสเปกโตรสโกปปยนานใกลขอวนฟราเรดสตาหรลบการววเคราะหยคสณภาพอขอยในอสตสาหกรรมนนตาตาล 

( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากสตานลกงานกองทสนสนลบสนสนการววจลย (สกว.)

ปป 2561-2562     การประเมวนศลกยภาพโดยเครชชองมชอทางการววเคระหยเทคโนโลยช ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทสนจากสตานลกงานกองทสนสนลบสนสนการววจลย (สกว.)

ปป 2561-2562     การพลฒนารมปแบบการศศกษาและประเมวนศลกยภาพในการพลฒนาผลวตภลณฑยของวลสดสเหลชอใชขจากอสตสาหกรรมนนตาตาล ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทสน

จากสตานลกงานกองทสนสนลบสนสนการววจลย (สกว.)

ปป 2560-2561     การสรขางฐานขขอมมลในการกตาหนดอลตลลกษณยของเแปปงขขาวทชชเหมาะสมสตาหรลบแปรรมปเปปนผลวตภลณฑยบางชนวด ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทสนจากสตานลก

งานพลฒนาการววจลยการเกษตร (สวก.)

ปป 2560-2561     การกตาหนดอลตลลกษณยของอะมวโลเพกตวนทชชส ลมพลนธยกลบสมบลตวทางเคมชฟฟสวกสยของแปปงขขาว ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทสนจากสตานลกงานพลฒนาการ

ววจลยการเกษตร (สวก.)

ปป 2562-2564     การววจลยและนวลตกรรมการผลวตโคเพชชอเพวชมขชดความสามารถในการแขนงขลนของเกษตรกรไทยรองรลบการคขาเสรช ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากทสน

อสดหนสนววจลย มก.

ปป 2562-2564     ผลวตภลณฑยทางเลชอกจากผลผลวตจากโคภายในประเทศ ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทสนจากทสนอสดหนสนววจลย มก.

ปป 2563          กวจกรรมพลฒนาผลวตภลณฑยเชชชอมโยงเครชอขนายพลนธมวตรดขานการววจลยและพลฒนา ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากกรมสนงเสรวมอสตสาหกรรม

ปป 2562-2564     การววจลยและนวลตกรรมการผลวตโคเพชชอเพวชมขชดความสามารถในการแขนงขลนของ เกษตรกรไทยรองรลบการคขาเสรช ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากทสน

อสดหนสนววจลย มก.

ปป 2563-2564     โครงการกวจกรรมพลฒนาผลวตภลณฑยดขวยนวลตกรรมและเทคโนโลยชเพชชอขยายผลสมนชวงพาณวชยยภายใตขโครงการการเพวชมศลกยภาพและเชชชอมโยง

อสตสาหกรรมเครชชองมชอแพทยย ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากกรมสนงเสรวมอสตสาหกรรม

ปป 2564          กวจกรรมพลฒนาผลวตภลณฑยดขวยนวลตกรรมและเทคโนโลยชเพชชอขยายผลสมนเชวงพาณวชยย และการเตรชยมควาทพรขอมเครชอขนายหนนวยทดสอบมาตราฐานเครชชอง

มชอแพทยย ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทสนจากกรมสนงเสรวมอสตสาหกรรม

ปป 2565-2566     แผนงานขลบเคลชชอนการววจลยและนวลตกรรมเพชชอเพวชมการใชขประโยชนยมลนสตาปะหลลงเพชชอพลฒนาประเทศอยนางยลชงยชน ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทสนจาก

สตานลกงานการววจลยแหนงชาตว (วช.)

บทความว วจ ลยในวารส ารว วชาการ

ระดลบชาตว

-  Thongchai Suwonsichon, "Categorization of thai fish Sauces Based on Sensory Characteristics and Principal Componebt Analysis", KU Journal 40 

(พวเศษ) (2006) 0-0
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-  นวรมล  อสตมอนาง, Penkwan Chompreeda, Vichai Haruthaithanasan, Thongchai Suwonsichon, นสชสวรว เล วศวสฒวโสภณ, Bruce Watkins, "Optimization of 

Chemical properties Sensory Descriptive and Consumer Acceptance of Jiaogulan tea Using RSM", Chiang Mai University Journal of Natural 

Sciences 6 (1) (2007) 101-119

-  อลงสสมา แกขวคต, ณลนญรลตนย คสขมครอง, ศาสตราจารยย ดร.สลญชลย จตสรสวทธา, Thongchai Suwonsichon, chaiwat Boonkaewwan, Autchara Kayan, "Sensory 

Characteristics of Broiler, KU-Bethong and Native Chickens Meat", วารสารสลตวศาสตรยแหนงประเทศไทย (Thai Journal of Animal Science) 1 (2) (2014) 

155-158

-  ชลชวาล แถวถาทตา, ศาสตราจารยย ดร.สลญชลย จตสรสวทธา, Thongchai Suwonsichon, Autchara Kayan, "Cholesterol and Collagen Content In Broiler, 

KU-Bethong and Native Chickens", วารสารสลตวศาสตรยแหนงประเทศไทย (Thai Journal of Animal Science) 1 (2) (2014) 159-162

ระดลบนานาชาตว

-  ปฟตวพร ฤทธวเรชองเดช, Sumaporn Kasemsumran, Thongchai Suwonsichon, Vichai Haruthaithanasan, WARUNEE THANAPASE, Yukihiro Ozaki, 

"Determination of total nitrogen content, pH, density, refractive index, and brix in Thai fish sauces and their classification by near infrared 

spectroscopy with searching combination moving window partial least squares.", The Analyst  130 (10) (2005) 1439-1445

-  Pitiporn Ritthiruangdej, Thongchai Suwonsichon, Vichai Haruthaithanasan, WARUNEE THANAPASE, Yukihiro Ozaki, "Classification of Thai 

Commercial Fish Sauces by Near-Infrared Spectroscopy with Chemometrics", Kasetsart Journal (Natural Science)(วารสารววทยาสารเกษตรศาสตรย 

สาขาววทยาศาสตรย) 40 (5) (2006) 189-196

-  Sunee Chotineeranat, Thongchai Suwonsichon, Penkwan Chompreeda, Kuakoon Piyachomkwan, Vichan Vichukit, Klanarong Sriroth, Vichai 

Haruthaithanasan, "Effect of Root Ages on the Quality of Low Cyanide Cassava Flour from Kasetsart 50", Kasetsart Journal (Natural Science)(

วารสารววทยาสารเกษตรศาสตรย สาขาววทยาศาสตรย) 40 (3) (2006) 694-701

-  Wilai Sonthipermpoon, Thongchai Suwonsichon, Sakchai Wittaya-areekul, Phaisan Wuttijumnong, "Effect of Maltodextrin on Glass Transition 

Temperature and Water Activity of Production Banana Flake", Kasetsart Journal (Natural Science)(วารสารววทยาสารเกษตรศาสตรย สาขาววทยาศาสตรย) 

40 (3) (2006) 708-715

-  Pitiporn Ritthiruangdej, Thongchai Suwonsichon, "Sensory Properties of Thai Fish Sauces and Their Categorization", Kasetsart Journal (Natural 

Science)(วารสารววทยาสารเกษตรศาสตรย สาขาววทยาศาสตรย) 40 (พวเศษ) (2006) 181-191

-  Sukuntaros Tadakittisarn, Vichai Haruthaithanasan, Penkwan Chompreeda, Thongchai Suwonsichon, "Optimization of Pectinase enzyme 

Liquefaction of Banana "Gros Michel" for banana Syrup Production", Kasetsart Journal (Natural Science)(วารสารววทยาสารเกษตรศาสตรย สาขาววทยา

ศาสตรย) 41 (4) (2007) 740-750

-  Sae-Eaw, A, Penkwan Chompreeda, Prinyawiwatkul, W, Vichai Haruthaithanasan, Thongchai Suwonsichon, Saidu, JE, Xu, Z, "Acceptance and 

purchase intent of US consumers for nonwheat rice butter cakes", JOURNAL OF FOOD SCIENCE 72 (2) (2007) S92-S97

-  Rungnaphar Pongsawatmanit, Temsiripong, T, Thongchai Suwonsichon, "Thermal and rheological properties of tapioca starch and xyloglucan 

mixtures in the presence of sucrose", FOOD RESEARCH INTERNATIONAL 40 (2) (2007) 239-248

-  Amporn Sae-Eaw, Penkwan Chompreeda, Thongchai Suwonsichon, Vichai Haruthaithanasan, Witoon Prinyawiwatkul, "Consumer Acceptance and 

Purchase Decisions of Butter

Cake from Jasmine Rice Flour", Kasetsart Journal (Social Sciences)(วารสารววทยาสารเกษตรศาสตรย สาขาสลงคมศาสตรย) 28 (3) (2007) 377-384

-  Ritthiruangdej, Pitiporn, Thongchai Suwonsichon, "Relationships between NIR spectra and sensory attributes of Thai commercial fish sauces", 

ANALYTICAL SCIENCES     23 (7) (2007) 809-814

-  ชมพมนสช สชหโสภณ, Penkwan Chompreeda, Vichai Haruthaithanasan, Thongchai Suwonsichon, Anna Resurreccion, "American Consumer 

Acceptance of Satay Sauce as Affecte by Different Peanut Grinding Methods, the Multi-step and One-step Processes, and Processing Times", 

Kasetsart Journal (Natural Science)(วารสารววทยาสารเกษตรศาสตรย สาขาววทยาศาสตรย) 42 (1) (2008) 117-128

-  อรวลลภย อสปถลมภานนทย, Walairut Chantarapanont, Thongchai Suwonsichon, Vichai Haruthaithanasan, Penkwan Chompreeda, "Screening Lactic Acid 

Bacteria for Improving the Kanom-jeen Process", Kasetsart Journal (Natural Science)(วารสารววทยาสารเกษตรศาสตรย สาขาววทยาศาสตรย) 43 (3) (2009) 

557-565

-  Soraya Ketjarut, Thongchai Suwonsichon, Rungnaphar Pongsawatmanit, "Rheological Properties of Wheat Flour-based Batter Containing Tapioca 

Starch", Kasetsart Journal (Natural Science)(วารสารววทยาสารเกษตรศาสตรย สาขาววทยาศาสตรย) 44 (1) (2010) 116-122

-  ศรชเวชยง ทวพยยกานนทย, Penkwan Chompreeda, Vichai Haruthaithanasan, Thongchai Suwonsichon, Witoon Prinyawiwatkul, Xu, Z., "Optimizing time and 

temperature of enzymatic conversion of isoflavone glucosides to aglycones in soy germ flour.", J. Agricultural and Food Chemistry   58 (21) (2010) 

11340 -11345

-  Rungnaphar Pongsawatmanit, Natee Yakard, Thongchai Suwonsichon, "Effect of Xanthan Gum on the Quality of Syrup Thickened by Modified 

Starch during Heating and Storage", Kasetsart Journal (Natural Science)(วารสารววทยาสารเกษตรศาสตรย สาขาววทยาศาสตรย) 45 (1) (2011) 128-135

-  Piyaporn Chueamchaitrakun, Penkwan Chompreeda, Vichai Haruthaithanasan, Thongchai Suwonsichon, Sumaporn Kasemsumran, "Physical 

Properties of Butter Cake Made from Mixed Hom-Mali and Glutinous Rice Flours", Kasetsart Journal (Natural Science)(วารสารววทยาสารเกษตรศาสตรย 

สาขาววทยาศาสตรย) 45 (2) (2011) 295-304

-  Piyaporn Chueamchaitrakun, Penkwan Chompreeda, Vichai Haruthaithanasan, Thongchai Suwonsichon, Sumaporn Kasemsumran, "Prediction of 

Pasting and Thermal Properties of Mixed Hom-Mali and Glutinous Rice Flours Using Near Infrared Spectroscopy", Kasetsart Journal (Natural 

Science)(วารสารววทยาสารเกษตรศาสตรย สาขาววทยาศาสตรย) 45 (3) (2011) 481-489
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-  Dr. Piyaporn Chueamchaitrakun, Penkwan Chompreeda, Vichai Haruthaithanasan, Thongchai Suwonsichon, Sumaporn Kasemsumran, Professor 

Witoon Prinyawiwatkul, "Sensory Descriptive and Texture Profile Analyses of Butter Cakes Made from Composite Rice Flours", International Journal 

of Food Science & Technology 46 (11) (2011) 2358-2365

-  Sriwiang Tipkanon, Penkwan Chompreeda, Vichai Haruthaithanasan, Thongchai Suwonsichon, "Consumption Behavior, Need and Factors 

Influencing Buying Decision on Soy and Soy Germ Products of Menopausal Women in Thailand", Kasetsart Journal (Social Sciences)(วารสารววทยา

สารเกษตรศาสตรย สาขาสลงคมศาสตรย) 32 (3) (2011) 493-502

-  Thongchai Suwonsichon, Brandon Bell, Koushik Adhikari, Edgar Chambers IV, Panat Cherdchu, "Ethnic food awareness and perceptions of 

consumers in Thailand and the United States", Nutrition & Food Science 41 (4) (2011) 268-277

-  Saowapark Wattanapahu, Thongchai Suwonsichon, Wannee Jirapakkul, Sumaporn Kasemsumran, "Categorization of Coconut Milk Products by 

Their Sensory Characteristics", Kasetsart Journal (Natural Science) 46 (6) (2012) 944-954

-  Son, J.-S., Do, V.B., Kim, K.-O., Cho, M.S., Thongchai Suwonsichon, Valentin, D., "Consumers' attitude towards rice cooking processes in Korea, 

Japan, Thailand and France", Food Quality and Preference 29 (1) (2013) 65-75

-  Cherdchu, P., Chambers, E., Thongchai Suwonsichon, "Sensory lexicon development using trained panelists in Thailand and the U.S.A.: Soy 

sauce", Journal of Sensory Studies 28 (3) (2013) 248-255

-  Son, J.-S., Do, V.B., Kim, K.-O., Cho, M.S., Thongchai Suwonsichon, Valentin, D., "Understanding the effect of culture on food representations 

using word associations: The case of "rice" and "good rice"", Food Quality and Preference 31 (1) (2014) 38-48

-  Siriphollakul, Pornarree, Kanlayanarat, Sirichai, Ronnarit Rittiron, Wanitchang, Jaitip, Thongchai Suwonsichon, Boonyaritthongchai, Panida, 

Nakano, Kazuhiro, "Pasting properties by near-infrared reflectance analysis of whole grain paddy rice samples", JOURNAL OF INNOVATIVE 

OPTICAL HEALTH SCIENCES 8 (6) (2015)

-  Sunthornvarabhas, J., Siriluck Liengprayoon, Aouf, C., Rungjang, W., Sangseethong, K., Lecomte, J., Thongchai Suwonsichon, Boonreungrod, C., 

Dubreucq, E., Fulcrand, H., "Tara tannin as active ingredient in electrospun fibrous delivery system", Journal of Applied Polymer Science 133 (27) 

(2016)

-  THAMONWAN PUJCHAKARN, Suntaree Suwonsichon, Thongchai Suwonsichon, "Development of a sensory lexicon for a specific subcategory 

of soy sauce: Seasoning soy sauce", Journal of Sensory Studies 31 (6) (2016) 443-452

-  Pitiporn Ritthiruangdej, Sumaporn Kasemsumran, Thongchai Suwonsichon, Vichai Haruthaithanasan, Prof.Yukihiro Ozaki, Chalermpun 

Thamasopinkul, "Temperature compensation for determination of moisture and reducing sugar of longan honey by near infrared spectroscopy", 

Journal of Near Infrared Spectroscopy 25 (1) (2017) 36-44

-  Sunthornvarabhas, J, Siriluck Liengprayoon, Thongchai Suwonsichon, "Antimicrobial kinetic activities of lignin from sugarcane bagasse for textile 

product", INDUSTRIAL CROPS AND PRODUCTS 109 (2017) 857-861

-  Wiriyawattana, P, Suntaree Suwonsichon, Thongchai Suwonsichon, "Effects of aging on taste thresholds: A case of Asian people", JOURNAL OF 

SENSORY STUDIES 33 (4) (2018)

-  Rongtong, B, Thongchai Suwonsichon, Pitiporn Ritthiruangdej, Sumaporn Kasemsumran, "Determination of sulfur dioxide content in osmotically 

dehydrated papaya and its classification by near infrared spectroscopy", JOURNAL OF NEAR INFRARED SPECTROSCOPY 26 (6) (2018) 

359-368

-  Rongtong, B., Thongchai Suwonsichon, Pitiporn Ritthiruangdej, Sumaporn Kasemsumran, "Determination of water activity, total soluble solids and 

moisture, sucrose, glucose and fructose contents in osmotically dehydrated papaya using near-infrared spectroscopy", Agriculture and Natural 

Resources 52 (6) (2018) 557-564

-  Wiriyawattana, P., Suntaree Suwonsichon, Thongchai Suwonsichon, "Effects of drum drying on physical and antioxidant properties of riceberry 

flour", Agriculture and Natural Resources 52 (5) (2018) 445-450

-  Sunthornvarabhas, J, Siriluck Liengprayoon, Lerksamran, T, Chonlada Buratcharin, Thongchai Suwonsichon, Wirat Vanichsriratana, Klanarong 

Sriroth, "Utilization of Lignin Extracts from Sugarcane Bagasse as Bio-based Antimicrobial Fabrics", SUGAR TECH 21 (2) (2019) 355-363

-  Phurit Ngoenchai, Alonso, Jose Ramon, Thongchai Suwonsichon, Suntaree Suwonsichon, Prinyawiwatkul, Witoon, "Effects of Visual Cues on 

Consumer Expectation, Emotion and Wellness Responses, and Purchase Intent of Red Chili Powders", Journal of Food Science 84 (10) (2019) 

3018-3026

-  นางสาวจวตตวมา เรชองรลตนากร, Thongchai Suwonsichon, Sumaporn Kasemsumran, WARUNEE THANAPASE, "Installation design of on-line near 

infrared spectroscopy for the production of compound fertilizer", Vibrational Spectroscopy 106 (-) (2020) 1-103008-9

บทความว วจ ลยในการประชสมว วชาการ

ระดลบชาตว

-  Thongchai Suwonsichon, "การวลดคสณภาพเนชนอสลมผลสทางกลของเจลแปปงขขาวเจขาและเจลแปปงมลนสตาปะหลลง", การประชสมทางววชาการของมหาววทยาลลย

เกษตรศาสตรย ครลนงทชช 40 : สาขาอสตสาหกรรมเกษตร (2002)

-  Thongchai Suwonsichon, "ผลของการใชขฟลาวรยมลนสตาปะหลลงตนอลลกษณะเนชนอสลมผลสของขนมมลนสตาปะหลลง", การประชสมทางววชาการของมหาววทยาลลย

เกษตรศาสตรย ครลนงทชช 40 : สาขาอสตสาหกรรมเกษตร (2002)
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-  Thongchai Suwonsichon, "พฤตวกรรมดขานความหนชดและคสณสมบลตวทางกลของแปปงเทขายายมนอม (Tacca leontopetaloides Ktze,)", การประชสมทางววชาการ

ของมหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย ครลนงทชช 41 : สาขาอสตสาหกรรมเกษตร (2003)

-  Thongchai Suwonsichon, "การตรวจสอบปรวมาณความชชนนของขขาวหอมมะลวดขวยเทคนวคสเปกโตรสโคปปยนานใกลขอวนฟราเรด", การประชสมววชาการอสตสาหกรรม

เกษตร ครลนงทชช 5: นวลตกรรมผลวตภลณฑยอาหารเพชชอสสขภาพ (2003)

-  WARUNEE THANAPASE, Thongchai Suwonsichon, ณลฐกานตย นวเศรษววสมตร , นงนสช เจรวญวาสนสตรย  , "การตรวจสอบปรวมาณนนตาตาลรชดววซยของฝรลชงพลนธสย

กลมสาลชชดขวยเทคนวคสเปกโตรสโคปปยนานอวนฟราเรด", การประชสมววชาการอสตสาหรรมเกษตร ครลนงทชช 5 (2003)

-  WARUNEE THANAPASE, Thongchai Suwonsichon, Vichai Haruthaithanasan, Pitiporn Ritthiruangdej, Y. Ozaki, "Using Near Infrared 
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