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เม.ย. 2548 - เม.ย. 2552 ผมขอตานวยการ สถาบลนคขนควขาและพลฒนาผลวตผลทางการเกษตรและออตสาหกรรมเกษตร

การด ตารงต ตาแหนนงบร วหาร

การศ ศกษา กส.บ.(ววทยาศาสตรยการอาหาร), , ไทย,     

M.Sc.(Food Tech. ), Mysore University, อวนเดดย,

ส าขาเชดชยวชาญ/ส นใจ การพลฒนาขขาวและธลญพชช/พชชหลว ผลก, งานพลฒนาผลวตภลณฑย, งานแปรรมปอาหารและไมนใชนอาหาร, การประกลนคอณภาพผลวตภลณฑย

ออตสาหกรรมเกษตร

งานส อน

โครงการว วจ ลย

ปป 2536          การใชขประโยชนยจากถลชวลวสง ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากUSAID

ปป 2542          การผลวตแปปงขขาวเจขาโปรตดนตชตาโดยววธดการทางเคมดและชดวภาพและการใชขประโยชนย ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากศมนยยพลนธอววศวกรรมและเทคโนโลยด

ชดวภาพแหนงชาตว

ปป 2543          โครงการการศศกษาการใชขประโยชนยจากใบสาแหขงทดแทนใบกระถวนแหขงเพชชอเปปนอาหารสลตวย ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทบวงมหาววทยาลลย

ปป 2544          การพลฒนาการผลวตและการใชขประโยชนยจากเสมมดขาว (Melaleuca leucadendra Linn.) แบบครบวงจร ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงาน

คณะกรรมการการออดมศศกษา

ปป 2544          การศศกษาการใชขประโยชนยจากใบสาแหขงทดแทนใบกระถวนแหขงเพชชอเปปนอาหารสลตวย ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานคณะกรรมการการ

ออดมศศกษา

ปป 2544-2545     การพลฒนากรรมววธดการผลวตและการใชขจากใบเสมมดขาว (Melaleuca Leucadendra, Linn) ทดชปลอดภลยตนอสวชงแวดลขอมและทดแทนการรนตาเขขาสาร

เคมดเกษตรทดชมดฤทธวตไลนแมลงและควบคอมจอล วนทรดยย สตาหรลบการเกษตรของกลอนมเกษตรกรภาคตะวลนออก ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทบวงมหาววทยาลลย

ปป 2544-2545     โครงการเสรวมรายไดขแกนบลณฑวตยอคใหมนในการผลวตปาทนองโกกจากแปปงขขาวเจขาทดแทนแปปงสสาลดและการผลวตนนตานมถลชวเหลชองในภาวะเศรษฐกวจทดชยลงมด

ปปญหา ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทบวงมหาววทยาลลย

ปป 2546          ชอดโครงการตขนแบบการใชขประโยชนยจากเสขนใยของใยสลบปะรดเพชชอออตสาหกรรมสวชงทอ ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานกองทอนสนลบสนอน

การววจลย

ปป 2546-2549     ชอดโครงการ : ไผนบนพชนนทดชส มง ; โครงการยนอยทดช 9 : การใชขประโยชนยใบ กาบใบหอขม ลตาตขนและหนนอไผน ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากมมลนวธว

โครงการหลวง

ปป 2548          7.  การใชขประโยชนยใบ กาบใบหอขมลตาตขนและหนนอไผน ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทอนจากมมลนวธวโครงการหลวง

ปป 2549          ชอดโครงการ : ไผนบนทดชส มง

โครงการยนอยทดช 9 การถนายทอดเทคโนโลยดการใชขประโยชนยจากใบ กาบ เปลชอกหนนอและกวชงไมขไผนพลนธอยหวานอนางขาง และพลนธอยหยก ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจาก

มมลนวธวโครงการหลวง

ปป 2549          การถนายทอดเทคโนโลยดการทอผขายกดอก ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2549          การผลวตเยชชอกระดาษและกระดาษดขวยมชอแบบไทยจากใบอขอยเพชชองานหลตถอกรรมและบรรจอภลณฑย ( หลวหนขาโครงการยนอย ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย 

มก.

ปป 2549          การผลวตและใชขเทคโนโลยดเอนไซมยเพชชอจลดการและเพวชมมมลคนาของเหลชอใชขจากออตสาหกรรมเกษตร ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2549-2551     การใชขภมมวสารสนเทศเพชชอการสตารวจเสขนทางกลขวยไมขเพชชอสนลบสนอนการผลวต การตลาด และการสนงออกแบบครบวงจร : กรณดพชนนทดชศศกษาภาคกลาง

และพชนนทดชใกลขเคดยง ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2547-2550     การศศกษาสถานภาพและแนวทางการดตาเนวนงานของสถาบลนคขนควขาและพลฒนาผลวตผลทางการเกษตรและออตสาหกรรมเกษตร ( ผมขรนวมโครงการ ) 

ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2547-2550     โครงการววจลยและพลฒนาการแปรรมปมลนสตาปะหลลงและแปปงมลนสตาปะหลลง ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2535-2555     โครงการววจลยและพลฒนาอขอยและนนตาตาล ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2550          การผลวตเอนไซมยเพคตวเนสจากพชชและแบคทดเรดยเพชชอออตสาหกรรม ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2550          การพลฒนาแปปงเคขกเนยและมลฟฟฟนลดพลลงงาน/โคเลสเตอรอล จากแปปงขขาวกลของหอมมะลว ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2550          การพลฒนาแผนนปปองกลนเชชนอจอล วนทรดยยเพชชอยชดอายอการเกมบผลองอนนสด ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2550          การพลฒนาอาหารเลดนยงเชชนอสตาหรลบฟปงไจจากปลายขขาวกลของหอมมะลว ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2550          การศศกษาโมเดลทดชเหมาะสมในการเพวชมกตาลลงการผลวตเอนไซมยเพคตวเนสจากแบคทดเรดย Paenibacillus polymyxa N10 เพชชอออตสาหกรรมนนตาผลไมข ( ผมข

รนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2550          การศศกษาสภาวะทดชเหมาะสมในการสกลดเอนไซมยเพคตวเนสจากผลกลขวยหอมทอง ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2550          ถนายทอดเทคโนโลยดการใชขประโยชนยจากชดวมวลของ กก ใบสลบปะรด กลขวย มาผลวตกระดาษดขวยมชอเพชชอใชขในงานหลตถกรรมและบรรจอภลณฑย ( ผมขรนวม

โครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.
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ปป 2550-2552     การผลวตผชนผขาไมนถลกทอจากเสขนใยสลบปะรด ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2551          การถนายทอดเทคโนโลยดการทอผขาดขวยกดชทอมชอแจจกการยด ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2551          การถนายทอดเทคโนโลยดการผลวตเคขกเนยและมลฟฟฟนจากแปปงขขาวกลของหอมมะลวผสมสตาเรมจรมป ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2551          การผลวตสดธรรมชาตวจากใบอนอนของขขาวงอกและการใชขประโยชนย ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2551          การพลฒนาเจลแตขมสววจากสารสกลดเปลชอกมลงคอดเพชชอขรลบรองมาตรฐาน GHP และ GMP จากองคยการอาหารและยา ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอน

ออดหนอนววจลย มก.

ปป 2551-2553     การพลฒนาการผลวตผลวตภลณฑยบดทดชนวดนนตาเขขมขขนระดลบกศชงออตสาหกรรม ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2551-2554     การใชขประโยชนยจากถลชวแดงญดชปอปนในพชนนทดชโครงการภมฟปาพลฒนาฯ ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2551-2554     การผลวตพลลงงานจากชดวมวลไมขโตเรมวในพชนนทดชโครงการภมฟปาพลฒนาฯ ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2548-2552     การพลฒนาผลวตภลณฑยนนตามลนนวดสอคนธบตาบลดจากนนตามลนหอมระเหยกฤษณา ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2552          การศศกษาลลกษณะทางประสาทสลมผลสและการยอมรลบของผมขบรวโภคของผลวตภลณฑยจากขขาว ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2552          ล ลกษณะทางประสาทสลมผลส และการจลดกลอนมผลวตภลณฑยซอสเยมนตาโฟ ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2551-2556     โครงการววจลยดขานเทคโนโลยดเสขนใยธรรมชาตวและพลลงงานทดแทน ( หลวหนขาโครงการ ) ไดขรลบทอนจากโครงการศมนยยความเปปนเลวศทางววชาการ 

มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย

ปป 2553          การพลฒนาสมตรอาหารสลตวยเล ดนยงบรรจอกระปปอง ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากบรวษลท Normerica (Thailand)

ปป 2552-2554     การพลฒนาผลวตภลณฑยแผนนฟฟล ยมตขานเชชนอแบคทดเรดยจากเปลชอกผลไมข ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2553          การพลฒนาผลวตภลณฑยลดรวนวรอยทดชมดส นวนผสมของโปรตดนรตาขขาว ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2554          การพลฒนาผลวตภลณฑยซอสเยมนตาโฟผง ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2554          การพลฒนาผลวตภลณฑยลวปกลอสทดชมดส นวนผสมของไขรตาขขาวและโปรตดนรตาขขาว ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2554-2556     การพลฒนาผลวตภลณฑยแปปงเจวรยมถลชวเหลชองทดชมดไอโซฟลาโวนชนวดอะไกลโคนสมงและการใชขประโยชนยในผลวตภลณฑยเสรวมอาหาร ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดข

รลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2554-2555     การผลวตแปปงขขาวหอมมะลวเพชชอผลวตขนมปปงและขนมอบเชวงพาณวชยย ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานคณะกรรมการววจลยแหนงชาตว

ปป 2554-2555     การพลฒนากระบวนการผลวตแปปงขขาวหอมมะลวของโรงงานโมนแปปง จลงหวลดรขอยเอมดและการถนายทอดเทคโนโลยดการใชขแปปงขขาวหอมมะลวในการผลวต

ขนมปปงและขนมอบในเชวงพาณวชยย ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากสตานลกงานคณะกรรมการววจลยแหนงชาตว

ปป 2554-2555     ผลของการเตรดยมตลวอยนางและสภาวะในการทอดตนอปรวมาณความชวนนและการอมนนตามลนของเผวอกแผนนทอด ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนววจลย

ระดลบบลณฑวตศศกษา เพชชอการตดพวมพยผลงานในวารสารววชาการระดลบนานาชาตว ประจตาปป 2554

ปป 2555-2556     การประยอกตยใชขสเปกโตรสโคปปยนานใกลขอวนฟราเรดคลชชนสลนนวลดปรวมาณนนตาในนนตาผศนงดอกลตาไย ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนววจลยระดลบบลณฑวต

ศศกษา เพชชอการตดพวมพยผลงานในวารสารววชาการระดลบนานาชาตว ประจตาปป 2555

ปป 2555-2556     การศศกษาความเปปนไปไดขในการใชขสเปกโตรสโคปปยนานใกลขอวนฟราเรดสตาหรลบการววเคราะหยปรวมาณนนตา โปรตดน และไขมลนแบบไมนทตาลายตลวอยนางใน

โดนลทเคขกจากแปปงขขาว ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนววจลยระดลบบลณฑวตศศกษา เพชชอการตดพวมพยผลงานในวารสารววชาการระดลบนานาชาตว ประจตาปป 2555

ปป 2555-2556     จลพลศาสตรยการสมญเสดยนนตาและการอมนนตามลนในระหวนางการทอดเผชอกแบบนนตามลนทนวม ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนววจลยระดลบบลณฑวตศศกษา 

เพชชอการตดพวมพยผลงานในวารสารววชาการระดลบนานาชาตว ประจตาปป 2555

ปป 2554-2556     การสรขางมมลคนาจากวลตถอดวบทางการเกษตรเพชชอสอขภาพและเครชชองสตาอาง ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนออดหนอนววจลย มก.

ปป 2556-2557     การววเคราะหยคอณภาพทางเคมดของเตขาหมขยดนส ดแดงโดยใชขเทคนวคสเปกโตรสโคปปยนานใกลขอวนฟราเรด ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอนววจลยระดลบ

บลณฑวตศศกษา เพชชอการตดพวมพยผลงานในวารสารววชาการระดลบนานาชาตว

ปป 2557-2559     ผลของไอนนตารขอนยวดยวชงทดชมดตนอคอณภาพ สารตขานอนอมมลอวสระ และการนตาไปใชขประโยชนยในรตาขขาวไรซยเบอรยรดช ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากทอน

ววจลยระดลบบลณฑวตศศกษาเพชชอการตดพวมพยผลงานในวารสารววชาการระดลบนานาชาตว “ทอน 72 ปป มก.” ประจตาปปงบประมาณ 2557 และ 2558

ปป 2560          การพลฒนากระบวนการผลวตกลขวยนนตาวขาบดและการใชขประโยชนยในผลวตภลณฑยอาหารเชวงออตสาหกรรม ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากInnovation 

Hubs เพชชอสรขางเศรษฐกวจฐานนวลตกรรมของประเทศตามนโยบายประเทศไทย 4.0

ปป 2560          การพลฒนาผลวตภลณฑยไสขกรอกและไสขอลชวโดยใชขวอขนเสขนตกเกรดทดชเปปนของเหลชอจากโรงงานออตสาหกรรมผลวตวอขนเสขน ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอน

จากInnovation Hubs เพชชอสรขางเศรษฐกวจฐานนวลตกรรมของประเทศตามนโยบายประเทศไทย 4.0

ปป 2560-2561     การพลฒนาแปปงเบเกอรดชจากขขาวหอมมะลว/ขขาวไรซยเบอรดชและผลวตภลณฑยเบเกอรดชจากแปปงทดชไดข ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอนจากInnovation Hubs เพชชอ

สรขางเศรษฐกวจฐานนวลตกรรมของประเทศตามนโยบายประเทศไทย 4.0

ปป 2562          การพลฒนาแปปงขขาวผสมสตาเรมจรมปทดชมดคนาดลชนดนนตาตาลตชตาและปราศจากกลมเตมนสตาหรลบทตาโดนลท แพนเคขก วลฟเฟฟล และเคขกนศชง ( ผมขรนวมโครงการ ) ไดขรลบทอน

จากทอนออดหนอนววจลย มก.

บทความว วจ ลยในวารส ารว วชาการ

ระดลบชาตว
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Protein Hydrolysate 

Production Using Alcalase

", Food Innovation Asia Conference 2009, 11th Agro-Industrial Conference (2009)

-  Withida Chantrapornchai, Penkwan Chompreeda, Vichai Haruthaithanasan, นางสาววลลยลลกษณย ยวชงยงยอทธ, "Determination of Physical, Chemical and 

Sensory Characteristics of Yentafo Sauces", Food Innovation Asia Conference 2009, 11th Agro-Industrial Conference (2009)

-  น.ส. ศรดเวดยง ทวพยยกานนทย, Penkwan Chompreeda, Witoon Prinyawiwatkul, Vichai Haruthaithanasan, Thongchai Suwonsichon, "Effects of time and 

temperature on conversion of isoflavone glucosides to aglycones in soy germ flour using ?-glucosidase", IFT10 - IFT Annual Meeting & Food Expo 

(2010)

-  นาง ปฟยาภรณย เชชชอมชลยตระกมล, Penkwan Chompreeda, Vichai Haruthaithanasan, Thongchai Suwonsichon, Sumaporn Kasemsumran, "Sensory 

Characteristics and Texture Profile analysis of butter cake made from wheat flour and mixed Hom-mali rice and Glutinous rice flour", IFT 2010 (2010)

-  นาง วราภรณย ววทยาพร, Penkwan Chompreeda, Vichai Haruthaithanasan, Hathairat Rimkeeree, "Aroma and flavor characteristics of green tea 

combined with roasted brown rice: correlating data from a descriptive trained panel and an electronic nose", IFT 2010 (2010)

-  Sriwiang Tipkanon, Penkwan Chompreeda, Vichai Haruthaithanasan, Thongchai Suwonsichon, Professor Witoon Prinyawiwatkul, Dr. Hong Kyoon 

No, "Development of isoflavone aglycone-enriched soy germ flour: effects of soybean varieties, harvest seasons, and processing conditions.", 2011 

IFT Annual Meeting (2011)
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-  Sriwiang Tipkanon, Penkwan Chompreeda, Vichai Haruthaithanasan, Thongchai Suwonsichon, Professor Witoon Prinyawiwatkul, "Isoflavone  

Contents in Five Thai Soybean Varieties from Two Seasons", XI Asian Congress of Nutrition. July 13-16, 2011 (2011)

-  นางสาวมลญฑมน ออตโม , Hathairat Rimkeeree, Vichai Haruthaithanasan, Nakorn Luangprasert, Supanida Winitchai, "Entrapment of P.emblica extract 

in Liposome by microfluidization", International Federation of Societies of Cosmetic Chemists (IFSCC)  (2011)

-  Suthatta Areekij, Chalernpun Thamasopinkul, Vichai Haruthaithanasan, Pitiporn Ritthiruangdej, "Effects of pre-treatment and frying conditions on 

moisture content and oil uptake of deep-fried taro chips", The 14 th  Food Innovation Asia Conference 2012   (2012)

-  Penkwan Chompreeda, Vichai Haruthaithanasan, WARUNEE THANAPASE, เกศสอดา จอบอญ, "Consumer acceptance of 4 bakery products using 

Hom Mali Rice flourat Roi Et Province", 2nd International Seminar on Food & Agricultural Science (ISFAS 2012) (2012)

-  Penkwan Chompreeda, Vichai Haruthaithanasan, Thongchai Suwonsichon, ดร. ศรดเวดยง ทวพยยกานนทย , Professor Witoon Prinyawiwatkul, 

"Development of instant soy milk powder using isoflavone aglyconed-enriched soy germ flour for menopausal women", 2nd International Seminar on 

Food & Agricultural Science (ISFAS 2012) (2012)

-  Penkwan Chompreeda, Vichai Haruthaithanasan, Hathairat Rimkeeree, ดร.วราภรณย ววทยาภรณย, "Development of Thai green tea combined with 

roasted Hom-mali brown rice for Thai consumer", 2nd International Seminar on Food & Agricultural Science (ISFAS 2012) (2012)

-  นางสาวเวธนด สอรวณวชนวรชร, Withida Chantrapornchai, Vichai Haruthaithanasan, UDOMLAK SUKATTA, "Extraction of Anthocyanins from High 

Anthocyanin Purple Corn Hybrid: KPSC 901", The 14 th  Food Innovation Asia Conference 2012   (2012)

-  นายเฉลวมพลนธอย ธรรมโสภวนทยกอล, Thongchai Suwonsichon, Vichai Haruthaithanasan, Sumaporn Kasemsumran, Pitiporn Ritthiruangdej, "Application of 

short wavelength near-infrared spectroscopy (SW-NIR) for measurement of moisture content of longan honeys", The 15th FOOD INNOVATION 

ASIA CONFERENCE 2013 (2013)

-  นางสาวลลฐวกา ววมลศวรว, Vichai Haruthaithanasan, Sumaporn Kasemsumran, Pitiporn Ritthiruangdej, "Feasibility of NIR Spectroscopy for 

Non-Destructive Determination of Moisture, Protein and Fat Content of Rice Cake Doughnuts", 13th ASEAN Food Conference, 9-11 September 

2013, Singapore (2013)

-  Natchar Mahannop, Withida Chantrapornchai, Vichai Haruthaithanasan, UDOMLAK SUKATTA, Prapassorn Rugthaworn, Lalita Khacharat, 

"Optimization of cultivation parameters for higher lovastatin production by Monascus purpureus", 13th ASEAN Food Conference, Meeting Future 

Food Demands: Security & Sustainability (2013)

-  Akatta Lumprom, Wannasawat Ratphitagsanti, Penkwan Chompreeda, Vichai Haruthaithanasan, "Effect of Cooking Methods on Azuki Bean Flour 

and Its Properties on Layer Cake Quality", ASEAN Food Conference ครลนงทดช 13 (2013)

-  นายเฉลวมพลนธอย ธรรมโสภวนทยกอล, Sumaporn Kasemsumran, Thongchai Suwonsichon, Vichai Haruthaithanasan, Pitiporn Ritthiruangdej, "Effect of 

Sample Temperature Variation on The Determination of Chemical Composition of Longan Honey by Near-Infrared Spectroscopy", The 16th FOOD 

INNOVATION ASIA CONFERENCE 2014 (2014)

-   น.ส. สอทลตตา อารดยยกวจ , Sumaporn Kasemsumran, Nantawan Therdthai, Vichai Haruthaithanasan, Pitiporn Ritthiruangdej, "Rapid and Nondestructive 

Determination of The Quality Indices of Deep-Fried Taro Chips Using Near-Infrared Spectroscopy", The 16th FOOD INNOVATION ASIA 

CONFERENCE 2014 (2014)

-  น.ส. เพชรไพลวน ฮอพานวชวลฒนย, Sumaporn Kasemsumran, Thongchai Suwonsichon, Vichai Haruthaithanasan, Pitiporn Ritthiruangdej, "Chemical 

Analysis of Red Fermented Soybean Curds Using Near-Infrared Spectroscopy", The 16th FOOD INNOVATION ASIA CONFERENCE 2014 (2014)

-  นายเฉลวมพลนธอย ธรรมโสภวนทยกอล , Sumaporn Kasemsumran, Thongchai Suwonsichon, Vichai Haruthaithanasan, Pitiporn Ritthiruangdej, "Classification 

of authentic and adulterated longan honeys using near-infrared spectroscopy and chemometrics", The 4th Asian Near Infrared Symposium (2014)

-  น.ส. เพชรไพลวน ฮอพานวชวลฒนย , Sumaporn Kasemsumran, Thongchai Suwonsichon, Vichai Haruthaithanasan, Pitiporn Ritthiruangdej, "Rapid 

determination of chemical composition in red fermented soybean curds using short wavelength near-infrared (SW-NIR) spectroscopy", The 4th Asian 

Near Infrared Symposium (2014)

-  น.ส. สอทลตตา อารดยยกวจ , Sumaporn Kasemsumran, Nantawan Therdthai, Vichai Haruthaithanasan, Pitiporn Ritthiruangdej, "Prediction of moisture and 

fat content of deep-fried taro chips by using short wavelength near infrared (SW-NIR) spectroscopy", The 4th Asian Near Infrared Symposium 

(2014)

-  เขมรลฐ วงศยสตาราญ, Wannasawat Ratphitagsanti, Penkwan Chompreeda, Vichai Haruthaithanasan, "Effect of cooking condition on black bean flour 

properties and its utilization in donut cake", The 16th FOOD INNOVATION ASIA CONFERENCE 2014  (2014)

-  เอกลตตา หลตาพรหม, Wannasawat Ratphitagsanti, Penkwan Chompreeda, Vichai Haruthaithanasan, "Influence of cooking conditions and drying 

temperatures on physical and functionality of adzuki bean and flour", The 16th FOOD INNOVATION ASIA CONFERENCE 2014  (2014)

-  นางสาวณลชชา มหรรณพ, Withida Chantrapornchai, Vichai Haruthaithanasan, UDOMLAK SUKATTA, Prapassorn Rugthaworn, "Quality and stability 

study of lovastatin compound extracted from fermented red rice by Monascus purpureus TISTR 3003", Proceedings of 2014 International Congress 

on Chemical, Biological and Environmental Sciences, Kyoto, Japan (2014)

-  เขมรลฐ วงศยสตาราญ, Wannasawat Ratphitagsanti, Penkwan Chompreeda, Vichai Haruthaithanasan, "Effect of Particle Size on Extruded Black Bean 

Flour Properties", The 17th Food Innovation Asia Conference 2015 (FIAC 2015)    (2015)

-  Parawee Pukkasorn, Wannasawat Ratphitagsanti, Vichai Haruthaithanasan, Thanapoom Maneeboon, ชนลญญา ชนวยศรดนวล, "Consumer Survey on 

Aflatoxin Contaminated Peanut and Ultra Superheated Steam Technology Usage", The 18th Food Innovation Asia Conference 2016 (FIAC 2016)   

(2016)
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-  Wannasawat Ratphitagsanti, Parawee Pukkasorn, Vichai Haruthaithanasan, "Aflatoxin reduction for roasted peanut by using ultra-superheated 

steam technology", Innovations in Food Science and Human Nutrition 2018 (2018)

ส วทธ วบ ลตร

-  สวทธวบลตรงานววจลย ปป 2547 เรชชอง "การทตาปาทนองโกกสตาเรมจรมปแบบทอดครศชงทางแชนแขมง" จาก ศมนยยพลฒนาเทคโนโลยดรลฐรนวมเอกชน

-  สวทธวบลตรงานววจลย ปป 2550 เรชชอง "กรรมววธดผลวตหนลงไกนสดทดชสะอาดปลอดเชชนอและกรรมววธดผลวตแคบไกนทดชสะอาดปลอดภลยไดขคอณภาพ" จาก สตานลกงานทรลพยยสวนทาง

ปปญญา

อนอส วทธ วบ ลตร

-  อนอสวทธวบลตรงานววจลย ปป 2544 เรชชอง "การทตาขนมจดนจากแปปงจขาวเจขาโดยการผสมแปปงบอก" จาก ศมนยยพลฒนาเทคโนโลยดรลฐรนวมเอกชน

-  อนอสวทธวบลตรงานววจลย ปป 2544 เรชชอง "การทตาไขนเคมมโซเดดยมตชตา โดยการพอกดขวยเยชชอกระดาษจากเสขนใยธรรมชาตว" จาก ศมนยยพลฒนาเทคโนโลยดรลฐรนวมเอกชน

-  อนอสวทธวบลตรงานววจลย ปป 2544 เรชชอง "การทตาปาทนองโกกจากแปปงผสมสตาเรมจรมป" จาก ศมนยยพลฒนาเทคโนโลยดรลฐรนวมเอกชน

-  อนอสวทธวบลตรงานววจลย ปป 2548 เรชชอง "ธมปไลนยองเสมมดขาว" จาก สถาบลนคขนควขาและพลฒฯผลวตผลทางการเกษตรและออตสาหกรรมเกษตร

-  อนอสวทธวบลตรงานววจลย ปป 2550 เรชชอง "ธมปไลนยองจากแพทชมลด" จาก มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย

-  อนอสวทธวบลตรงานววจลย ปป 2551 เรชชอง "ธมปหอมจากนนตามลนแพทชมล ด" จาก สถาบลนผลวตผลเกษตรฯ

-  อนอสวทธวบลตรงานววจลย ปป 2552 เรชชอง "กวมจวเพสทยสตาเรมจรมปและกรรมววธดการผลวต" จาก ภาคววชาพลฒนาผลวตภลณฑย คณะออตสาหกรรมเกษตร

-  อนอสวทธวบลตรงานววจลย ปป 2554 เรชชอง "กรรมววธดการผลวตกระดาษหนออาหารเพชชอใชขกลบเตาอบไมโครเวฟ" จาก สถาคขนควขาและพลฒนาผลวตทางการเกษตรและออตสาหกร

รมกษตร

-  อนอสวทธวบลตรงานววจลย ปป 2556 เรชชอง "แผนนปปองกลนเชชนอรา" จาก สตานลกงานบรวการววชาการ มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย

ร างว ลล ผล งานว วจ ลย/ส วชงประด วษฐ ย

-  รางวลลชมเชย การประกวดนวลตกรรมมหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย พ.ศ. ๒๕๕๕ ประเภทนวสวตระดลบบลณฑวตศศกษา

 สาขาววทยาศาสตรยและเทคโนโลยดการเกษตร  ประจตาปป 2556 เรชชอง "สดธรรมชาตวชนวดผงจากซลงขขาวโพดมนวงลมกผสม   แอนโธไซยานวนสมงพลนธอย KPSC 901 �และการ

ประยอกตยใชขในผลวตภลณฑยอาหาร" จาก มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย

-  รางวลลชนะเลวศการประกวดนวลตกรรมมหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย พ.ศ. ๒๕๕๖ ประเภทบอคลากรจมเนดยรย  อายอไมนเกวน ๔๐ ปป

 สาขาววทยาศาสตรยสอขภาพ ประจตาปป 2557 เรชชอง "แผนนสตวตกเกอรยตขานเชชนอจอล วนทรดยยและระงลบกลวชนเทขา" จาก มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย

ร างว ลล ผล งานนตาเส นอในการประชอมว วชาการ

-  Poster Contest Award for the 3rd Place Winnig  ประจตาปป 2552 เรชชอง "Characterization of the Chemical Consituents in Six Essential oils and their  

Solid-and Vapor-Phase Antifungal Properties Against Postharvest Phytogenic fungi." จาก Agro Industry Academic Council Association

-  ผลงานระดลบชมเชย สาขาออตสาหกรรมเกษตร ประจตาปป 2558 เรชชอง "การพลฒนาผลวตภลณฑยลวปกลอสทดชมดส นวนผสมของนดโอโซมโปรตดนไฮโดรไลเสทจากรตาขขาวไร

ซยเบอรยรดช" จาก มหาววทยาลลยเกษตรศาสตรย

ผลงานววจลยนดนเปปนรายการรวบรวมระหวนางปป 1 มกราคม 2536 - 27 เมษายน 2567
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